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Vorwort

Das Chemische und Veterinidruntersuchungsamt (CVUA) Freiburg wurde zum 1. Januar 2000
durch Vereinigung des Tierhygienischen Institutes Freiburg und der Chemischen Landesuntersu-
chungsanstalt Freiburg gebildet. Im Jahre 2001 war das neue Amt bereits gut funktionierende Normali-
tit, wenn auch weiterhin aufgeteilt in die zwei traditionellen Dienstgebdude am Moosweiher (Veteri-
ndrdiagnostik, Untersuchung von Lebensmitteln tierischer Herkunft, Lebensmittelmikrobiologie und
VMTA-Schule) und in der Bissierstrale (Untersuchung von Lebensmitteln, Bedarfsgegenstdnden und
Umweltproben). Dem Jahresbericht des CVUA Freiburg angegliedert ist der Bericht des Standortes
Freiburg der Tiergesundheitsdienste (Tierseuchenkasse Baden-Wiirttemberg), die zwar organisatorisch
nicht dem CVUA angehoren, aber zu diesem enge rdumliche und organisatorische Kontakte haben.

Im Jahr 2001 wurden vom CVUA Freiburg insgesamt fast 90.000 Proben untersucht, davon iiber
17.000 Proben im Bereich der Uberwachung von Lebensmitteln, Bedarfsgegenstinden und Umwelt-
proben, und rund 70.000 Proben im Bereich der veterindrmedizinischen Diagnostik. Aus der groflen
Bandbreite der Untersuchungen sollen im Folgenden beispielhaft einige Schwerpunkte des Jahres 2001
angesprochen werden.

Die BSE-Krise beherrschte — als Folge des ersten BSE-Nachweises bei einem in Deutschland gebore-
nen Rind - in den ersten Monaten des Jahres die Medien, verunsicherte die Verbraucher und bedeutete
fiir die Untersuchungsstellen einen enormen Arbeitsanfall. Nachdem am CVUA Freiburg Ende des
Jahres 2000 unter erheblichem Zeitdruck und mit groBem Einsatz der Mitarbeiter innerhalb weniger
Tage ein BSE-Labor aufgebaut worden war, wurden im Berichtsjahr insgesamt 18.206 Stammbhirnpro-
ben von Rindern sowie 43 Proben von Schafen, Ziegen und Wild untersucht. Die Proben stammten aus
dem gesamten Regierungsbezirk Freiburg sowie aus Landkreisen der Regierungsbezirke Karlsruhe und
Tiibingen. Die Untersuchungen bei Rindern verliefen erfreulicherweise durchweg negativ. Nur die
Stammbhirnprobe eines verendeten Schafes erwies sich als positiv, d.h. infektidses Prionenprotein konn-
te nachgewiesen werden.

Als Folge der BSE-Krise nahm zum Jahresanfang 2001 die Nachfrage nach Fleisch- und Wursterzeug-
nissen ohne Rindfleisch sehr stark zu. Zur Uberpriifung der Deklaration wurden Fleischerzeugnisse
»ohne Rind* bzw. ,,ohne Rindfleisch“ mit molekularbiologischen und immunologischen Methoden
iiberpriift. In 39 von 143 untersuchten Proben war entgegen der Deklaration ein Anteil an Rindfleisch
nachweisbar.

Im Mairz 2001 hauften sich alarmierende Nachrichten iiber die Ausbreitung der Maul- und Klauen-
seuche (MKS) in Grofbritannien, Frankreich und in den Niederlanden. Am CVUA Freiburg wurden
wie an anderen staatlichen Untersuchungseinrichtungen vorsorglich die Vorbereitungen fiir mogliche
Untersuchungen getroffen. Sie wurden gliicklicherweise nicht notwendig, weil die Seuche in Deutsch-
land nicht zum Ausbruch kam.

Im Rahmen der Einfuhruntersuchung aus Drittliindern wurden 807 Proben untersucht. Diese Zahl
entspricht dem Probensoll eines Landkreises mit ca. 150.000 Einwohnern. Insbesondere wurden Milch-
erzeugnisse und Kése aus der Schweiz iiberpriift.

Im Mai 2001 wurde iiber EU-Warnmeldungen auf Salmonellen-Befunde in tiirkischer Halva, einer
traditionellen orientalischen Siif3speise, hingewiesen. Vom CVUA Freiburg wurden in 55 von 73 unter-
suchten Halva-Proben Salmonellen (durchweg S. Typhimurium) nachgewiesen. Alle betroffenen Char-
gen stammten vom selben Hersteller in der Tiirkei. Die hohe Nachweisquote war auBlergewdhnlich.
Ublicherweise neigen Salmonellen in zihen Medien zu Nesterbildung und dadurch kommt es zu einer
Mischung aus negativen und positiven Einzelproben. Demnach muss im betroffenen Betrieb ein gravie-
rendes Hygieneproblem bestanden haben, das nicht auf einzelne Chargen begrenzt war.

Salmonellen wurden auflerdem in Mettwiirsten, asiatischen Trockenpilzen und Schokolade eines deut-
schen Herstellers gefunden.
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Auf Listeria monocytogenes, den Erreger der bei Mensch und Tier vorkommenden Listeriose, wurden
1.539 Proben untersucht, wovon 41 einen positiven Befund ergaben. Mit 8 Fillen wurden Listerien am
haufigsten in vakuumverpacktem Réaucherlachs nachgewiesen, v.a. gegen Ende der angegebenen Min-
desthaltbarkeit. Aus fachlicher Sicht ist fiir diese Produktgruppe eine Verkiirzung der Haltbarkeitsfris-
ten in Verbindung mit einer Herabsetzung der Lagertemperaturen dringend zu empfehlen.

Chloramphenicol findet als preiswertes und gut wirksames Antibiotikum auf dem asiatischen Markt in
der Veterinér- wie in der Humanmedizin noch immer breite Anwendung. In der gesamten Europdischen
Union ist dagegen die Verabreichung von Chloramphenicol an nahrungsmittelliefernde Tiere wegen
moglicher gravierender Nebenwirkungen (z. B. Knochenmarksschédigungen) seit 1994 verboten.
Nachdem bei Routinekontrollen in Garnelen aus Siidostasien Riickstinde von Chloramphenicol ge-
funden worden waren, warnte die EU iiber das Schnellinformationssystem die Uberwachungsbehorden.
Im CVUA Freiburg wurden daraufthin 32 Garnelenproben mit Herkunft China, Bangladesch, Thailand,
Burma, Indonesien und Malaysia auf Chloramphenicol untersucht. Zwei Proben chinesischen Ur-
sprungs wiesen Riickstdnde in Hohe von 1,2 und 4,1 pug/kg auf und wurden daher beanstandet. Als
Folge der geschilderten Chloramphenicol-Befunde verfiigte die Europdische Kommission, die Einfuhr
bestimmter Fischerei- und Aquakulturerzeugnisse nur dann zuzulassen, wenn diese bis zu einer Nach-
weisgrenze von 0,3 pg/kg frei von Chloramphenicol sind.

Malachitgriin ist ein effektives Antiparasitikum zur Behandlung verschiedener Fischkrankheiten. Da
es im Verdacht steht, krebserregend zu sein, ist der Einsatz bei Nutzfischen verboten. Fiir Speisefische
wurde als Beurteilungsgrundlage eine Hochstmenge von 10 pg/kg festgelegt. Neu als Speisefisch auf
dem Markt ist der Zuchtwels, der durch sein festes und gréitenfreies Fleisch in der Fischzucht als Ge-
heimtipp gilt und hohe Ertrage fiir die Erzeuger verspricht. Im CVUA Freiburg wurden Welse eines
Zuchtbetriebes auf Malachitgriin untersucht, wobei hohe Riickstandsgehalte festgestellt wurden. Nach-
proben bestdtigten die Befunde, so dass nun alle 5 Zuchtfarmen in Baden-Wiirttemberg iiberpriift wur-
den. Von insgesamt 76 Wels-Proben wiesen 41 Proben aus 3 Betrieben Riickstinde von Malachitgriin
auf, wobei die Gehalte bei 32 Proben iiber der Hochstmenge von 10 pg/kg lagen. Aufgrund dieser Be-
funde wurde ein generelles Verkaufsverbot fiir Welse aus Mastbetrieben erlassen, in denen Malachit-
griinriickstdnde nachgewiesen worden waren. Erst nach Untersuchung einer repriasentativen Anzahl von
Welsen, bei der eine Unterschreitung des Grenzwertes sichergestellt wurde, durften aus diesen Betrie-
ben wieder Welse abgegeben werden.

Im Jahre 2001 wurde das Pestizid-Riickstandslabor fiir Lebensmittel tierischer Herkunft zum
Zentrallabor in Baden-Wiirttemberg ausgebaut. Neben den bisherigen Programmen werden danach
am CVUA Freiburg zentral die vom Tier stammenden Proben fiir das bundesweite Lebensmittel-
Monitoring-Programm untersucht. In Sonderprogrammen erfolgte zusétzlich eine Erweiterung des
Wirkstoffspektrums um Organozinn-Verbindungen (OZV) sowie Polybromierte Diphenylether
(PBDE) mit Untersuchungen entsprechender Proben. Da das Bundesministerium fiir Gesundheit die
Festlegung von Hochstmengen fiir OZYV in Fischen und Meeresfriichten anvisiert, wurden die Bundes-
lander aufgefordert, verldssliche Analysendaten in Fischen und Muscheln verschiedenster Herkunft zu
erarbeiten. Aus Baden-Wiirttemberg wurden dazu Daten von Fischen aus dem Bodensee, dem Rhein
sowie heimischen Teichzuchtanlagen gemeldet. PBDE, die weltweit in groBen Mengen als Flamm-
schutzmittel verwendet werden, sind inzwischen aufgrund ihrer Eigenschaften (Fettloslichkeit, Per-
sistenz, Bioakkumulation und Potential zum Ferntransport) in die Nahrungskette gelangt und haben
sich dort angereichert. Da Untersuchungsergebnisse von Lebensmitteln und Humanmilch bisher haupt-
sdchlich aus dem Ausland vorliegen, ist es ein Anliegen der Lebensmitteliiberwachung in Baden-
Wiirttemberg, entsprechende Daten auch fiir den hiesigen Uberwachungsbereich zu erarbeiten. Nach
ersten Untersuchungen von Rheinfischen im Jahr 2000 wurden im Berichtsjahr die Seefisch-Proben des
bundesweiten Lebensmittel-Monitoring-Programms sowie Humanmilch-Proben aus Baden-Wiirttem-
berg auf sechs relevante PBDE untersucht.

Bei der Untersuchung auf gentechnisch verinderte Lebensmittel war insgesamt - wie bereits in den
Vorjahren - ein riickldufiger Prozentsatz von Proben mit einem Anteil an gentechnisch verdnderten
Bestandteilen von iiber 1 % (Kennzeichnungsgrenzwert) feststellbar. Nur in einer von 250 Proben,
einem Proteinpriparat als Ergdnzungsnahrung fiir Sportler, wurde gentechnisch veridnderte Soja in ho-
hen, kennzeichnungspflichtigen Anteilen festgestellt. Bei Erzeugnissen aus Mais iiberschritt dieser
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Anteil wie im Vorjahr bei keiner Probe den Kennzeichnungsgrenzwert. Fiir Soja- und Mais-Produkte
ist allerdings bei der Zahl der Proben mit nachgewiesenen Anteilen von gentechnisch verdnderten Be-
standteilen ein umgekehrter Trend erkennbar: In einer zunechmenden Zahl von Proben sind geringe
Mengen gentechnisch verdnderter Pflanzen nachweisbar, iiberwiegend im Spurenbereich unterhalb der
jeweiligen Bestimmungsgrenze von ca. 0,1 %. In solchen Fillen ist keine Kennzeichnung erforderlich.

Als Folge einer EU-Schnellwarnung sind auch dem CVUA Freiburg Gelee-Siilwaren, die liberwie-
gend in ,,Asia-Shops* angeboten wurden, zur Untersuchung und Beurteilung vorgelegt worden. Der
Verzehr derartiger ,,Mini Cup Jellys* hat in Kanada, USA, Australien und verschiedenen asiatischen
Landern zum Erstickungstod, v.a. bei Kindern, gefiihrt. Diese Siilwaren enthielten den zugelassenen
Zusatzstoff Glucomannan (E 425), auch Konjak genannt. Aufgefallen sind sie wegen ihrer Grof3e, der
zahen, gummiartigen Konsistenz sowie der glitschigen Beschaffenheit, die dazu fiihren kann, dass gro-
Bere, unzerkaute Stiicke unbeabsichtigt verschluckt werden. Die Gefahr des Erstickens war somit nicht
auszuschliefen und die Proben wurden als geeignet, die Gesundheit zu schddigen, beurteilt. Vom Bun-
desministerium flir Verbraucherschutz, Erndhrung und Landwirtschaft wurde zwischenzeitlich die Zu-
lassung des Zusatzstoffes E 425 fiir Gelee-SiiBwaren vorldufig aufgehoben.

Die ausgeprédgte Pfirsichnote eines hoch dekorierten Riesling-Weins aus einer renommierten badi-
schen Kellerei stammte nicht aus den entsprechenden Grundweinen, sondern wurde durch ein syntheti-
sches (naturidentisches) Pfirsicharoma hervorgerufen. Das Erzeugnis enthielt die cyclischen Ester y-
Decalacton, y-Dodecalacton und d-Undecalacton in nicht natiirlicher Zusammensetzung. Die Untersu-
chung mittels Gaschromatographie an chiraler Phase ergab, dass die genannten Aromastoffe nicht in
einem fiir natiirlich gebildete Lactone charakteristischen R-/S-Verhiltnis von ca. 95:5 vorlagen, son-
dern in einem Verhiltnis von 50:50, wie bei synthetischen Verbindungen iiblich. Der im Verkauf be-
findliche Wein war ein Cuvée, komponiert aus den drei Grundweinen Riesling QbA, Riesling Kabinett
und Riesling Spétlese. Diese Ausgangsweine zeigten allesamt ein unauffilliges Aromaprofil, ebenfalls
alle anderen untersuchten Weine aus dem betroffenen Weinbaubetrieb. Wie es zu der Verfialschung
gekommen ist, konnte abschlieBend nicht geklart werden. Das Verfahren wurde inzwischen eingestellt.

Seit einigen Jahren fiillen die Regale zunehmend Lebensmittel, die besondere gesundheitlich positive
Effekte aufweisen sollen, sog. Functional Food. Dabei werden Vorbeugung oder gar Heilung zahlrei-
cher Zivilisationskrankheiten wie Rheuma, Osteoporose und Herz-/Kreislauferkrankungen in Aussicht
gestellt. Meist ist es eine priaventiv gesundheitsfordernde Wirkung, die v.a. bei Milcherzeugnissen,
Backwaren oder Getrénken entsprechend ausgelobt wird, z.B. als ,,probiotisch®, , knochenfestigend*,
LHimmunstimulierend* oder ,,cholesterinspiegelsenkend*. Gerade der gesundheitsbewusste Verbraucher
versucht, mogliche oder tatsdchliche Defizite seiner Erndhrung z.B. durch angereicherte Lebensmittel
auszugleichen. Ob die Werbung in dem Marktsegment ,,Functional Food* hilt, was sie verspricht, wur-
de verstiarkt am CVUA Freiburg iiberpriift.

Ende 2001 wurde unter www.untersuchungsaemter-bw.de der gemeinsame Internetauftritt der Che-
mischen und Veterindruntersuchungsdmter Freiburg, Karlsruhe, Sigmaringen und Stuttgart sowie des
Staatlichen Tierdrztlichen Untersuchungsamtes Aulendorf freigeschaltet. Unter www.cvua-freiburg.de
sind die Internetseiten des CVUA Freiburg direkt zu erreichen und machen die Arbeit des Amtes fiir
die interessierte Offentlichkeit transparenter.

Herr Regierungsprisident Dr. von Ungern-Sternberg informierte sich bei zwei Besuchen {iber Auf-
gaben, Erfolge und Probleme des CVUA Freiburg (am 08.03.2001 im Dienstgebaude Tierhygiene an-
lasslich eines Pressegespraches zu den Themen BSE und MKS, am 26.04.2001 im Dienstgebdude Bis-
sierstra3e). Das Regierungsprasidium Freiburg wird voraussichtlich Ende 2003 einen Neubau in unmit-
telbarer Ndhe des CVUA Freiburg in der Bissierstralle beziehen.

Im Rahmen der Offentlichkeitsarbeit wurden 12 Besuchergruppen von Universititen, Fachschulen
und Gymnasien empfangen und betreut. Mehrere offentlichkeitsrelevante Themen (BSE, MKS, Fisch-
sterben, Dioxin, Riickstinde in Obst, Wein-Verfalschung, Kampthunde) schlugen sich in 16 Berichten
in der Presse sowie in 2 Rundfunk- und 4 Fernsehinterviews nieder.
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Ein Inspektorenteam fiihrte im Auftrag des Food and Veterinary Office (FVO) der Europiischen
Kommission im Mirz 2001 eine Inspektion der Behdrden des Bundes sowie der Uberwa-
chungsbehorden der Lander durch, um die Umsetzung der Regelungen bei gentechnisch verinderten
Lebensmitteln zu iiberpriifen. Baden-Wiirttemberg hatte sich neben Niedersachsen bereit erklart, sein
Uberwachungssystem fiir eine Begutachtung durch die FVO zur Verfiigung zu stellen. Die Inspekteure
begleiteten eine Betriebskontrolle mit Probennahme, begutachteten das zentrale Labor am CVUA
Freiburg und nahmen Einsicht in die Akten, die {liber die weitere Verfolgung von VerstoBBen Aufschluss
geben. Insgesamt wurde die Konzeption des Systems und die Durchfiihrung der Kontrollen sehr
positiv bewertet. Entsprechendes wurde auch iiber die Leistungsfahigkeit und Ausstattung des Labors
am CVUA Freiburg berichtet. Hervorgehoben wurde die in Baden-Wiirttemberg erstmals verwirklichte
Untersuchung von Lebensmitteln und Saatgut in einer Hand. Der Bericht zeigte auch Defizite auf, die
allerdings vorwiegend im Bereich der Zusammenarbeit zwischen Behorden der Bundesldnder und der
Koordination durch die Bundesbehorden liegen. In der Folge des Besuchs wurden in allen Léndern
MaBnahmen zur Verbesserung der Informationsweitergabe mit Einschaltung der obersten Landes-
behorden eingeleitet. Dariiber hinaus hat Baden-Wiirttemberg die Initiative ergriffen, um einen zwi-
schen den Lindern abgestimmten MaBnahmenkatalog fiir die zustéindigen Uberwachungsbehorden zu
erarbeiten. Damit sollen die Behorden vor Ort etwa Informationen an die Hand bekommen, wie bei
festgestellten Spurenverunreinigungen unterhalb des Kennzeichnungsgrenzwertes (,,zufdllige Verunrei-
nigungen®) in der Praxis weiter vorgegangen werden soll.

Dank

Allen Mitarbeiterinnen und Mitarbeitern, die durch ihre qualifizierte Arbeit und durch grofles Engage-
ment zur Leistungsfahigkeit und zu den Erfolgen unseres Amtes beigetragen haben, spreche ich meinen
herzlichen Dank und meine Anerkennung aus.

Dr. Roland Renner
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Erliduterung von Fachausdriicken, Abkiirzungen und Zeichen

Fachausdriicke und Abkiirzungen:

AAS
AGIT
AGP
ALS

BgvVv

Biogene Amine
BMG

BMVEL
CVUA

DNA

ELISA
GABL
GC

GDCh
GefStoffV
GVO
GVP
HAHT
HAT
HMF
HPLC

IMIS

KBR
LMBG
LMHV
LMKV
MHD
MLR

Mykotoxine,
z.B. Aflatoxine

Atomabsorptionsspektrometrie: Verfahren zur Elementbestimmung
Agargel-Immundiffusionstest
Agargel-Prazipitationstest

Arbeitskreis lebensmittelchemischer Sachverstindiger der Lander und des
Bundesinstitutes fiir gesundheitlichen Verbraucherschutz und Veterindrmedizin

Bundesinstitut fiir gesundheitlichen Verbraucherschutz und
Veterindrmedizin, eine Nachfolgebehorde des Bundesgesundheitsamtes (BGA)

Schadstoffe, die beim enzymatischen Abbau von Aminosduren entstehen
Bundesministerium fiir Gesundheit

Bundesministerium fiir Verbraucherschutz, Erndhrung und Landwirtschaft
Chemisches und Veterindruntersuchungsamt

Desoxyribonucleinsdure (acid); Trager der Erbinformation in allen Zellen von
Lebewesen

Enzyme Linked Immunosorbent Assay
Gemeinsames Amtsblatt

Gaschromatographie, Verfahren zur Stofftrennung in gasférmiger Phase, d.h.
nach Verdampfung des Gemisches

Gesellschaft Deutscher Chemiker

Gefahrstoff-Verordnung

Gentechnisch verdnderter Organismus

Gentechnisch verdnderte Pflanze

Hamagglutinations-Hemmtest

Héamagglutinationstest

Hydroxymethylfurfural, entsteht durch Hitzeeinwirkung aus Zuckern

Hochdruckfliissigkeitschromatographie (High Performance Liquid
Chromatography): Verfahren zur Stofftrennung in fliissiger Phase,
d.h. ohne Verdampfung

Integriertes Mess- und Informationssystem zur Uberwachung der
Umweltradioaktivitit

Komplement-Bindungsreaktion

Lebensmittel- und Bedarfsgegenstéindegesetz
Lebensmittelhygieneverordnung
Lebensmittelkennzeichnungsverordnung

Mindesthaltbarkeitsdatum

Ministerium fiir Ernéhrung und Léndlichen Raum Baden-Wiirttemberg

Natiirliche Gifte, die von bestimmten Schimmelpilzen gebildet werden konnen

Jahresbericht 2001
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NFV = Novel-Foods-Verordnung
NKV = Nihrwert-Kennzeichnungsverordnung
PAK = Polycyclische aromatische Kohlenwasserstoffe: Schadstoffe, die bei unvoll-

standiger Verbrennung entstehen

PCB = Polychlorierte Biphenyle: durch frithere Verwendung in der Umwelt
befindliche Stoffe, die nur sehr langsam abgebaut werden

PCR = Polymeraseketten(chain)reaktion;
Verfahren zur Vervielfaltigung von Erbinformationen

Pestizide = Chemische Pflanzenschutz- und sonstige Mittel, z.B. gegen schédliche
Insekten (Insektizide) oder gegen Unkraut (Herbizide)

Quid = Quantitative Inhaltsstoff-Angabe (declaration)

SLA = Serum-Langsamagglutination

SNT = Serum-Neutralisationstest

STUA = Staatliche Tierarztliche Untersuchungsamter

THI = Tierhygienisches Institut

WKD = Wirtschaftskontrolldienst

ZEBS = Zentrale Erfassungs- und Bewertungsstelle fiir Umweltchemikalien des
Bundesinstitutes fiir gesundheitlichen Verbraucherschutz und Veterinér-
medizin

ZNS = Zentralnervensystem

ZZulV = Zusatzstoff-Zulassungsverordnung

Zeichen:

mg/kg = Milligramm pro Kilogramm = 1 Millionstel Gewichtsanteil bzw. Massenanteil

ug/kg = Mikrogramm pro Kilogramm = 1 Milliardstel Gewichtsanteil bzw. Massenanteil

ng/kg = Nanogramm pro Kilogramm = 1 Billionstel Gewichtsanteil bzw. Massenanteil

pg/kg = Pikogramm pro Kilogramm = 1 Billiardstel Gewichtsanteil bzw. Massenanteil

n.n. = nicht nachweisbar H = zuldssige Hochstmenge

Nodern = Anzahl der Proben R = Riickstand

< = Kkleiner als Min = kleinster Wert

> = grofer als Max = grofBiter Wert

BG = Bestimmungsgrenze M = Mittelwert

NG = Nachweisgrenze

Chemisches und Veterindruntersuchungsamt Freiburg Jahresbericht 2001



Dienstaufgaben des Chemischen und Veterindruntersuchungsamtes Freiburg 13

1.1

1.2

1.3

1.4

1.5

1.6

1.7

1.8

1.9

Teil A

Allgemeines

Dienstaufgaben des Chemischen und Veterinidruntersuchungsamtes
Freiburg

Verwaltungsvorschrift des Ministeriums Léndlicher Raum iiber die Dienstaufgaben und Zu-
standigkeitsbereiche i.d.F. vom 25.10.2000 — Az.: 15/19-0144.3 (GABI. S. 358)

Untersuchungen und Beurteilungen von

Lebensmitteln, einschlieBlich Trinkwasser, Wein und Weinerzeugnissen, Bedarfsgegenstanden,
kosmetischen Mitteln und sonstigen Proben im Rahmen der amtlichen Lebensmittel-, Wein-
und Trinkwasseriiberwachung,

Giften, Pflanzenschutzmitteln, Riickstinden und Kontaminanten im Rahmen der amtlichen
Uberwachung,

Abfillen in Vollzug der abfallrechtlichen Bestimmungen,

Grund- und Brauchwasser sowie Oberflachenwasser bei Fischsterben.

Untersuchungen von Proben von Fleisch und von lebenden Tieren sowie sonstigen Proben im
Rahmen der amtlichen Untersuchungen nach dem Fleischhygiene- und Gefliigelfleisch-
hygienerecht im Auftrag der zustdndigen Behorde.

Untersuchungen und Bewertungen sowie, soweit erforderlich, Tierversuche

zur Forderung der Gesundheit und Vermeidung von Leiden und Schéaden bei Tieren,

zur Ermittlung und Bekdmpfung von Seuchen und sonstigen Krankheiten der Tiere einschlief3-
lich der von Tieren auf Menschen und von Menschen auf Tiere iibertragbaren Krankheiten,

bei tierschutzrechtlichen Fragestellungen.

Die Erstellung von Probenplidnen fiir die amtliche Lebensmitteliiberwachung im Zusammen-
wirken mit den zustdndigen Behdrden und dem Wirtschaftskontrolldienst. In die Probenpléne
werden etwa 70 Prozent der jéhrlichen Gesamtprobenzahl aufgenommen.

Die Entnahme von Proben durch Bedienstete des Untersuchungsamtes in Einzelfdllen als
Beauftragte der zustdndigen Behorden.

Orts- und Betriebsbesichtigungen im Rahmen der amtlichen Lebensmitteliiberwachung im
Rahmen von § 20 Abs. 1 Nr. 2 AGLMBG und soweit sie sich im Zusammenhang mit den
sonstigen Dienstaufgaben in besonderen Fillen als notwendig erweisen. Die Uberpriifungen
sind mit den zustéindigen Behdrden nach Moglichkeit abzustimmen.

Erstattung, Erlduterung und Vertretung von Gutachten fiir Gerichte und Staatsanwaltschaften
zu Fragen, die mit den Dienstaufgaben in Zusammenhang stehen.

Die Ausbildung zum Lebensmittelchemiker, Tierarzt, Laboranten und Veterindrmedizinisch-
technischen Assistenten gemi3 den Vorschriften der entsprechenden Ausbildungs- und
Priifungsordnungen.

Durchfihrung von Fortbildungsveranstaltungen in allen die Dienstaufgaben betreffenden
Bereichen fiir in der amtlichen Uberwachung téatige Personen.

Jahresbericht 2001 Chemisches und Veterindruntersuchungsamt Freiburg
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Allgemeines

1.10

1.12

1.13

Beratung von Behorden und Einrichtungen des Landes in Fragen der Untersuchung sowie in
Fragen aus dem Bereich der Lebensmitteliiberwachung, des Umweltschutzes, der Fleisch-
hygieneliberwachung, der Gefliigelfleischhygieneiiberwachung, der Tierseuchenbekdmpfung,
der Tierhygiene, Tierarzneimitteliiberwachung und des Tierschutzes.

Beratung von Personen, die gewerblich Lebensmittel, kosmetische Mittel und sonstige Bedarfs-
gegenstiande herstellen, behandeln oder sonst in Verkehr bringen, wenn die Beratung im
offentlichen Interesse zur Vermeidung von Zuwiderhandlungen gegen lebensmittelrechtliche
Vorschriften erforderlich ist.

Exportbescheinigungen, soweit sie nicht durch andere Einrichtungen ausgestellt werden
konnen.

Untersuchungen, zu deren Veranlassung der Inverkehrbringer von Lebensmitteln und
Bedarfsgegenstinden verpflichtet ist (sog. Eigenuntersuchungen), sind nur Dienstaufgabe,
soweit

private Untersuchungseinrichtungen dazu nicht in der Lage sind oder

bei Gefahr im Verzug eine rechtzeitige Untersuchung nur durch das Tétigwerden der staat-
lichen Untersuchungsstelle gewahrleistet ist oder

aus besonderem Anlass spezielle Untersuchungen zur Beurteilung gesundheitlicher Gefahren
notwendig sind oder

Untersuchungen fiir Einrichtungen des Landes vorzunehmen sind.

Der Zustdndigkeitsbereich des Chemischen und Veterindruntersuchungsamtes Freiburg
erstreckt sich unbeschadet besonderer Regelungen fiir ecinzelne Sachbereiche auf den
Regierungsbezirk Freiburg.

Dienstaufgaben fiir den gesamten Landesbereich sind
die Qualitétspriifung von Branntwein aus Wein geméal § 2 Nr. 9 Spirituosenverordnung,

die Beratung sowie Erstellung und Vertretung von Gutachten bei tierschutzrelevanten
Sachverhalten und in ethologischen Fragen fiir Behorden, Gerichte und Staatsanwaltschaften.

Dem Chemischen und Veterindruntersuchungsamt Freiburg konnen durch Erlass weitere
Zustandigkeiten fiir Untersuchungen und Beurteilungen in einzelnen Sachbereichen zur
Wahrnehmung fiir den gesamten Landesbereich oder fiir mehrere Dienstbezirke zugewiesen
werden. Zugewiesen wurden insbesondere: Toxikologische Untersuchungen im Veterinir-
bereich, Untersuchungen auf polychlorierte Dibenzodioxine und —furane, Untersuchungen auf
gentechnisch hergestellte Lebensmittel, die Funktion des Landestollwut- und Epidemiologie-
zentrums.

Dienstaufgaben sind ferner sonstige, durch besondere Anordnung des Ministeriums Léndlicher
Raum sowie des zustindigen Regierungsprasidiums {ibertragene Aufgaben.

Das Chemische und Veterindruntersuchungsamt Freiburg kann Grundsatzfragen und neue
Problemstellungen im Zusammenhang mit seinen Aufgabengebieten aufgreifen und die dafiir
erforderlichen Untersuchungen und wissenschaftlichen Arbeiten der angewandten Forschung
durchfiihren. Dies gilt insbesondere flir die Erarbeitung geeigneter Untersuchungsmethoden,
Normen und BeurteilungsmafBstébe fiir die Durchfiihrung der Dienstaufgaben. Dabei soll die
schwerpunktméfige Zuweisung bestimmter Sachgebiete beriicksichtigt werden.

Chemisches und Veterindruntersuchungsamt Freiburg Jahresbericht 2001



Dienstgebdude 15

2. Dienstgebaude

Im Dienstgebiude Bissierstrafle wurden im Jahr 2001 die folgenden groBeren Instandsetzungs- und
Modernisierungsarbeiten durchgefiihrt: Je ein neuer Druckluft-Kompressor und ein Stickstoff-
Generator sowie neue Behilter fiir Druckluft und Stickstoff wurden eingebaut. - Die Abluftkanéle des
Dioxinlabors (Messbereich) wurden ausgetauscht. - Fiir die Zuluftanlage (72 000 m’/h) und die Abluft-
anlage (80 000 m’/h) wurden neue Frequenzumformer installiert. - Das Haus erhielt eine neue, leis-
tungsfihige Telefonanlage.

Im Dienstgebiude Tierhygiene wurden die umfangreichen Umbau- und Modernisierungsarbeiten im
Ostfliigel abgeschlossen. Die Rdume der Verwaltung und einiger Sachverstindiger konnten so in reno-
vierter Form wieder den Nutzern iibergeben werden. Damit ist der jahrelange Zustand einer ,,Dauer-
baustelle* beendet und das Dienstgebdude Tierhygiene stellt sich als architektonisch interessanter Bau
in reizvoller Umgebung wieder in zeitgemdBer und ansprechender Form dar. - Dariiber hinaus erhielt
die Heizungsanlage des Dienstgebiudes zwei neue Olbrenner, in der VMTA-Schule wurden die Glas-
tiiren mit Sicherheitsglas ausgestattet und eine neue Telefonanlage wurde installiert.

3. Erginzung der Ausstattung

HPLC-System

Titrationsarbeitsplatz

ICP-Spektrometer mit Autosampler

Extraktionseinheit mit Zubehor

Zentrifuge

Fluorimeter mit Zubehor

Photometer mit Zubehor

Brutkiihlschrank

Gaschromatograph mit Fliissiginjektor und 2 Detektoren
Mikroaerophile Arbeitsstation mit Zubehor
Sicherheitswerkbank

Chargenmischer

3 Mikroskope mit Zubehor

Reader Flash-Scan

Wasserdampfdestillationsapparatur mit gravimetrischem Titrator

Thermocycler fiir PCR

Jahresbericht 2001 Chemisches und Veterindruntersuchungsamt Freiburg



16 Allgemeines
4. Mitarbeiter
(Stand: 31.12.2001)
1 Ltd. Chemiedirektor: Dr. Renner
5 Chemiedirektoren: Dr. Baum, Dr. Hartmann, Grundhofer, Dr. Malisch, Schneider
2 Veterinardirektoren: Dr. Goll, Dr. Wonka
1 Oberbiologierat: Dr. Ritter
15 Oberchemierite: Dr. Fischer-Hiisken, Dr. Frohlich*, Dr. Hédrich, Dr. Heusinger, Dr. Kypke,
Lippold, Dr. Martin, Dr. Metschies, Scheide, Schmuck, Dr. Schuster, Schurer*, Dr. Schweizer*,
Waiblinger (abgeordnet, Ministerium fiir Ernéhrung und Léndlichen Raum Baden-Wiirttemberg),
Dr. Zachariae
4 Oberveterinirrite: Dr. Huwer, Dr. Kerschhofer, Dr. Pollmann, Dr. Rang
1 Biologierat: Dr. Pietsch
1 Chemierat: Rupp
2 Veterinarrite: Dr. Danner, Dr. Pastari
3 Lebensmittelchemiker im Angestelltenverhéltnis: Dr. Annweiler, Klusch, Ohmenhauser
6 Tierirzte im Angestelltenverhiltnis: Dr. Baumbach, Dr. Bornstein, Dr. Kleine-Albers,
Dr. Kluge-Wilm, Dr. Miiller-Hohe, Dr. Schofer*
1 Amtsrat: Gamp
1 Oberweinkontrolleur: Dietterich
2 Weinkontrolleure: Mainka, Miiller
3 Dipl.-Ingenieure FH (Fachrichtung Chemie): Hansert, Scanlan-Sierra*, Selter
58 Technische Mitarbeiter (Dienstgebiude Bissierstrafie):
Beinert*, Bohn*, Brandstetter, Burger, Burgert, Calogera, Diehl, Eberhardt*, Faller C*, Faller E,
Fehr, Fellmann, Geppert J, Gerber K*, Golz, Grosse, Gutmann, Hirschbolz*, Hornecker, Huber,
Hunn*, Jarvers, Kirste, Kopf, Kriiger*, Lais*, Maricic [, Maricic K*, Mautner*, Miiller*,
Mungenast, Obrecht, Pascual®*, Pfundstein*, Podestat U*, Populoh, Probst, Rantaiso, Riebs,
Riehle, Rother, Schillinger, Schmidt A*, Schmidt K, Schmitt, Schiiler, Steiner*, Tritschler R*,
Tritschler R, Trotter*, Volk, Wagner*, Wibel, Will, Winterhalter, Zimmermann, Zorn (freigestellt
fiir Personalratsfunktionen), Zunk
34 Technische Mitarbeiter (Dienstgebdude Tierhygiene):
Albrecht, Ambs*, Berg*, Gassenbauer*, Geppert Chr, Hassler*, Helb, Hennes, von der Heyde*,
Hommes*, Jager, Johne*, Kraatz, Krause, Krumm, Langer*, Lisecki, Locatelli*, Maas, Machleid,
Malter, Metzinger*, Milatz, Podestat B, Reule, RoBwag, Roth*, Schripler*, Schroder*, Schiissele,
Strohmaier, Weinreis*, Zaengler, Zimmerlin*
1 Technischer Mitarbeiter im Aufiendienst: Nossler
1 Laborgehilfe: Hug
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17

11

10

Angestellte im Verwaltungs- und Schreibdienst sowie zur Datenerfassung: Blum*, Burtsche*,
Gerber W, Goppert, Hildwein, Hohensee, Jagle*, Lehr*, Paganini*, Rekus, Schupp*, Schwingen-
heuer*, Mattmiiller, Straub, Wahl, Willmann, Ziervogel

Technische Angestellte fiir Beschaffung und Materialverwaltung: Manglitz, Winkler
IuK-Systembeauftragter: Frohlich A

Haustechniker: Schaur

Hausmeister: Héfele, Merklin

Angestellte bzw. Arbeiter fiir Boten-, Reinigungs- und Spiildienste: Fehrenbach*, Gebhard,
Hoffmann, Kreppel*, Martin*, Mielenz*, Owald*, Riehle*, Schmidlin*, Vogtle*, Wetzel

Praktikanten der Lebensmittelchemie: Unger, Wirt, Ziirn

Auszubildende: Bolanz, Enderle, Ernst, Garbers, Gerteisen, Kugler, Marx, Richter, Ritter,
Schéachtele

Mitarbeiter der Tierseuchenkasse Baden-Wiirttemberg (Tiergesundheitsdienste)
(Stand: 31.12.2001)

2

3

2

2

Oberveterinirrite: Dr. Hornstein, Dr. Schwarzmaier
Tierédrzte im Angestelltenverhéltnis: Dr. Kaufhold, Dr. Spengler, Dr. Volkert
Verwaltungsangestellte: K6hn*, Rams*

Melkmaschinentechniker: Basler, Merklin

*teilzeitbeschaftigt

Jahresbericht 2001 Chemisches und Veterindruntersuchungsamt Freiburg



18

Allgemeines

5. Veroffentlichungen

Hédrich J, Jarvers J,
Podestat U:

Hornstein O, Rehm N:

Hornstein O:

Hornstein O:

Huwer M:

Malisch R, Biichert A, Ceder-
berg T, Dyke P, Fiedler H,
Fiirst P, Hanberg A, Hossein-
pour J, Hutzinger O, Kuenen
JG, Needham LL, Olie K,
Pédpke O, Rivera Aranda J,
Thanner G, Umlauf G,
Vartiainen T and van Holst C:

Malisch R:

Malisch R:

Malisch R, Baumann B, Beh-
nisch PA, Canady R, Fraisse
D, Fiirst P, Hayward D, Hoo-
genboom R, Hoogerbrugge R,
Liem D, Papke O, Traag W
and Wiesmiiller T:

Malisch R, Behnisch PA,
Allen R, Anderson J, Brouwer
A, Brown DJ, Campbell TC,
Goeyens L, Harrison RO,
Hoogenboom R, Van Over-
meire I and Traag W:

Malisch R:

Immunoenzymatischer Nachweis von Acetylgestagenen in
Fettgewebe
Deutsche Lebensmittel-Rundschau (2001) 97 (11): 409-414

Erwerb und Anwendung von Tierarzneimitteln — Gesetzliche
Bestimmungen
Das gesunde Tier (2001) 1: 6-10

Dokumentation und Aufbewahrung von Tierarzneimitteln
Badische Bauernzeitung (2001) Heft 54: 29-31

Stallapotheke und Biiro in Ordnung?
Rundschreiben des Schweinezuchtverbandes Baden-Wiirttemberg
(2001) 25: 7-10

Ichthyophthirius multifiliis — ein allgegenwiirtiger Fischparasit
Auf Auf, Aquakultur und Fischereiinformation (2001) 3: 3-5

Dioxin Contamination in Food
ESPR - Environ Sci & Poll Res (2001) 8: 84—88

Dioxine in Futtermitteln

Landbauforschung Voélkenrode, Wissenschaftliche Mitteilungen der
Bundesforschungsanstalt fiir Landwirtschaft (FAL), Reihe: Nachhalti-
ge Tierproduktion — Expo 2000 Workshop, Sonderheft ,, Tiererndhrung
— Ressourcen und neue Aufgaben® (2001) 223: 45-53

Beurteilung von Dioxinen und dioxinéihnlichen PCB in der Nah-
rungskette — Teil 1: Ubersicht iiber aktuelle Bewertungen
Deutsche Lebensmittel-Rundschau (2001) 97: 129-136

Harmonized Quality Criteria for Chemical and Bioassays Analy-
ses of PCDDs/PCDFs in Feed and Food.

Part 1: General Considerations, GC/MS Methods

Organohalogen Compounds (2001) 50: 53-58

Harmonized Quality Criteria for Chemical and Bioassays Analy-
ses of PCDDs/PCDFs in Feed and Food.

Part 2: General Considerations, Bioassay Methods

Organohalogen Compounds (2001) 50: 59-63

PCDDs/PCDFs and Dioxin-like PCBs in Feedingstuffs for Fish
Organohalogen Compounds (2001) 51: 287-290

Chemisches und Veterindruntersuchungsamt Freiburg
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Malisch R, Canady RA,
Crump K, Feeley M, Freijer J,
Kogevinas M, Tryphonas H,
Verger P, Wilson J and
Zeilmaker M:

Pollmann U, Tschanz B,
Bammert J, Schnitzer U,
Zeeb K:

Pollmann U, Tschanz B,
Bammert J, Loeffler K,
Richter T, Schnitzer U,

Zeeb K:

Pollmann U:

Ritter W, Berg S, Biichler R,
Kezic H, Pechhacker H,
Sulimanovic D, Bienefeld K;
van Praagh J, Bubalo D:
Ritter W, Hansen H,
Brodsgaard C:

Ritter W:

Ritter W:

Ritter W:

Ritter W:

Ritter W:

Schwarzmaier A:

Schwarzmaier A:

Schwarzmaier A:

WHO/FAO Joint Expert Committee Risk Assessment for Dioxins,
Furans and Dioxin-like PCBs in Food
Organohalogen Compounds (2001) 51: 269-270

Aussagen zum Ausdrucksverhalten beim Pferd als rechtliche
Grundlage zur Beurteilung tierschutzrelevanter Sachverhalte
Tagungsband 15. IGN-Tagung (2001): 167-172

Feststellbarkeit psychischer Vorginge beim Tier aus der Sicht der
Ethologie
Deutsches Tierédrzteblatt (2001) 7: 730-735

Den Liegebereich strukturieren
Badische Bauernzeitung (2001) Heft 34: 24-25

Inselprojekt in Kroatien: Priifung europiischer Linien auf
Varroatoleranz.
Apidologie (2001) 32: 485-486

Detection and Infectiousness of P.l.larvae Spores in Wax
Proceedings des Internationalen Bienenkongresses (2001) in Dur-
ban/Siidafrika

"Zuchtziel" Ausridumverhalten differenzierter betrachten!
Allg. Deutsche Imkerzeitung (2001) 2: 23
Deutsches Tierédrzteblatt (2001) 7: 730-735

Durchfall bei Bienenviolkern: Was kann man dagegen tun?
Allg. Deutsche Imkerzeitung (2001) 4: 22-23

Unwiigbarkeiten kennen und besser beherrschen lernen
Allg. Deutsche Imkerzeitung (2001) 6: 2

Was kann man gegen Durchfall bei Bienen tun?
Badische Bauernzeitung (2001) Heft 10: 20-21

Enfermedades de las Abejas
Editorial Acribia, S.A. Zaragoza, Spanien (2001)
146 Seiten

Klinischer Untersuchungsgang auf BSE
Antwort auf Leseranfrage in
Badische Bauernzeitung (2001) Heft 3

MKS, soll jetzt geimpft werden?
Badische Bauernzeitung (2001) Heft 14

Bericht des englischen Landwirtschaftsministers zur MKS vor
dem Parlament
Ubersetzung Badische Bauernzeitung (2001) Heft 14
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Schwarzmaier A:

Schwarzmaier A:.

Spengler D:

Waiblinger H-U, Gutmann M,
Hédrich J und Pietsch K:

Waiblinger H-U, Hiibner P,

Gesundheitsprobleme in der Mutterkuhhaltung
Badische Bauernzeitung (2001) Heft 15

Ist BSE-Verhaltenstest sinnvoll?
Badische Bauernzeitung (2001) Heft 13: 4

BSE bei Schafen?
Badische Bauernzeitung (2001) Heft 7: 28-29

Validierung der Real-Time PCR zur Quantifizierung von gen-
technisch verdnderter Soja
Deutsche Lebensmittel-Rundschau (2001) 97 (4): 121-125

Validation of PCR methods for the quantification of genetically

Pietsch K und Brodmann P: modified plants in food
Journal of AOAC International (2001) 84: 1855-1864

6. Vortrige und Posterbeitrige

Bornstein S: Prionen, Prionentheorie, prionenbedingte Erkrankungen
Vortrag bei einer Fortbildungsveranstaltung des Landesverbandes der
Institutstierdrzte am 22.06.2001 in Leonberg

Bornstein S: BSE-Diagnostik am CVUA Freiburg
Poster im Rahmen des Tages der offenen Tiir am 8./9.09.2001 im Re-
gierungsprasidium Freiburg, Basler Hof

Danner K-J: Prionentheorie, Prionenerkrankungen

Danner K-J, Goll H:

Danner K-J:

Danner K-J:

Danner K-J:

Hadrich J:

Vortrag bei der BSE-Informationsveranstaltung im CVUA Freiburg
am 12. und 19.02.2001 in Freiburg

Prionen und Prionen-bedingte Krankheiten bei Mensch und Tier
Vortrag bei einer Podiumsdiskussion des BLHV am 07.03.2001 im
Kurhaus Kirchzarten

Prionen und Prionen-bedingte Krankheiten bei Mensch und Tier
Vortrag beim Pressegespréach des Herrn Regierungsprésidenten im
CVUA Freiburg am 08.03.2001

Prionen-bedingte Krankheiten beim Tier
Vortrag bei der DVTA-Tagung Baden-Wiirttemberg im CVUA Frei-
burg am 05.05.2001

Kaninchenkrankheiten, Schwerpunkt Himorrhagische Krankheit
der Kaninchen, RHD

Vortrag beim Kleintierzuchtverein Mundingen am 18.07.2001 in Em-
mendingen-Mundingen

Ermittlung von NG und BG, Richtigkeit und Vertrauensbereich
in der PCR-Analytik gentechnisch verinderter Lebensmittel
Vortrag wihrend des GDCh-Kurses Nr. 648/01 ,,Validierung und Qua-
litatssicherung in der PCR-Analytik”, CVUA Freiburg (31.05. bis
01.06.2001)

Chemisches und Veterindruntersuchungsamt Freiburg Jahresbericht 2001



Vortriage und Posterbeitrége

21

Hornstein O:

Hornstein O:

Hornstein O:

Hornstein O:

Hornstein O:

Hornstein O:

Hornstein O:

Hornstein O:

Hornstein O:

Hornstein O:

Huwer M:

Kypke K:

Lippold R:

Durchfall: Erkennen, Prophylaxe und Therapie
Lehrgang fiir Schweinehalter beim LSZ Forchheim am 23.01.2001

PMWS, PIA, APP, Hyg-VO
Vortrag beim Erzeugerring Ortenau am 24.01.2001 in Ottersweier

Medikamentenabgabe und Bestandsdokumentation im schweine-
haltenden Betrieb
Vortrag beim Schweinezuchtverband BW am 15.02.2001 in Offenburg

Arzneimittel, rechtliche Grundlagen, Dokumentationspflichten,
Allgemeines zur Gesundheitssituation

Vortrag bei der Bezirksversammlung des SZV BW am 21.02.2001 in
Rottweil

Medikamenteneinsatz, rechtliche Grundlagen, Dokumentations-
pflichten, Aktuelles zur MKS

Vortrag beim offenen Arbeitskreis Sauenplaner am 01.03.2001 in
Kirchen-Hausen

Darstellung der Schweinehaltung und Medikamenteneinsatz, Or-
ganisation der Schweinezucht

Vortrag in der Polizeiakademie BW am 19. und 21.03., 10.04., 09.05.,
16.10., 08. und 28.11.2001 in Freiburg

Arzneimittelabgabe und Anwendung
Vortrag bei der Dienstbesprechung der Berater an den ALLB am
20.06.2001 in Rheinstetten-Forchheim

Dokumentation Schweinehaltungshygiene-VO, Salmonellen, Tier-
arzneimittel

Vortrag beim Erzeugerring Rottweil am 27.11.2001 in Villingen-
Schwenningen

Einsatz und Dokumentation von Tierarzneimitteln
Vortrag beim Arbeitskreis Sauenplaner SZV am 27.11. 2001 in Kir-
chen-Hausen

Dokumentationspflichten
Vortrag beim Erzeugerring Hegau und ALLB Donaueschingen am
19.12.2001 in Kirchen-Hausen

Arzneimitteleinsatz bei Fischen
Vortrag beim Fortbildungstag fiir Amtstierdrzte am
24.07.2001 in Lahr

Lebensmittel-Monitoringprogramme: gesetzliche Verankerung,
Organisation, Durchfiihrung und Ergebnisse

Vortrag im Rahmen der praxisorientierten EAWAG Weiterbildungs-
kurse am 05.09.2001 in Diibendorf, Schweiz

Maéglichkeiten und Grenzen von Screening-Verfahren

Vortrag im Rahmen des GDCh Fortbildungskurses 663/01 ,,Analytik
von Tierarzneimittelriickstinden in Lebensmitteln* am 10.10.2001 in
Wuppertal
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Lippold R:

Malisch R:

Malisch R:

Malisch R:

Malisch R:

Malisch R:

Malisch R:

Pietsch K:

Pietsch K:

Pietsch K:

Immunchemische Nachweisverfahren fiir Tierarzneimittelriick-
stinde

Vortrag im Rahmen des GDCh Fortbildungskurses 663/01 ,,Analytik
von Tierarzneimittelriickstinden in Lebensmitteln am 11.10.2001 in
Wuppertal

Nutrition et Dioxine: Résolution d'un cas — Ernihrung und Dioxi-
ne: ein Erfolgsfall

Vortrag wihrend Journées de Nutrition, Ecole Polytechnique Fédérale
Lausanne, 27-28 février 2001

Dioxins and Furans: Introduction and Background

Vortrag wihrend National Workshop on Dioxin, Furan and Dioxin-
like Compounds, United Nations Environmental Programme (UNEP)
and Industrial Technology Development Institute (ITDI), Department
of Science and Technology (DOST), Manila, Philippines, July 25 —
27,2001

Dioxin Concentrations in Humans and Experiences with Latest
Dioxin Accidents in Europe — PCDD/PCDF in Feed and Food
Vortrag wihrend National Workshop on Dioxin, Furan and Dioxin-
like Compounds, United Nations Environmental Programme (UNEP)
and Industrial Technology Development Institute (ITDI), Department
of Science and Technology (DOST), Manila, Philippines, July 25 —
27,2001

Quality Criteria for Dioxin Analysis
Vortrag wihrend des EU Workshops "Dioxins — methods of analysis",
im RIKILT Wageningen (The Netherlands), 27 — 28 August 2001

Harmonized Quality Criteria for Chemical and Bioassays Analy-
ses of PCDDs/PCDFs in Feed and Food. Part 1: General Consid-
erations, GC/MS Methods

Vortrag wihrend DIOXIN 2001, 21th International Symposium on
Halogenated Environmental Organic Pollutants and POPs, Gyeongju,
Korea, September 2001. Verdffentlicht in Organohalogen Compounds
(2001) 50: 53 - 58

PCDDs/PCDFs and Dioxin-like PCBs in Feedingstuffs for Fish
Vortrag wihrend DIOXIN 2001, 21th International Symposium on
Halogenated Environmental Organic Pollutants and POPs, Gyeongju,
Korea, September 2001. Verdffentlicht in Organohalogen Compounds
(2001) 51: 287 - 290

Gentechnik in der Lebensmittelherstellung - Verbreitung und
Kontrollméglichkeiten

Vortrag am 16.01.2001 am Institut fiir Medizinische Mikrobiologie
und Hygiene der Universititsklinik Freiburg

Novel Food Analytik mit dem Light-Cycler
Vortrag am 23.02.2001 an der Bundesforschungsanstalt fiir Eméhrung
in Karlsruhe

Gentechnik und Lebensmittel
Vortrag am 06.03.2001 im Kolpinghaus Freiburg (,,Dienstag-Club*)
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Pietsch K:

Pietsch K:

Pietsch K:

Pietsch K:

Pollmann U:

Pollmann U:

Pollmann U:

Pollmann U:

Pollmann U:

Pollmann U:

Pollmann U:

Gentechnisch verinderte Lebensmittel, Kennzeichnung, Nach-
weismethoden

Vortrag am 22.03.2001 im Rahmen des 11. Deutschen MTA-
Kongresses in Mannheim

Molekularbiologischer Nachweis von Viren in Lebensmitteln und
im Wasser

Vortrag am 04.05.2001 am Landesuntersuchungsamt fiir das Gesund-
heitswesen Siidbayern, Oberschleilheim

Umwelterwigungen bei unbeabsichtigter und gezielter Freiset-
zung und Novel Foods

Vortrag am 13.09.2001 an der Universitdt Freiburg im Rahmen der
Fortbildungsveranstaltung nach § 15 Gentechnik-Sicherheitsverord-
nung des Regierungsprasidiums Tiibingen

Gentechnik in der Lebensmittelproduktion

Vortrag am 10.12.2001 im Rahmen der Informationsveranstaltung des
Amtes fiir Landwirtschaft, Landschafts- und Bodenkultur Lorrach in
Schallbach

Einfluss der Strukturierung des Liegebereichs einer Gruppenaus-
laufhaltung auf das Verhalten der Pferde

Poster bei der 5. Internationalen Tagung ,Bau, Technik und Umwelt in
der landwirtschaftlichen Nutztierhaltung” am 06. und 07.03.2001 in
Stuttgart-Hohenheim

Die neuen Zirkusleitlinien — Beurteilung der Haltung von Zirkus-
tieren

Vortrag bei der TVT-Fortbildungsveranstaltung fiir Amtstierérzte
,,Vollzug des Tierschutzgesetzes in Zirkusbetrieben* am 13.03.2001 in
Mannheim

Entwicklungsgeschichte, Pferdeverhalten, artgemiifies Bewe-
gungsverhalten

Vortrag bei den Sachkundelehrgéingen der Deutschen Reiterlichen
Vereinigung (FN) jeweils am 05.05., 03.11. und 24.11.2001

Beriicksichtigung des Verhaltens bei der Pferdehaltung
Vortrag beim Seminar ,,Hippologie 2001 am 30.05.2001 in Stuttgart-
Hohenheim

Pferdehaltung in Zirkus- und Schaustellerbetrieben
Vortrag bei der ATF-Fortbildungsveranstaltung ,,Aktuelle Probleme
des Tierschutzes™ am 27. und 28.09.2001 in Hannover

Haltung von und Umgang mit Pferden
Vortrag beim Tag des Tierschutzes des Tierschutzvereins Freiburg
e.V.am 07.10.2001 in Freiburg

Ethologie des Rindes bei eingeschrinktem Fressplatzangebot
Vortrag bei der Tagung ,,Milchviehhaltung* des Landesarbeitskreises
Fiitterung Baden-Wiirttemberg (LAF) am 06.12.2001 in Aulendorf
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Rang H:

Rang H:

Rang H:

Rang H:

Ritter W:

Ritter W:

Ritter W:

Ritter W:

Ritter W:

Ritter W:

Ritter W:

Ritter W:

Ritter W:

Hautparasiten beim Cockerspaniel
Kurzvortrag beim 9. Arbeitstreffen des Arbeitskreises Diagnostische
Veterinédrpathologie am 19.03.2001 in Erbenhausen

Aktuelle Seuchenlage beim Wild
Hegering Kaiserstuhl / Oberbergen am 23.03.2001 und Hegering
Tuniberg am 27.03.2001

Wildseuchen erkennen und vorbeugen
Akademie der Polizei Baden-Wiirttemberg,
1. Fortbildungsseminar fiir Jagdscheininhaber am 24.07.2001

Wildkrankheiten und Wildbrethygiene
Jagervereinigung Donaueschingen am 03.03.2001, Jagervereinigung
Freiburg am 13.10., 27.10.,03.11., 10.11., 17.11. und 24.11.2001

Wie unterscheidet sich die 6kologische Imkerei von der
konventionellen ?

Vortrag auf der Veranstaltung des Bezirksimkervereins Mittlerer
Schwarzwald am 12.01.2001 in Haslach

Bekimpfung von Bienenkrankheiten ohne Medikamente
Vortrage in der Imkerschule des Badischen Imkerverbandes am
13.01.2001 in Oberentersbach und am 14.01.2001 in Heidelberg

Aktuelles aus dem Bereich von Bienenkrankheiten
Vortrag vor dem Kreisverband Breisgau-Hochschwarzwald des Lan-
desverbandes Badischer Imker am 05.03.2001 in Freiburg

Einfuhr von Bienen: Probleme bei der Ubertragung von Bienen-
krankheiten

Vortrag auf dem Bayerischen Tag der Bienenziichter am 10.03.2001 in
Niirnberg

Vorbeugung und Bekimpfung von Bienenkrankheiten ohne Me-
dikamente

Vortrag vor dem Imkerverband Rheinland am 23.03.2001 in Buchholz
(Rheinland-Pfalz)

Gesunde Volker Voraussetzung fiir eine gute Honigernte
Vortrag beim Bezirksimkerverein Horb am 25.03.2001 in Dettingen

Das Bekimpfungskonzept Baden-Wiirttemberg
Vortrag am Badischen Imkertag im Miinstertal am 31.03.2001 in
Miinstertal

Das Varroakonzept Baden-Wiirttemberg

9 Vortrédge bei verschiedenen Kreisverbénden des Landesverbandes
Badischer Imker: 05.07. in Lorrach, 04., 11. und 12.07. in Oberenters-
bach, 16. und 20.07. in Heidelberg, 18.07. in Villingen-Schwenningen,
23.07. in Wertheim, 26.07.2001 in Rastatt

Vorbeuge und Bekimpfung von Bienenkrankheiten
Vortrag an der Versuchs- und Forschungsanstalt fiir 6kologischen
Landbau am 20.10.2001 in Frick/Schweiz
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Ritter W:

Ritter W:

Ritter W:

Ritter W:

Ritter W:

Scheide R:

Schneider G:

Schuster B:

Schuster B:

Schuster B:

Schwarzmaier A:

Detection and Infectiousness of P. l. larvae Spores in Wax
Vortrag auf dem Internationalen Bienenkongress am 30.10.2001 in
Durban/Siidafrika

Vorbeuge und Bekimpfung der Faulbrut
Vortrag vor dem Kreisverband Schwarzwald-Baar-Kreis des Badi-
schen Imkerverbandes am 10.11.2001 in Villingen-Schwenningen

Varroa und ihre Sekundérinfektionen
Vortrag vor dem Bezirksimkerverein des Wiirttembergischen Imker-
verbandes am 11.11.2001 in Vaihingen/Enz

Neuentwicklung bei der Bekimpfung von Bienenkrankheiten
Vortrag auf der Fortbildungsveranstaltung des Veterindramtes des
Landkreises Odenwaldkreis am 05.12.2001 in Buchen

Aktuelle Entwicklung bei Bienenkrankheiten

Vortrag auf einer Fortbildungsveranstaltung bei Bienenzuchtberatern
des Landes Baden-Wiirttemberg am 13.12.2001 in Stuttgart-
Hohenheim

Lebensmittelrecht - Lebensmittelkunde
Monatliche Vortrdge im Rahmen des Unterrichtungsverfahrens nach
dem Gaststéttengesetz bei der IHK Freiburg

Bewertung von Schadstoffen in Textilien

Vortrag im Rahmen der Fortbildungsveranstaltung des Landesgesund-
heitsamtes Baden-Wiirttemberg ,,Analytische Qualitétssicherung im
umweltmedizinischen Bereich® am 07.11.2001 in Stuttgart

Abgrenzung zwischen kosmetischen Mitteln und Arzneimitteln
Vortrag auf dem Lehrgang ,,VuB-Warenverkehr- und Reiseverkehr 11
der Zoll-Lehranstalt Freiburg am 22.11.2001 in Freiburg

Abgrenzung Kosmetische Mittel/Arzneimittel

auf den 22. bis 24. Lehrgidngen ,, Wirtschaftskontrolldienst — weiter-
fiihrende Fortbildung — WKD L* der Akademie der Polizei am 16.10.,
06.11. und 27.11.2001 in Freiburg

Lebensmittelrecht - Lebensmittelkunde
Monatliche Vortrige im Rahmen des Unterrichtungsverfahrens nach
dem Gaststéttengesetz bei der IHK Freiburg

Probenahme bei MKS-Verdacht: Aphtenlymphe, Aphtendecke,
Nasentupfer und Probang-Probe

MKS-Notfalliibung des Reg.-Bezirks Freiburg am 14.03.2001 in Neu-
hausen ob Eck

Spengler D: Aktuelle Schafkrankheiten
Vortrag auf der Schiaferversammlung in Eichsel am 10.01.2001 und in
Heitersheim am 11.01.2001
Spengler D: BSE, MKS, Bestandsbuchverordnung, Arzneimittelgesetz
Vortrag auf der Schiferversammlung in Frittlingen am 28.11.2001
Jahresbericht 2001 Chemisches und Veterindruntersuchungsamt Freiburg
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Waiblinger H-U: Neue Regelungsvorhaben der EU bei gentechnisch verinderten
Lebensmitteln und Futtermitteln — Konsequenzen fiir die Uber-
wachung

Vortrag am 11.09.2001 in Basel, CH, im Rahmen des Seminars
,,GVO-Analytik heute* der Fa. Scil Diagnostics GmbH, Martinsried

Waiblinger H-U: Novel Foods und gentechnisch verinderte Lebensmittel
Vortrag am 27.10.2001 in Rottenburg im Rahmen des Kursblocks
,L,umweltmedizin® der Sozial- und Arbeitsmedizinischen Akademie
Baden-Wiirttemberg

7. Mitarbeit in Ausschiissen, Kommissionen und Arbeitsgruppen
Internationale Arbeitsgruppen:

Ad-hoc-working party on ,,Cosmetic Products - Administrative Cooperation” der EU-Kommission
(Dr. Schuster)

Arbeitsgruppe der Europdischen Kommission flir Zulassungsverfahren nach der Novel-Foods-Ver-
ordnung als Vertreter des Landes Baden-Wiirttemberg fiir den Bundesrat (Dr. Pietsch)

Arbeitsgruppen des Européischen Komitees fiir Normung (CEN)
TC 248 Textiles and textile products - WG 18 ,,Azo dyestuffs“ (Schneider)
TC 275 Food analysis, horizontal methods - WG ,,Genetically modified foodstuffs® (Waiblinger)

Arbeitsgruppe der Européischen Union zur Harmonisierung der Varroabekdmpfung (Dr. Ritter)

Arbeitsgruppe der Internationalen Kommission zum Schutz des Rheins ,,Schadstoffgehalte in Rhein-
fischen (Dr. Kypke als Obfrau)

Arbeitsgruppe des Internationalen Tierseuchenamtes (OIE) (Dr. Ritter)

Arbeitsgruppe des Joint Research Centre der Europdischen Kommission zur Entwicklung von Methoden
zum Nachweis von gentechnisch verédnderten Lebensmitteln (Dr. Pietsch, Waiblinger)

Dreilédnderkonferenz der Lebensmittelkontrolle - Arbeitsgemeinschaft der Leiter der Chemischen und
Veterindruntersuchungsdamter Baden-Wiirttembergs, der Kantonschemiker der Nordschweiz und des
Elsal3 (Dr. Renner)

EU-Expertengruppe ,,QUID Thematic Network for Enforcement Practitioners” (Grundhdfer)

EU-Referenzlaboratorium Rom, Mitglied als nationales Referenzlaboratorium fiir Organochlor-
Pestizide und Dioxine in Lebensmitteln tierischer Herkunft (Dr. Kypke, Dr. Malisch)

Europiische Gesellschaft fiir Veterindrpathologie (Dr. Rang)

Internationale Honigkommission (Dr. Ritter)

Joint FAO / WHO Expert Committee on Food Additives (JECFA) (Dr. Malisch)
Kommission fiir Bienenpathologie der Apimondia (Weltbienenverband) (Dr. Ritter)

SLMB beim Schweizer Bundesamt fiir Gesundheit/ SK 15 ,,Gebrauchsgegenstinde fiir Kinder und
Sauglinge* (Schneider)
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Kommissionen auf nationaler Ebene:

Kommissionen, Arbeitsgruppen, Arbeitskreise beim Bundesinstitut fiir gesundheitlichen Verbraucher-
schutz und Veterindrmedizin (BgVV):
Kosmetik-Kommission, Arbeitsgruppe Analytik (Dr. Schuster)
Arbeitsgruppe Textilien (Schneider)
Arbeitskreis Gesundheitliche Bewertung von Textilhilfsmitteln und -farbmitteln (Schneider)
Arbeitsgruppen nach § 35 LMBG:
Tierartendifferenzierung — Fleisch (Dr. Kluge-Wilm)
Entwicklung molekularbiologischer Methoden zur Pflanzen- und Tierartdifferenzierung
(Dr. Pietsch/Waiblinger)
Molekularbiologische Methoden - Mikrobiologie (Dr. Pietsch/Dr. Kerschhofer)
Nachweis mit Hilfe gentechnischer Verfahren hergestellter Lebensmittel (Waiblinger)
Entwicklung quantitativer Methoden zur Identifizierung mit Hilfe gentechnischer Methoden
hergestellter Lebensmittel (Waiblinger)
Pharmakologisch wirksame Stoffe (Lippold)
Fleischwaren (Lippold)
Analytik verbotener Azofarbstoffe (Schneider als Obfrau)
Enantiomerenanalytik von Aromastoffen (Dr. Martin)
Expertengruppe ,,Stichprobenpléne und Probenahme* Lebensmittel-Monitoring
(Grundhofer/ Dr. Héadrich)
Organozinn-Verbindungen in Fisch und Muscheln (Dr. Kypke)

Arbeitsgruppen der Lebensmittelchemischen Gesellschaft, Fachgruppe in der Gesellschaft Deutscher
Chemiker (GDCh):

Bedarfsgegenstinde (Schneider)

Fruchtsifte, alkoholfreie Erfrischungsgetrinke, Obst, Gemiise (Klusch)

Kosmetische Mittel - als Schriftfiihrer - (Dr. Schuster)

Pharmakologisch wirksame Stoffe (Lippold)

Pestizide (Dr. Kypke)

Biochemische und molekularbiologische Analytik (Waiblinger)

Fleischwaren (Grundhofer)

Aromastoffe (Dr. Martin)

Deutsche Veterindrmedizinische Gesellschaft e.V. (DVG):
Fachgruppe Angewandte Ethologie (Dr. Pollmann als stellvertretende Leiterin)
AK Grundlagen der Angewandten Ethologie (Dr. Pollmann)

Arbeitsausschiisse des Deutschen Instituts fiir Normung (DIN):
NMP 512: Textilchemische Priifverfahren und Fasertrennung (Schneider)
NAGD-UA 2.1.14: Organisch-chemische Substanzen in Spielzeug (Schneider)
NMP 522: Chemische Priifverfahren fiir Leder (Schneider)
Polymerase-Kettenreaktion zum Nachweis von Mikroorganismen (Dr. Pietsch)
Gentechnisch modifizierte Lebensmittel, als Spiegelgremium der CEN/TC 275/WG 11
(Waiblinger)

Arbeitsgruppe des Arbeitskreises Lebensmittelchemischer Sachverstindiger der Lander und des BgVV
(ALS)
Kosmetische Mittel (Dr. Schuster)

Arbeitsgruppen der Tierédrztlichen Vereinigung fiir Tierschutz e.V. (TVT)
AK Zoo- und Zirkustiere (Dr. Pollmann)
AK Pferde (Dr. Pollmann)

Arbeitsgruppe Veranlagungstest fiir Reitpferdehengste des BMVEL (Dr. Pollmann)
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Arbeitsgruppe der bienenwissenschaftlichen Institute (Dr. Ritter)
Referent fiir Bienenkrankheiten (Dr. Ritter)

Deutsche Fachgruppe "Amerikanische Faulbrut" (Dr. Ritter)

Beirat fiir Bienenkrankheiten beim Deutschen Imkerbund (Dr. Ritter)

Standige Konferenz der VMTA-Berufsfachschulen Deutschlands (Frau Zaengler)

Deutscher Verband technischer Assistenten in der Medizin, dvta (Frau Zaengler, Frau Hennes)
Arbeitskreis Tatigkeiten und Kompetenzen der MTA (Frau Zaengler)

Arbeitskreis ,,Gentechnische Uberwachungslaboratorien® bei der Umweltbehdrde in Hamburg
(Dr. Pietsch)

Arbeitsgruppe der Deutschen Kommission zur Reinhaltung des Rheins ,,Messprogramm, Kontaminati-
on von Rheinfischen* (Dr. Kypke als Obfrau)

Auditorin der Staatlichen Anerkennungsstelle der Lebensmitteliiberwachung (SAL Wiesbaden) zur
Begutachtung von Untersuchungseinrichtungen der amtlichen Lebensmitteliiberwachung (Dr. Kypke)

Mitarbeit als Vertreter des Landes Baden-Wiirttemberg im Sektorkomitee Tierseuchendiagnostik bei
der Staatlichen Anerkennungsstelle fiir die Lebensmitteliiberwachung (SAL Wiesbaden) (Dr. Danner)

Arbeitsgemeinschaft staatlicher Weinsachverstdndiger (Weinkontrolleure) der Bundesrepublik
Deutschland (Dietterich, Mainka, Miiller)

Arbeitsgruppen Baden-Wiirttemberg:

Arbeitsgemeinschaft der Leiter der Chemischen und Tierdrztlichen Untersuchungseinrichtungen
Baden-Wiirttembergs und des Landesgesundheitsamtes (ALUA)
(Dr. Renner, Dr. Goll)

Arbeitsgruppen der ALUA, als Obmann bzw. Obfrau:
Abwasser, Abfall (Dr. Frohlich)
Fette, Teigwaren (Scheide)
Gebiihren (Dr. Renner)
Ausbildung des WKD (Grundhéfer)
Molekularbiologische Nachweis- und Bestimmungsmethoden (Waiblinger)

Projektgruppe ,,Laborautomation in den Chemischen und Veterindruntersuchungsdmtern Baden-
Wiirttembergs* (Dr. Martin)

Projektsteuergruppe ,,LDS-Neukonzeption in den Chemischen und Veterindruntersuchungsamtern
Baden-Wiirttembergs* (Dr. Heusinger)

Landestierschutzbeirat beim MLR Baden-Wiirttemberg (Dr. Pollmann)
AG Weiterentwicklung der Agrarpolitik unter besonderer Beriicksichtigung des Tierschutzes
(Dr. Pollmann)
AG Tierschutzpreis Baden-Wiirttemberg (Dr. Pollmann)

Wissenschaftlicher Beirat Tiergehege Mundenhof der Stadt Freiburg (Dr. Pollmann, Dr. Rang)

Mitglied im Beirat zum fischereilichen Gesamtkonzept Baden-Wiirttemberg (Dr. Huwer)

Chemisches und Veterindruntersuchungsamt Freiburg Jahresbericht 2001



Qualitatspriifungen 29

Jagervereinigung Freiburg: Obmann fiir Wildbrethygiene und Wildkrankheiten (Dr. Rang)
Sachverstdndigenausschuss nach § 7 Abs. 1 der Weinbergslagen-Verordnung (Dietterich, Mainka)

Kommission zur Priifung der Qualitdtsweine b.A. beim Staatlichen Weinbauinstitut Freiburg
(Dietterich, Dr. Hartmann, Klusch, Dr. Kypke, Lippold, Mainka, Dr. Martin, Miiller, N&ssler, Rupp)

Kommission zur Priifung der deutschen Qualitdtsbranntweine aus Wein fiir Baden-Wiirttemberg im
Chemischen und Veterindruntersuchungsamt Freiburg (Dietterich, Dr. Hartmann, Mainka, Miiller,

Rupp)

Ausschuss fiir den Dritten Priifungsabschnitt der Staatspriifung fiir Lebensmittelchemiker am
Chemischen und Veterindruntersuchungsamt Freiburg: Schneider (Vorsitz), Dr. Renner (stellv.
Vorsitzender), Dr. Fischer-Hiisken, Schurer, Dr. Schuster

Priifungsausschuss der Landestierdrztekammer Stuttgart (Frau Zaengler)

Priifungsausschuss der IHK Freiburg fiir den Ausbildungsberuf ,,Chemielaborant* nach dem Berufs-
bildungsgesetz (Selter, Probst)

Qualitétszirkel des CVUA Freiburg (Dr. Danner, Dr. Fischer-Hiisken, Dr. Frohlich, Dr. Hadrich,
Klusch, Dr. Kypke, Dr. Martin, Dr. Miiller-Hohe, Schurer, Dr. Schuster, Dr. Schweizer)

8. Qualititspriifungen

Internationaler DLG-Qualitétswettbewerb Abteilung Brithwiirste am 12. und 13.03.2001 in Bad Salzuf-
len (Dr. Kerschhofer, Dr. Kluge-Wilm)

Internationaler DLG-Qualitétswettbewerb Abteilung Kochwurst am 19. und 20.10. 2001 in Bad Salzuf-
len (Grundhofer)

Kaésepriifung MLF Wangen am 10.04.2001 (Dr. Kerschhofer)

Internationaler DLG-Qualititswettbewerb Abteilung Feinkosterzeugnisse am 5. und 6.09.2001 in Bad
Salzuflen (Dr. Kluge-Wilm, Dr. Miiller-Hohe)

Internationaler DLG-Qualititswettbewerb Abteilung Rohwurst, Rohe Pokelstiickware, Wurstkonserven
am 1. und 2.10.2001 in Boblingen (Dr. Miiller-Hohe)

96 Priifungen von Qualitdtsweinen b.A. beim Staatlichen Weinbauinstitut Freiburg (Dietterich,
Dr. Hartmann, Klusch, Dr. Kypke, Lippold, Mainka, Dr. Martin, Miiller, Nossler, Rupp)

Qualitatspriifung von Fruchtsaft im Chemischen und Veterindruntersuchungsamt Sigmaringen
(Klusch)

Teilnahme bei einer Uberpriifung eines privaten BSE-Laboratoriums im Rahmen der Amtshilfe fiir das

Reg.-Présidium Freiburg am 10.08.2001 in Freiburg (Dr. Danner)

9. Gerichtstermine

Mitarbeiter der Dienststelle wurden zu 14 Gerichtsterminen geladen.
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10.  Priifungen

3 Praktikanten der Lebensmittelchemie legten im Berichtsjahr die Priifungen zum Dritten Priifungsab-
schnitt der Staatspriifung fiir Lebensmittelchemiker am Chemischen und Veterindruntersuchungsamt
Freiburg ab.

13 Schiiler/innen legten im Berichtsjahr die Abschlusspriifung zum / zur Veterindrmedizinisch-
Technischen Assistenten/Assistentin (VMTA) ab.

30 Bienensachverstindige von 14 Veterindrdmtern nahmen erfolgreich an einem zweitéigigen Ausbil-
dungskurs teil, der die Voraussetzung fiir die Bestellung bei den Landratsdmtern ist.

11. Offentlichkeits- und Pressearbeit

Medium: Tages-/'Wochenzeitungen

Badische Zeitung Freiburg vom 20.01.2001: Bericht zum Thema BSE ,,Die Farbe Gelb 16st einen BSE-
Verdacht aus* (Interview mit Dr. Danner)

Badische Zeitung Freiburg vom 20.01.2001: Bericht zum Thema BSE ,,Auf dem Weg vom Stall zur
Fleischtheke® (Interview mit Dr. Danner)

Badische Zeitung Offenburg vom 03.02.2001: Bericht zum Thema BSE ,,Biofleisch wird knapp*
(Interview mit Hrn. Grundhofer)

Badische Zeitung Freiburg vom 03.02.2001: Bericht zum Thema Rindfleischanteil in Wurstwaren ,,Bei
fiinf Proben fehlte Hinweis auf Rindanteil* (Interview mit Hrn. Grundhofer)

Freiburger Wochenbericht vom 14.03.2001: Bericht zur aktuellen BSE- und MKS-Situation im Frei-
burger CVUA

Badische Zeitung Freiburg vom 31.05.2001: Bericht zum Thema frisches Fleisch und BSE ,,Kontrolle
nur bei Verdacht™ (Interview mit Dr. Goll)

Badische Zeitung Freiburg vom 24.07.2001: Bericht zum Thema Umweltverunreinigungen ,,Gefahrli-
che Sduren im Hausmiilleimer* (Interview mit Dr. Baum)

Badische Zeitung Freiburg vom 31.08.2001: Bericht zum Thema Aalsterben ,,Fliickigersee: Tote Aale
an Land* (Interview mit Dr. Goll)

Badische Zeitung Freiburg vom 04.09.2001: Bericht zum Thema BSE-Untersuchung ,,Entwarnung an
der Fleischtheke* (Interview mit Dr. Goll)

Badische Zeitung Offenburg vom 21.09.2001: Bericht zum Thema Muttermilch ,,Miitter fiir weltweite
Muttermilch-Studie gesucht™

Badische Zeitung Offenburg vom 27.09.2001: Bericht zum Thema Aalsterben ,,Alle Aale im Gifiz-See
verendet™ (Interview mit Dr. Huwer)

Badische Zeitung Freiburg vom 23.11.2001: Bericht zum Thema Obstkontrolle in Siidbaden (Interview
mit Dr. Renner)

Offenburger Tageblatt vom 07.12.2001: Bericht zum Thema Aromastoffe in Rieslingwein ,,Unerlaubter
Aromastoff in Ortenberger Wein“ (Interview mit Dr. Renner)
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Badische Zeitung Offenburg vom 08.12.2001: Bericht zum Thema Aromastoffe in Rieslingwein ,,Das
ist fuir alle Winzer schlimm® (Interview mit Dr. Renner)

Guller Offenburg vom 09.12.2001: Bericht zum Thema Aromastoffe in Rieslingwein ,,Eine kitzlige
Sache* (Interview mit Dr. Renner)

Stuttgarter Zeitung vom 11.12.2001: Bericht zum Thema Aromastoffe in Rieslingwein ,,Wie kommt
der Pfirsich in den Riesling?* (Interview mit Dr. Renner)

Medium: Rundfunk
01.06.2001: SWR 4- Studio Freiburg: Live-Interview zum Thema Maul- und Klauenseuche
(Dr. Danner)

15.01.2001: SWR 4- Studio Freiburg: Live-Interview zum Thema ,,Ist Rindfleisch heute 100 % ge-
sund?* (Dr. Renner)

Medium: Fernsehen
23.01.2001: S3 Baden-Wiirttemberg zum Thema BSE: ,,Amtliche BSE-Untersuchung im CVUA Frei-
burg® (Dres. Goll, Wonka, Danner, Hr. Jager)

19.03.2001: S3 Baden-Wiirttemberg zum Thema Kampthund; hier: Sektion eines getéteten Kampfthun-
des, der ein Kind angegriffen hatte (Dr. Rang)

23.03.2001: S3 Baden-Wiirttemberg zum Thema Maul- und Klauenseuche, MKS: Bericht iiber die
VorbereitungsmaBBnahmen in den staatlichen Untersuchungseinrichtungen aufgrund der jiingsten MKS-
Félle in Frankreich und in den Niederlanden (Dres. Goll, Danner)

07.12.2001: B-TV Bericht zum Thema Aromastoffe in Rieslingwein (Dres. Renner, Hartmann, Martin)

Besucher / Besuchergruppen

08.03. und 26.04.2001: Besuche des Herrn Regierungsprasidenten Dr. von Ungern-Sternberg; am
08.03. mit Pressegesprach

14.12.2001: Besuch einer Delegation aus Vietnam (Dioxin-Analytik)

12 Besuchergruppen (u.a. Schiiler, Medizinstudenten, Chemielehrer, Tierdrzte) nahmen an Fiihrungen
durch das CVUA Freiburg teil.

Sonstige Veranstaltungen

09.09.2001: Mitwirkung an den Prisentationen des Regierungsprasidiums Freiburg im Basler Hof am
,,Tag des offenen Denkmals® (Infostdnde zur BSE-Untersuchung und Lebensmittelmikrobiologie)

12. Qualititsmanagement, Ringversuche und Laborvergleichsuntersuchungen

12.1 Qualitiitsmanagement

Das QM-Personal bestand fiir das Berichtsjahr aus fiinf Qualitdtsbeauftragten und je einem Qualitéts-
verantwortlichen aus jeder Abteilung. Im Wechsel war jeweils ein Qualitdtsbeauftragter fiir die Dauer
von 4 Monaten gleichzeitig auch Qualitdtsmanager. Der Qualitdtsmanager fungierte als Ansprechpart-
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ner fiir die Dienststellenleitung, koordinierte Besprechungstermine und moderierte die Sitzungen des
Qualitatszirkels. Die Qualitdtsbeauftragten waren fiir die Umsetzung der Normenvorgaben, fiir die Pfle-
ge des QM-Systems und seiner Dokumentation auf der Ebene der iibergeordneten QM-Dokumente
sowie flir die Koordination der Internen Qualititsaudits verantwortlich. Die Aufgaben der Qualitidtsver-
antwortlichen erstreckten sich auf den Informationsaustausch mit ihrer jeweiligen Abteilung, die Uber-
priifung neu erstellter laborinterner QM-Dokumente sowie die Durchfithrung Interner Audits zusam-
men mit den Qualitdtsbeauftragten.

Das QM-Personal des CVUA Freiburg traf sich im Berichtsjahr zu 4 Sitzungen des Qualitétszirkels, in
denen die Internen Audits koordiniert, QM-Dokumente verabschiedet und Wege fiir die Umsetzung
von Normenvorgaben erarbeitet wurden. Sitzungsprotokolle und abteilungsinterne Veranstaltungen
informierten die Mitarbeiter {iber den aktuellen Stand.

Schwerpunkt der Auditrunde 2001 waren Schnittstellen zwischen verschiedenen Untersuchungsberei-
chen. Alle geplanten Audits konnten innerhalb des Kalenderjahres durchgefiihrt werden.

Das Hauptaugenmerk des QM-Personals richtete sich auf das Reakkreditierungsaudit im Sommer 2003
und die Umsetzung der neuen Norm EN/ISO/IEC 17025 in die hausinternen Dokumente. Hierzu fand
im Mirz 2001 eine Veranstaltung mit Herrn Christelsohn von der Firma Christelsohn Consulting zur
Information fiir alle Mitarbeiter im Hause und zur Fortbildung fiir das QM-Personal statt.

Seit Beginn des Jahres 2001 wurde ein Teil der {ibergeordneten, hausinternen Dokumente iiberarbeitet,
noch fehlende Aspekte aus der neuen Norm wurden mit aufgenommen. Hierzu trafen sich die Quali-
titsbeauftragten zusammen mit einigen Abteilungsverantwortlichen in insgesamt 18 Sitzungen. Bei der
Uberarbeitung wurde darauf geachtet, die Anzahl der iibergeordneten Dokumente zu verringern und die
Inhalte zu straffen wo immer moglich und sinnvoll.

Die Amtsleitung traf sich mit den Qualititsbeauftragten zu 3 Sitzungen. Dabei haben die Qualitédtsbe-
auftragten der Amtsleitung u.a. eine Konzeption zur Neuordnung des QM-Personals vorgelegt. Diese
sieht im Wesentlichen vor, die Anzahl der beteiligten Personen fiir die QM-Arbeit zu verringern und
durch eine klarere Aufgabenverteilung eine effektivere Arbeitsweise zu ermoglichen. Insbesondere
haben die Qualititsbeauftragten fiir einen ,,hauptamtlichen* Qualititsmanager pladiert.

Die Schwerpunkte der Tatigkeit des QM-Personals im Jahr 2001 waren somit

e Durchfiihren einer Informations- und Fortbildungsveranstaltung zur neuen Norm,

»  Uberarbeiten der iibergeordneten Dokumente mit dem Ziel, die neue Norm aufzunehmen und
die Inhalte zu straffen,

* Erstellen einer Konzeption zur Neuordnung des QM-Personals.

12.2 Teilnahme an Ringversuchen

Art des Ringversuches organisiert von

Interlaboratory Comparison on Dioxins in Food 2001:  Folkehelsa, National Institute of Public
Second Round of an International Study, Health, Oslo (Norwegen)
part 1: PCDD/F and dioxin-like PCBs in beef

Interlaboratory Comparison on Dioxins in Food 2001:  Folkehelsa, National Institute of Public
Second Round of an International Study, Health, Oslo (Norwegen)
part 2: PCDD/F and dioxin-like PCBs in breast milk
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Art des Ringversuches

organisiert von

Interlaboratory Comparison on Dioxins in Food 2001:
Second Round of an International Study,
part 3: PCDD/F and dioxin-like PCBs in cod liver

Bestimmung der Stérke in Brot und Feinen Backwaren
Aflatoxine Blund B2 in Sonnenblumenkernen
Bestimmung von Organozinn-Verbindungen in Fi-
schen, Krebs- und Weichtieren mittels GC und selek-
tiver Detektion

Nachweis, Isolierung und Charakterisierung Veroto-
xin-bildender Escherichia coli (VTEC) in Hackfleisch
mittels PCR und DNA- Hybridisierungstechnik

Nachweis von verotoxinbildenden Escherichia coli
(EHEC)

pH-Wert, Leitfahigkeit, Triibung in Trinkwasser

5. Landertibergreifender Ringversuch Pflanzenschutz-
mittel in Trinkwasser (Atrazin, Desethylatrazin, Desi-
sopropylatrazin, Simazin, Terbuthylazin, Metolachlor,

Metazachlor, Diuron, Isoproturon, Linuron)

Bestimmung von Niacin und Folsdure in Lebensmit-
teln

Fischartenbestimmung mit PCR

Nachweis von Mikroorganismen in Trinkwasser

Nachweis von gentechnisch verdnderter Soja mit
ELISA

Nachweis von Bestandteilen aus dem Zentralen Ner-
vensystem (ZNS) in Wurstwaren

Folkehelsa, National Institute of Public
Health, Oslo (Norwegen)

BgVV, Berlin

BgVV, Berlin

BgVV, Berlin

BgVV, Berlin

BgVV, Berlin

AQS Baden-Wiirttemberg

AQS Baden-Wiirttemberg

Acérial, Centre de Ressources Technologi-
ques
fir

Bundesforschungsanstalt Fischerei,

Hamburg

Landesgesundheitsamt Niedersachsen, Au-
Benstelle Aurich

Joint Research Centre der Europiischen
Kommission in Ispra, Italien

Joint Research Centre der Europiischen
Kommission in Ispra, Italien

12.3 Teilnahme an Laborvergleichsuntersuchungen

Art der Laborvergleichsuntersuchung

organisiert von

PCDD/F, dioxin-dhnliche PCB und Marker-PCB in 12
verschiedenen Lebensmitteln tierischer Herkunft

CARSO, Lyon (Frankreich), CSIC/CID,
Barcelona (Spanien), CVUA Freiburg
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Art der Laborvergleichsuntersuchung

organisiert von

PCDDV/F, dioxin-dhnliche PCB und Marker-PCB in 3
verschiedenen pflanzlichen Produkten (Lebensmittel,
Futtermittel)

PCDDV/F, dioxin-dhnliche PCB und Marker-PCB in 4
verschiedenen Lebensmitteln tierischer Herkunft

PCDDV/F, dioxin-dhnliche PCB und Marker-PCB in 3
verschiedenen pflanzlichen Produkten (Lebensmittel,
Futtermittel)

Chloramphenicol in Muskelgewebe von Schweinen

Analyse von Quinolonen in Pork Muscle

Bestimmung des Radionuklidgehaltes in Wasser
Nitroimidazole in Muskelgewebe

Pestizide und PCB in Truthahnfleisch

Relative Dichte d 20°/20°, Alkoholgehalt, Gesamtsiu-
re, Blausdure, Ethylcarbamat und Girungsbegleitstof-
fe in Steinobstbrand

PBSM in Grund- und Rohwasser

Ammonium, Nitrat, Nitrit, Gesamtphosphor und Ge-
samtcyanid in Abwasser

PAKSs in Boden
Bestimmung der aeroben mesophilen Gesamtkeimzahl

(Spatelverfahren)

Bestimmung der aeroben mesophilen Gesamtkeimzahl
(Spiralplattenverfahren)

Bestimmung von Clostridium perfringens (quantitativ)

Bestimmung coliformer Keime (quantitativ)

Bestimmung von Bacillus cereus (quantitativ)

CARSO, Lyon (Frankreich), CSIC/CID,
Barcelona (Spanien), CVUA Freiburg

Okometric, Bayreuth

Okometric, Bayreuth

AFSSA (Agence Francaise de Securite Sani-
taire des Aliments), Community Reference
Laboratory, F-35302 Fougeres

AFSSA (Agence Francaise de Securite Sani-
taire des Aliments), Community Reference
Laboratory, F-35302 Fougeres

Bundesamt fiir Strahlenschutz, Berlin
BgVV, Berlin

BgVV, Berlin

GDCh-AG ,,Alkoholische Getranke aufler
Wein”

AQS Baden-Wiirttemberg

AQS Baden-Wiirttemberg

r-concept, Laupheim

Staatliche Milchwirtschaftliche Lehr-
und Forschungsanstalt - Dr.-Oskar-Farny-
Institut - Wangen im Allgédu

Staatliche Milchwirtschaftliche Lehr-
und Forschungsanstalt - Dr.-Oskar-Farny-
Institut - Wangen im Allgéu

W&V Uberwachungsdienst fiir Gesundheit
und Verbraucherschutz, Groningen, NL

W&V Uberwachungsdienst fiir Gesundheit
und Verbraucherschutz, Groningen, NL

W&V Uberwachungsdienst fiir Gesundheit
und Verbraucherschutz, Groningen, NL
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Art der Laborvergleichsuntersuchung

organisiert von

Bestimmung von Listeria monocytogenes (quantitativ)

Histamin in Fisch

Histamin in Fischsalat

Benzoesdure und Sorbinsdure in Fischsalat

Aflatoxin B1 in Pistazien

Aflatoxin B1 in Erdnussbutter

Bestimmung von Fett, Milchfett und Chlorid in

Milchbroétchen

Bestimmung von Glucose, Saccharose, Fructose und
Sorbit in didtetischer Marmelade

Sorbinsdure in Brot

Ethylcarbamat in Wein

3-MCPD in Sojasof3e und hydrolisiertem Pflanzenpro-
tein

Ochratoxin A in Rosinen

Aflatoxin M1 in Milch

Calcium in Babynahrung (Milchpulver)

Bestimmung von Retinol und o-Tocopherol in Kin-
dernahrungsmittel (Reisschleim)

Natriumcyclamat in Limonade

Bestimmung von Acesulfam-K, Cyclamat, Saccharin

in Limonade light

Bestimmung von HMF, Fructose, Glucose, Saccharose
in Honig

W&V Uberwachungsdienst fiir Gesundheit
und Verbraucherschutz, Groningen, NL

W&V Uberwachungsdienst fiir Gesundheit
und Verbraucherschutz, Groningen, NL

W&V Uberwachungsdienst fiir Gesundheit
und Verbraucherschutz, Groningen, NL

W&V Uberwachungsdienst fiir Gesundheit
und Verbraucherschutz, Groningen, NL

W&V Uberwachungsdienst fiir Gesundheit
und Verbraucherschutz, Groningen, NL

W&V Uberwachungsdienst fiir Gesundheit
und Verbraucherschutz, Groningen, NL

W&V Uberwachungsdienst fiir Gesundheit
und Verbraucherschutz, Groningen, NL

W&V Uberwachungsdienst fiir Gesundheit
und Verbraucherschutz, Groningen, NL

W&V Uberwachungsdienst fiir Gesundheit
und Verbraucherschutz, Groningen, NL

CSL Food Science Laboratory, MAFF,
York, UK (FAPAS)

CSL Food Science Laboratory, MAFF,
York, UK (FAPAS)

CSL Food Science Laboratory, MAFF,
York, UK (FAPAS)

CSL Food Science Laboratory, MAFF,
York, UK (FAPAS)

CSL Food Science Laboratory, MAFF,
York, UK (FAPAS)

CSL Food Science Laboratory, MAFF,
York, UK (FAPAS)

CSL Food Science Laboratory, MAFF,
York, UK (FAPAS

CSL Food Science Laboratory, MAFF,
York, UK (FAPAS)

CSL Food Science Laboratory, MAFF,
York, UK (FAPAS)
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Art der Laborvergleichsuntersuchung

organisiert von

Pestizide in Erdbeeren
Nitrat in Spinat
Quantitative Bestimmung von Anteilen gentechnisch

verdnderter Bestandteile in Mais und Sojamehl

Nitrat in Griinen Bohnen, gefriergetrocknet

Al, Ni, Cu, Zn, Se, Sn, Hg und Pb in Tomatenmark

Wein, Standardparameter und erweiterte Parameter
Ethylenglykol in Wein

Bestimmung von Vitamin B1, B2, 3-Carotin und
a-Tocopherol in Kindernahrungsmittel (Saft)

Bestimmung von Wasser, Asche, Stiarke, Rohprotein
in Mehl

Bestimmung von Gesamtsdure, Wasser, Fett, Choles-
terin in Mayonnaise

Bestimmung von Fett, Protein, Wasser, Mineralstof-
fen, Saccharose und Glucose in Kindernahrungsmittel
(Pulver)

Bestimmung von Fett in Lachsersatz

Bestimmung von Peroxidzahl und Saurezahl in Spei-
sedl

Bestimmung von Wasser, NaCl, Fett, Cholesterin in
Teigwaren

Bestimmung von Wasser, Fett, Milchfett, Cholesterin
in Backwaren

Bestimmung von Saccharose, Glucose, Fructose, Ge-
samtglucose (berechnet), Relative Dichte 20 °C/20 °C,
pH-Wert, Gesamtsidure, Asche, Kalium, Calcium,
Magnesium, Ascorbinsdure, Citronensdure, Iso-
Citronensaure in schwarzem Johannisbeernektar

CSL Food Science Laboratory, MAFF,

York, UK (FAPAS)

CSL Food Science Laboratory, MAFF,

York, UK (FAPAS)

CSL Food Science Laboratory, MAFF,

York, UK (FAPAS)

CSL Food Science Laboratory, MAFF,
York, UK (FAPAS) im Auftrag des BgVV,

Berlin

CSL Food Science Laboratory, MAFF,
York, UK (FAPAS) im Auftrag des BgVV,

Berlin
LVU GbR, Herbolzheim
LVU GbR, Herbolzheim

LVU GbR, Herbolzheim

LVU GbR, Herbolzheim

LVU GbR, Herbolzheim

LVU GbR, Herbolzheim

LVU GbR, Herbolzheim

LVU GbR, Herbolzheim

LVU GbR, Herbolzheim

LVU GbR, Herbolzheim

LVU GbR, Herbolzheim
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Art der Laborvergleichsuntersuchung

organisiert von

Bestimmung von pH-Wert, Coffein, Acesulfam,
Aspartam, Aspartylphenylalanin, Diketopiperazin,
Benzoeséure, Sorbinsdure in Colalimonade light

Bestimmung von Nitrat, pH-Wert, Gesamtséure,
Citronensdure, Saccharose, D-Glucose, Kochsalz,
Ascorbinsdure in gesiiltem Karottensaft

Bestimmung von Glucose, Fructose, Maltose, Freie
Sauren, HMF, Leitfahigkeit, pH-Wert, Wasser in Ho-
nig

Bestimmung von pH-Wert, titrierbarer Gesamtséure,
D-Milchsaure, L-Milchsdure, L-Ascorbinsdure, Koch-
salz in Sauerkraut

Bestimmung von Fett, Theobromin, Coffein, Saccha-
rose in Edelbitterschokolade

Bestimmung von relativer Dichte d 20°/20°, Alkohol-
gehalt und Gérungsbegleitstoffen in Weinhefebrand

Bestimmung von pH-Wert, Gesamtsdure, Trocken-
masse, Acesulfam K in Ketchup

Bestimmung von Abtropfgewicht, Fett, Kochsalz,
Gesamtfett, Benzoesdure, Sorbinsdure, Farbstoffen in
einem Fischerzeugnis

Bestimmung von Fluorid, Zinn und Farbstoffen in
Mundwasser

Bestimmung von Fluorid und Zinn in Zahnpasta
Tierart- und Fremdeiweiflbestimmung mit PCR

Nachweis von Bestandteilen aus dem Zentralen Ner-
vensystem (ZNS) in Wurstwaren

Sensorische Ringanalyse in Vollbier

Bierkennzahlen (Stammwilirze, Alkohol, scheinbarer
Extrakt, wirklicher Extrakt, scheinbarer Vergérungs-
grad, Bittereinheiten, pH-Wert) in Vollbier, Schank-

bier und alkoholfreiem Bier

Bestimmung von Laktobazillen (quantitativ)

Nachweis von E. coli O157 (Immunokonzentration)

LVU GbR, Herbolzheim

LVU GbR, Herbolzheim

LVU GbR, Herbolzheim

LVU GbR, Herbolzheim

LVU GbR, Herbolzheim

LVU GbR, Herbolzheim

LVU GbR, Herbolzheim

LVU GbR, Herbolzheim

LVU GbR, Herbolzheim

LVU GbR, Herbolzheim
LVU GbR, Herbolzheim

LVU GbR, Herbolzheim

Doemens wba-Technikum GmbH, Grifel-

fing

Doemens wba-Technikum GmbH, Grifel-

fing

CSL Food Science Laboratory, MAFF,

York, UK (FEPAS)

CSL Food Science Laboratory, MAFF,

York, UK (FEPAS)
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Teil B
Lebensmitteliiberwachung und Umweltschutz
1. Zahl und Art der Proben
A. Proben aus der amtlichen Lebensmitteliiber- 11 889
wachung, einschliefilich Weinkontrolle
1) Lebensmittel (einschlieBlich Trinkwasser) 10 670
2) Kosmetische Mittel 538
3) Sonstige Bedarfsgegenstéinde 365
4) Tabakerzeugnisse 0
5) Weinmost 316
6) Sonstiges 0
B. Einfuhruntersuchungen 834
1) Alkoholhaltige Getranke 1
2) Fleisch 26
3) Sonstiges (v.a. Milcherzeugnisse/Kése) 807
C. Sonstige Uberwachungsaufgaben 3307
1) Humanmilch 118
2) Trinkwasser (aus Anlass von Umweltfdllen) 0
3) Grund- und Oberflichenwasser 167
4) Fischsterben 9
5) Abwasser, Abfall 157
6) Proben nach Nationalem Riickstandskontrollplan 2703
7) Andere 153
D. Sonstiges (Ausfuhr- und Begleitzeugnisse, 664
Untersuchungen in Amtshilfe u. a.)
E. Blutalkohol-Untersuchungen (nur CVUA Stuttgart)
F. Umweltradioaktivitit (nur CVUA Stuttgart und CVUA Freiburg) 694
G. Arzneimittel (nur CVUA Karlsruhe)
Zahl der Proben aus dem Dienstbereich 16 921
Zentrale Untersuchungen in der Lebensmittel- 458
iiberwachung (aus anderen Dienstbereichen)
Gesamtzahl der Proben 17 388
Im Rahmen der amtlichen Lebensmitteliiberwachung entnommene Proben
Inland 10 175 86 %
Ausland 1053 9%
Herkunftsland unbekannt 661 6%
Beschwerdeproben 358
davon beanstandet 205 57 %
Chemisches und Veterindruntersuchungsamt Freiburg Jahresbericht 2001
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2.  Herkunft der Proben aus der Lebensmitteliiberwachung

Wohnbevolkerung Probenzahl

am 30.06.2000 Ist Soll
Landkreise
Breisgau-Hochschwarzwald 240 399 1581 1322
Emmendingen 150 781 774 829
Konstanz 264 718 1199 1456
Lorrach 216 522 973 1191
Ortenaukreis 406 919 2363 2 238
Rottweil 140 689 665 774
Schwarzwald-Baar-Kreis 209 779 1 086 1154
Tuttlingen 132 666 607 730
Waldshut 164 932 858 907
Stadtkreise und Stadte
Freiburg 203 351 923 1118

2130 756 11 029 11719

andere Einsender 567

(Untersuchungsémter, Regierungsprisidium,
Zoll, Weinkontrolle u. a.)

Herkunftsort nicht zugeordnet 293

insgesamt 11 889

3.  Ergebnisse der Untersuchungen an Lebensmitteln, kosmetischen
Mitteln, sonstigen Bedarfsgegenstianden sowie Tabakerzeugnissen

Die Entnahme von Proben und deren Untersuchung im Rahmen der Lebensmitteliiberwachung erfolgt
haufig gezielt. Die Zahl der Beanstandungen ist deshalb nicht repréasentativ fiir das Marktangebot und
erlaubt nur eingeschrinkte Riickschliisse auf die Qualitit unserer Lebensmittel insgesamt.

Der Begriff ,,Beanstandung’ umfasst jede festgestellte Abweichung von der Norm, unabhingig von der
Art oder dem Ergebnis der weiteren Verfolgung. Die Feststellungen, die im Gutachten ihren Nieder-
schlag finden, unterliegen gegebenenfalls noch der richterlichen Nachpriifung. Insbesondere sind hier
nicht nur Abweichungen in stofflicher Hinsicht, sondern auch Verstofle gegen Kennzeichnungsvor-
schriften und Kenntlichmachungsgebote aufgefiihrt. Die Art der Beanstandung ist aus den nachfolgen-
den Tabellen im Einzelnen erkennbar.

Bei nicht der Norm entsprechenden Proben konnen jeweils mehrere Beanstandungsgriinde vorliegen.
Addiert man je Zeile die zu den einzelnen Beanstandungsgriinden gehdrenden Probenzahlen, so kann
diese Summe daher grofler sein als die Zahl der beanstandeten Proben in Spalte B.
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Ergebnisse der Untersuchungen an Lebensmitteln

A Zahl der untersuchten Proben
B Zahl der beanstandeten Proben
C Anteil der beanstandeten Proben (%
1 § 8 LMBG gesundheitsschadlich (mikrobiol ogi sche Verunreini gung)
2 8 8 LMBG gesundheitsschadlich (andere Ursachen)
3 VO nach § 9 (1) LMBG gesundheitsgefahrdend (m krobiol. Verunreinigung)
4 VO nach 8§ 9 (1) LMBG gesundheitsgeféahrdend (andere Ursachen)
5 8§ 17 (1) 1 LMBG nicht zum Verzehr geei gnet (m krobiol. Verunreinigung)
6 8§ 17 (1) 1 LMBG nicht zum Verzehr geei gnet (andere Ursachen)
Warencode (Lebensmittel) A B C 1 2 3 4 5 6
01 Mlch 307 12 4 6 1
02 M I chprodukte 245 62 25 11 7
03 Kase 444 144 32 27 5
04 Butter 118 23 19 2
05 Eier, Eiprodukte 225 39 17 1 1 4 2
06 Fleisch warnbl Gtiger Tiere 549 209 38 12 13 81 3
07 Fl ei scherzeugni sse war nbl Gti ger

Tiere 387 154 40 6 16 33 2
08 Wir st war en 828 256 31 2 16 62 1
10 Fi sche 437 89 20 34 7
11 Fi scherzeugni sse 319 129 40 1 53 2
12 Krusten-, Schalen-, Wichtiere 120 47 39 27
13 Fette, Qe 164 48 29 44
14 Suppen, Sof3en 123 24 20 1 9
15 Getreide 15 5 33 3 1
16 Getrei deprodukte 206 16 8 7 3
17 Brot, Kl ei ngeback 156 43 28 8 1 8
18 Fei ne Backwar en 232 50 22 4 5 5
20 Mayonnai sen, enul gi erte Sofen

kalte FertigsoRRen, Feinkostsal ate 239 90 38 8 1
21 Puddi nge, Kremspei sen, Desserts 42 9 21 1 2 4
22 Tei gwar en 154 45 29 2 6 3
23 Hill senfriichte, A sanmen, Schal enobst 201 22 11 6 3
24 Kartoffeln,

st arkerei che Pfl anzenteile 39 12 31 1 2 1
25 Frischgemise 124 11 9 5
26 Cemiseer zeugni sse 176 32 18 4 7
27 Pil ze 46
28 Pil zerzeugni sse 30 3 10 2
29 Frischobst 75 11 15 4 2
30 Obst produkte 173 38 22 6 20
31 Fruchtsafte, Fruchtnektare

Frucht si rupe 228 53 23 2 2
32 Al kohol frei e Getranke 301 68 23 1
33 Wein, Schaumaei n und Traubennpst 701 66 9
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7 8§ 17 (1) 2 LMBG nachgenacht, wertgemni ndert
8 8§ 17 (1) 5 LMBG irrefihrend
9 § 17 (1) 4 LMBG unzul &ssiger Hi nweis auf "naturrein" o.a.
10 § 18 LMBG unzul assi ge gesundheit sbhezogene Angaben
11 VO nach § 19 LMBG VO (EWG: VerstoRe gegen Kennzei chnungsvorschriften
12 § 16 LMBG Zusatzstoffe, fehlende Kenntlichmachung
13 § 11 (1) LMBG Zusatzstoffe, unzul dssige Verwendung
14 § 14 (1) 1 LMBG Pflanzenschutznmittel, HOchstmengeniberschreitung
15 § 14 (1) 2 LMBG Pflanzenschutzmittel, unzul &ssige Anwendung
16 8§ 15 LMBG Fl HygvVQO pharmakol ogi sch wi rksame Stoffe, Hochst nengen-
Uber schrei tung
17 VO nach § 9 (4) LMBG Schadstoffe, Hochstmengeniberschreitung
18 VerstoRe gegen sonstige Vorschriften des LMBG oder darauf gestitzte VO
19 VerstoRe gegen sonstige, LM betreffende national e Rechtsvorschriften
20 \Versto6Be gegen unmittel bar geltendes EG Recht (ausg. Kennzei chnung)
21 keine Ubereinstimmung mit Hilfsnormen, stoffliche Beschaffenheit
22 \Verstold gegen Bestrahl ungsver bot
23 \Verst6Be gegen sonstige Rechtsvorschriften
7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23
1 3 1
12 27 11 3 5
11 29 49 5 26 18 1 3
9 6 7 2 1 1 5
31 5 2 3
13 9 60 6 27 8 12 8
15 27 33 56 6 12 3
46 24 52 58 1 26 11 5
2 1 5 36 2 3 1
26 20 15 34 1
14 11
2 2
2 2 4 7 3
1
3 5 1
8 10 2 9 1
4 1 19 6 9
1 5 13 62 1 10
2
1 3 28 1 10
2 1 7 1 3 1
1 1 9
3 1 2 1 1
2 2 2 15 2 3 6
1
1 4
1 3 9 2 15
4 15 41
1 19 1 29 31 4

66
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Ergebnisse der Untersuchungen an Lebensmitteln

A Zahl der untersuchten Proben
B Zahl der beanstandeten Proben
C Anteil der beanstandeten Proben (%
1 § 8 LMBG gesundheitsschadlich (mikrobiol ogi sche Verunreini gung)
2 8 8 LMBG gesundheitsschadlich (andere Ursachen)
3 VO nach § 9 (1) LMBG gesundheitsgefahrdend (m krobiol. Verunreinigung)
4 VO nach 8§ 9 (1) LMBG gesundheitsgeféahrdend (andere Ursachen)
5 8§ 17 (1) 1 LMBG nicht zum Verzehr geei gnet (m krobiol. Verunreinigung)
6 8§ 17 (1) 1 LMBG nicht zum Verzehr geei gnet (andere Ursachen)
Warencode (Lebensmittel) A B C 1 2 3 4 5 6
34 Erzeugni sse aus Wein 105 7 7
35 Wei nahnli che Getranke und

Wi t er ver ar bei t ungser zeugni sse 114 15 13
36 Bier, bierahnliche Getranke 138 20 14
37 Spirituosen 428 126 29 12
39 Zucker 5 4 80 3
40 Honi g, Invertzuckercrene,

Brot auf stri che 148 21 14 4
41 Konfitiren, GCelees,

Frucht zuber ei t ungen 61 11 18 1
42 Spei seei s,

Spei seei s- Hal ber zeugni sse 393 97 25 1
43 SluRwar en 167 76 46 55 4 1 1
44 Schokol ade 89 33 37 1 6
45 Kakao 2
46 Kaffee, Kaffee-Ersatz 6
47 Tee, teeahnliche Erzeugni sse 4
48 Saugl i ngsnahrung,

Kl ei nki nder nahr ung 205 13 6 5
49 Di atetische Lebensnittel 143 21 15 1
50 Fertiggerichte, zubereitete Speisen 275 83 30 1 1 9
51 Nahrstoffkonzentrate

Er ganzungsnahr ung 47 8 17
52 Wirzm ttel 182 36 20 6
53 Gewir ze 112 14 13 1 3
54 Aromastoffe 3
56 Hilfsmttel, Convenience-Produkte 12 2 17 1
57 Zusat zstoffe 8 2 25 2
59 Trink-, Mneral-, Quell-, Tafel-,

Br auchwasser 935 161 17 2

A B cC 1 2 3 4 5 6

Sunme 10986 2560 23 64 18 40 30 416 185
60 Tabaker zeugni sse 0
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7 8§ 17 (1) 2 LMBG nachgenacht, wertgemni ndert
8 8§ 17 (1) 5 LMBG irrefihrend
9 § 17 (1) 4 LMBG unzul &ssiger Hi nweis auf "naturrein" o.a.
10 § 18 LMBG unzul assi ge gesundheit sbhezogene Angaben
11 VO nach § 19 LMBG VO (EWG: VerstoRe gegen Kennzei chnungsvorschriften
12 8§ 16 LMBG Zusatzstoffe, fehlende Kenntlichnachung
13 8§ 11 (1) LMBG Zusatzstoffe, unzul dssi ge Verwendung
14 8 14 (1) 1 LMBG Pflanzenschutzmttel, Hdchstnengeniberschreitung
15 8§ 14 (1) 2 LMBG Pflanzenschutzmttel, unzul dssi ge Anwendung
16 8§ 15 LMBG Fl HygvVQO pharmakol ogi sch wi rksame Stoffe, Hochst nengen-
Uber schrei tung
17 VO nach § 9 (4) LMBG Schadstoffe, Hochstmengeniberschreitung
18 Verst 0Re gegen sonstige Vorschriften des LMBG oder darauf gestitzte VO
19 VerstoRe gegen sonstige, LM betreffende national e Rechtsvorschriften
20 \Versto6Be gegen unmittel bar geltendes EG Recht (ausg. Kennzei chnung)
21 keine Ubereinstimmung mit Hilfsnormen, stoffliche Beschaffenheit
22 \Verstold gegen Bestrahl ungsver bot
23 \Verst6Be gegen sonstige Rechtsvorschriften
7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23
1 6
3 2 11 1
3 13 4
18 66 69 1 16 3 1
1
15 2 1
3 10
5 34 26 47
3 3 12
26
2 7 2
1 3 17 7 3
3 13 17 39 14 2
3 7 3
18 11 1 1 2 1
1 1 1 2 3 5
2
5 15 13 53 87
7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23

234 380 0 6 642 341 12 11 O 37 10 348 132 34 28 0 73
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Ergebnisse der Untersuchungen an kosmetischen Mitteln

A Zahl der untersuchten Proben

B Zahl der beanstandeten Proben

C Anteil der beanstandeten Proben (%

50 § 24 LMBG gesundheitsschadlich

51 § 27 LMBG irrefihrend

52 VO nach § 29 Nr.1 LMBG VerstodRe gegen Kennzei chnungsvorschriften

53 § 4 (2) Kosnetik-VO VerstoRe gegen Kennzei chnungsvorschriften

54 8§ 25,26 LMBG 88 1-3 Kosnetik-VO Verwendung verschrei bungs-
pflichtiger/verbotener Stoffe

55 \Verst6Re gegen sonstige Kennzei chnungsvorschriften und Hil f snornen

56 VerstodRe gegen sonst. Rechtsvorschriften/Hilfsnormen, stoffliche
Beschaf f enhei t

57 Versto6Re gegen Vorschriften zur Bereithal tung von Unterl agen

58 Gesundhei t sgef dhrdend (Verwechsl ungsgefahr nmit Lebensnitteln)

War encode (kosnet.Mttel) A B C 50 51 52 53 54 55 56 57 58

8410xx Mttel zur

Haut r ei ni gung 81 13 16 3 12 1
8411xx Mttel zur
Haut pf | ege 201 43 21 23 31 2

8412xx Mttel zur
Beei nfl ussung des

Aussehens 101 18 18 15 4
8413xx Mttel zur

Haar behandl ung 46 7 15 5 2 2 2
8414xx Nagel kosneti k 31 3 10 2 1 2

8415xx Rei ni gungs-

und Pflegenittel

far Mund, Zahne und

Zahner sat z 29 1 3 1
8416xx Mttel zur

Beei nfl ussung des

Kor per ger uchs und

zur Vernmittlung v.

Ger uchsei ndr icken 48 7 15 7
8417xx Rohstoffe fir
kosneti sche Mttel 1

A B C 50 51 52 53 54 55 56 57 58

Sumre 538 92 17 0 33 69 10 3 0 0 0 0

Chemisches und Veterindruntersuchungsamt Freiburg Jahresbericht 2001



Ergebnisse der Untersuchungen 45

Ergebnisse der Untersuchungen an sonstigen Bedarfsgegenstinden

30
31
32
33
34
35
36
37
38
39
40
49

Zahl der untersuchten Proben

Zahl der beanstandeten Proben

Anteil der beanstandeten Proben (%

§ 30 1-3 LMBG gesundheitsschadlich (m krobiol ogi sche Verunreini gung)
§ 30 1-3 LMBG gesundheitsschadlich (andere Ursachen)

§ 8 LMBG gesundheitsgefahrdend (Verwechsl ungsgefahr mit Lebensmnitteln)
§ 31 LMBG Ubergang von Stoffen auf Lebensnmitte

Unappetitliche und ekel erregende Beschaffenheit, HygVO

Produkt - VO nach & 32 LMBG, stoffliche Beschaffenheit

Pr odukt - VO nach § 32 LMBG Kennzei chnung, Auf machung

Ver st 63e gegen sonstige Rechtsvorschriften, stoffliche Beschaffenheit
Ver st 63e gegen sonstige Rechtsvorschriften, Kennzei chnung, Aufmachung
Kei ne Ubereinstinmmung mt Hilfsnormen, stoffliche Beschaffenheit

Kei ne Ubereinstinmung mit Hilfsnormen, Kennzeichnung, Aufmachung

§ 8 LMBG gesundhei t sgef dhrdend (Verwechsl ungsgefahr nit Lebensnittel n)
bei sonstigen Erzeugni ssen

Warencode (Bedarfsgegenstdnde) A B C 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 49

81xxxx Ver packungsmateri a-

lien fidr kosnetische
Mttel und fir
Tabaker zeugni sse 0

82xxxx Bedar f sgegenst dnde

mt Kor per kont akt
und zur Korperpflege 284 51 18 5 13 2 8 1 27

83xxxx Bedar f sgegenst &nde

zur Rei ni gung und

Pfl ege sowi e

sonsti ge

Haushal t schem kal i en 1

85xxxx  Spi el waren und

Scher zarti kel 12 1 8 1 1

86xxxx Bedar f sgegenst dnde

mt Lebensmttel-
kont akt (BgLm 68 24 35 1 21 2

A B C 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 49

Sume 365 76 21 0 6 O 02114 2 9 129 0 O
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4.  Hauptsichliche Beanstandungsgriinde und besondere
Beobachtungen

010000 Milch

307 Proben (einschlieBlich 82 Dioxinuntersuchungen), davon 12 (= 4 %) beanstandet.

Bei den beanstandeten Proben handelte es sich hauptsdchlich um Beschwerdeproben, die aufgrund
grobsinnlicher Abweichungen zur Untersuchung vorgelegt wurden.

Ergebnisse zu Dioxinuntersuchungen siche Abschnitt B 17.

020000 Milchprodukte

359 Proben (245 Proben aus der Lebensmitteliiberwachung und 114 Einfuhrproben),
davon 62 (= 17 %) beanstandet.

Der Anteil an Einfuhrproben betrug mit 32 % nahezu 1/3 des Gesamtprobenautkommens dieses Wa-
rencodes.

Im Sommer 2001 wurden 12 Proben geschlagene Sahne aus Sahnebldsern und 11 Proben fliissige Sah-
ne als Ausgangsmaterial aus der Gastronomie untersucht. Acht Proben geschlagene Sahne wurden we-
gen erhohter Keimzahlen, insbesondere von coliformen Keimen und Pseudomonaden beanstandet.
Zwei weitere Proben waren aufgrund hochgradiger Abweichungen infolge mikrobiellen Verderbs nicht
mehr zum Verzehr geeignet. Lediglich zwei Proben geschlagene Sahne waren mikrobiologisch nicht zu
beanstanden. Bei einer dieser Proben handelte sich um eine Nachprobe zu mehreren bereits beanstan-
deten Proben. 10 Proben fliissige Sahne waren mikrobiologisch nicht zu beanstanden. Eine Probe fliis-
sige Sahne war ebenso wie die zugehorige geschlagene Sahne aufgrund hochgradiger Abweichungen
infolge mikrobiellen Verderbs nicht mehr zum Verzehr geeignet. Zur Herstellung von geschlagener
Sahne wird i.d.R. ultrahocherhitzte oder wirmebehandelte Schlagsahne eingesetzt. Das Ausgangspro-
dukt ist urspriinglich sehr keimarm. Ein starker Anstieg der Keimgehalte beim Aufschlagvorgang ist
daher nur durch unhygienische Bedingungen, z. B. unzureichende Reinigung und Desinfektion der
verwendeten Gerite und/oder nicht ausreichende Kiihlung, zu erkldren. Die Hygienesituation bei Sahne
aus Sahneblésern in der Gastronomie stellt daher nach wie vor ein erhebliches Problem dar.

030000 Kase

947 Proben (444 Proben aus der Lebensmitteliiberwachung und 503 Einfuhrproben),
davon 174 (= 18 %) beanstandet.

Der Anteil an Einfuhrproben betrug mit 53 % mehr als die Hélfte des Gesamtprobenaufkommens die-
ses Warencodes.

28 Fertigpackungen Kéaseaufschnitt wurden mikrobiologisch untersucht. Bei 18 Proben handelte es sich
um industriell hergestellte Erzeugnisse. Alle 18 Proben waren nicht zu beanstanden. Die restlichen 10
Fertigpackungen wurden in Einzelhandelsfilialen hergestellt. Der Kise wurde dort aufgeschnitten, ver-
packt und in Selbstbedienung abgegeben. Obwohl alle Proben bereits kurz nach Probeneingang mikro-
biologisch untersucht wurden, wiesen sieben Proben hohe bis sehr hohe Hefengehalte auf. Eine Probe
fiel zusitzlich durch erh6hte Gehalte an Enterobakteriazeen und Pseudomonaden auf. Ferner wiesen
alle sieben Fertigpackungen Kennzeichnungsméngel auf. Lediglich drei Proben waren mikrobiologisch
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nicht zu beanstanden. Bei diesen Proben handelte es sich um Nachproben zu bereits mikrobiologisch
auffdlligen Proben. Im Einzelhandel hergestellte Fertigpackungen mit Kaseaufschnitt werden mit ho-
hem manuellem Aufwand hergestellt. Die hygienischen Bedingungen beim Herstellen und bei der La-
gerung des Erzeugnisses haben erheblichen Einfluss auf die Mindesthaltbarkeit. Der mikrobiologische
Status entspricht i.d.R. nicht mehr dem des Erzeugnisses im Originalzustand. Da es sich ferner um Er-
zeugnisse in Fertigpackungen handelt, die zur Abgabe an den Verbraucher bestimmt sind, muss die
Kennzeichnung alle erforderlichen Angaben vollstindig enthalten. Die Lagerungsbedingungen und das
Mindesthaltbarkeitsdatum fiir solche Fertigpackungen miissen besonders beachtet werden. Ein Uber-
tragen des Mindesthaltbarkeitsdatums vom Ursprungserzeugnis auf die neue Fertigpackung ist nicht
ohne weiteres moglich.

33 Proben Kése, die laut Kennzeichnung/Kenntlichmachung mit oder aus Milch anderer Tierarten her-
gestellt waren, wurden mittels Immundiffusion und ELISA auf die angegebene Tierart untersucht.
Sechs von 25 untersuchten ,,Schafskdsen® waren ausschlielich aus Kuhmilch hergestellt oder enthiel-
ten erhebliche Kuhmilchanteile. Von acht untersuchten ,,Ziegenkdsen* war ein Kése, der laut Kenn-
zeichnung aus 100 % Ziegenmilch bestehen sollte, liberwiegend aus Kuhmilch hergestellt und enthielt
nur sehr geringe Ziegenmilchanteile.

040000 Butter
118 Proben, davon 23 (= 19 %) beanstandet.

Von Mai bis Oktober 2001 wurden 15 Proben Landbutter untersucht.

12 Proben wurden wegen sinnfélliger Abweichungen (késiger, ranziger Geruch und Geschmack) und
Hygienemingeln beanstandet. Die Proben wiesen hohe bis sehr hohe Gehalte an Verderbniskeimen,
insbesondere coliformen Keimen, Pseudomonaden und Hefen auf. Mehrfach handelte es sich hierbei
auch um Proben, die unmittelbar nach der Herstellung im Erzeugerbetrieb erhoben wurden. Die Ergeb-
nisse der mikrobiologischen Untersuchung sind deutliche Hinweise auf unzureichende Hygienebedin-
gungen im Herstellerbetrieb, insbesondere hinsichtlich der Reinigung und Desinfektion der an der But-
terung und Milchgewinnung beteiligten Gerdtschaften. Bis auf drei Proben, die zum Probenahmezeit-
punkt noch nicht gekennzeichnet waren, wiesen alle untersuchten Proben Kennzeichnungsméangel auf.
Insbesondere der Hinweis auf die Herstellung des Erzeugnisses aus Rohmilch sowie die Angabe des
Mindesthaltbarkeitsdatums mit einem entsprechenden Kiihlhinweis fehlten haufig.

050000 Eier, Eiprodukte
225 Proben (einschlielich 82 Dioxinuntersuchungen), davon 39 (= 17 %) beanstandet.

Mehrere Eierproben erfiillten die Anforderungen der angegebenen Giite- und Gewichtsklassen nicht,
weil sie Untergewicht, starke Verschmutzung oder zu hohe Luftkammern aufwiesen.

15 Eierproben, die mit dem Herkunfts- und Qualitdtszeichen des Landes Baden-Wiirttemberg ausgelobt
waren, wurden auf die Einhaltung der Anforderungen an dieses Qualitdtszeichen untersucht. Gemaf3
den ,,.Bestimmungen iiber Herkunft, Erzeugung, Qualitit, Verfahren und Zeichenverwendung fiir Eier*
des Ministeriums Léndlicher Raum fiir das Herkunfts- und Qualititszeichen fiir Agrarprodukte aus
Baden-Wiirttemberg darf das Zeichen bei Eiern u. a. nur bis zum 12. Tag nach dem Legen bzw. bis 16
Tage vor Ablauf des Mindesthaltbarkeitsdatums verwendet werden. Diese Frist war bei drei Proben
bereits iiberschritten. Drei Proben entsprachen hinsichtlich Luftkammerh6he und Eiklarbeschaffenheit
nicht einmal mehr den Mindestanforderungen an die Giiteklasse A. Eine Probe war entgegen den Vor-
gaben der Hiithnereier-Verordnung mit einem Mindesthaltbarkeitsdatum von 29 Tagen nach der Eiabla-
ge ausgezeichnet.
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Bei zwei Proben Hiihnereier war die Frist des Inverkehrbringens nach der Hiithnereier-Verordnung von
21 Tagen nach dem Legen {iberschritten.

Zwei Proben Fliissigei aus Backereien waren aufgrund hochgradiger sinnfalliger und hygienischer Ab-
weichungen nicht mehr zum Verzehr geeignet.

Ergebnisse zu Dioxinuntersuchungen siche Abschnitt B 17.

060000 Fleisch warmbliitiger Tiere, auch tiefgefroren
549 Proben, davon 209 (= 38 %) beanstandet.

Ein Grofiteil der Beanstandungen musste wegen VerstéBen gegen § 17 LMBG ausgesprochen werden.
Ursache war meist eine Uberlagerung und dadurch bedingt stark erhdhter Keimgehalt, der wiederum
starke sensorische Abweichungen der Erzeugnisse hervorrief. Wie in den Vorjahren stammte ein hoher
Prozentsatz der Proben aus Betriebsiiberpriifungen im Gastronomiebereich.

070000 Fleischerzeugnisse warmbliitiger Tiere, ausgenommen Wurstwaren
387 Proben, davon 154 (= 40 %) beanstandet.

Die meisten Beanstandungen bei dieser Produktgruppe waren auf Verderbnis oder Wertminderung
infolge unsachgeméifer Lagerung und Behandlung der Erzeugnisse zuriickzufiihren.

080000 Wurstwaren
828 Proben, davon 256 (= 31 %) beanstandet.
Auch bei Wurstwaren wurden haufig Verderbserscheinungen festgestellt.

Tierartdifferenzierung bei Wiirsten

Im Zusammenhang mit der BSE-Situation wurden 2001 verstarkt Lebensmittel tierischer Herkunft mit-
tels Immundiffusion, ELISA sowie der PCR-Technik (s. auch Kap. IV, Nr. 19) tierartlich differenziert.
Es wurden insgesamt 120 Wiirste untersucht, bei denen entweder Rind im Zutatenverzeichnis nicht
gekennzeichnet oder gar eine Abwesenheit von Rind (,,Rindfleisch-frei*) hervorgehoben wurde. Bei 28
Proben wurden dennoch Bestandteile vom Rind nachgewiesen.

Zur Absicherung der Ergebnisse wurde der Einfluss von Rinderdarm auf den Rindfleischnachweis mit-
tels ELISA iiberpriift. Modellwiirste aus reinem Schweinefleischbrit, in Rinderdarm oder Naturindarm
abgefiillt, wurden einem Rindfleischnachweis unterworfen. Wurstgut mit und ohne Darm (Rinderdarm
und Naturindarm) sowie separater Naturindarm ergaben kein positives Signal fiir Rindfleisch. Ledig-
lich separater Rinderdarm, abgezogen von der Modellwurst oder vor der Befiillung untersucht, erzeugte
ein positives Rinderproteinsignal, allerdings von geringer Intensitét.

Salmonellen in Mettwursterzeugnissen

Im November 2001 wurde gemeldet, in Teewlirsten aus dem Sortiment einer gro3en Handelskette seien
Salmonellen gefunden worden. Das fragliche Erzeugnis wurde darauthin Baden-Wiirttemberg-weit
beprobt. Alle 23 am CVUA Freiburg untersuchten Teewlirste erwiesen sich als Salmonella-negativ. Im
Zusammenhang mit den Teewdiirsten wurden auch andere Rohwursterzeugnisse aus dem Handel auf
Salmonellen iiberpriift. Eine Probe Mett-Enden (eine schnittfeste Rohwurst nach Mettwurstart) enthielt
Salmonella Brandenburg. Darauthin wurde auch dieses Erzeugnis in ganz Baden-Wiirttemberg ver-
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stirkt untersucht. Im Regierungsbezirk Freiburg wurden lediglich drei weitere Chargen des Erzeugnis-
ses gefunden. Jeweils drei Wiirste je Charge wurden untersucht, alle 9 waren Salmonella-negativ. Am
CVUA Karlsruhe wurden jedoch erneut Salmonellen in dem Erzeugnis festgestellt. Die wiederholten
Salmonellen-Funde fiihrten auch hier zu 6ffentlicher Warnung und Riickruf der betroffenen Ware aus
dem Handel.

Schwerpunktaktion Bratwursterzeugnisse

Ein weiterer Schwerpunkt war die Untersuchung von Bratwursterzeugnissen aus EU-zugelassenen und
aus registrierten Betrieben (z.B. Metzgereien). Dies sind relativ neuartige Erzeugnisse aus zerkleiner-
tem, rohen Fleisch, die zum Schutz des Verbrauchers vor gesundheitlichen Gefahren (v.a. Salmonellen)
gewisse Kriterien der Stabilisierung und Haltbarmachung im Sinne eine Reifung erfiillen miissen. Wie
sich zeigte, hielten Erzeugnisse mit der Bezeichnung ,,Bratwiirste nach Art einer Mettwurst™ die gefor-
derten Reifekriterien am Ende des Mindesthaltbarkeitsdatums meist ein, am Anfang jedoch nicht. Nach
Auffassung des CVUA Freiburg miissen die Erzeugnisse allerdings schon zu Beginn des Inver-
kehrbringens eine ausreichende Stabilisierung aufweisen. Reifeprobleme traten auch bei ,,Bauernbrat-
wiirsten oder ,,gerducherten Bratwiirsten* auf. Hier handelt es sich in der Regel um lose Ware, ein
MHD liegt nicht vor. Die Erzeugnisse werden oft analog zu Zwiebelmettwiirsten hergestellt, lediglich
leicht gerduchert. Bei zu kurzer Reifezeit werden die geforderten Reifekriterien nicht erfiillt.

Weitere mikrobiologische Untersuchungsergebnisse zu den Warengruppen 060000 bis 080000 sind im
Abschnitt B 8 zu finden.

100000 Fische, Fischzuschnitte
437 Proben, davon 89 (=20 %) beanstandet.

Ein Erzeugnis mit traditionell hoher Beanstandungsrate ist Frischfisch. Dies bestitigte sich leider auch
im Berichtsjahr. Hauptbeanstandungsgrund war wiederum Verderb, nicht selten auch zu hohe Lage-
rungstemperaturen. Aufgrund seiner kilteliebenden Keimflora und seiner besonderen Eigenschaften
muss Frischfisch bei Temperaturen unterhalb +2 °C gelagert werden. Dies gilt insbesondere fiir Filets,
die dariiber hinaus innerhalb kiirzester Frist verbraucht werden miissen.

Malachitgriin in Zuchtwelsen

Bei der Untersuchung von SiiBwasserfischen auf Tierarzneimittel wurden bei Welsproben aus dem
Regierungsbezirk Freiburg Riickstinde an Malachitgriin festgestellt. Malachitgriin war frither ein be-
liebtes Mittel zur Behandlung von Ektoparasiten. Seine Anwendung bei Fischen ist bereits seit gerau-
mer Zeit nicht mehr zuléssig. Ndheres dazu im Abschnitt B12 (pharmakologisch wirksame Stoffe).

110000 Fischerzeugnisse
319 Proben, davon 129 (= 40 %) beanstandet.

Listerien in Réiucherfisch

Im Jahr 2001 lief im Rahmen des Koordinierten Uberwachungsprogramms der EU (,,KUP*) eine euro-
paweit angelegte Untersuchungsaktion zum Nachweis von Listeria monocytogenes in Riucherfisch-
produkten. Gerade Réucherlachs in Vakuumpackungen war in den letzten Jahren immer wieder durch
Listerien aufgefallen. Die Ergebnisse der Untersuchungen sind im Teil B 8 ,,.Lebensmittelhygiene und
mikrobiologische Untersuchungen® zu finden.

Getrocknete Fischerzeugnisse aus Osteuropa

Bei den im Jahr 2001 schwerpunktméBig angeforderten Proben handelte es sich um karpfenartige, aus
Binnengewéssern stammende Fische (z.B. Plotzen), die unter Verwendung von Salz getrocknet und
unter Bezeichnungen wie ,,Wobla“, ,,Brachsen® oder ,,Trockenzerten in den Verkehr gebracht werden.
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Es musste festgestellt werden, dass trotz zahlreicher Beanstandungen in den Vorjahren auch die im
Jahr 2001 angeforderten Trockenfische nicht ausgenommen waren. Das Inverkehrbringen im nicht
ausgenommenen Zustand ist nicht zuldssig, da nach den Vorgaben der Fischhygiene-Verordnung Fi-
sche aus Binnengewissern unmittelbar nach dem Schlachten auszunehmen sind. Bei frischen Fischen
gilt der Gehalt an gesamtem fliichtigem Basenstickstoff (total volatile base nitrogen, TVBN) als Para-
meter fiir einen mikrobiellen Verderb. Die ermittelten Werte waren z.T. auffallend hoch, ohne dass in
allen Fillen auch entsprechende sensorische Abweichungen feststellbar waren. Die Herkunft bzw. das
Herstellungsland konnte in den meisten Fillen bedauerlicherweise nicht ermittelt werden. Lieferschei-
ne oder vergleichbare Unterlagen waren in den betroffenen Einzelhandelsgeschiften oft nicht verfiig-
bar. Die die Einzelhédndler beliefernden GroBhdndler befinden sich auflerhalb des Regierungsbezirkes.
Eine der wenigen Proben, bei der es sich um ausgenommene Fische handelte, stammte aus einem EU-
zugelassenen niederldndischen Betrieb.

120000 Krusten-, Schalen-, Weichtiere, sonstige Tiere und Erzeugnisse daraus
120 Proben, davon 47 (= 39 %) beanstandet.

Hygienischer Status von Krabben/Shrimps in Fertigpackungen

Im CVUA Freiburg wurden im Jahr 2001 schwerpunktméfig kleinere Garnelen in Fertigpackungen
(konserviert, kiihlpflichtig, mit und ohne Salzlake) aus Kiihltheken des Einzelhandels untersucht. Be-
sonders negativ fielen dabei Erzeugnisse auf, die unter der Bezeichnung ,,Pazific-Krabben* im Verkehr
waren. Alle 10 untersuchten Proben wiesen sensorische Abweichungen (Geruch muffig-siiBlich, teil-
weise fikalisch, auch kohlartig) sowie auffallend hohe Keimgehalte von > 10° KbE/g, teilweise >10’
KbE/g auf. Dariiberhinaus wurden stark erhohte Indolgehalte festgestellt. Indol entsteht im Rahmen des
mikrobiellen Abbaus der Aminosdure Tryptophan und erlaubt bei Garnelen Aussagen iiber den Fri-
schezustand. Indolgehalte iiber 200 pg/kg wurden von uns bisher praktisch ausschlieBlich in dem Pro-
dukt ,,Pazific-Krabben* festgestellt. Anders stellte sich die Situation bei Erzeugnissen wie ,,Gronland-
Krabben®, ,, Eismeer-Garnelen* etc. dar. Bei diesen Produkten waren im Rahmen von Lagerversuchen
zwar ebenfalls ansteigende Keimzahlen festzustellen, Indol war jedoch in keinem Fall nachweisbar.

130000 Fette, Ole
164 Proben, davon 48 (= 29 %) beanstandet.

44 Nicht zum Verzehr geeignet: Dieser Beanstandungsgrund betraf ganz tiberwiegend gebrauchte
Frittierfette und Frittierdle, die aus Fritteusen in Gaststétten, Bickereien und Imbissstdnden erho-
ben wurden. Von 119 entnommenen Frittierfetten wurden 39 Proben (= 33 %) beanstandet. Uber-
lagerte Margarine wies bereits Schimmelflecken auf der Oberflache auf. Eine Charge Sonnenblu-
mendl, die ein GroBhindler einem Abfiiller und Vertreiber geliefert hatte, war wegen deutlich bit-
teren Geschmacks nicht verkehrsféahig.

2 Kennzeichnungsmiingel: Auf Pergamenttiiten bzw. Plastikbechern mit Schweineschmalz fehlten
die fiir Fertigpackungen vorgeschriebenen Kennzeichnungselemente wie Herstellerangabe und
Mindesthaltbarkeitsdatum.

2 Fehlende Kenntlichmachung von Zusatzstoffen: Der Geschmacksverstirker Glutaminsdure in
Schweineschmalz war nicht kenntlich gemacht.
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140000 Suppen, Soflen

123 Proben, davon 24 (= 20 %) beanstandet.

10 Nicht zum Verzehr geeignet: Eine Verbraucherbeschwerde ,,Erbswurst mit Speck® war mit ei-
nem 4,4 x 1 cm langen Holzstiick und fasrigen Fremdbestandteilen verunreinigt; TomatensoBen in
geschlossenen unlackierten Konservenbehiltnissen wiesen metallischen Geruch und Geschmack

auf, die Zinngehalte in den Soflen lagen iiber 300 mg/kg.

2 Nachgemacht, wertgemindert: RahmsoB3en aus der Gastronomie wiesen zu geringe Milchfettge-
halte auf.

4 Kennzeichnungsmingel: Unvollstindige Kennzeichnungselemente (z.B. fehlende mengenmafige
Angabe der verwendeten Zutaten ,,Pansen* bei Pansensuppe und Kapern bei einer ,,Kapernsof3e*).

7 Fehlende Kenntlichmachung von Zusatzstoffen: Suppen und Soflen aus Gaststitten oder Kanti-
nen ohne Kenntlichmachung der mitverarbeiteten Geschmacksverstérker.

150000 Getreide
15 Proben, davon 5 (= 33 %) beanstandet.

4 Nicht zum Verzehr geeignet, wertgemindert: Zwei Proben Dinkel mit Getreidekafern; eine Pro-
be Reis mit Kéfern; Weizen mit modrigem Geruch.

160000 Getreideprodukte
206 Proben, davon 16 (= 8 %) beanstandet.

10 Nicht zum Verzehr geeignet: Getreideerzeugnisse (z.B. Haferflocken, Dinkelmehl, Weizenmehl)
mit fadigen Gespinsten. Stark verkeimtes Reispapier aus einer Gaststitte.

3 Irrefiihrend: Ein Miislierzeugnis wurde mit der Auslobung ,,dieses Premiumprodukt wurde er-
zeugt im Agrarparadies Baden, dem Herzen Europas® ausgelobt, das Erzeugnis stammte jedoch aus
Bremen; bei Miisliriegeln lagen die Gehalte an Vitamin C zwei- bis dreifach iiber den auf der Pa-
ckung deklarierten Gehalten.

5 Kennzeichnungsmiingel: Fehlende Angaben der Menge der verwendeten Zutaten bei Hervorhe-
bung einzelner Zutaten.

170000 Brote, Kleingebicke
156 Proben, davon 43 (= 28 %) beanstandet.

8 Eignung zur Gesundheitsschiadigung: Verbraucher fanden in Brot und Brétchen pfenniggrof3e
Glasscherben, Stiicke einer Wandfliese, eine Schraube, Metallspine und Steine.

9 Nicht zum Verzehr geeignet: In verschiedenen Brotchen und Broten waren Verunreinigungen
wie Méusekot und Insektenfragmente eingebacken. Brot hatte einen obstartig riechenden, schmie-
rigen, fadenziehenden Bereich im Inneren. Ursache dieses Brotfehlers ist der Bacillus mesenteri-

Jahresbericht 2001 Chemisches und Veterindruntersuchungsamt Freiburg



52 Lebensmitteliiberwachung und Umweltschutz

cus, der vom Getreide {iber das Mehl in den Brotteig gelangt. Kommissbrot enthielt sichtbare Zu-
sdtze von altem Teig.

8 Nachgemacht, wertgemindert: Milchbrétchen hatten einen zu geringen Milchfettanteil. In einem
Brot waren deutlich sichtbare Anteile von Altbrot eingebacken.

10 Irrefiithrend: ,,Holzofenbrot* entsprach nicht der vorgeschriebenen Herstellungsweise. Es muss in
einem steinernen Backofen, der mit naturbelassenem Holz beheizt wird, gebacken werden. Weitere
Beanstandungen betrafen Brotsorten aus dem Produktbereich ,,Functional Food*. Néahere Erldute-
rungen sieche unter dem Kapitel ,,Functional Food*.

2 Unzulissige gesundheitsbezogene Angaben: Die Beanstandungen betrafen ,,Fitness-Brotchen®.
Nihere Erlauterungen siehe unter dem Kapitel ,,Functional Food*.

9 Kennzeichnungsmiingel: Bei ,,Buttertoast™ in Fertigpackungen fehlte die Mengenkennzeichnung
der wertgebenden Zutat Butter. Des Weiteren waren vorgeschriebene Kennzeichnungselemente
wie das Mindesthaltbarkeitsdatum, die Anschrift des Herstellers oder das Gewicht nicht angege-
ben.

Funktionelle Lebensmittel (Functional Food)

Bei den ,,Funktionellen Lebensmitteln“ handelt es sich um Produkte aus verschiedenen Warengruppen,
die zunehmend Verbreitung finden und bei deren Beurteilung spezielle Kriterien zu beriicksichtigen
sind. Da der Anteil an Backwaren unter den funktionellen Lebensmitteln von besonderer Bedeutung ist,
werden sie an dieser Stelle des Jahresberichtes besprochen.

Bisher gibt es keine rechtsverbindliche oder wissenschaftlich anerkannte Definition, sie ist daher nur in
allgemeiner Form moglich:

Functional Food = Lebensmittel, die neben dem Zweck der Ernihrung bzw. des Genusses noch
eine zusitzliche Funktion bzw. Zweckbestimmung haben.

Diese Zusatzfunktion ist meist eine praventiv gesundheitsfordernde Wirkung, die auf den Erzeugnissen
entsprechend ausgelobt wird, z.B. probiotisch, knochenfestigend, immunstimulierend, cholesterinspie-
gelsenkend, prebiotisch.

Diese Auslobungen werden darauf gepriift, ob sie zutreffend und/oder wissenschaftlich hinreichend
gesichert (§ 17 (1) Nr. 5a und b LMBG) sind und dem Lebensmittel nicht den Anschein eines Arz-
neimittels (§ 17 (1) Nr. 5¢) verleihen. AuBBerdem ist nach deutschem Lebensmittelrecht ,,krankheits-
bezogene Werbung* bislang nicht zulédssig. Ebenso sind Werbeaussagen verboten, die geeignet sind,
beim Verbraucher Angstgefiihle hervorzurufen oder auszunutzen (§ 18 LMBG). Diese Werbeverbo-
te gelten auch dann, wenn der Inhalt der Werbung zutreffend ist. Dariiber hinaus miissen ndhrwert- und
nihrstoffbezogene Angaben den Anforderungen der Ndhrwert-Kennzeichnungsverordnung geniigen.

Probiotische Lebensmittel

Im vergangenen Jahr wurden u.a. probiotische Milcherzeugnisse untersucht. Probiotische Lebensmittel
enthalten Mikroorganismen, die in ausreichender Menge in aktiver Form in den Darm gelangen und
hierbei positive gesundheitliche Wirkungen erzielen. Etwa 2/3 der Erzeugnisse blieben unbeanstandet.
Die meisten Beanstandungen bezogen sich darauf, dass ein Hinweis auf das Erfordernis eines regelmé-
Bigen Verzehrs fehlte. Bei einigen probiotischen Lebensmitteln wurde die Richtigkeit der Werbeaussa-
gen bezweifelt, z.B.
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e, Fit durch bessere Abwehrkriifte, fit dank gesunder Darmflora*

e ,..enthilt ein ausgewogenes Verhiltnis der beiden probiotischen Bakterienkulturen
BB12 und LAS. Zahlreiche wissenschaftliche Untersuchungen belegen den positiven Ein-
fluss dieser Kulturen auf die Darmflora, Verdauungsfunktions- und Abwehrkriifte...“

* ,..dass die in XX enthaltenen Bifidobakterien bei tiglichem Verzehr die Darmflora posi-
tiv beeinflussen und somit ,,probiotisch* wirken...*

Die von den Herstellern vorgelegten Studien bezogen sich weit tiberwiegend auf die isolierten Kulturen
und Anwendungsbedingungen im arzneilichen Bereich. Die Untersuchungen zur probiotischen Wirk-
samkeit am Enderzeugnis Lebensmittel fehlten in diesen Fillen ganz oder waren wenig iiberzeugend. In
einem Fall war auch der Gehalt an Vitamin B, unzutreffend deklariert.

Prebiotische Lebensmittel

Sogenannte prebiotische Ballaststoffe (z.B. Inulin, Oligofruktose, 3-Glucane) werden v.a. bei Backwa-
ren wie Brot und Brétchen beworben. Sie stellen spezifische, unverdauliche Stoffe dar, die selektiv
Bifidusbakterien und mdéglicherweise andere Mikroorganismen in ihrem Wachstum im Darm férdern
und dadurch positive gesundheitliche Wirkungen erzielen sollen.

Die untersuchten Brote und Brétchen enthielten Inulin bzw. Oligofruktose in einer erndhrungsphysio-
logisch sinnvollen Dosierung. Allerdings fehlte in einigen Féllen bei der Bewerbung der prebiotischen
Wirkung ein Hinweis, dass diese nur bei regelmifligem Verzehr des Erzeugnisses gegeben ist.

Verschiedene andere Lebensmittel wie Schokolade, Milcherzeugnisse, Reduktionsdidten, Getrdanke und
Sauglingsnahrung enthielten zwar Inulin oder Oligofruktose, diese Inhaltstoffe wurden jedoch nicht mit
wirkungsbezogenen Aussagen beworben.

Mit Vitaminen und Mineralstoffen angereicherte Lebensmittel

Verschiedene Lebensmittel wie Fruchtsaft-Getranke, Tafelwidsser, Milchprodukte, Fitness-Riegel, Stif3-
und Backwaren werden mit Vitaminen (z.B. A, C, E , B;) sowie mit Mineralstoffen (z.B. Calcium,
Magnesium) oder Spurenclementen wie Eisen und Jod angereichert. Bei der iiberwiegenden Mehrzahl
der untersuchten Lebensmittel traf die angegebene Dosierung zu.

Ausblick

Vor dem Hintergrund steigender Lebenserwartung der Bevolkerung in den Industrieldindern und den
damit einhergehenden Verdnderungen bei den vorherrschenden Todesursachen, insbesondere im Hin-
blick auf erndhrungsbeeinflusste Erkrankungen, zeigt sich ein zunehmendes Verbraucherinteresse fiir
die Entwicklung funktioneller Lebensmittel. Erndhrungsabhiangige Erkrankungen vermindern nicht nur
die Lebensqualitit der Betroffenen selbst, sondern stellen mit derzeit geschitzten rund 120 Mrd. DM
jahrlich eine beachtliche Belastung fiir das Gesundheitssystem dar.

Das Bediirfnis der Verbraucher nach Informationen iiber Zusammenhinge zwischen Lebensmittelin-
haltsstoffen und deren gesundheits- bzw. krankheitsbezogener Wirkung scheint daher zu wachsen. An-
gesichts der Entwicklung der Rechtslage in anderen Industrielindern (z.B. Japan, USA), in denen es ein
Zulassungsverfahren fiir gesundheits- bzw. krankheitsbezogene Werbung in Form sogenannter ,,Health
Claims* gibt, findet derzeit auch auf européischer Ebene eine intensive Diskussion iiber eine Locke-
rung des strikten krankheitsbezogenen Werbeverbots statt.

Eng damit verknlipft ist die Frage nach den Anforderungen an die Qualitiit des Wirksamkeitsnach-
weises. Diese sind sehr komplex, da sie einerseits von mehreren Faktoren abhidngen konnen wie Art der
Werbeaussage (Intensitidt und Dauer der zu erwartenden Wirkung, angesprochener Verbraucherkreis),
Voraussetzungen/Rahmenbedingungen beim Verbraucher (Verzehrsmenge und -dauer, Beeinflussung
durch andere Nahrungsbestandteile) und andererseits von der Art der vorgelegten Studien (z.B. Unter-
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suchungen mit Biomarkern, Kohorten- oder Interventionsstudien unterschiedlichen Studiendesigns).
Um die Anforderungen strukturieren und beschreiben zu kénnen, ist eine enge Zusammenarbeit u.a.
zwischen Lebensmittelchemikern, Erndhrungswissenschaftlern, Medizinern und Juristen erforderlich.

180000 Feine Backwaren

232 Proben, davon 50 (= 22 %) beanstandet.

4

19

Eignung zur Gesundheitsschidigung: In Keksen und Obstkuchen wurden Glassplitter gefunden.
In einem Nusszopf enthaltene Nussschalen fiihrten zu Zahnbeschadigung.

Nicht zum Verzehr geeignet (mikrobiologische Ursachen): Sichtbarer Schimmel auf Lebku-
chen. Torten mit nicht durcherhitzter Krem- oder Sahnefiillung waren mikrobiologisch hoch be-
lastet.

Nicht zum Verzehr geeignet (andere Ursachen): Ranziger Geschmack in Nusskuchen und Mar-
morkuchen; Croissants waren bitter und garig-sduerlich.

Wertgemindert: Meringen und Amerikaner waren statt mit Schokolade nur mit kakaohaltiger
Fettglasur iiberzogen, ohne dass eine entsprechende Kenntlichmachung erfolgte.

Irrefithrend: Florentiner waren statt mit Schokolade nur mit kakaohaltiger Fettglasur {iberzogen.
Bei hochwertigen Backwaren wie Florentinern ist dies selbst bei Kenntlichmachung nicht zuldssig.

Kennzeichnungsméngel: In Bickereien hergestelltes und in Fertigpackungen abgepacktes Klein-
gebick enthielt keinerlei Kennzeichnung. Wenn bei Lebensmitteln innerhalb der Verkehrsbezeich-
nung auf das Vorhandensein einer bestimmten, wertgebenden Zutat hingewiesen wird, muss die
Menge dieser Zutat auf der Fertigpackung angegeben sein. Diese Mengenangabe fehlte bei Back-
waren wie Buttergebéck, Kiseplatzchen und Sesam-Krickern.

Fehlende Kenntlichmachung von Zusatzstoffen: Gefarbte Belegkirschen auf losen Backwaren
wurden nicht auf einem Schild bei der Ware kenntlich gemacht.

VerstoBle gegen die LMHYV: Bei Torten mit nicht durchgebackener Fiillung waren die Gesamt-
keimzahlen oder die Gehalte an dem Indikatorkeim Escherichia coli erhoht. Sie lagen {iber den von
der Deutschen Gesellschaft fiir Hygiene und Mikrobiologie festgelegten Richt- bzw. Warnwerten.
Erhohte Keimgehalte sind ein Hinweis auf Nichtbeachtung der allgemeinen Hygieneanforderungen
bei der Herstellung von Lebensmitteln.

200000 Mayonnaisen, emulgierte So3en, kalte Fertigsoen, Feinkostsalate

239 Proben, davon 90 (= 38 %) beanstandet.

9

Nicht zum Verzehr geeignet: Handwerklich hergestellter Fleischsalat mit Gummihandschuh;
Haushaltspapier in Salatportion aus Gaststitte; verschimmelte Feinkostsalate.

Irrefiihrend: Bei einer als ,,Mayonnaise* ausgelobten Sofle handelte es sich um eine ,,Salatcreme
mit 36 % Fettgehalt”. Feinkostsalate erwiesen sich zum Zeitpunkt des angegebenen Mindesthalt-
barkeitsdatums bereits sensorisch so abweichend, dass sie zumindest wertgemindert, teilweise
auch bereits nicht mehr zum Verzehr geeignet waren. Das Mindesthaltbarkeitsdatum wurde des-
halb als irrefiihrend beurteilt.
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13 Kennzeichnungsmingel: Unvollstindige Kennzeichnungselemente (mangelhafte Zutatenver-
zeichnisse, mangelhafte Angabe des Mindesthaltbarkeitsdatums), fehlende Mengenangaben bei
hervorgehobenen Zutaten.

62 Fehlende Kenntlichmachung von Zusatzstoffen: Mangelhafte Kenntlichmachung der mitverar-
beiteten Zusatzstoffe in diversen Erzeugnissen aus dem Einzelhandel und der Gastronomie; so lau-
tete z.B. eine Kenntlichmachung ,,tdglich frische Salate aus unserer Salatbar, evtl. Zusatzstoffe 1,
2,3, 8,9, 10“. Hier wurde die Zusatzstoffkenntlichmachung ad absurdum gefiihrt, weil keinerlei
Informationen {iber die tatsdchlich verwendeten Zusatzstoffe an den Verbraucher weitergegeben
wurden.

10 Verstofle gegen sonstige Vorschriften: Verschiedene Feinkostsalate wurden nicht - wie erforder-
lich - bei einer Temperatur unter +7 °C vorrétig gehalten.

210000 Puddinge, Kremspeisen, Desserts, siile Soflen
42 Proben, davon 9 (= 21 %) beanstandet.

Uberregional vertriebene Erzeugnisse werden im CVUA Karlsruhe innerhalb Baden-Wiirttembergs
zentral untersucht. Im CVUA Freiburg wurden daher nur regional vertriebene Produkte, d.h. zubereite-
te Puddinge, Kremspeisen etc. aus Gaststitten und Einrichtungen zur Gemeinschaftsverpflegung unter-
sucht und beurteilt.

1 Eignung zur Gesundheitsschiadigung: Eine Rote Griitze enthielt ein spitzes, hartes Holzstiick.

2 Nicht zum Verzehr geeignet (mikrobiologische Ursachen): Eine Rote Griitze und eine Frucht-
sofle wiesen gérig-hefigen Geschmack auf. Beide Erzeugnisse waren mit Schimmelpilzen und He-
fen befallen.

4 Nicht zum Verzehr geeignet (andere Ursachen): 2 Kremspeisen fielen durch ranzig-seifigen
Geruch und Geschmack auf, die verwendete Fettkomponente war offensichtlich verdorben. Eine

Milchreis-Zubereitung enthielt eine tote Wespe.

2 Fehlende Kenntlichmachung von Zusatzstoffen: Die Farbstoffe 3-Carotin und Riboflavin waren
nicht gekennzeichnet.

220000 Teigwaren
154 Proben, davon 45 (= 29 %) beanstandet.

2 Eignung zur Gesundheitsschidigung: Chinesische Teigblatter waren mikrobiologisch erheblich
belastet.

9 Nicht zum Verzehr geeignet: Vorgekochte Teigwaren aus Gaststdtten waren mikrobiell stark
belastet; Nudeln in einer Fertigpackung waren von Kornkdfern befallen; in einem Karton mit
Spitzle aus einer Gaststétte wurden Kiichenschaben vorgefunden.

1 Wertgemindert: Vorgekochte Teigwaren aus einer Gaststitte fielen durch muffigen Kiihl-
schrankgeruch und -geschmack auf.

3 TIrrefiihrend: Zur Herstellung von Hausmacher-Eiernudeln miissen mindestens 4 Eier der Ge-
wichtsklasse M auf 1 kg Getreidemahlerzeugnis verwendet werden. In einer Probe wurde die Ver-
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wendung von nur zwei Eiern nachgewiesen. Vorgekochte Teigwaren in Fertigpackungen waren be-
reits vor dem Erreichen des Mindesthaltbarkeitsdatums verdorben.

Kennzeichnungsméngel: Wenn bei Lebensmitteln innerhalb der Verkehrsbezeichnung auf das
Vorhandensein einer bestimmten, wertgebenden Zutat hingewiesen wird, muss die Menge dieser
Zutat auf der Fertigpackung angegeben sein. Bei ,,Eier-Teigwaren* war die Mengenangabe der Zu-
tat Ei nicht angegeben. Des Weiteren fehlten, insbesondere bei Fertigpackungen aus handwerkli-
chen Herstellungsbetrieben, vorgeschriebene Kennzeichnungselemente wie Zutatenverzeichnis,
Mindesthaltbarkeitsdatum und Herstellerangabe.

Unzuléssige Verwendung von Zusatzstoffen: In einem Gaststittenbetrieb wurden Spétzle durch
Zusatz zweier kiinstlicher Farbstoffe zum Kochwasser gelb gefarbt; so wurde ein erhohter Eigehalt
vorgetauscht.

VerstoBle gegen die LMHV: Vorgekochte Teigwaren, die in Gaststitten erhoben wurden, wiesen
erhebliche Keimbelastungen auf. Es wurde bei der Herstellung und Lagerung ganz offensichtlich
gegen die allgemeinen Hygieneanforderungen versto3en und die Prinzipien einer guten Hygiene-
praxis verletzt.

230000 Hiilsenfriichte, Olsamen, Schalenobst

201 Proben, davon 22 (= 11 %) beanstandet.

9

Nicht zum Verzehr geeignet: Leinsaatproben mit Gespinsten; verschimmelte Sonnenblumenker-
ne und Sojabohnen; ranzige gemahlene Haselniisse; Kokosniisse und Walniisse mit duferlich nicht
erkennbarem Schimmelbefall im Innern; gerdstete gesalzene Erdniisse mit schwarzbraunen Riick-
stinden von Fett, Salz und Erdnussbestandteilen aus dem Rostkessel; gestiftete Mandeln mit
Schmutzresten aus der Schneidemaschine; Hochstwerte fiir Aflatoxine waren tiiberschritten (s.
auch Teil B 11).

Kennzeichnungsméngel: Kennzeichnungselemente der LMKV unvollstdndig (mangelhaftes Zuta-
tenverzeichnis).

240000 Kartoffeln, stiarkereiche Pflanzenteile

39 Proben, davon 12 (= 31 %) beanstandet.

1

Eignung zur Gesundheitsschidigung: Vorgekochte Gnocchi aus einer Gaststédtte waren stark mit
Keimen belastet.

Nicht zum Verzehr geeignet: Rohe Kartoffeln aus dem Einzelhandel wiesen unterhalb der Schale
schwarze Verfarbungen auf, die auf krankheitsbedingte Oberflichenschdden zuriickgefiihrt wur-
den. Vorgekochte Kartoffel-Schupfnudeln aus Gaststitten rochen und schmeckten muffig und alt.

Wertgemindert: Vorgekochte Schupfnudeln in einer Fertigpackung wiesen einen deutlich erh6h-
ten Keimgehalt auf.

Irrefithrend: Schupfnudeln in einer Fertigpackung waren bereits vor dem Erreichen des angege-
benen Mindesthaltbarkeitsdatums im Genusswert gemindert.

Fehlende Kenntlichmachung von Zusatzstoffen: Insbesondere in italienischen Gaststitten wer-
den haufig Gnocchi zubereitet, die aus Fertigpackungen stammen. Diese Erzeugnisse enthalten
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gewoOhnlich den Konservierungsstoff Sorbinsdure. Der fiir Gnocchi zuldssige Zusatzstoff muss je-
doch auf der Speisekarte kenntlich gemacht werden.

250000 Frischgemiise (ausgenommen Rhabarber)

124 Proben, davon 11 (=9 %) beanstandet.

5 Nicht zum Verzehr geeignet: Rosenkohl mit grau-schwarzem Schimmelbelag, Paprika mit
Schimmelbefall, Rotkohl und Karotten mit fauligen Druckstellen und weiflen Gespinsten wurden
als nicht zum Verzehr geeignet beurteilt.

3 Wertgemindert: Eine Probe Feldsalat war alt, leicht welk und hatte einen muffigen Geruch. Kohl-
rabiproben wiesen deutliche Geschmacksabweichungen auf, die zu einer Wertminderung fiihrten.
Dies wird bei Kohlrabi gelegentlich beobachtet, insbesondere wenn es sich um Ernten des Winter-
halbjahres handelt, die aus Anbau unter Glas oder Folie stammen. Die Geschmacksabweichungen
werden auf eine Verschiebung der Verhiltnisse der Aromakomponenten zuriickgefiihrt. Diese
konnen, je nach Auspriagung, durchaus als abweichend gegeniiber normalem Kohlrabi empfunden
werden, der aus jahreszeitlich angepasstem Freilandanbau stammt.

2 Riickstands-Hochstmengeniiberschreitung: Kopfsalatproben aus Frankreich und Deutschland
wiesen Gehalte der Fungizid-Wirkstoffe Iprodion, Oxadixyl, Cyprodinil und Fludioxonil auf, die
jeweils iiber der festgesetzten Hochstmenge lagen (s. auch Kapitel B 9).

260000 Gemiiseerzeugnisse, Gemiisezubereitungen (ausgenommen Rhabarber)

176 Proben, davon 32 (= 18 %) beanstandet.

11 Nicht zum Verzehr geeignet: Eine Verbraucherbeschwerde mit in Ol und Gewiirzen eingelegten
Tomaten wies einen starken Geruch nach Losungsmittel (,,Klebstoffgeruch®) auf. Eine weitere Be-
schwerdeprobe mit eingelegten Oliven, die ein Verbraucher aus einer Selbstbedienungstheke eines
Supermarktes entnahm, war verschimmelt. Im Kiichenbereich von Gaststédtten wurden sowohl ver-
schimmelte Erzeugnisse als auch Gemiiseerzeugnisse in gedffneten Konservendosen mit erhhtem
Zinngehalt und deutlich metallischem Geruch und Geschmack vorgefunden.

2 Wertgemindert: Ein Verbraucher stellte bei einer Packung tiefgefrorener Bohnen kleine Faulstel-
len fest. In einer Gemiisekonserve mit Erbsen und Mdhren wurden von einem Verbraucher kleine
pflanzliche Fremdbestandteile vorgefunden, die wohl aus dem Reinigungsprozess der Gemiise
stammten und nicht sauber abgetrennt worden waren.

2 TIrrefiihrend: Weinblitter in einer Fertigpackung wurden mit dem Hinweis beworben, dass sie aus
einem ,,0kologisch sauberen Gebiet* stammen. In diesen Weinblittern wurde aber eine Hochst-
mengeniiberschreitung an Pflanzenschutzmitteln nachgewiesen. Die Auslobung ist daher als zur Ir-
reflihrung geeignet anzusehen. Bei einem Algenprodukt wurden Werbeaussagen wie ,,zur allge-
meinen Vitalisierung und Stirkung des Immunsystems® oder ,,... unterstiitzt die Ausleitung von
Schwermetallen und Amalgam* als irrefithrend beanstandet, da keine wissenschaftlich gesicherten
Erkenntnisse iiber diese Aussagen vorliegen. Dazu geben die Auslobungen dem Erzeugnis den An-
schein eines Arzneimittels.

2 Unzulissige gesundheitsbezogene Angaben: Auf einem Werbeblatt, welches einem Gemiisesaft
beigegeben war, wurde Holunder und sein Nektar, die Lebensmittel des allgemeinen Verzehrs dar-
stellen, mit den Angaben ,,schweifltreibend* und ,,fiebersenkende Wirkung bei Grippe* beworben.
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Verstofie gegen Kennzeichnungsvorschriften: Diverse Produkte fielen durch sonstige fehlende,
falsche oder unvollstindige Pflichtangaben gemidfl der LMKV auf, u.a. wurden auch wieder Er-
zeugnisse auf Wochen- bzw. Bauernmérkten ohne jegliche Kennzeichnung angetroffen.

Fehlende Kenntlichmachung von Zusatzstoffen: Lose im Einzelhandel angebotene Peperoni
und Oliven waren mit Konservierungsstoffen behandelt, ohne dass diese kenntlich gemacht waren.

Riickstands-Hochstmengeniiberschreitung: Bei Weinblittern in Salzlake tiirkischer Herkunft
wurden Pflanzenschutzmittel iiber der zugelassenen Hochstmenge nachgewiesen.

270000 Pilze

46 Proben, davon keine beanstandet.

280000 Pilzerzeugnisse

30 Proben, davon 3 (= 10 %) beanstandet.

2

Eignung zur Gesundheitsschiadigung: In getrockneten asiatischen Pilzen wurden Salmonellen
nachgewiesen.

Wertgemindert: Bei Pilzen aus der Konserve einer Verbraucherbeschwerde wurde ein abwei-
chender Geruch und Geschmack festgestellt.

290000 Frischobst (einschlieSlich Rhabarber)

75 Proben, davon 11 (= 15 %) beanstandet.

6

Nicht zum Verzehr geeignet: Berechtigte Verbraucherbeschwerden betrafen Orangen mit Befall
durch Maden, verschimmelte und angefaulte Erdbeeren in Schilchen sowie Granatipfel, die duler-
lich und innerlich mit Schimmel befallen waren. Eine Orange mit einer auffalligen ,,Einstichstelle*
wies einen ekelerregenden schwarzen Einschluss unterhalb der Schale auf; vermutlich handelte es
sich dabei um eine ,,natiirliche Schadigung der Frucht durch ein Insekt.

Wertgemindert: Avocados wiesen braun verfarbtes Fruchtfleisch auf.

Riickstands-Hochstmengeniiberschreitung: Tafeltrauben aus der Tiirkei, Pfirsiche aus Spanien
sowie rote Johannisbeeren aus Deutschland wiesen Gehalte der Pflanzenschutzmittel-Wirkstofte
Quinalphos, Phosmet und Myclobutanil auf, die jeweils {iber der festgesetzten Hochstmenge lagen
(s. auch Kapitel B 9).

300000 Obstprodukte

173 Proben, davon 38 (= 22 %) beanstandet.

26

Nicht zum Verzehr geeignet: Obsterzeugnisse, die in gedffneten Konservendosen in Gaststétten-
kiichen vorgefunden wurden, schmeckten deutlich metallisch und wiesen erhohte korrosionsbe-
dingte Zinngehalte auf. Andere Obsterzeugnisse waren bereits gérig oder zeigten Schimmelbefall.

Wertgemindert: Entsteinte Pflaumen aus einem Café wiesen einen unansehnlichen Zuckerbelag
auf der Oberfldche auf.
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Irrefiihrend: Als lose Ware angebotene, geschwefelte Rosinen wurden mit der Kenntlichmachung
,ungeschwefelt in den Verkehr gebracht.

Kennzeichnungsméngel: Diverse Produkte fielen durch fehlende, falsche oder unvollstindige
Pflichtangaben gemill der LMKV auf.

Fehlende Kenntlichmachung von Zusatzstoffen: Trockenobst wie Aprikosen und Rosinen darf
zur Konservierung und zur Farbaufhellung mit Sulfit behandelt werden. Derartige Erzeugnisse
miissen bei der losen Abgabe jedoch als ,,geschwefelt kenntlich gemacht werden. Bei Proben aus
dem Einzelhandel fehlte dieser Hinweis.

310000 Fruchtsifte, Fruchtnektare, Fruchtsirupe

228 Proben, davon 53 (=23 %) beanstandet.

Ein verstdrktes Augenmerk galt den Produkten von regionalen Herstellern und Direktvermarktern. Ca.
die Hélfte der untersuchten Fruchtsifte stammte von Herstellern aus dem Regierungsbezirk Freiburg.

4 Nicht zum Verzehr geeignet: In zwei Apfelsidften war sichtbares Schimmelpilzwachstum er-

kennbar. Aufgrund dieses mikrobiellen Befalls wurden die Proben als ekelerregend und nicht zum
Verzehr geeignet beurteilt. Ein Verbraucher hatte in einer original verschlossenen Flasche Oran-
gensaft einen Fremdkorper festgestellt. Bei der Untersuchung wurde ein ca. 9 cm langer und bis zu
1,7 cm breiter, mit schwarzen Flecken iiberzogener Holzstiel (moglicherweise Eisstiel) gefunden.
Die Mehrwegflasche wurde vermutlich von dem vorherigen Verbraucher als Abfallgefdll benutzt.
Der Holzstiel konnte nur unter Zuhilfenahme einer Zange aus der Flasche entfernt werden. Er ist
daher entweder mit Gewalt in die Flasche gelangt oder durch Feuchtigkeitseinwirkung gequollen.
Spitestens nach Reinigung der Flasche hétte der Fremdkorper im Rahmen der betriebseigenen
Mafinahmen und Kontrollen nach § 4 LMHV durch einen automatischen Flascheninspektor oder
durch visuelle Kontrolle erkannt und aussortiert werden miissen. In einer Planprobe Apfelsaft
schwamm auf der Fliissigkeitsoberflache eine tote Fruchtfliege, die offensichtlich bereits wihrend
des Herstellungsprozesses in den Saft gelangt war.

4 Wertgemindert: Zwei Apfel-Holunder-Séfte wiesen erniedrigte Dichten und Sorbitgehalte auf.

15

Bei einem Apfelsaft war der verkehrsiibliche Mindestgesamtsduregehalt unterschritten. Ein klarer
Apfelsaft fiel bei der Sinnenpriifung durch seine dunkle Farbung und eine leichte Honignote im
Geruch auf. Diese Auffilligkeiten weisen haufig auf eine technologisch vermeidbare Warmebelas-
tung wihrend des Herstellungsprozesses oder auf ungeeignete Lagerbedingungen und/oder Lager-
zeiten hin, welche sich analytisch in einem erhdhten Gehalt an Hydroxymethylfurfural (HMF)
niederschlagen. In Fruchtsiften, die gemdl3 ,,Guter Herstellungspraxis® (GMP) hergestellt wurden,
ist HMF nur in Spuren enthalten. Bei schonender Anwendung von zugelassenen Verfahren und bei
sachgeméler Abfiillung sowie Lagerung ergeben sich HMF-Gehalte deutlich unter 10 mg/l. Der
maximal tolerierbare Gehalt von 20 mg/l HMF wurde von dem Saft mit 40 mg/l um das Doppelte
iiberschritten.

Irrefiihrend: In einem Johannisbeer-Nektar sowie in einem Birnensaft war der in der Néhrwert-
kennzeichnung angegebene Vitamin-C-Gehalt um 60 bzw. 75 % vermindert, ein Apfelsaft trug die
selbstverstindliche Werbung ,,ohne Konservierungsstoffe®, den unzutreffenden Hinweis ,,ohne ...
Zucker* und die nicht ndher erlduterte Aussage ,,reich an bioaktiven Substanzen®. Ein Apfelsaft
wurde mit dem Herkunfts- und Qualitdtszeichen beworben, obwohl der zulédssige Wert fir HMF
um das Doppelte iiberschritten war. Die Bezeichnung ,.konzentrierter Orangensaft* fiir einen ge-
wohnlichen, als Schankprobe in den Verkehr gebrachten Orangensaft wurde ebenfalls als irrefiih-
rend beurteilt. Trotz eines Zuckerzusatzes von fast 8 % war in der Etikettierung eines Sauerkirsch-
saftes die Auslobung ,,100% Fruchtsaftgehalt enthalten. Ebenso wurde ein Orangensaftgetrank
aus der Schankanlage eines Schnellrestaurants mit dem Hinweis ,,100 % Fruchtgehalt* beworben,
obwohl dessen relative Dichte aufgrund eines Verdiinnungsfehlers deutlich erniedrigt war.
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41 Kennzeichnungsmingel: Ein Apfelsaft wies einen auf mikrobiellen Verderb der Friichte zuriick-
zufiihrenden erhohten Patulingehalt von tiber 60 pg/l auf und war als ,,Apfelsaft nicht mehr
verkehrsfahig. Mehrere Proben Himbeersirup eines Herstellers waren mit iiberhohten Gehalten an
Kirschsaft gefiarbt worden. Der Zusatz von Kirschsaft zur Farbung von Himbeersirup darf 10
Raumhundertteile des verwendeten Himbeersaftes nicht iibersteigen. In mehreren Apfel- und Ap-
fel-Birnen-Saften wurde Vitamin C als Antioxidationsmittel eingesetzt und nicht gekennzeichnet.
Bei einem Multivitaminsaft fehlte die Angabe, dass dieser aus Fruchtsaftkonzentrat hergestellt
wurde. Probleme bereitete die seit Anfang 2001 geltende (Quid-)Regelung, welche bei zusammen-
gesetzten Lebensmitteln die prozentuale Angabe der Gewichtsanteile der z.B. in der Verkehrsbe-
zeichnung genannten oder bildlich hervorgehobenen Zutaten in der Etikettierung fordert. Diese
Angaben fehlten insbesondere bei Zweifruchtsdften wie Apfel-Birnen-Saft, Trauben-Kirsch-Saft
oder Apfel-Orangen-Saft. Bei mehreren Produkten ,,Apfelschorle®, die aufgrund ihrer Zusammen-
setzung definitionsgemill unter die Fruchtnektarverordnung fallen (d.h. Zutaten: Apfelsaft und
kohlensdurehaltiges Wasser; Fruchtsaftanteil >50 % und Gesamtsduregehalt mindestens 3 g/l, be-
rechnet als Weinsdure) fehlten die vorgeschriebene Verkehrsbezeichnung ,,Apfelnektar® sowie die
zusitzliche Angabe ,mit Zusatz von Kohlensdure“. Die Etikettierung einer Probe Apfelsaft trug
die Auslobungen ,,Bioland®, ,,Organisch-biologischer Landbau* und ,,unter Kontrolle des Verban-
des fiir organisch-biologischen Landbau, Bioland e.V.*, welche auf eine 6kologische Produktion
der verwendeten Apfel hindeuteten, ohne Angabe der zustindigen Oko-Kontrollstelle. In der
Nahrwertkennzeichnung einiger Produkte waren die Gehalte an Vitamin C, Provitamin A und un-
gesittigten Fettsduren sowie der prozentuale Anteil an der Tagesdosis nicht oder nicht vor-
schriftsmidflig angegeben. Weitere Kennzeichnungsmingel betrafen fehlende, fehlerhafte oder
schlecht lesbare Zutatenverzeichnisse, Verkehrsbezeichnungen, Mindesthaltbarkeitsdaten, Los-
Kennzeichnungen und Fiillmengen, insbesondere bei Séften in Fertigpackungen, die auf Markten
oder ab Hof vertrieben wurden.

320000 Alkoholfreie Getranke, Getrankepulver, auch brennwertreduziert
301 Proben, davon 68 (=23 %) beanstandet.

1 Nicht zum Verzehr geeignet: Eine Schankprobe Fanta wies einen unreinen, alten, sduerlichen,
bitteren Geruch und Geschmack auf und war nicht mehr zum Verzehr geeignet.

1 Wertgemindert: Ein kalorienreduziertes Fruchtsaftgetrank, welches als Verbraucherbeschwerde
vorgelegt wurde und dessen Mindesthaltbarkeitsdatum bereits um vier Monate {iberschritten war,
wies sensorisch gegeniiber der Vergleichsprobe einen weniger siilen, leicht alten und nicht mehr
reintonigen Geschmack auf. Analytisch wurde ein Abbau des Sii}stoffes Aspartam um mehr als
50 % ermittelt.

19 TIrrefiihrend: Eine laut Zutatenverzeichnis aus Wasser, schwarzem Johannisbeersaft, Himbeersaft,
Honig, Apfelessig, Glucosesirup und Zucker bestehende Probe mit einem Brennwert von 29 kcal/
100 ml wurde unter der Bezeichnung ,,Energy Drink, mit iiberdurchschnittlich hohen natiirlichen
Inhaltsstoffen* in den Verkehr gebracht. Sogenannte ,,Energy Drinks* sind handelsiiblich coffein-
haltige Getrdnke mit Zusatz von u.a. Taurin, Glucuronolacton, Inosit und L-Carnitin. Aulerdem
weisen sie einen Brennwert von mehr als 40 kcal/100 ml auf. Der Gesamtfruchtsaftgehalt des Pro-
duktes betrug lediglich 5 %. Die in der Ndhrwertkennzeichnung angegebenen Gehalte an Mineral-
stoffen und Vitamin C waren 7 bis 15 mal héher als die tatséchlich im Produkt vorhandenen.

Ein mit Ballaststoffen angereicherter ,,Vitamin-Drink* wurde mit den Werbeaussagen ,,die ideale
Kombination von Vitaminen und Ballaststoffen* sowie ,.fiir die regelmiBige Verdauung* bewor-
ben. Wihrend aus der Néhrwertkennzeichnung hervorging, dass durch den Verzehr von 100 ml
Getrank 75 % der empfohlenen Tagesdosis der Vitamine A, C und E abgedeckt werden, war fiir
den Verbraucher nicht erkennbar, dass der Ballaststoffbedarf bei gleicher Verzehrmenge nur zu
einem Bruchteil (2,5 %) gedeckt wird. Eine Empfehlung des Herstellers fiir eine ausreichende
Verzehrsmenge des Getriankes, die eine erndhrungsphysiologisch relevante Menge an Ballaststof-
fen liefert, war nicht erfolgt. Der Verbraucher musste daher davon ausgehen, dass analog zu den
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im gleichen Zusammenhang beworbenen Vitaminen auch fiir die Ballaststoffe bereits mit einer ge-
ringen Menge des Getrdnkes eine relevante Deckung der empfohlenen Tagesdosis erreicht wird
und durch den alleinigen Verzehr des Produktes eine ,,regelméBige Verdauung® gewihrleistet sei,
was beides jedoch nicht zutraf.

Immer wieder werden in Naturkostldden, liber Internet oder Haustiirgeschifte sog. ,,Aloe-Vera-
Safte* vertrieben, die durch Auspressen oder Extraktion der Blétter von Aloe barbadensis Mill.
gewonnen werden. Volkstiimliche Anwendungsgebiete der verarbeiteten oder urspriinglichen, le-
diglich lédngs aufgeschnittenen Aloe-Vera-Blitter sind z.B. die Behandlung von Wunden,
Verbrennungen, Akne, Magengeschwiiren, Erkdltungskrankheiten oder Rheuma. Trotz vieler Pub-
likationen zur medizinischen Wirkung der Aloe-Pflanze ist die Frage nach den Hauptwirkstoffen
und der Bedeutung von Anthranoiden (insbesondere Aloin) letztlich nicht endgiiltig geklart. Aloe-
Gel oder Produkte aus Ausziigen der Aloe-Vera-Pflanze sind seit mehreren Jahren als Getrinke,
auch unter Zusatz der Konservierungsstoffe Sorbinsdure und Benzoesédure, zulédssig und diirfen
nach Aromenverordnung max. 0,1 mg/kg Aloin enthalten. Eine Probe Aloe-Vera-Saft wurde unter
der Bezeichnung ,,Aloe-Vera-Saft, fliissige Nahrungsergdnzung mit Vitamin E“ in den Verkehr
gebracht. Die klare, fast farblose, wissrige Fliissigkeit war im Geruch medizinisch, im Geschmack
bitter und sduerlich und erinnerte an eine aufgeloste Aspirintablette. Entgegen der Verkehrsbe-
zeichnung handelte es sich nicht um ein Nahrungsergéinzungsmittel, da ein besonderer Erndh-
rungszweck, der einer Ergdnzung der liblichen Erndhrung mit bestimmten Néhrstoffen in konzent-
rierter Form dienen konnte, aus der Etikettierung nicht erkennbar war. Eine auf dem Etikett ange-
brachte Verzehrsempfehlung rdt zum Verzehr von 3 Verschlusskappen-Fiillungen pro Tag, die
Dosierkappe war mit einer eingravierten Milliliterskala versehen. Auf der Vorderseite des Etiketts
war blickfangartig der Hinweis ,,KONZENTRIERTE STARKE® angebracht. Diese Auslobung
legte die Vorstellung nahe, es handele sich um ein Stirkungsmittel (Tonikum). Starkungsmittel
fallen rechtlich unter die Arzneimittelgesetzgebung. AuBlerdem wurde im Internet mit den Worten
,reich an Mucopolysacchariden (z.B. Acemannan)“ geworben. In betroffenen Verbraucherkreisen
ist weitgehend bekannt, dass Mucopolysaccharide auf die Gelenke und auf die Gelenkschmiere ei-
nen positiven Einfluss haben und somit der Arthrose entgegenwirken sollen. Inwieweit die in der
Probe enthaltenen Gehalte ausreichen, um einen derartigen Effekt zu erzielen, war fraglich. Die
Verpackung war auflerdem mit einem kindersicheren Schraub-Druckdeckel und dem Hinweis ,,von
Kindern fernhalten* versehen. Die Gesamtaufmachung der Probe gab dem Getriank damit den irre-
fiihrenden Anschein eines Arzneimittels, was nach Lebensmittelgesetzgebung verboten ist.
Weitere Beanstandungen betrafen gegeniiber der Niahrwertkennzeichnung erniedrigte oder nicht
nachweisbare Vitamin-C-Gehalte, mit Mineralstoffen angereicherte Getrdnke, die nicht die erfor-
derlichen 15 % der entsprechend Nahrwertkennzeichnungsverordnung empfohlenen Tagesdosis
eines ausgelobten Mineralstoffes pro 100 ml enthielten, nicht eindeutige oder schlecht lesbare
Mindesthaltbarkeits-, Los- und Ndhrwertkennzeichnungsangaben sowie Cola-Getranke in Gast-
stétten, die ohne den vorgeschriebenen Hinweis ,.koffeinhaltig® angeboten wurden.

Unzuléssige gesundheitshezogene Angaben: Ein Holunderbliitensirup wurde mit dem Hinweis
,»Mit heilem Wasser aufgefiillt besonders gut bei Heiserkeit und Erkéltung* beworben. Im Verkehr
mit Lebensmitteln ist die Verwendung von Aussagen, die sich auf die Beseitigung, Linderung oder
Verhiitung von Krankheiten beziehen oder dazu anleiten, Krankheiten mit Lebensmitteln zu be-
handeln, jedoch verboten.

Kennzeichnungsméngel: In der Néhrwertkennzeichnung waren ausgelobte Mineralstoffgehalte
oder Vitamine nicht aufgefiihrt oder unzuldssig, statt Vitamin A wurde Provitamin A angegeben,
die Nihrwertkennzeichnung erfolgte nicht tabellarisch wie vorgeschrieben oder fehlte ganz. Die
Reihenfolge der Zutaten im Zutatenverzeichnis war falsch. Zutaten, vor allem Zusatzstoffe und de-
ren Klassennamen sowie Aromastoffe, fehlten oder waren nicht korrekt benannt. In der Etikettie-
rung zweier Fruchtsaftgetrinke wurde mit einem geringen Kaloriengehalt der Lebensmittel gewor-
ben, obwohl der in der Nahrwertkennzeichnungsverordnung festgelegte Hochstgehalt des Brenn-
werts fiir derartige Auslobungen (20 kcal/100 ml) iiberschritten war. Probleme bereitete die seit
Anfang 2001 geltende (Quid-) Regelung, welche bei zusammengesetzten Lebensmitteln die pro-
zentuale Angabe der Gewichtsanteile der z.B. in der Verkehrsbezeichnung genannten oder bildlich
hervorgehobenen Zutaten in der Etikettierung fordert. Diese Angaben fehlten insbesondere bei
Fruchtsaftgetrinken (FSG), die unter Verwendung mehrer Sifte hergestellt wurden, wie Apfel-
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31

Kirsch-FSG, Apfel-Orange-FSG oder Apfel-Kirsch-Holunder-FSG. Weitere Beanstandungen be-
trafen fehlende oder schlecht lesbare Loskennzeichnungen, Mindesthaltbarkeitsdaten und Nenn-
fiillmengen.

Fehlende Kenntlichmachung von Zusatzstoffen: Bei ca. jeder zweiten Probe aus Schankanlagen
in Gaststitten war die Kenntlichmachung von Zusatzstoffen in der Getrinkekarte fehlerhaft oder
fehlte ganz. Obwohl das neue Zusatzstoffrecht bereits Anfang 1998 in Kraft getreten ist, hat die
Gastronomie bis heute noch grofle Probleme bei der Umsetzung. Folgende vorgeschriebene, aber
fehlende Kenntlichmachungen wurden beanstandet: ,,mit StiBungsmittel(n)*, ,,enthilt eine Phenyl-
alaninquelle®, ,,mit Farbstoff™, ,,mit Konservierungsstoff* und ,,mit Antioxydationsmittel*.

Unzuléssige Verwendung von Zusatzstoffen: In zwei nicht aromatisierten Apfelschorlen wurden
Konservierungsstoffe eingesetzt. Mit 630 mg/l Sorbinsdure bzw. 336 mg/l Benzoesdure iiberstie-
gen die Konservierungsstoffgehalte zweier Aloe-Vera-Getrinke das Doppelte der fiir alkoholfreie
Erfrischungsgetrinke zugelassenen Hochstmengen von 300 mg/l bzw. 150 mg/1.

330000 Wein (einschlieBlich Traubenmost, Perlwein und Schaumwein)

701 Proben (einschlielich 292 Herbstproben wie Most, Maische usw.), davon 66 (= 9 %) beanstandet.

8

10

Nicht handelsiibliche Beschaffenheit: Zwei Weine waren triibe, essigstichig und wiesen auller-
dem einen deutlichen Estergeschmack (,,Uhu-Ton*) auf. Andere Weine zeigten ausgepragte Fehl-
tone wie untypischer Alterungston (UTA), Kork-Muff und Styrolton. Bei einem Wein hatte die
schlechte Korkqualitit zu Triibung und Oxidation gefiihrt. Ein als Verbraucherbeschwerde vorge-
legter Wein enthielt einen den Flaschenhals ausfiillenden Klumpen, der sich als Schmierfett (fiir
Maschinen) herausstellte.

Unzulissige Behandlungsstoffe oder Verfahren: Tafelweine waren iiber die Obergrenze hinaus
angereichert worden. Bei einem hochdekorierten Riesling entpuppte sich das an sich typische Pfir-
sicharoma als nicht ausschlieBlich natiirlicher Herkunft. Synthetische Aromakomponenten waren
nachweisbar.

Uber- oder Unterschreitung von Grenzwerten: Einige Weine fielen durch Uberschreitungen der
Grenzwerte flir die Gehalte an fliichtiger Sdure bzw. Gesamt-Schwefeldioxid auf. Ein Perlwein
wies einen Uberdruck auf, wie er eigentlich nur einem Schaumwein zusteht, was auch steuerrecht-
liche Konsequenzen hat. Dagegen zeigte ein Schaumwein einen erniedrigten Druck, wie er norma-
lerweise einem Perlwein zukommt.

Irrefithrend: In wenigen Féllen wichen die festgestellten Alkoholgehalte {iber die vorgegebene
Toleranz hinaus von den Angaben auf dem Etikett ab.

Ein lediglich als Perlwein bezeichnetes Erzeugnis fithrte in der Etikettierung den Hinweis ,,... ent-
hélt nur aus dem Wein gewonnene Kohlensdure*. Da er andernfalls als ,,Perlwein mit zugesetzter
Kohlensdure* hitte bezeichnet werden miissen, war dieser Hinweis als Werbung mit einer Selbst-
verstiandlichkeit zu werten. Ein anderer Perlwein wies in der Etikettierung sowohl die Bezeichnung
,Perlwein® als auch ,,Perlwein mit zugesetzter Kohlensdure* auf. Einer dieser Begriffe musste mit-
hin falsch sein.

Ein Wein, der lediglich eine Priifungsnummer als ,,Qualitdtswein® erhalten hatte, trug auf dem
Etikett die Bezeichnung ,,Qualitdtswein mit Pradikat®.

Die Etikettierung eines Pradikatsweines zeigte eine nebuldse, in keiner Weise wirklichkeitsnahe
Klassifizierung von Qualitits- bzw. Pradikatsstufen in Gestalt mehrfarbig dargestellter Weinblét-
ter.
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44

Nicht vorschriftsgemifie Bezeichnung: Ein grofier Teil der Méngel entfiel auf schlecht leserliche
sowie auf teilweise oder gédnzlich fehlende Pflichtangaben. Dazu kamen Maingel in der Zu- bzw.
Anordnung von Angaben (z.B. im geforderten gleichen Sichtfeld) und Abweichungen bei vorge-
schriebenen SchriftzeichengroBen. Etwa in der gleichen Anzahl bewegten sich die Félle, in denen
fakultative Angaben, insbesondere Informationen zu den natiirlichen oder technischen Weinbau-
bedingungen, unzulédssigerweise im Zusammenhang mit den obligatorischen Angaben angebracht
waren.

Auch nach deutlicher Lockerung des ehemals weitgehend vom Verbotsprinzip geprigten EG-
Bezeichnungsrechts waren wieder unzulédssige Angaben wie beispielsweise Auslobungen und ge-
sundheitsbezogene Hinweise anzutreffen. Als weitere unstatthafte Angaben waren zu verzeichnen:
Jahrgangsangaben bei Tafelweinen ohne geographische Angabe, der Begriff ,,Spargelwein®, Sekt
b.A. vorbehaltene geographische Angaben bei Nicht-b.A.-Sekt sowie Angaben zum Ausbau des
Weines.

340000 Erzeugnisse aus Wein (vgl. auch Warencode 350000)

105 Proben, davon 7 (= 7 %) beanstandet.

2

Irrefiihrende Angabe: Ein aromatisiertes weinhaltiges Getrink trug die blickfangartig herausge-
stellte Bezeichnung ,,Dattelwein®. Die Etikettierung einer 0,7 1-Flasche zeigte die unzutreffende
Angabe ,,0,75 1¢.

Nicht handelsiibliche Beschaffenheit: Deutscher Qualitdtslikorwein b.A. ohne ausreichenden
Oxidationsschutz wies neben einem ausgeprigten Sherryton eine erhebliche, teils bereits am Bo-
den abgesetzte Triibung auf.

Unzuliissige Behandlungsstoffe oder Verfahren: Keltertrauben, die an eine Winzergenossen-
schaft abgeliefert wurden, waren durch Uberstreuen mit Kristallzucker unzulédssigerweise angerei-
chert worden.

Nicht vorschriftsgemifle Bezeichnung: Pflichtangaben fehlten bzw. waren schlecht lesbar.

VerstoBl gegen sonstige Rechtsvorschriften: Aromatisierter Wein lag in der dafiir nicht zuléssi-
gen FlaschengroBe 0,7 1 vor.

350000 Weindhnliche Getranke

114 Proben, davon 15 (= 13 %) beanstandet.

3

11

Wertgemindert: Beeren-Perlweine wiesen abweichenden Geruch und Geschmack auf. Ein
Kirschwein war erheblich mit Wasser gestreckt worden.

Verstofie gegen Kennzeichnungsvorschriften: Bei einem Holunderwein befand sich die Los-Nr.
an nicht sichtbarer Stelle seitlich am Korken. In der Etikettierung eines aus ,,-0kologischem Land-
bau‘ stammenden Apfel-Cidre fehlte die Code-Nr. der Oko-Kontrollstelle.

Fehlende Kenntlichmachung von Zusatzstoffen: Bei Fruchtweinen fehlte der Hinweis auf die
Schwefelung. Bei einem gewésserten Kirschwein war die schwache Farbe durch Zusatz von nicht
deklarierten Farbstoffen kompensiert worden.

VerstoBB gegen sonstige Rechtsvorschriften: Ein Weiterverarbeitungsprodukt aus Heidelbeer-
wein war als ,,Gliihwein aus Heidelbeerwein® bezeichnet.
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360000 Bier, bierdhnliche Getrinke, Rohstoffe flir die Bierherstellung

138 Proben, davon 20 (= 14 %) beanstandet.

3

13

Irrefiihrend: Die vorgegebenen Toleranzen fiir den Alkoholgehalt wurden z.T. nicht eingehalten;
bei zwei Bieren (Export, Spezialbier) wurden zu niedrige Stammwiirzegehalte ermittelt.

Kennzeichnungsmiéngel: Diverse Produkte ficlen durch fehlende, falsche oder nicht verstandliche
Kennzeichnung auf: fehlende Verkehrsbezeichnung, fehlende oder unvollstandige Anschrift, nicht
eingehaltene Sichtfeldregelung, Kennzeichnung ausschlieBlich in kyrillischer Schrift.

VerstoBl gegen sonstige Rechtsnormen: Bei offenen Schankanlagenproben waren gemil3 Be-
triebsbuch Reinigungsintervalle nach § 11 der GetrankeschankanlagenVO nicht eingehalten.

370000 Spirituosen, spirituosenhaltige Getrinke

448 Proben, davon 428 aus der Lebensmitteliiberwachung, davon 126 (= 29 %) beanstandet.

11

60

16

27

Wertgemindert: Einige Destillate stammten aus mikrobiell nachteilig verdnderten Ausgangsmate-
rialien. Mehrere Brinde wiesen bereits grobsinnlich wahrnehmbare geruchliche und geschmackli-
che Fehltone auf, deren Ursache groftenteils aus den Analysendaten erkennbar war. Deutlich zu-
rickgegangen im Vergleich zum Vorjahr ist die Zahl der Beanstandungen aufgrund von Bodensatz
oder Fasern, wohl auf verbesserte Filtrationstechnik bzw. sachgerechte Verdiinnung zuriickzufiih-
ren.

Vortauschung einer besseren als der tatsichlichen Beschaffenheit: 2 Proben fielen wegen ihres
untypischen Geruchs und Geschmacks auf: ein Tresterbrand war mit Birnenbrand versetzt worden,
ein Williams war aromatisiert.

Irrefithrend: Erzeugnisse wiesen iiber die eingerdumten Toleranzen hinausgehende Abweichun-
gen von den angegebenen Alkoholgehalten auf. Ein Spirituosengemisch wurde in der Aufmachung
origindrer Obstbridnde in Verkehr gebracht. Ein qualitativ hochstens durchschnittlicher Weinbrand
war mit einem Verschluss einer Weinbrand-Edelmarke versehen und wurde unter deren Namen in
der Getridnkekarte angeboten. Eine Probe trug die Bezeichnung ,,Zwetschgenschnaps®, obwohl es
sich um Birnenbrand handelte. Bei einem als ,,Absinth* in Verkehr gebrachten Erzeugnis konnte
weder ein bitterer Geschmack, noch eine Triibung nach Verdiinnung mit Wasser, noch das fiir
Wermut charakteristische Terpen Thujon festgestellt werden. Ein weiterer Absinth wies eine unty-
pische rote Farbe auf. Ein Honiglikér wurde als ,,bronchienfreundlich® beworben. In 2 Fillen, in
denen die Nennfiillmenge ,,0,5 1 angegeben war, betrug die tatsdchliche Fiillmenge 350 ml.

Fehlende oder schlecht sichtbare Los-Kennzeichnung: Méngel beziiglich der Losnummer ha-
ben im Vergleich zum Vorjahr leicht abgenommen. In einem Fall wurde unzulédssigerweise eine
»A.P-Nr.*“ (amtliche Priifungsnummer) statt einer Losnummer angegeben. Der Trend zur Angabe
der Losnummer auf der Riickseite des Bauchetiketts bei klaren Spirituosen hilt weiter an. Dabei ist
jedoch darauf zu achten, dass die gute Sichtbarkeit und deutliche Lesbarkeit der Angabe nicht
durch die Oberfldchenbeschaffenheit des Behaltnisses eingeschrankt wird.

Sonstige Kennzeichnungsmingel: Diverse Produkte fielen durch sonstige fehlende, falsche oder
unvollstindige Pflichtangaben geméll der LMKV auf, u.a. wurden auch wieder Erzeugnisse auf
Wochen- bzw. Weihnachtsmiarkten ohne jegliche Kennzeichnung angetroffen. Weitere Beménge-
lungen betrafen nicht ausreichend befestigte bzw. gefaltete und damit die Kennzeichnung verde-
ckende Anhéngeetiketten, zumeist an sogenannten Designerflaschen. In mehreren Fillen war die
sog. Sichtfeldregelung und die Form des Mindesthaltbarkeitsdatums nicht eingehalten.
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20

VerstoBle gegen Eichgesetz bzw. Fertigpackungsverordnung: Bei einigen Spirituosen fehlte die
Angabe der Nennfiillmenge oder war in zu kleiner Schriftgrofie angegeben. Andere waren in nicht
zugelassenen Nennfiillmengen (0,75 1 und 0,55 1) abgefiillt oder die Nennfiillmenge war in unzu-
lassigem Malle unterschritten.

VerstoBle gegen die VO (EWG) Nr. 1576/89 und Nr. 1014/90 (Spirituosenverordnungen): Bei
Birnenbrdnden war der maximal zuldssige Methanolgehalt tiberschritten. Bei einigen Erzeugnissen
fehlte die obligatorische Verkehrsbezeichnung, besonders hdufig bei Weinhefebrinden die Be-
zeichnung ,,Spirituose®. Daneben wurde die ausschlieBlich fiir Destillate aus Wein oder Brennwein
zuldssige Bezeichnung ,,.Branntwein®, auch in Wortkombinationen, fiir Erzeugnisse aus Obst und
Trester verwendet.

VerstoB gegen die Verordnung iiber bestimmte alkoholhaltige Getrinke (AGeV): Zwei Obst-
brinde mit der geographischen Angabe ,,Schwarzwilder waren unzulissigerweise gezuckert.

VerstoBl gegen sonstige Rechtsnormen: Bei 2 Likoren fehlte die Farbstoffdeklaration bzw. war
nicht korrekt angegeben.

Weitere Ausfiihrungen zu Spirituosen siehe Teil B 7.

390000 Zucker

5 Proben, davon 4 (= 80 %) beanstandet.

Aufgrund der Zentrallaborbildung bei den Untersuchungsdmtern in Baden-Wiirttemberg wurden am
CVUA Freiburg nur Verbraucherbeschwerden untersucht.

3

1

Nicht zum Verzehr geeignet: Raffinadezucker war von Ungeziefer (Staublduse) befallen. Ein
weiterer Zucker hatte einen starken Fremdgeruch.

Wertgemindert: Raffinadezucker war verklumpt und wies leichten Fremdgeruch auf.

400000 Honig, Bliitenpollen, Brotaufstriche

148 Proben, davon 21 (= 14 %) beanstandet.

Aufgrund der Zentrallaborbildung bei den Untersuchungsdmtern in Baden-Wiirttemberg wurden am
CVUA Freiburg nur Honige von Imkern und Abfiillbetrieben aus dem Regierungsbezirk Freiburg un-
tersucht.

4

15

Eignung zur Gesundheitsschidigung: In Erdnusspasten tiirkischer Herkunft wurden Salmonellen
nachgewiesen.

Kennzeichnungsméngel: Haselnusscreme wurde ohne die vorgeschriebenen Mengenangaben
einzelner Zutaten auf den Fertigpackungen in den Verkehr gebracht. Bei Honigen fehlte die vorge-
schriebene Losangabe.

VerstoBle gegen die Honigverordnung: Ein Waldhonig hatte einen HMF-Gehalt von 60 mg/kg.
Nach der Honigverordnung sind maximal 40 mg/kg zuldssig. Ein Honig wurde als Weifltannenho-
nig in den Verkehr gebracht, ohne die entsprechenden sensorischen, mikroskopischen und physika-
lisch-chemischen Merkmale aufzuweisen.
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410000 Konfitiiren, Gelees, Marmeladen, Fruchtzubereitungen

61 Proben, davon 11 (= 18 %) beanstandet.

1 Nicht zum Verzehr geeignet: Auf der Oberfldache einer original verschlossenen Heidelbeerkonfi-

10

tiire zeigte sich Schimmelbefall.

Irrefiihrend: Mehrere Proben einer Charge Erdbeer-Konfitiire trugen in der Etikettierung bzw.
auf dem Deckelrand zwei unterschiedliche Mindesthaltbarkeitsdaten, die den Verbraucher tiber
die tatsdchliche Haltbarkeit der Produkte im Unklaren lieBen. Eine Heidelbeerkonfitiire enthielt
statt der angegebenen Fiillmenge von 250 g nur 218 g. Auf einer Probe Dreifrucht-Konfitiire wa-
ren die widerspriichlichen Angaben ,,Pfund auf Pfund* sowie ,,hergestellt aus 45 g Friichten je 100
g angebracht.

Kennzeichnungsméngel: Insbesondere Konfitiiren, Gelees und Fruchtaufstriche, die auf Wo-
chenmaérkten oder ab Hof von Direktvermarktern angeboten wurden, trugen keine oder eine feh-
lerhafte Kennzeichnung. Oft lag die 16sliche Trockenmasse knapp unter oder iiber den in der Kon-
fitiirenverordnung vorgeschriebenen 60 %. Die Uberpriifung dieses Wertes ist nur analytisch mit-
hilfe eines Refraktometers mdglich. Die Ausgaben fiir dieses Analysegerit sind fiir Kleinhersteller
oft unrentabel, daher wird zukiinftig vermutlich mit weiteren Beanstandungen zu rechnen sein.
Falschlicherweise wurden die Verkehrsbezeichnungen ,,Konfitiire und ,,Gelee™ fiir ,,Frucht-
aufstriche* und umgekehrt verwendet. Ebenso wurde die umgangssprachliche Verkehrsbezeich-
nung ,,Marmelade* benutzt, die jedoch Produkten aus Zitrusfriichten vorbehalten ist. Haufig ent-
hielten die Erzeugnisse den Konservierungsstoff Sorbinsdure und das Geliermittel Pektin, die aus
dem zugesetzten Gelierzucker stammten, jedoch nicht gekennzeichnet waren. Probleme bereitete
die seit Anfang 2001 geltende (Quid-) Regelung, welche bei zusammengesetzten Lebensmitteln
die prozentuale Angabe der Gewichtsanteile der z.B. in der Verkehrsbezeichnung genannten oder
bildlich hervorgehobenen Zutaten in der Etikettierung fordert. Diese Angaben fehlten insbeson-
dere bei Zwei-Frucht-Produkten, wie einem Apfel-Birnen-Kraut und einem Erdbeer-Johannisbeer-
Fruchtaufstrich. Weitere Beanstandungen wurden aufgrund fehlerhafter Angaben des Mindest-
haltbarkeitsdatums, der Loskennzeichnung, des Zutatenverzeichnisses und der Fiillmenge ausge-
sprochen. Bei einigen Proben, vor allem von Direktvermarktern, war iiberhaupt keine Kennzeich-
nung vorhanden. Auflerdem fehlten bei mehreren Produkten die von der Konfitiirenverordnung im
Wortlaut vorgeschriebenen Hinweise zur Kiihlung des Produktes nach dem Offnen, zum Gesamt-
frucht- und Zuckergehalt sowie zur Art der zugesetzten Schale bei Zitrusmarmelade.

420000 Speiseeis, Speiseeishalberzeugnisse

393 Proben, davon 97 (=25 %) beanstandet.

1

34

26

Nicht zum Verzehr geeignet: Speiseeispaste, die zur Herstellung von Speiseeis vorgesehen war
und in einem Weckglas aufbewahrt wurde, war angeschimmelt.

Wertgemindert: Stracciatella-Eis wird iiblicherweise unter Zusatz von Schokoladesplittern her-
gestellt. Bei Verwendung von kakaohaltigen Pflanzenfettsplittern ist eine entsprechende Kennt-
lichmachung erforderlich.

Irrefithrend: Lose in Eiscafés abgegebenes Speiseeis war hiufig nicht mit der seiner Zusammen-
setzung entsprechenden Angabe der Verkehrsbezeichnung (Speiseeissorte) an der Ware bzw. auf
der Eiskarte gekennzeichnet. Als ,,Milcheis* bezeichnete Erzeugnisse enthielten nicht den erfor-
derlichen Anteil von mindestens 70 % Vollmilch.

Fehlende Kenntlichmachung von Zusatzstoffen: Speiseeis darf zwar mit kiinstlichen Farbstof-
fen behandelt werden, diese sind aber bei der losen Abgabe durch die Angabe ,,mit Farbstoff™
kenntlich zu machen.
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47 VerstoBle gegen die Milchverordnung: Die Milchverordnung schreibt fiir Speiseeis mit einem
Anteil an Milch besondere Anforderungen an den mikrobiellen Hygienestatus vor. Es sind
Hochstwerte fiir die Anzahl bestimmter Keimgruppen festgelegt, die nicht iiberschritten werden
diirfen. Ein Uberschreiten der Hochstzahl an Gesamtkeimen, an coliformen Keimen oder an
Staphylococcus aureus ist als Indiz mangelnder Hygiene bei der Herstellung und Behandlung von
Speiseeis zu werten.

430000 SiiBwaren
167 Proben, davon 76 (= 46 %) beanstandet.

59 Eignung zur Gesundheitsschidigung: In 55 Proben Halva, einer Spezialitdt des Orients, die auch
unter der Bezeichnung Helva, Chalva, Halava bekannt ist und hauptsédchlich aus Zucker und einer
Paste aus Sesam- oder Sonnenblumenkernen hergestellt wird, wurden Salmonellen nachgewiesen.
In der Folge einer EU-Schnellwarnung erhielt auch das CVUA Freiburg Geleewaren, die aus siid-
ostasiatischen Léndern stammten und einzeln in kleinen Kunststoffbehiltnissen verpackt waren.
Der Verzehr derartiger ,,Mini Cup Jellys hatte in verschiedenen Staaten (Kanada, USA, Austra-
lien, asiatische Lénder) vereinzelt zum Erstickungstod gefiihrt. Bei diesen SiiBwaren besteht die
Gefahr, dass sie aufgrund ihrer Grofle sowie ihrer festen, gummiartigen Konsistenz und feuchten
Beschaffenheit leicht ohne vorheriges Zerkauen in einem Stiick verschluckt werden und sich dabei
im Schlund festsetzen. Dabei sind besonders Kinder gefahrdet.

2 Nicht zum Verzehr geeignet: Bei einer Milchcremeschnitte, die an einer Autobahntankstelle ge-
kauft wurde, war das Mindesthaltbarkeitsdatum {iiberschritten und das Erzeugnis verschimmelt.
Fruchtgummierzeugnisse aus dem Lagerraum einer Bickerei wiesen einen abweichenden Kiichen-
geruch sowie einen schmierigen Belag auf.

3 Wertgemindert: Milchcremeschnitten waren angetrocknet und schmeckten ,,alt™.

3 TIrrefiihrend: In der Zutatenliste von Halvapackungen wurde Stearin als Zutat aufgefiihrt. Unter
Stearin ist ein Gemisch aus Stearin- und Palmitinsdure zu verstehen, welches unter anderem als
Rohstoff zur Kerzenherstellung dient. Mdglicherweise liegt hierbei ein Ubersetzungsfehler vor und
es wurden Stearate als Emulgatoren eingesetzt.

12 Kennzeichnung: Bonbons aus Osteuropa wurden in einer Fertigpackung ohne jegliche Kenn-
zeichnung bzw. in einem anderen Fall ausschlieBlich in kyrillischer Schrift gekennzeichnet in den
Verkehr gebracht. Verschiedene weitere Erzeugnisse in Fertigpackungen wurden mit unvollstandi-
gen Kennzeichnungsangaben in den Verkehr gebracht. So waren z. B. die Zutatenlisten oder Min-
desthaltbarkeitsdaten unvollstindig oder es fehlten die vorgeschriebenen Mengenangaben einzel-
ner Zutaten oder auch die Loskennzeichnung auf den Packungen. Auch wurden Tabellen mit
Néhrwertangaben beanstandet, die nicht den Vorgaben der NK'V entsprachen.

440000 Schokolade, Schokoladenwaren
89 Proben, davon 33 (= 37 %) beanstandet.
1 Eignung zur Gesundheitsschidigung: In einer Schokolade wurden Salmonellen nachgewiesen.
Diese Tafel befand sich allerdings nicht mehr im Verkauf, sondern stellte Retourware aus einer

Riickrufaktion dar.

6 Nicht zum Verzehr geeignet: Verschiedene Produkte wie Nuss-Schokoladen, Kuvertiire und
Vollmilch-Schokoladen waren vermadet.
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26 Wertgemindert: Schokoladentafeln, Schokoladenriegel und gefiillte Schokolade zeigten einen
unappetitlichen Fettreif mit zum Teil starken Deformationen, die sich auf eine Lagerung bei zu ho-
her Temperatur zuriickfiihren lassen.

450000 Kakao, kakaohaltige Erzeugnisse

2 Proben, davon keine beanstandet.

Aufgrund der Zentrallaborbildung bei den Untersuchungsdmtern in Baden-Wiirttemberg wurden am
CVUA Freiburg nur Beschwerdeproben untersucht.

460000 Kaffee, Kaffee-Ersatzstoffe, Kaffeezusitze

6 Proben, davon keine beanstandet.

Aufgrund der Zentrallaborbildung bei den Untersuchungsdmtern in Baden-Wiirttemberg wurden am
CVUA Freiburg nur Sonderproben untersucht.

470000 Tee, teedhnliche Erzeugnisse
4 Proben, davon keine beanstandet.

Aufgrund der Zentrallaborbildung bei den Untersuchungsdmtern in Baden-Wiirttemberg wurden am
CVUA Freiburg nur Sonderproben untersucht.

480000 Séauglings- und Kleinkindernahrung
205 Proben, davon 13 (= 6 %) beanstandet.

5 Nicht zum Verzehr geeignet: Vollreisschleim enthielt Gespinste und lebende Larven. Karotten-
saft fiel durch krautig-sduerlichen Geruch und Geschmack auf. Eine Birnenzubereitung fiir Sdug-
linge (Verbraucherbeschwerde) fiel durch ihren an Losemittel erinnernden Geruch und Geschmack
auf;, moglicherweise hatte das Behéltnis einen ,,Luftzicher, sodass der Inhalt vergoren war.

7 Kennzeichnungsmiingel: Bei verschiedenen Lebensmitteln fiir Sduglinge und Kleinkinder waren
die Quid-Regelungen zur Kennzeichnung von werblich hervorgehobenen Zutaten nach ihrer Men-
ge nicht beachtet. Bei Getreidebeikost, die fiir Sduglinge unter 6 Monaten bestimmt war, fehlte ei-
ne Angabe zur ,,Glutenfreiheit* bzw. zum ,,Glutengehalt®.

2 Irrefiihrend: Eine Beikost war als ,, Tomatengemiise mit Reis* bezeichnet und wurde durch die
Abbildung frischer Tomaten beworben. Tatsdchlich wurde das Erzeugnis jedoch mit Tomaten-
mark, einem technologisch hoch verarbeiteten Erzeugnis, hergestellt.

Bei einer Siduglingsnahrung auf Milchbasis wurde im Rahmen der Nidhrwertangaben u.a. auch der
Cholesteringehalt angegeben. Dieser war tatsdchlich um das 30-fache hoher als deklariert.

1 Verstoss gegen die Didtverordnung: Eine Getreidebeikost aus einem Nicht-EU-Land mit einem
deutschsprachigen Etikett entsprach hinsichtlich ihres Vitamin B1-, Vitamin D- und Calciumgehal-
tes in stofflicher Hinsicht nicht den Anforderungen der Didtverordnung.

Chemisches und Veterindruntersuchungsamt Freiburg Jahresbericht 2001



Hauptséichliche Beanstandungsgriinde und besondere Beobachtungen 69

Die Didtverordnung sieht fiir Sduglings- und Kleinkindernahrung umfangreiche Anforderungen
beziiglich der Verwendung von Zusatzstoffen, der Hochstmengen von Kontaminanten (z.B. mikro-
bielle Verunreinigungen, Mykotoxine, Pestizide, Nitrat), der Nahrstoff-Zusammensetzung und der
erforderlichen Kennzeichnungselemente vor. Die Erfahrung zeigt, dass die Hersteller ganz {iber-
wiegend die Einhaltung der Anforderungen sicherstellen.

Da diese Erzeugnisse fiir eine besonders empfindliche Verbrauchergruppe bestimmt sind, werden
die Produkte stichprobenartig auf eine Vielzahl von Inhaltsstoffen oder Kontaminanten {iberpriift:
z. B. Fettsdurenspektrum des eingesetzten Fettes, Aminosdurenspektrum des eingesetzten Proteins,
Vitamine, Mineralstoffe, Spurenelemente und eine Vielzahl moglicher Kontaminanten.

490000 Diatetische Lebensmittel

143 Proben, davon 21 (= 15 %) beanstandet.

2

17

Nicht zum Verzehr geeignet: Fertigbackmischungen zur Herstellung ditetischer Feiner Backwa-
ren waren von Kornkéfern befallen.

Wertgemindert: Fettarme Didt-Margarine wies grieselige Konsistenz und deutlichen Wasserab-
satz auf.

Irrefiihrend: Bei einem carnitinhaltigen, als ,,Turbodiiit® bezeichneten Erzeugnis wurde mit
vielversprechenden Aussagen geworben: ,,reguliert die Schnelligkeit der Fettverbrennung, um
die gewiinschte Energie zu liefern, zusitzliches L-Carnitin hilft Ihnen: Thr korperliches Po-
tential zu erhohen, Thre Leistungen zu erhéhen, Ihre Ausdauer zu verlingern, sich schneller
zu erholen, Kriampfe zu vermeiden...*. Zwar ist L-Carnitin im Stoffwechsel des Menschen von
besonderer Bedeutung, jedoch wird in der Leber - auch in besonderen Belastungssituationen - eine
ausreichende Menge synthetisiert. Lediglich Personen mit unreifer oder gestorter Leberfunktion,
mit Nierenfunktionsstérungen, mit weitreichender Mangelerndhrung (u.a. an Eiweil und B-
Vitaminen), mit bestimmten, seltenen, angeborenen Stoffwechselstérungen sind auf eine zusitzli-
che Carnitinzufuhr angewiesen. Gesunde Personen, die einen besonderen Nutzen aus der kontrol-
lierten Aufnahme von L-Carnitin ziehen kdnnten gibt es demnach nicht; das gilt auch fiir Sportler.

Ein den menschlichen Intellekt steigerndes Lebensmittel ,,Intellectum® wire ja an sich nicht
schlecht: ,,geistig fit durch Intellectum, zur Verbesserung des Gedichtnisses, der Konzentra-
tion und der Leistung, zur Begiinstigung der geistigen Entwicklung...“. Leider konnen das Er-
zeugnisse auf Basis von Lecithin, Fettsduren und Vitaminen nicht leisten...

Der festgestellte Fettgehalt bei einem fettreduzierten Streichfett war weit niedriger als deklariert.

Kennzeichnungsméngel: Die Diidtverordnung sieht iiber die allgemeine Kennzeichnungspflicht
von Lebensmitteln in Fertigpackungen hinaus spezielle Regelungen vor. So miissen didtetische
Lebensmittel, auch solche, die lose an den Verbraucher abgegeben werden, zusétzliche Kenn-
zeichnungselemente aufweisen. Diese fehlten vor allem bei loser Abgabe von Diét-Speiseeis, ,,Di-
at-Desserts* oder Diét-Backwaren.

Ebenso wie bei den Lebensmitteln des Allgemeinverzehrs waren die neuen Regelungen im Zu-
sammenhang mit der mengenméfBigen Kennzeichnung werblich hervorgehobener Zutaten noch
nicht durchgehend umgesetzt.

Fehlende Kenntlichmachung von Zusatzstoffen: Die Angabe von Siilungsmitteln, Farbstoffen
etc. fehlte v.a. bei lose an den Verbraucher abgegebener Ware.

Verstolie gegen sonstige Vorschriften: Bei didtetischen Lebensmitteln zur Gewichtsreduzierung
wurden die stofflichen Anforderungen nach § 14 a Diédtverordnung beziiglich des Mindestgehaltes
an Natrium und Kalium nicht eingehalten.
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500000 Fertiggerichte, zubereitete Speisen

275 Proben, davon 83 (= 30 %) beanstandet.

1

9

13

17

39

14

Eignung zur Gesundheitsschiadigung: Ein Rindfleischsuppentopf mit Metallspanen.

Nicht zum Verzehr geeignet: Ein ,,Wrap“ mit Gemiise (gefiillte Teigtasche) enthielt neben dem
Gemiise auch ein gebrauchtes Wundpflaster; ferner tiberlagerte, gesduerte Fertiggerichte aus Spei-
segaststitten.

Wertgemindert: Uberlagerte, sensorisch abweichende belegte Brotchen.

Irrefiihrend: Maultaschen, deren Fiillung ausschlieBlich mit Putenfleisch hergestellt sein sollte,
wurde unter Mitverarbeitung von Rindfleisch hergestellt; bei einem ,,Schnitzel* auf einem Schnit-
zelbrotchen handelte es sich um ein aus kleinsten Schnitzeln zusammengesetztes Formfleischer-
zeugnis. Bei ,,Schinkenbeldgen von Pizza mit Schinken handelte es sich ebenfalls um Form-
fleischerzeugnisse.

Kennzeichnungsméngel: Bei in Fertigpackungen angebotenen ,,belegten Brotchen™ fehlte die
notwendige mengenmélige Angabe der Zutaten (bei solchen Erzeugnissen muss die Menge des
Belags im Zutatenverzeichnis angegeben werden).

Fehlende Kenntlichmachung von Zusatzstoffen: Im Regierungsbezirk Freiburg wurde im Jahr
2001 verstarkt das Angebot von belegten Brotchen im Imbissbereich von Béckereien, Tankstellen
etc. gepriift. Fast immer wurde eine mangelhafte Kenntlichmachung der in den Erzeugnissen ver-
wendeten Zusatzstoffe festgestellt.

VerstoBle gegen sonstige Vorschriften: Hauptsidchlich wurden belegte Brotchen bei ungeniigen-
der Kiihllagerung zum Verkauf feil gehalten.

510000 Nahrstoffkonzentrate und Ergénzungsnahrung

52 Proben, davon 47 aus der Lebensmitteliiberwachung, davon 8 (= 17 %) beanstandet.

Nahrungsergédnzungsmittel aus dem Regierungsbezirk Freiburg wurden vom CVUA Karlsruhe unter-
sucht und beurteilt.

Im Zusammenhang mit der Fragestellung, ob in Sportlernahrung auf Basis von vom Rind stammen-
den Proteinen BSE-Risikomaterial verwendet worden sein konnte, wurden 46 Proben (Erzeugnisse
und Rohstoffe) untersucht. In keiner der untersuchten Proben ergab sich ein Hinweis auf die Verwen-
dung von BSE-Risikomaterial.

3

Irrefithrend: Bei einer Sportlernahrung wurde die anabole (muskelaufbauende) Wirkung der
Aminosiure Ornithin ausgelobt. Eine derartige Wirkung bei Verzehr von Ornithin ist in der Li-
teratur bisher nicht stichhaltig belegt. Lediglich fiir die Applikation iiber die Venen wurde eine
derartige Wirkung beschrieben. Die Wirkungsaussagen wurden als wissenschaftlich nicht hinrei-
chend gesichert beurteilt.

Bei zwei Erzeugnissen wurden Enzyme und Chlorophyll als essentielle Nihrstoffe beworben.
Gerstengraspulver wurde als vollwertiges Lebensmittel bezeichnet. Vielleicht trifft dies ja fiir
Wiederkduer zu, beim Menschen diirfte jedoch nur Muttermilch als ,,Einzellebensmittel*“ diesem
Anspruch gentigen.

Kennzeichnungsméngel: Bei ,,Néhrstoffkonzentraten aus Pflanzen wurden die Vitamin- und
Mineralstoffgehalte werblich besonders hervorgehoben, welche dies sein sollten, wurde jedoch
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nicht konkret genannt. Angaben im Zusammenhang mit der Nahrwert-Kennzeichnung fehlten oder
waren unvollstandig.

In einer Sportlernahrung auf Basis von Sojaprotein-Hydrolysat fehlte der Hinweis, dass hier
ein Erzeugnis aus einer gentechnisch veridnderten, herbizidtoleranten Sojapflanze als Zutat ver-
wendet wurde.

Bei Sportlernahrung auf Basis von Kreatin fehlten die wesentlichen Kennzeichnungselemente
als Voraussetzung dafiir, dass die Produkte {iberhaupt als diétetische Lebensmittel beurteilt werden
konnen: z.B. eindeutige Aufmachung als diédtetisches Lebensmittel fiir Sportler sowie Angabe der
Sportarten, fiir die das Produkt geeignet ist; Hinweis, dass das Erzeugnis fiir Kinder und Jugendli-
che ungeeignet ist; Hinweis auf eine mogliche Gewichtszunahme als Nebenwirkung sowie die
Einhaltung bestimmter Mengen- und Zeitbegrenzungen der Einnahme. Bislang wurden leistungs-
steigernde Mittel auf Basis von hochdosiertem Kreatin als Arzneimittel beurteilt.

Verstolie gegen unmittelbar geltendes EU-Recht: Entsprechend den neuesten Trends in Sachen
,Life style® will sich offensichtlich ein Teil der Menschheit durch ,,Gerstengraspulver® (ge-
trockneter Presssaft junger Gerstenpflanzen, nicht der Ahren) oder durch ,,Greens of Kamut“
(griine Bestandteile der Kamutpflanze, einer Wildform des heutigen Weizens) mit wertvollen
Néhrstoffen versorgen. Bislang ist eine derartige Verwendung als Lebensmittel in nennenswertem
Umfang nicht iiblich. Gerade fiir solche neuartigen Lebensmittel muss deren gesundheitliche
Unbedenklichkeit vor dem Inverkehrbringen geklart sein. Daher unterliegen sie einer EU-weit gel-
tenden Genehmigungspflicht.

Analog wurde die Verwendung von konjugierten Linolsiure-Isomeren (CLA-Fetten) in Sport-
lernahrung beurteilt, die wegen ihrer angeblichen anabolen Wirkung eingesetzt werden. CLA
kommen ,,natiirlich in Milch und Fleisch von Wiederkduern vor. Sie konnen auch chemisch durch
Alkalibehandlung linolsdurereicher Pflanzendle hergestellt werden. Auf diesem Weg erhidlt man
jedoch ein komplexes Gemisch verschiedener Linolsdure-Isomere, welches sich zumindest hin-
sichtlich der Verteilung der Isomeren wesentlich von ,,natiirlichen CLA* unterscheidet. Welche
der Isomeren ,,anabol* wirksam sein konnen und welche ,,Nebenwirkungen® sie moglicherweise
haben, befindet sich momentan noch im Stadium der Grundlagenforschung.

520000 Wiirzmittel

182 Proben, davon 36 (=20 %) beanstandet.

6

18

11

Nicht zum Verzehr geeignet: ,Jodiertes Meersalz* wies einen auffallenden Geruch nach Desin-
fektionsmittel auf; verschimmelte Gewlirzzubereitungen aus einer Gaststitte; Suppengemiise (Ge-
wiirzmischung) mit Gespinsten.

Kennzeichnungsméngel: Hauptsidchlich fehlende Kennzeichnung der notwendigen mengenmalfi-
gen Angabe von Zutaten bei werbenden Auslobungen.

Fehlende Kenntlichmachung von Zusatzstoffen: Hauptsichlich wurden Konservierungsstoffe
und Farbstoffe bei GewiirzsoBen, die offen in Gaststitten angeboten wurden, nicht auf der Speise-
karte kenntlich gemacht.

530000 Gewiirze

112 Proben, davon 14 (= 13 %) beanstandet.

4

Nicht zum Verzehr geeignet: Uberlagerte, teilweise verschimmelte Gewiirze und Gewiirzmi-
schungen aus Gaststétten; Anis mit Gespinsten.
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7 Hochstmengeniiberschreitungen: In Gewlirzproben wurden erhohte Gehalte an Aflatoxinen und
Ochratoxin A festgestellt; in zwei Proben Chilipulver wurden erhéhte Gehalte an dem Pflanzenbe-
handlungsmittel Ethion festgestellt.

540000 Aromastoffe

3 Proben, keine beanstandet.

Eine Probe Tonkabohnen-Mehl aus einer Béickerei enthielt 2,3 % Cumarin. Bei bestimmungs-
gemiBer Anwendung — It. Dosierungsanleitung des Vertreibers auf der Verpackung — war ein U-
berschreiten des Grenzwertes gemill AromenV (2 mg/kg) zu befiirchten. Cumarin-Bestimmungen
in den ,,rohen Teiglingen und in den fertiggebackenen Plunderteilen ergaben jedoch keinen An-
lass fiir eine Beanstandung.

Aromastoffe in Lebensmitteln

In iiber 60 Lebensmittel-Proben erfolgten Aromastoff-Untersuchungen zur Kldrung der folgenden Fra-
gestellungen:

= Nachweis und Menge von Aromastoffen, welche mit einer Hochstmenge belegt sind (Anlagen 4
und 5 der AromenV).

= [Identifizierung nicht natiirlicher Aromastoffe in Lebensmitteln, welche ausschlieBlich unter Mit-
verwendung natiirlicher Aromastoffe hergestellt werden diirfen.

. I"Jberpriifung der Deklaration ,,natiirliche Aromen / natiirlicher Aromaextrakt im Rahmen des
Zutatenverzeichnisses.

= Nachweis von Aromastoffen in Lebensmitteln, bei denen eine zusitzliche Aromatisierung nicht
statthaft ist.

In Absinth-Spirituosen wurde insbesondere auf den Aromastoff Thujon gepriift, welcher in alkoholi-
schen Getrinken bis zu einer Menge von 5 mg/kg erlaubt ist.

In 18 Proben Apfelschorle und 2 Erzeugnissen Apfel-Fruchtsaftgetriank wurde eine chirospezifische
Analyse des Aromastoffes 2-Methylbuttersdure-ethylester durchgefiihrt. Der Analyt lag jeweils enanti-
omerenrein in der S-Form vor, d.h. eine Aromatisierung mit naturidentischem Aroma konnte ausge-
schlossen werden.

Eine Verdachtsprobe Riesling-Wein enthielt die optisch aktiven cyclischen Ester y-Deca-, y-Dodeca-
und &-Undecalacton als Racemat (R:S = 50:50), d.h. als naturidentisch zu beurteilende Aromakompo-
nenten. Die Verbindungen &-Deca- und &-Dodecalacton waren in Enantiomerenverhéltnissen bestimm-
bar, die auf eine Mischung aus natiirlichen und naturidentischen Quellen schlieen lieBen (R-Enantio-
mer / S-Enantiomer = 65:35). Die Summe der auffilligen Aromakomponenten lag im Bereich 80 bis
100 pg/l. Der im Verkauf befindliche Wein war ein Cuvé, komponiert aus den drei Grundweinen Ries-
ling QbA (Qualititswein besonderer Anbaugebiete), mittels Umkehrosmose konzentriert, Riesling Ka-
binett und Riesling Spétlese. Diese Ausgangsweine zeigten allesamt ein unauffilliges Aromaprofil,
ebenfalls alle anderen untersuchten Weine aus dem betroffenen Weinbaubetrieb.

Diverse Spirituosen (Likdre, Wodka-Fruchtgetrinke, Cocktails), Fruchtessig und Fruchtaromabrause
ergaben bei der Untersuchung auf relevante Aromastoffe unauffillige Befunde.
Parfiimstoffe in Kosmetika

Mehr als 60 Proben kosmetische Mittel wurden auf geruchlich relevante Inhaltsstoffe (Riechstoffe)
untersucht. Dabei zielte die Analytik insbesondere auf Substanzen, welche als Ausldser von Hautaller-
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gien (Kontaktdermatitis) in Rede stehen.

Diese Stoffe hat das ,,Scientific Committee on Cosmetic Products and Non-Food Products (SCCNFP)”
in seiner Stellungnahme — SCCNFP/0017/98 Final, December 1999 — in zwei Kategorien klassifiziert:
13 Verbindungen, welche ,,hdufig als Kontaktallergene* beschrieben wurden und 11 Komponenten, die
als ,,weniger haufig” eingestuft wurden. Es wird eine Deklarationspflicht diskutiert, falls die Parfiim-
stoffe in Konzentrationen iiber 10 ppm (leave-on-Produkte) bzw. 100 ppm (rinse-off-Produkte) in kos-
metischen Mitteln vorkommen.

Auffillige Befunde waren bislang nicht feststellbar.

590000 Trinkwasser, Mineralwasser, Tafelwasser, Quellwasser, Brauchwasser

935 Proben, davon 161 (= 17 %) beanstandet.

Mineral-, Quell- und Tafelwasser
232 Proben, davon 59 (= 25 %) beanstandet.

Untersucht wurden 199 natiirliche Mineralwisser, darunter 15 Rohwisser, sowie 14 Quellwésser, 16
Tafelwésser und 3 abgefiillte Trinkwésser.

2 Nicht zum Verzehr geeignet: Bei den Proben, die als ,,nicht zum Verzehr geeignet* beurteilt wur-
den, handelte es sich um Verbraucherbeschwerden. Beanstandet wurden ein klebstoffartiger Riick-
stand sowie ein weiller Belag, die sich jeweils auf der Flaschen-Innenwandung befanden. Da die
Flaschen, die zur Untersuchung vorlagen, bereits gedffnet waren, konnte auch bei Bestitigung des
Beschwerdegrunds der Verantwortliche nicht zweifelsfrei ermittelt werden.

Bei mehreren Beschwerden konnten die von Verbrauchern vorgebrachten geschmacklichen oder
geruchlichen Abweichungen sensorisch oder analytisch nicht bestétigt werden. So beschwerte sich
ein Verbraucher, dass sein Mineralwasser bei der Einnahme von Tabletten einen medizinischen
Geschmack aufwies.

5 Wertgemindert: Bei allen Proben, die als wertgemindert beurteilt wurden, handelte es sich eben-
falls um Verbraucherbeschwerden. In drei Féllen waren durch hohe Calciumgehalte im Mineral-
wasser bei gleichzeitiger Abwesenheit von Kohlensdure Calciumsalze ausgefallen. Mit diesen
Ausfillungen natiirlicher Inhaltsstoffe sind Mineralwisser weiterhin zum Verzehr geeignet. Sie
weichen zwar hinsichtlich ihrer Beschaffenheit von der Verkehrsauffassung ab und sind dadurch in
ihrem Wert, insbesondere in ihrem Nahr- und Genusswert oder in ihrer Brauchbarkeit nicht uner-
heblich gemindert; bei ausreichender Kenntlichmachung dieser Abweichung bleibt die Verkehrs-
fahigkeit jedoch erhalten. Eine Angabe wie ,.kann einen weilen Niederschlag enthalten oder aus-
bilden* war in den beanstandeten Fillen nicht vorhanden. Zwei Proben wiesen einen braunen, flo-
ckigen Niederschlag auf, der als Eisenverbindungen identifiziert wurde. Da das Eisen als natiirli-
cher Inhaltsstoff ebenfalls den Mineralwéssern entstammte, hétte auch hier eine ausreichende
Kenntlichmachung der Wertminderung zum Erhalt der Verkehrsfdhigkeit geniigt. Stattdessen ent-
hielt die Kennzeichnung die irrefithrende Angabe ,.enteisent”. Dies bedeutet, dass im Wasser ent-
haltenes Eisen bereits entfernt wurde.

15 Irrefithrend: Die Kennzeichnung natiirlicher Mineralwésser muss deutlich sichtbar, leicht lesbar
und unverwischbar den Namen der Quelle enthalten, aus der es gewonnen wird. Nur so ist es dem
Verbraucher moglich, ein Wasser eindeutig zu identifizieren. Vermehrt wird der Trend der Mine-
ralbrunnen-Betriebe registriert, verschiedenste Quellen mit unterschiedlicher Zusammensetzung
unter einem gewerblichen Kennzeichen in den Verkehr zu bringen. Der Quellname wird in solchen
Féllen oft nur klein oder schwer lesbar auf dem Etikett angebracht, wihrend das andere gewerbli-
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36

che Kennzeichen deutlich hervorgehoben dem Verbraucher ins Auge féllt und in einigen Fallen
auch als Quellname akzeptiert wird. Der Verbraucher kann somit irrefiihrende Angaben iiber die
Herkunft des natiirlichen Mineralwassers erhalten.

Auf dem Etikett eines franzdsischen Mineralwassers wurde ausgelobt, dass dieses Wasser durch
seine Mineralisierung an Magnesium und Calcium die tigliche Mineralstoffzufuhr unterstiitzt.
Nach dem angegebenen Analysenauszug und den durchgefiihrten chemischen Untersuchungen wa-
ren in dem Wasser deutlich niedrigere Konzentrationen an diesen wertbestimmenden Mineralien
enthalten, als es nach der EU-Richtlinie fiir eine Werbeaussage Voraussetzung ist. Fiir die Angabe
,,calciumhaltig® muss ein Gehalt von mehr als 150 mg/l Calcium, fiir die Angabe ,,magnesiumhal-
tig* ein Wert von mehr als 50 mg/l Magnesium erreicht werden.

Auf dem Etikett eines weiteren Mineralwassers wurde mit einer Ndhrwertangabe fiir Fett und Ei-
weil}, in beiden Fillen 0 g/l, sowie mit dem Fehlen von Cholesterin geworben. Bei diesen Aussa-
gen handelt es sich um Werbungen mit Selbstverstindlichkeiten, da Eigenschaften hervorgehoben
werden, die allen Wiéssern eigen sind. Eine Werbung mit Selbstverstindlichkeiten ist als irrefiih-
rend zu beurteilen.

Kennzeichnungsméngel: Verstofle gegen Kennzeichnungsvorschriften lagen bei unkorrekter Ver-
kehrsbezeichnung vor. Auch wurde auf den Fundort des Mindesthaltbarkeitsdatums oft nicht ver-
wiesen oder es wurden zwei verschiedene Daten auf einer Flasche angegeben.

Verstofle gegen die Mineral- und Tafelwasserverordnung (MTVO): An natiirliches Mineral-
wasser werden besonders strenge Anforderungen gestellt. Zu diesen zéhlen:

Die amtliche Anerkennung:

Ein tiirkisches Mineralwasser wurde in den Verkehr gebracht, ohne in einem Mitgliedstaat der
Européischen Gemeinschaft oder einem anderen Vertragsstaat des Abkommens iiber den Européi-
schen Wirtschaftsraum amtlich anerkannt worden zu sein.

Die Konstanz in der Zusammensetzung:

Bei natiirlichem Mineralwasser, bei dem die Schwankungen im Gehalt der charakterisierenden
Mineralstoffe mehr als 20 % betrugen, war die geforderte Konstanz in der Zusammensetzung nicht
gegeben, so dass die Mineralwassereigenschaft der Proben in Frage gestellt wurde.

Die urspriingliche Reinheit, chemisch und mikrobiologisch:

Natiirliches Mineralwasser muss von natiirlicher Reinheit sein. Entgegen dieser Vorgabe war in
mehreren Proben Bromoform bzw. Chlor bestimmbar. Diese Gehalte deuteten darauf hin, dass ein
fiir Mineralwasser nicht zugelassenes Desinfektionsverfahren angewendet wurde. Von den festge-
stellten Gehalt im Spurenbereich ging keine Gesundheitsgefdhrdung aus.

Am 22. Mérz 2001 trat eine neue Allgemeine Verwaltungsvorschrift iiber die Anerkennung und
Nutzungsgenehmigung von natiirlichen Mineralwéssern in Kraft. Als Neuerung wird hier ein Ori-
entierungswert fiir die Konzentration an Pflanzenschutzmitteln als Kriterium fiir die urspriingliche
Reinheit genannt. Dieser Orientierungswert bedeutet, dass in natiirlichem Mineralwasser Spuren
an Pflanzenschutzmitteln bis zu einem Gehalt von 0,05 pg/l enthalten sein diirfen, ohne dass dies
die Mineralwassereigenschaft in Frage stellt. Gehalte an Pflanzenschutzmitteln unterhalb dieser
Grenzkonzentration wurden daher nicht mehr beanstandet.

Natiirliches Mineralwasser muss nicht nur chemische Reinheit besitzen, sondern auch frei von
Krankheitserregern sein. Um diese Forderung zu iiberpriifen, wurden alle Planproben und alle Pro-
ben, die im Rahmen von Betriebskontrollen erhoben wurden, mikrobiologisch auf Escherichia coli,
coliforme Keime, Fikalstreptokokken, sulfitreduzierende sporenbildende Anaerobier sowie die
Gesamtkoloniezahl untersucht. In einer Flaschenfiillung eines natiirlichen Mineralwassers waren
coliforme Keime nachweisbar. Die daraufthin eingeleitete Kontrolle des Rohwassers sowie weite-
rer Entnahmen an unterschiedlichen Stellen im Betrieb ergaben keine positiven Befunde mehr.
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Grenzwerte fiir toxikologisch nicht unbedenkliche Stoffe:

Der Arsengehalt in natiirlichem Mineralwasser darf bei der Abgabe an den Verbraucher den
Grenzwert von 0,05 mg/l Arsen nicht iiberschreiten. In den Rohwéssern wird dieser Wert aufgrund
des natiirlichen Vorkommens von Arsen im Untergrund hiufig deutlich iiberschritten. Durch die
Anwendung von Aufbereitungsverfahren wie der iiblichen Enteisenung (Entzug von Eisen) wird
der Arsengehalt reduziert und der Grenzwert damit eingehalten. Entféllt diese Aufbereitung oder
wird ein natiirliches Mineralwasser noch vor der Aufbereitung an einem Trinkbrunnen abgegeben,
so konnen hier die hohen Arsenkonzentrationen noch enthalten sein. Die Abgabe eines arsenhalti-
gen natlirlichen Mineralwassers ohne Aufbereitung an Trinkbrunnen wurde mehrfach beanstandet.

In einem tiirkischen Mineralwasser wurde der Grenzwert flir Nickel deutlich iiberschritten. Ein
Schweizer Mineralwasser, das einen Nickelgehalt noch unter dem Grenzwert aufwies, war mehr-
fach beanstandet worden, da dieser Gehalt auf eine Verunreinigung des Wasser bei der Lagerung
oder Abfiillung hindeutete. Erst nach vielen Beanstandungen wurde vom Hersteller nachgewiesen,
dass der Nickelgehalt geogen bedingt und damit natiirlichen Ursprungs ist.

Kennzeichnungsvorschriften der Mineral- und Tafelwasserverordnung:

Ein Quellwasser wurde beanstandet, da auf dem Etikett mehrfach Formulierungen zu finden wa-
ren, die es mit einem natiirlichen Mineralwasser verwechselbar machten. So wurde das Wasser als
natiirliches und mineralhaltiges Quellwasser bezeichnet und mit einem amtlich anerkannten Analy-
senauszug versehen.

Die EU-Richtlinie fiir natiirliche Mineralwésser iiberldsst es den Mitgliedstaaten, Grenzwerte fiir
die Werbung mit der besonderen Eignung fiir die Zubereitung von Sduglingsnahrung festzusetzen.
Eine Anderung der Mineralwasserverordnung verschirfte die in Deutschland geltenden Anforde-
rungen fiir diese spezielle Kennzeichnung. So wurde unter anderem ein Hochstgehalt fiir Mangan
eingefiihrt. Bei einem natiirlichen Mineralwasser konnte dieser Wert nur durch eine spezielle Auf-
bereitung eingehalten werden. Da die zugelassenen Herstellungsverfahren fiir Mineralwésser durch
die Verordnung begrenzt sind, wurde das Regierungspréisidium Freiburg als die fiir die Anerken-
nung zustindige Behorde auf die Anwendung dieses Verfahrens hingewiesen und um eine Beurtei-
lung gebeten.

Ebenso wurde das Regierungspréisidium auf die Anwendung von Aufbereitungsverfahren zur Re-
duzierung von Urangehalten hingewiesen, die anhand chemischer Untersuchungen festgestellt
wurden.

Sauerstoffwasser:

Vermehrt werden Wésser mit einem Zusatz an Sauerstoff angeboten. Der Sauerstoffgehalt liegt
dabei weit liber dem auf natiirlichem Weg erreichbaren Sattigungswert von Wasser. Diesen Pro-
dukten werden erndhrungsphysiologische Wirkungen zugesprochen, die wissenschaftlich nicht
hinreichend gesichert und damit zu beanstanden waren. Zudem wurde der Zusatz von Sauerstoff zu
natilirlichem Mineralwasser und Quellwasser bei der Tafelwasserherstellung beanstandet, da hier-
fiir ein technologischer Zweck nachweisbar sein miisste, der wiederum nicht vorlag.

Trinkwasser
702 Proben, davon 98 (= 14 %) beanstandet.
Die liberwiegende Zahl der Beanstandungen lag im mikrobiologischen Bereich (s. Teil B 8).

Die Anzahl der Proben, die aufgrund ihrer chemischen Zusammensetzung zu beanstanden waren, lag
im Berichtsjahr 2001 sehr niedrig. Dies ist sicherlich darauf zuriickzufiihren, dass eine grofle Anzahl
der Proben an EU-berichtspflichtigen Entnahmestellen genommen wurde. Bei diesen Stellen handelt es
sich um zentrale Wasserversorgungen, die mehr als 5000 Einwohner versorgen und damit einer stren-
gen Uberwachung unterliegen. Auch fiihrten in einigen Fillen Gehalte im Bereich eines Grenzwertes

Jahresbericht 2001 Chemisches und Veterindruntersuchungsamt Freiburg



76

Lebensmitteliiberwachung und Umweltschutz

nicht zu einer Beanstandung, da unter Einbeziehung des Vertrauensbereichs des Bestimmungsverfah-
rens keine Uberschreitung des Grenzwertes vorlag.

7

pH-Wert unter 6,5 oder zu grofle Differenz zwischen dem pH-Wert des Wassers und dem
pH-Wert nach Calciumcarbonatsiittigung: Grundwisser aus dem Bereich des Schwarzwaldes
sind geologisch bedingt iiberwiegend sehr weich, d.h. kalkarm. Der natiirliche Kohlensiduregehalt
dieser Wisser kann oft nur in sehr geringem Mafle durch Kalk abgepuffert werden, so dass die
Wisser relativ sauer und aggressiv sind. Solche Wésser konnen in den Leitungsnetzen Zement-
rohre angreifen und stark korrosiv gegeniiber metallischen Werkstoffen wirken. Aus Kupferrohren
oder verzinkten Stahlrohren, die haufig fiir Trinkwasserinstallationen verwendet werden, konnen
so erhebliche Konzentrationen an Metallen gelost werden und in das Trinkwasser gelangen. Hohe
Kupferkonzentrationen kénnen Sauglinge gefdhrden, deren Flaschennahrung mit derart belastetem
Trinkwasser hergestellt wurde. Bei sauren Grundwissern ist eine Entsduerung des Wassers erfor-
derlich. Die Beanstandungen, die ausgesprochen wurden, betrafen iiberwiegend Eigenwasserver-
sorgungen. In einer Einrichtung, in der Wasser fiir die Offentlichkeit bereitgestellt wurde, wies das
Wasser nach Aufbereitung durch Umkehrosmose einen zu niedrigen pH-Wert auf.

Nitratgehalte iiber 50 mg/l: In Regionen intensiver landwirtschaftlicher Nutzung ist nach wie vor
eine hohe Belastung des Grundwassers mit Nitrat gegeben. Die Nitratgehalte von Trinkwasser aus
dem offentlichen Versorgungsnetz liegen jedoch nur selten iiber dem Grenzwert von 50 mg/l, da
hier Moglichkeiten bestehen, durch Mischung mit nitratirmerem Wasser den Gehalt unter den
Grenzwert der Trinkwasserverordnung zu bringen. Bei zwei Endabnehmern wurden Nitratgehalte
iiber 50 mg/l festgestellt. Die Analysenergebnisse des Wassers einer Eigenwasserversorgung, die
im Rahmen des speziellen Untersuchungsprogramms Nitrat im Markgriflerland mehrfach beprobt
wurde, lagen dreimal iiber dem Grenzwert. 56 Nitratgehalte tiber 50 mg/l wurden in Rohwasser-
und Grundwasserproben festgestellt, die ebenfalls fiir dieses Untersuchungsprogramm analysiert
wurden. Fiir dieses Programm werden speziell hochbelastete Wasserversorgungen herangezogen,
so dass durch die Untersuchungen kein reprisentatives Gesamtbild fiir die Belastungssituation im
Markgréflerland erhalten wird.

Herbizidgehalte iiber 0,1 pg/l: 53 Wasserproben wurden auf Gehalte an Pflanzenschutzmitteln
und ihren Abbauprodukten untersucht. Nach wie vor findet sich Desethylatrazin, das Abbaupro-
dukt des in Deutschland seit 1991 verbotenen Herbizids Atrazin, in besonders belasteten Gebieten
im Grundwasser und gelangt so auch in das Trinkwasser. Eine Beanstandung wurde aufgrund einer
festgestellten Grenzwertiiberschreitung bei Desethylatrazin in einer 6ffentlichen Wasserversor-
gung ausgesprochen. In weiteren sechs Trinkwasserproben war Desethylatrazin nachweisbar. Bei
dem in einer Eigenwasserversorgung bestimmten 2,6-Dichlorbenzamid handelt es sich ebenfalls
um das Abbauprodukt eines Pflanzenschutzmittels, hier Dichlobenil. In diesem Wasser waren zu-
dem Desethylatrazin, Desisopropylatrazin, Atrazin und Simazin in deutlichen Konzentrationen
enthalten. Erst die Aufbereitung mittels Umkehrosmose stellte Trinkwasserqualitét sicher.

Trichlorethen iiber 10 pg/l: Im Wasser einer Eigenwasserversorgung wurde der Grenzwert der
Trinkwasserverordnung fiir Trichlorethen geringfiigig {iberschritten. Die Belastung des Wassers ist
bereits seit Jahren bekannt; im Untersuchungsjahr zeichnete sich jedoch ein leichter Konzentrati-
onsanstieg ab.

Arsengehalte iiber 0,01 mg/l: Bereits Anfang 1996 wurde der Grenzwert fiir Arsen nach einer
fiinfjahrigen Ubergangsfrist von 0,04 auf 0,01 mg/1 herabgesetzt. Obwohl alle betroffenen Wasser-
versorger geniigend Zeit hatten, MaBBnahmen zur Einhaltung des herabgesetzten Grenzwertes zu
ergreifen, wird vereinzelt noch Wasser mit erhohten Arsengehalten abgegeben. Die Beanstandung
betraf eine zentrale Wasserversorgung.

Eisengehalte iiber 0,2 mg/l, Mangangehalte iiber 0,05 mg/l: Die Nutzung eisen- und mangan-
haltiger Grundwisser zur Trinkwassergewinnung macht eine Aufbereitung zur Einhaltung der
Grenzwerte notwendig. In einer zentralen Wasserversorgung war diese Aufbereitung nicht optimal
eingestellt, wodurch es zu Uberschreitungen des Grenzwertes fiir Eisen kam. Diese Uberschreitung
bedeutet in der Regel keine Gesundheitsgefdhrdung. Es kommt jedoch zu unerwiinschten, rostfar-
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benen Triibungen des Wassers. Bei einem Endabnehmer war es nach langer Stagnationszeit (Fe-
rienzeit einer Schule) des Wassers in den Leitungen zu einer Eisenanreicherung gekommen, die ein
Vielfaches liber dem Grenzwert lag. Das Wasser war deutlich gefarbt und triibe. Bei einer Proben-
nahme im laufenden Schulbetrieb wurden keine Uberschreitungen von Grenzwerten mehr festge-
stellt.

1 Nitrit iiber 0,1 mg/l: Im Wasser einer Eigenwasserversorgung wurde der Grenzwert fiir Nitrit
knapp tiberschritten. Zwei weitere Gehalte im Bereich des Grenzwertes fiihrten zu keinen Bean-
standungen, da hier unter Beriicksichtigung der Schwankungsbreite des Analysenverfahrens nicht
von einer Uberschreitung des Grenzwertes ausgegangen werden konnte. Nitritgehalte in Wasser
konnen einen Hinweis auf mikrobiologische Aktivitdten geben, sie konnen aber auch durch Reduk-
tion aus Nitrat in eisen- und zinkhaltigen Leitungsrohren entstehen.

1 Polycyclische aromatische Kohlenwasserstoffe iiber 0,2 ng/l: Polycyclische aromatische Koh-
lenwasserstoffe (PAK) bilden sich bei unvollstindig verlaufenden Verbrennungsvorgingen. Der
Brand in einer Eigenwasserversorgung fiihrte zu einer so hohen Belastung des Wassers mit diesen
Verbindungen, dass eine Nutzung zu Trinkwasserzwecken vorerst nicht mehr moglich war. Erst
zwei Monate nach dem Brand lagen die Konzentrationen wieder unter den Grenzwerten der
Trinkwasserverordnung.

820000 Bedarfsgegenstinde mit Korperkontakt und zur Korperpflege
284 Proben, davon 51 (= 18 %) beanstandet.

Zu dieser Erzeugnisgruppe gehoren Bekleidungsgegenstinde, aber auch andere koérpernah zu gebrau-
chende Gegenstinde, wie Handtiicher, Waschlappen, Bettwische, Matratzen, Kinderwageneinlagen,
Sitzkissen und Schwimmbhilfen. Die Erzeugnisse bestehen aus unterschiedlichen Materialien, z.B.
Kunststoffen, Textilien, Leder und Metallen. Sie unterliegen hinsichtlich ihrer stofflichen Eigenschaf-
ten den gesundheitlichen Verbraucherschutzbestimmungen des LMBG mit der BedarfsgegenstindeV
sowie denen des Chemikaliengesetzes mit der GefahrstoffV und der ChemikalienverbotsV. Zentral fiir
Baden-Wiirttemberg wurden im CVUA Freiburg Gegenstiande aus Textilien und Leder untersucht.

Bedarfsgegenstinde werden heute weltweit hergestellt und gehandelt. Erzeugnisse, die in Deutschland
in den Verkehr gebracht werden, miissen unabhédngig vom Herkunftsland deutschem Recht entspre-
chen. Nationale Rechtsregelungen tliber Schadstoffe in Bedarfsgegenstinden beeinflussen folglich so-
wohl die Herstellungsbedingungen im Inland als auch Herstellungsverfahren anderer Lénder, die ihre
Waren in die Bundesrepublik exportieren wollen.

Auf folgende Parameter wurden die Produkte gepriift:

Priifmerkmal Priifgegenstand
Formaldehyd-Abgabe: Textilien
chlorierte Phenole (PCP, TeCP, TriCP) und andere anti-

mikrobiell wirksame Substanzen (AWS): Seide, Leder
krebserzeugende Azofarbstoffe: Textilien, Leder
sensibilisierende Dispersionsfarbstoffe: Textilien
Chrom(VI)-Abgabe: Leder
Nickel-Abgabe: Metalle
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Formaldehydabgabe

Formaldehyd kann Allergien bewirken. Unterhalb von 500 mg/kg ruft Formaldehyd keine Sensibilisie-
rung hervor. Die Formaldehydabgabe lag bei allen untersuchten Proben unter 500 mg/kg, d.h. weit
unter dem eine Kennzeichnung auslosenden Grenzwert von 1500 mg/kg.

Chlorierte Phenole (PCP, TeCP, TriCP) und andere antimikrobiell wirksame Substanzen
Leder-Halbfertigerzeugnisse und auch bestimmte Textilhilfsmittel werden zum Schutz vor mikrobiel-
lem Verderb mit antimikrobiell wirksamen Substanzen behandelt. Die Wirkstoffe toten Mikroorganis-

men und sind in hoheren Konzentrationen auch fiir Menschen nicht unbedenklich.

Folgende Ergebnisse wurden ermittelt:

Priifergebnis

Probenart Wirkstoff von/bis-Gehalte [mg/kg]

Lederbekleidung Pentachlorphenol (PCP) <0,1
Tetrachlorphenol (TeCP) <0,1 56
Trichlorphenol (TriCP) <0,1 48
4-Chlor-m-kresol 2,0 88
o-Phenylphenol 0,5 100
2-(Thiocyanomethylthio)benzothiazol <1,0 280
(TCMTB)

korpernahe Textilien PCP <0,1 12

Kissen o-Phenylphenol 0,5 2

PCP wurde nur noch bei einer Probe mit mehr als 5 mg/kg (rechtliche Hochstmenge) ermittelt. Offen-
sichtlich werden Ersatzstoffe wie z.B. TeCP, TriCP und TCMTB verwendet, fiir die es keine rechtlich
festgesetzten Hochstmengen gibt. Die Verwendung von 4-Chlor-m-kresol und o-Phenylphenol ist bei
der Herstellung anderer kérpernah zu gebrauchender Erzeugnisse - z. B. kosmetischer Mittel - aus-
driicklich erlaubt.

Verwendungsnachweis krebserzeugender Azofarbstoffe

Gelangen krebserzeugende Azofarbstoffe in den Organismus, konnen Darmbakterien oder Enzyme die
zur Farbstoffsynthese verwendeten krebserzeugenden Amine wieder freisetzen. Azofarbstoffe mit
krebserzeugenden Aminkomponenten sind daher zur Vermeidung von Personengefdhrdungen genau so

zu handhaben wie die krebserzeugenden Aminkomponenten selbst.

Untersuchungsergebnisse:

untersuchte Proben mit ABR") >30 mg/kg
untersuchte Produktarten Probenzahl n %
Unterwiésche, Reizwische (Textil und 77 5 6,5
Leder)
Badebekleidung (Textil) 11 - -
Oberbekleidung, Accessoires (Textil und 76 8 10,5
Leder)
Kissenbeziige (Textil) 11 - -
Meterware 30 -- --
alle Produktarten 205 13 6,3

"ABR: Aminbildungsrate
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Der Nachweis krebserzeugender Azofarbstoffe erfolgt indirekt {iber die im Verlauf der Analytik gebil-
deten krebserzeugenden Amine. Liegt die Aminbildungsrate tiber 30 mg/kg, so ist davon auszugehen,
dass krebserzeugende Azofarbstoffe verwendet wurden.

Der Anteil mit krebserzeugenden Azofarbstoffen ist bei Bekleidung noch immer relativ hoch (13 Pro-
ben = 7,9 %). Die hochste ABR zeigte ein Lederhandschuh, der neben 3000 mg/kg 3,3’-Dime-
thylbenzidin auch 320 mg/kg Benzidin und 730 mg/kg 3,3’-Dimethoxybenzidin freisetzte.

Sensibilisierende Dispersionsfarbstoffe

Dispersionsfarbstoffe werden insbesondere zum Firben von Polyesterfasern verwendet. Werden sie
zum Férben anderer Faserarten verwendet, ist die Farbung u. U. nicht echt und die Faser farbléssig.

Folgende Dispersionsfarbstoffe wirken bei Hautkontakt sensibilisierend:

C.I. Disperse Blue 1 C.I Disperse Blue 35  C.I. Disperse Blue 106 C.I. Disperse Blue 124
C.I. Disperse Yellow 3 C.I Disperse Orange 3  C.I. Disperse Orange 37/76 C.I. Disperse Red 1

Ihre Behiéltnisse sind nach EU-Recht mit dem Hinweis ,,Sensibilisierung durch Hautkontakt moglich®
(R 43) zu versehen.

Auf sensibilisierende Dispersionsfarbstoffe untersucht wurden Unterwische, Strumpfware, Handschu-
he, Oberbekleidung, korpernah zu gebrauchende Faschingsware und andere Accessoires. Die Auffil-
ligkeitsrate lag bei 16,9 % der Proben.

Untersuchungen auf Farbechtheit zeigten z. T., dass alkalische Schweilitestlosung nach DIN 54020 die
Farbstoffe herauslost. Aus Griinden des vorbeugenden gesundheitlichen Verbraucherschutzes sollten
derartige Farbstoffe daher nicht zum Farben korpernah getragener Textilien verwendet werden. Diese
Ansicht vertritt auch der Arbeitskreis ,,Gesundheitliche Bewertung von Textilhilfsmitteln und -farb-
mitteln* der Arbeitsgruppe ,, Textilien* des BgV'V.

Chrom(VI)-Abgabe

Leder kann herstellungsbedingt Chrom (Cr) abgeben. Cr(VI) wirkt sensibilisierend und kann Allergien
auslosen. Nach dem international anerkannten Stand der Technik ist es heutzutage méglich, Leder so
herzustellen, dass die Cr(VI)-Abgabe den Wert von 3 mg/kg nicht iiberschreitet.

Die Uberpriifung der Chrom(VI)-Abgabe aus Ledererzeugnissen erfolgte entsprechend EN 420 (ent-
spricht DIN 53314). Auffélligkeiten wurden nicht festgestellt.

Metallgegenstinde

Ringe wurden z. T. mit Auslobungen oder Zweckbestimmungen angeboten, die dem Verbraucher nahe-
legen zu glauben, der Gegenstand hétte Einfluss auf physiologische Vorginge (Allergikerring,
Schlankheitsring). Gemill Zweckbestimmung handelt es sich bei diesen Gegenstinden um Medizinpro-
dukte nach § 3 Nr. I¢c Medizinproduktegesetz (MPG). Medizinprodukte diirfen nach § 8 Abs. 1 MPG
nur in den Verkehr gebracht werden, wenn sie mit dem CE-Kennzeichen versehen sind. Das CE-
Zeichen bestitigt die Rechtskonformitit des Gegenstandes. Gegenstinde ohne CE-Zeichen diirfen in
der Kennzeichnung keine Wirkungsbehauptungen oder Zweckbestimmungen enthalten, durch welche
sie als Medizinprodukte einzustufen sind.

Die Nickelabgabe dieser Ringe zeigte keine Auffalligkeiten.
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830000 Mittel zur Reinigung und Pflege sowie sonstige Haushaltschemikalien

Die Untersuchung von Reinigungs- und Pflegemitteln erfolgte zentral fiir Baden-Wiirttemberg im
CVUA Karlsruhe.

840000 Kosmetische Mittel
538 Proben, davon 92 (= 17 %) beanstandet.

Erfreulicherweise musste dieses Jahr keine Probe wegen Eignung zur Gesundheitsschiadigung nach
§ 24 LMBG beanstandet werden. Dieses Ergebnis zeigt, dass kosmetische Mittel in der Regel so herge-
stellt und aufgemacht werden, dass sie fiir den Verbraucher bei sachgerechter Anwendung sicher sind.

32 Irrefithrend: Bei einigen Kosmetika wurden spezielle Wirkstoffe angepriesen, die entweder
nicht nachweisbar oder nur in so geringen Mengen enthalten waren, dass sie keinerlei kosmetische
Wirksamkeit mehr aufwiesen. Zu den besonders hiufig ausgelobten Wirkstoffen zidhlen die Vita-
mine. Diese werbliche Hervorhebung von Wirksubstanzen ist sicherlich sinnvoll und berechtigt,
wenn die Stoffe in Konzentrationen eingesetzt werden, die eine positive Wirkung auf die Haut
ausiiben konnen. Doch immer noch werden Produkte mit diesen werblichen Auslobungen in Ver-
kehr gebracht, die nur Spuren oder keine nachweisbaren Gehalte an Vitaminen aufweisen. Ein be-
sonders krasses Beispiel einer falschen Wirkstoffauslobung zeigte die Probe eines im Regierungs-
bezirk Freiburg anséssigen Herstellers, der diese Probe bei einem Lohnhersteller fertigen lie3. Die-
se wurde mit der Verkehrsbezeichnung ,,Vitamin A-Aktiv Power Pearls* auf dem Etikett folgen-
dermaflen beworben: ,,.Diese goldenen Mikroperlen sind mit Vitamin A angereichert und werden
durch die Pumpe feinst verteilt; der entstandene Wirkstoff kann sich sofort entfalten. Empfehlens-
wert gegen vorzeitige Hautalterung.* Der analytisch ermittelte Gehalt dieses Vitamins lag jedoch
unter der Bestimmungsgrenze von 0,01 %. Aufgrund dieses Befundes wurden die Produktunterla-
gen eingesehen. Die Uberpriifung ergab, dass bei der Herstellung des Produktes eine Verwechs-
lung von 2 Rohstoffen aufgetreten ist. Anstelle der mit Vitamin A angereicherten Mikroperlen
wurden Mikroperlen, die Vitamin E enthielten, eingesetzt. Aufgrund eines Kommunikationsfehlers
wurde diese Information von dem Lohnhersteller an den Vertreiber nicht weitergegeben, so dass
dieser davon ausging, dass mit Vitamin A angereicherte Mikroperlen verwendet wurden.

Nach wie vor stellen einige Hersteller bei ihren Produkten die Werbung auf natiirliche Inhaltsstof-
fe ab, obwohl in den Produkten rein synthetisch hergestellte Inhaltsstoffe verwendet werden. Bei-
spielsweise lag ein Produkt mit der Werbeaussage ,,Aus 100 % Ananassaft. Diese Maske besteht
aus reiner Frucht, ohne Zugabe von Wasser* zur Untersuchung vor. Die Aussage erweckte den
Eindruck, dass in dem Produkt nur reiner Ananassaft enthalten war. Aus der Uberpriifung der Pro-
duktunterlagen des Herstellers ergab sich, dass neben Ananassaft auch synthetisches Ananasaroma
und viele weitere synthetisch hergestellte Inhaltsstoffe, die in handelstiblichen vergleichbaren Pro-
dukten auch eingesetzt werden, vorhanden waren.

Ein weiteres Beispiel betrifft eine ,,Natur-Seife. Diese enthielt jedoch keine natiirlich vorkom-
menden Inhaltsstoffe, sondern beispielsweise Tenside (Sodium Laureth Sulfate, Sodium Lauryl
Sulfate), Farbstoffe (Colour-Index-Nr. 17200) und einen Chelatbildner (Pentasodium Pentatate).
Ein Hersteller in Siidbaden warb bei zwei seiner Produkte mit der Aussage: ,,Die Farbgebung der
Produkte basiert auf den natiirlichen Inhaltsstoffen. Die Farbe der Produkte wurde jedoch
durch die synthetischen Farbstoffe mit den Colour-Index-Nrn. 19140 (gelber Farbstoff) und 42090
(blauer Farbstoff) erzielt.

Ein weiteres Beispiel betrifft die Auslobung von Minze bei einer Tagescreme. Der Hersteller hatte
in der Liste der Inhaltsstoffe Minze mit ,,Mentha piperita“ deklariert. Mentha piperita oder ,,echtes
Pfefferminzol weist als Hauptbestandteile ca. 50 bis 60 % Menthol und ca. 17 bis 20 % Menthon
auf. Der Geruch von Pfefferminzdl ist durch den hohen Anteil an Menthol charakterisiert. Wie die
chemische Untersuchung ergab, waren die beiden Hauptbestandteile von Mentha piperita, Menthol
und Menthon, nicht nachweisbar. Dieser Befund wurde durch die sensorische Priifung bestitigt. Es
war kein Geruch nach Minze feststellbar.

Chemisches und Veterindruntersuchungsamt Freiburg Jahresbericht 2001



Hauptséichliche Beanstandungsgriinde und besondere Beobachtungen 81

Bei einer Tagescreme wies der Hersteller auf einen mineralischen und natiirlichen Lichtschutz hin:
,....Ein mineralischer Lichtschutz bewahrt die Haut vor belastenden UVA- und UVB-Strahlen®.
und: ,,Auf Basis der Natur®. Die chemische Untersuchung ergab, dass in dem Produkt jedoch ne-
ben ,,Zinkoxid*, das in mikronisierter Form als mineralischer Lichtschutz verwendet wird, der syn-
thetisch hergestellte UVB-Lichtschutzfilter ,,Octylmethoxycinnamate®, der in kosmetischen Mit-
teln bis zu einem Gehalt von 10 % zugelassen ist, vorhanden war. Durch die o.g. Werbeaussage
erwartet der Verbraucher, dass in dem Produkt die Lichtschutzwirkung nur von einem minerali-
schen Filter herriihrt. Dass sie statt dessen auch von einem synthetisch hergestellten UV-Filter er-
reicht wird, ist fiir ihn nicht erkennbar und deshalb irrefithrend. Diese Irrefiihrung wird noch ver-
stiarkt durch die Auslobung: ,,Auf Basis der Natur”. Wie ausgefiihrt, hat dieser synthetische UVB-
Filter keine natiirliche Herkunft.

Ein Haarfarbemittel mit Henna wurde folgendermallen beworben: ,,Natiirliches pflanzliches Fér-
bemittel, das Henna belebt die Farben Ihres Haares oder bereichert es mit nuancierten Refle-
xen...“. Im Zutatenverzeichnis wurden als Inhaltsstoffe aufgefiihrt: ,, Ingredients: Lawsonia
inermis, Sodium picramate”. Wie sich aus dieser Inhaltsstoffdeklaration ergibt, ist neben dem
Hennafarbstoff (Lawsonia inermis) auch der synthetische Haarfarbstoff ,,Sodium picramate* vor-
handen. Dieser Farbstoff zieht auf das Haar auf und fiihrt zu einer semipermanenten, durch mehre-
re Haarwischen entfernbaren Haarténung. Mit der oben zitierten werblichen Aufmachung ,,natiir-
liches pflanzliches Féarbemittel“ werden insbesondere Verbraucher angesprochen, die auf natiirli-
che Weise ihre Haare firben wollen und denen Henna als natiirliches Haarfarbemittel seit langem
bekannt ist. Aufgrund dieser Auslobung erwartet der Verbraucher jedoch auf keinen Fall zusétz-
lich die Anwesenheit eines synthetischen Haarfarbstoffes. Die Werbeaussage wurde deshalb als ir-
refiihrend beurteilt.

Um ihren Produkten den Anschein zu geben, als enthielten sie neue Inhaltsstoffe, kommen einige
Hersteller auf die Idee, mit unklaren, sich geheimnisvoll anhérenden Wirkstoffen zu werben. Ein
Beispiel fiir diese Praxis ist folgende Werbeaussage: ,,Die neue Wirkstoffkombination mit Q-CH-
Aktivator... der Q-CH-AKktivator aktiviert den Stoffwechsel der Zellen und steigert das Feuchtig-
keitsriickhaltevermodgen der Haut. Der Begriff ,,Q2-CH-Aktivator ist wissenschaftlich nicht defi-
niert. Verbraucher konnen sich unter so einem Begriff nichts Genaues vorstellen, sondern erwarten
auf jeden Fall eine neuartige und besonders wirksame Wirkstoffkombination, die - wie ausgelobt —
den Stoffwechsel der Zellen aktivieren, das Feuchtigkeitsriickhaltevermodgen der Haut steigern und
der Haut neue Spannkraft und Geschmeidigkeit verleihen kann. Aus der Liste der Bestandteile war
aber keine neuartige Substanz mit dieser angegebenen Wirkung zu entnehmen.

Ein weiteres Beispiel eines im Regierungsbezirk Freiburg anséssigen Herstellers war die Werbe-
aussage ,,02 Body Balancer®. Auch in diesem Fall stellt sich die Frage, was der Verbraucher sich
unter dieser Aussage vorstellen soll. Aus der Liste der Inhaltsstoffe war ebenfalls keine Substanz
ersichtlich, die eine derartige Wirkung ausiiben konnte.

Werbeaussagen diirfen nicht so diffus gestaltet werden, dass sie beim Verbraucher zu falschen
Vorstellungen fiihren kénnen, sondern miissen so eindeutig sein, dass er klare Informationen {iber
die Wirkstoffe und deren Wirkungen erhilt. Aussagen, die so diffus und ungenau sind, dass beim
Verbraucher falsche Vorstellungen iiber einen Wirkstoff suggeriert werden, sind deshalb als irre-
fiihrend zu beurteilen.

Aus dem Katalog eines im Uberwachungsgebiet ansissigen Vertreibers kosmetischer Mittel und
Nahrungsergénzungsmittel wurden einige Produkte untersucht. Fiir die werbliche Beurteilung wur-
de neben der Kennzeichnung der Produkte auch die Auslobungen im Katalog beriicksichtigt. Hier-
bei zeigte sich, dass die Werbeaussagen auf den Produkten im Gegensatz zu den Aussagen im Ka-
talog in der Regel deutlich zuriickhaltender waren. Auf der Etikettierung eines Produktes fanden
sich beispielsweise nur Hinweise, wie sie fiir ein kosmetisches Mittel typisch sind: ,,Dadurch ist es
besonders geeignet fiir die anspruchsvolle Haut, die durch Umwelteinfliisse irritiert wurde. Bei
Bedarf Gesicht oder Korper leicht eincremen. Pflegt und regeneriert strapazierte und gereizte
Haut.*“ Auf der Katalogseite wurde das Produkt jedoch zur medizinischen Anwendung angeprie-
sen: ,,Bei sdmtlichen Hautoberflaichenerkrankungen wie Wunden, Allergien, Ekzemen und Jucken.
Bei Entziindungen, Hornhaut und Schwielen sowie zur Behandlung von Hamorrhoiden.* Aufgrund
dieser Werbeaussagen in dem Katalog, die fiir die Beurteilung des Produktes beriicksichtigt wer-
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den miissen, muss es als Arzneimittel eingestuft werden, wogegen es ohne Kenntnis des Kataloges
eindeutig als kosmetisches Mittel einzustufen gewesen wire. An diesem Beispiel zeigt sich, wie
bedeutsam fiir die Beurteilung eines Produktes die Kenntnis aller sonstigen Werbeaussagen ist.

Bei Cellulitemitteln war feststellbar, dass die Werbeaussagen hdufig Wirkungen versprechen, die
einem kosmetischen Mittel nicht zukommmen. Beispielsweise fanden sich bei einem Cellulite-Gel
eines franzosischen Herstellers die Aussagen: , Fettabbauendes Schlankheits-Gel... Mit ..-Gel
schlanker werden: Fettabbauende Wirkung, ...- Gel enthilt ... das Ihre Figur neu modelliert,
indem es direkt auf die Fettzellen wirkt. Die pflanzlichen Extrakte aus griinem Tee, verstirkt durch
den Efeu, beglinstigen dank ihren entschlackenden und abschwellenden Eigenschaften den
WasserabfluB3.“ Solch eine Wirkung kann jedoch mit einem kosmetischen Mittel nicht erreicht
werden. Vielmehr ist aufgrund dieser Werbeaussage das Produkt als Arzneimittel zu beurteilen.
Dieses ergibt sich aus der Definition eines kosmetischen Mittels. Nach § 4 Abs. 3 LMBG gelten
als kosmetische Mittel nicht Stoffe oder Zubereitungen aus Stoffen, die zur Beeinflussung der
Korperformen bestimmt sind.

3 Verwendung verschreibungspflichtiger und/oder verbotener Stoffe: In einem Haarféirbegel
befand sich u.a. der rote Farbstoff mit der Colour-Index-Nr. 45170. Dieser Farbstoff ist unter
Nr. 398 in Anlage 1 zu § 1 der Kosmetik-Verordnung aus toxikologischen Griinden als allgemein
verbotener Stoff aufgefiihrt. Nach § 1 Kosmetik-Verordnung (KVO) diirfen die in Anlage 1 auf-
gefiihrten Stoffe beim gewerbsmiBigen Herstellen oder Behandeln von kosmetischen Mitteln
nicht verwendet werden.

In einem Badezusatz fiir ein ,,Entspannungsbad® wurde der blaue Farbstoff mit der Colour-
Index-Nr. 61585 festgestellt. Dieser Farbstoff darf nach Anlage 3 Ifd. Nr. 102 Kosmetik-
Verordnung nur in kosmetischen Mitteln verwendet werden, die nur kurze Zeit mit der Haut in
Beriihrung kommen. Farbstoffe konnen unerwiinschte Reaktionen auslésen, wenn sie als Bestand-
teile von kosmetischen Mitteln nicht nur kurze Zeit mit der Haut in Beriihrung kommen. Deshalb
ist die Verwendung von Farbstoffen fiir solche kosmetischen Mittel eingeschriankt. Kosmetische
Mittel kommen nur kurz mit der Haut in Beriihrung, wenn sie alsbald nach dem Aufbringen wie-
der entfernt werden. Das gilt in der Regel sowohl fiir alle Reinigungs- und Waschmittel (z. B. Sei-
fen, Shampoos, Mittel zur Entfernung von Schminke und Nagellack), als auch fiir bestimmte Be-
handlungsmittel wie z. B. Enthaarungsmittel. Bei einem Bad, das nach Angaben auf der Verpa-
ckung dazu dienen soll, ,,nach einem langen, anstrengenden Tag in einem duftenden Vollbad zu
entspannen®, ist davon auszugehen, dass die Badezeit mindestens 20 Minuten, in der Regel sogar
deutlich ldnger dauern wird. Fiir diesen Zweck ist aber der festgestellte Farbstoff nicht zuldssig.

Bei einem Shampoo eines im Uberwachungsgebiet ansissigen Herstellers wurde festgestellt, dass
in der Probe gleichzeitig ein Fettsiure-Dialkanolamid (Cocamide DEA) und 2-Bromo-2-
Nitropropane-1,3-Diol (Bronopol) anwesend sind. Nach § 2 Abs. 1 i.V. mit Anlage 2, Ifd. Nr.
60 KVO diirfen Fettsdure-Dialkanolamide, wozu Cocamide DEA (Cocosfettsdurediethanolamid)
gehort, nicht zusammen mit nitrosierenden Stoffen verwendet werden. Diese Einschrinkung dient
dazu, die Gefahr der Nitrosaminbildung zu reduzieren. Nitrosamine sind krebserzeugende Stoffe,
deren Vorkommen in kosmetischen Mitteln verboten ist. Diese Vorschrift wurde bei der Herstel-
lung des zu beurteilenden Produktes allerdings nicht beriicksichtigt, da aus der Inhaltsstoffdekla-
ration hervorgeht, dass auch gleichzeitig der nitrosierend wirkende Konservierungsstoff Bronopol
verwendet wurde. Die in Anlage 6 zu § 3a KVO unter der Ifd. Nr. 21 in Spalte d) genannte An-
forderung fiir die Verwendung von Bronopol in kosmetischen Mitteln ,,Nitrosaminbildung ver-
meiden® ist aufgrund der ungeeigneten Produktzusammensetzung nicht eingehalten worden. Die
Probe war deshalb in dieser Zusammensetzung nicht verkehrsfahig.

5 Fehlende Warnhinweise: Bei fiinf kosmetischen Mitteln mit dem Lichtschutzfilter Benzophenon-
3 fehlte der nach der Kosmetik-Verordnung bei Vorhandensein dieses Filters vorgeschriebene
Warnhinweis ,,enthilt Oxybenzon". Dieser Warnhinweis ist nur dann nicht erforderlich, wenn die
Konzentration 0,5 % oder weniger betrigt und die Substanz nur zur Produktsicherung dient.
Diese Ausnahmeregelung konnte bei den Produkten nicht in Anspruch genommen werden, da bei
ihnen entweder auf den Lichtschutz hingewiesen wurde oder der Gehalt 0,5 % iiberstieg.
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Bei einem Haarfirbemittel mit Toluylendiamin als Wirkstoff fehlte der nach der Kosmetik-
Verordnung vorgeschriebene Warnhinweis ,,Erzeugnis kann eine allergische Reaktion hervorru-
fen‘ auf der Etikettierung. Gerade bei dieser Produktgruppe ist die korrekte Anbringung der vorge-
schriebenen Warnhinweise fiir den sicheren Gebrauch unbedingt notig.

Ein Nagelhautentferner wies einen pH-Wert von 1,6 auf und enthielt als Wirkstoff ca. 20 %
Milchsaure. Milchsédure ist eine starke organische Sdure, die zusammen mit einem stark sauren
pH-Wert hautreizende Eigenschaften hat. Auf dem Behéltnis waren keine Hinweise auf den Gehalt
an Milchsédure vorhanden. Als Warnhinweis war nur ,,Kontakt mit den Augen vermeiden® auf dem
Behiltnis angegeben. Da Milchsédure in dieser Zubereitung (hohe Konzentration, niedriger pH-
Wert) stark hautreizende Eigenschaften hat, miissen auf dem Etikett zur sicheren Anwendung ne-
ben dem vom Hersteller deklarierten Warnhinweis: ,,Kontakt mit den Augen vermeiden* noch wei-
tere Warnhinweise angebracht werden. Insbesondere fehlten die Warnhinweise, dass es bei unbe-
absichtigtem Kontakt mit der Haut zu Hautreizungen kommen kann, und dass dieses Produkt nicht
in die Hinde von Kindern gelangen darf. AuBlerdem wurde der Hersteller aufgefordert, die Inhalts-
stoffangabe auf dem Behiltnis vorzunehmen, so dass der Verbraucher die Moglichkeit hat, sich
iiber den Hauptinhaltsstoff zu informieren. Nach unserer Auffassung war der Platz auf dem vorlie-
genden Behéltnis ausreichend groB3, so dass die Inhaltsstoffangabe auch hier angebracht werden
konnte.

Ein anderer Nagelhautentferner war dagegen mit einem pH-Wert von 13,1 stark alkalisch einge-
stellt. Als wirksamer Bestandteil war 1,1 % Kaliumhydroxid enthalten. Nach der Kosmetik-
Verordnung sind bei Vorhandensein von Kaliumhydroxid folgende Warnhinweise vorgeschrieben:
»Enthdlt Alkali. Kontakt mit den Augen vermeiden. Erblindungsgefahr. Nicht in Reichweite von
Kindern aufbewahren.” Auf der Verpackung und dem Behéltnis der Probe waren diese geforderten
Warnhinweise nicht enthalten. Auf dem Behéltnis selbst befand sich eine angeklebte und zugefal-
tete Gebrauchsanweisung, in der diese Warnhinweise angegeben waren. Weder auf der Verpa-
ckung noch auf dem Behiltnis wurde darauf hingewiesen, dass sich dort die Warnhinweise befin-
den. Fiir den Verbraucher waren sie somit vollig unauffillig angebracht. Es gibt im Kosmetikrecht
zwar die Vorschrift, dass, falls der volle Wortlaut der Angaben aus praktischen Griinden auf dem
Behiltnis und der Verpackung nicht angebracht werden kann, diese Angaben auf einer Packungs-
beilage enthalten sein miissen, auf die der Verbraucher auf dem Behiltnis und der Verpackung
entweder durch einen verkiirzten Hinweis oder durch das in Anlage 8 abgebildete Symbol hinge-
wiesen wird. Nach unserer Auffassung war es aufgrund der Grofle der Verpackung und des Be-
hiltnisses durchaus moglich - und zum Schutz des Verbrauchers unbedingt erforderlich - diese
Hinweise auf dem Behiltnis anzubringen und nicht v6llig unauffillig in einem angehefteten und
zugeklebten Papierstreifen.

Sonstige Beanstandungsgriinde: Die iibrigen Beanstandungen betrafen unzureichende oder fal-

sche Kennzeichnung wie z.B.:

— fehlende Chargen-Nummer,

— fehlende Angabe der Anschrift eines in der EU ansdssigen verantwortlichen Inverkehrbringers
(bei Erzeugnissen aus Drittlandern),

— fehlende Angaben einer Gebrauchsanleitung und/oder des Verwendungszweckes in deutscher
Sprache (bei auslandischen Erzeugnissen),

— unvollstidndiges oder fehlendes Zutatenverzeichnis,

— keine Verwendung der vorgeschriebenen Nomenklatur nach ,International Nomenclature of
Cosmetic Ingredients* (INCI).
Nach § 5a Abs. 4 KosmetikV sind die Bestandteile mit ihren INCI-Bezeichnungen anzugeben.

Untersuchung von Hautbleichmitteln

Aufgrund von Mitteilungen iiber das Vorkommen von quecksilberhaltigen Bleichcremes in “Afro-
Shops* wurden vom WKD entsprechende Geschéfte im Regierungsbezirk Freiburg iiberpriift. Derartige
Bleichcremes wurden nicht angetroffen. Vom CVUA Freiburg wurden aus diesem Grund auch andere
Bleichcremes auf ihre Zusammensetzung iiberpriift. Auer Quecksilber ist das zur Hautbleichung frii-
her eingesetzte Hydrochinon inzwischen europaweit verboten. Ebenso verboten ist in Deutschland die
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Verwendung von Azelainsdure (verschreibungspflichtiger Arzneistoff). Weitere Wirkstoffe, die einge-
setzt werden, sind Arbutin, das Hydrochinon abspalten kann, sowie Barentraubenblatter (Arctostaphy-
los uva ursi), die als Inhaltsstoff Arbutin enthalten, und ebenfalls Hydrochinon abspalten kdnnen. Nach
Literaturangaben wird auch Kojisdure, ein Stoff, der nicht verboten ist, eingesetzt. Untersucht wurden
die vorliegenden Proben auf die Wirkstoffe Hydrochinon, Arbutin, Kojisdure, Azelainsdure und
Quecksilber. Hydrochinon, Kojisdure und Azelainsdure waren in keiner Probe nachweisbar. Zwei Pro-
ben enthielten nachweisbare Gehalte an Arbutin (0,1 und 0,6 %).

Wihrend Hautbleichmittel in Europa auf ein relativ geringes Verbraucherinteresse stofen, ist dieses in
Léandern mit iiberwiegend farbiger Bevolkerung oder mit anderer Glaubensrichtung anders. Dieses
zeigt folgendes Beispiel: Uber ein Gesundheitsamt erhielt das CVUA Freiburg den Rest einer Creme
(ca. 1 g) mit der Bitte um Untersuchung auf Quecksilber. Ein Arzt, bei dem eine Frau aus Albanien zur
Behandlung war, hatte den Verdacht auf eine Quecksilbervergiftung. Aus religiésen Griinden habe die
Patientin eine hautauthellende Creme verwendet. Die Creme sei selbst auf nicht ndher bekannten We-
gen hergestellt worden. Die chemische Untersuchung ergab, dass in der Creme 10 % Quecksilber
enthalten waren. Dieses Beispiel zeigt, dass in Produkten fiir solche Zielgruppen immer mit in Europa
schon léngst verbotenen Substanzen gerechnet werden muss.

Untersuchung von Kosmetika aus Kosmetikstudios

Untersuchungen von Kosmetika aus Kosmetikstudios erbrachten die Erkenntnis, dass einige Firmen,
die ihre Produkte ausschlieBlich an Kosmetikstudios verkaufen, bisher den Uberwachungsbehdrden
nicht bekannt waren. Diese Tatsache riithrt vermutlich daher, dass derartige Produkte im Rahmen der
normalen Planprobenerhebung nicht erfasst werden. Entsprechend hoch war auch die Beanstandungs-
quote derartiger Produkte, vor allem beziiglich der Kennzeichnung.

Dieses Ergebnis nahmen die Chemischen und Veterindruntersuchungsédmter in Baden-Wiirttemberg
zum Anlass, im Jahre 2002 im Rahmen einer Schwerpunktaktion verstdrkt derartige Produkte zu
untersuchen.

850000 Spielwaren und Scherzartikel
12 Proben, davon 1 (= 8 %) beanstandet.

Beanstandungsgrund:

1 Nach der GefStoffV als gefihrlich einzustufender Stoff in einem Scherzspiel:
Der Stiel eines Maxi-Lolly bestand aus einem Kunststoffrohr, das eine herausnehmbare und als
Leuchtreif zu benutzende Kunststoffampulle enthielt. Der fliissige Inhalt bestand zu 63 % aus Di-
methylphthalat (DMP) und zu 32 % aus Dibutylphthalat (DBP).

DBP ist gesundheitsschidlich. Es reizt die Atmungsorgane und kann bei wiederholtem oder an-
dauerndem Kontakt - bedingt durch Verunreinigungen - zur Sensibilisierung fiihren (eine Allergie
erzeugen). Bei ldngerer Einwirkung besteht Gefahr von Leberschdden. Im Tierversuch zeigt DBP
fruchtschadigende Wirkung. Wegen seiner gesundheitsschadlichen Eigenschaft (reizend, sensibili-
sierend) ist DBP ein gefahrlicher Stoffi. S. der GefStoffV.

Als Teil des Lolly-Stiels ist die Kunststoffampulle (Leuchtstab) ein Gegenstand, der It. Kenn-
zeichnung u. a. dazu bestimmt ist, beim Verzehr des Lollys zu leuchten, d.h. auf ein Lebensmittel
einzuwirken, und damit ein sog. Lebensmittelbedarfsgegenstand. Im Hinblick auf seinen spiele-
risch-belustigenden Zweck ist der Leuchtstab gleichzeitig Spielzeug bzw. Scherzspiel. Scherzspie-
le diirfen unter Verwendung von fliissigen Stoffen, die nach der GefStoffV als geféhrlich einzustu-
fen sind, gewerbsmaflig weder hergestellt noch in den Verkehr gebracht werden.
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Proben Kuscheltiere und buntes Holzspielzeug wurden im Vorfeld einer Rechtsregelung auf
krebserzeugende Azofarbstoffe untersucht. Die Verwendung krebserzeugender Azofarbstoffe war
in keinem Fall nachweisbar.

860000 Bedarfsgegenstinde mit Lebensmittelkontakt

68 Proben, davon 24 (= 35 %) beanstandet.

1

21

Gewerbsmiflige Verwendung eines Lebensmittelbedarfsgegenstandes so, dass der Verzehr
des Lebensmittels geeignet ist, die Gesundheit zu schidigen: Ein gerissenes Metallsieb wurde
in einem Lebensmittelbetrieb so verwendet, dass die feinen, nicht befestigten Drahte abbrechen
und beim Zubereiten von Lebensmitteln auf diese iibergehen konnten. Der Verzehr von Lebensmit-
teln mit kleinen Metalldrdhtchen ist geeignet, die Gesundheit zu schidigen.

Unappetitliche bzw. ekelerregende Beschaffenheit: Die Gegenstinde (Bratpfanne, Hackklotz-
biirste, Reinigungsschwamm, Backform, Teigschneider, Messer, Bierleitung, Grillgerdt, Trans-
portgitterboxen fiir Lebensmittel) befanden sich in so unsauberem Zustand, dass Lebensmittel, die
unter Verwendung der beanstandeten Gegenstidnde zubereitet, transportiert oder angeboten wur-
den, als nicht zum Verzehr geeignet beurteilt werden mussten.

Keine Ubereinstimmung mit Hilfsnormen (Verwendung krebserzeugender Azofarbstoffe):
Ein Nikolaussidckchen und ein textiler Adventskalender setzten in ihren gefarbten Bereichen 1300
mg/kg Benzidin bzw. 670 mg/kg 3,3-Dimethylbenzidin frei. Das BgVV empfiehlt, bei der Herstel-
lung von Lebensmittelbedarfsgegenstinden auf die Verwendung krebserzeugender Azofarbstoffe
zu verzichten.
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5. Kontrollen im Aullendienst

5.1 Ubersicht

Statistische Angaben zu Betriebskontrollen (ohne Weinkontrolle)

(1) Zahl der Kontrollen
(2) ohne Beanstandung
(3) miindliche Belehrung, Miangelbericht
(4) Bericht mit Empfehlung zu Auflagen
(5) Bericht mit formlichen Beanstandungen
(6) nicht zum Verzehr geeignete Lebensmittel
(7) Mingel in Aufmachung, Kennzeichnung, Kenntlichmachung
(8) hygienische Méngel und unsachgemifBe Handhabung bei Lebensmitteln
(9) bauliche Miangel
(10) sonstige Beanstandungen

m @ 6 @9 & e O & O a0

Lebensmitteleinzelhandel 27 15 10 2 1 2 8 3 3
Lebensmittelverkaufswagen, 33 27 6 1 2 5
Lebensmitteltransportfahrzeuge

Automaten fiir Lebensmittel 5 3 2 2
Kiichenbetriebe von Kranken- 94 4 53 36 1 42 30 26 50

hausern, Heimen, Vollzugs-
anstalten u. 4.

Kantinen, Fernkiichen 33 3 11 19 14 10 7 19
Kiichenbetriebe von Gaststitten, 93 21 64 8 5 33 45 19 3
Cafés, Hotels

Imbiss-Stinde, Pausenverkauf 16 6 9 1 5 3 1 2
Nahrmittelhersteller 4 4

Schokolade- und 8 4 4 2 2
SiiBwarenhersteller

Speiseeisbetriebe 34 19 13 1 1 6 8 5
Bickereien, Konditoreien 267 75 174 9 9 25 30 157 103 9
Teigwarenhersteller 4 2 1 1 1 1 1 1
Miihlen 6 1 4 1 1 2 1 2
Brauereien 11 2 6 3 2 4 7 2
Brennereien 19 4 13 2 8 5 7 5
Hersteller alkoholfreier 17 4 3 10 2 7 4 12
Getrianke

Obst- und gemiiseverarbeitende 2 1 1 1
Betriebe

Trinkwasserversorgungen 14 14

Tafelwasserbetriebe 3 2 1 1

Hersteller von Gewiirzen, 1 1 1 1

Essenzen, Zusatzstoffen

Hersteller von 24 15 2 7 3 2 4 7

kosmetischen Mitteln
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Sonstige Hersteller 9 5 4 1 1 1 2
Sonstige Betriebe 11 9 2 2
Kontrollierte Betriebe 735 240 384 93 18 33 153 293 193 118

5.2  Besondere Beobachtungen

Im Jahr 2001 wurden im Rahmen einer landesweiten Aktion in Zusammenarbeit mit den unteren Le-
bensmitteliibberwachungsbehorden und den jeweiligen WKD-Dienststellen des Regierungsbezirks Frei-
burg 108 ausgewdhlte GroBkiichen (in der Regel > 250 Essen pro Tag) iiberpriift.

Sehr bewihrt hat sich bei der Uberpriifung der betriebseigenen MaBnahmen und Kontrollen nach § 4
der Lebensmittel-Hygieneverordnung (LMHV) das Merkblatt eines Veterindramtes (Schwarzwald-
Baar-Kreis), das den Betrieben dieses Landkreises rechtzeitig vor der Uberpriifung zugesandt wurde. In
diesem Merkblatt ist ein moglicher Aufbau des Konzeptes beschrieben; den Betrieben wurde empfoh-
len, an Hand dieses Merkblattes ihr Konzept der betriebseigenen MaBnahmen zu erarbeiten. In den
anderen Landkreisen wurde das Merkblatt exemplarisch verwendet.

Der Inhalt des vom CVUA Freiburg etwas modifizierten Merkblattes umfasst die folgenden Punkte:

1. Stammdaten des Betriebes
1.1. Grundrissplan des Betriebes mit Beschriftung der Raume (Personal- und Warenfluss etc.)
1.2.  Angaben zu den Kapazititen des Betriebes (Produktionsmengen, Art der Produkte)

2. Liste der Mitarbeiter mit Funktionsangaben und Festlegung der Zustindigkeiten und Ver-
antwortlichkeiten

3. Hygienedokumente
3.1. Reinigungs- und Desinfektionsplan
3.2.  Dokumente zur Personalhygiene
3.3. Schéadlingsbekdmpfungsplan
3.4. Entsorgungsplan

4. Dokumentation der Produktsicherheit
4.1. Dokumentation zu Funktionsiiberpriifungen
4.2. Dokumentation {iber die Wareneingangskontrolle
4.3. Gefahrenanalyse mit Aufzéhlung der Risikoprodukte
4.4. Dokumentation der Kontroll- und SicherungsmaBnahmen (Angabe der Toleranz- und
Grenzwerte, Maflnahmen bei Abweichungen)

Zusammenfassend lisst sich sagen, dass die Grundhygiene der iiberpriiften Betriebe fast iiberall
in gutem bis sehr gutem Zustand war.

Es erfolgt bereits eine ausfiihrliche Dokumentation der Funktion der Kiihl-, Tiefkiihl- und Ge-
schirrspiileinrichtung.

Eine Wareneingangskontrolle wird in fast allen Fiillen regelmifBig durchgefiihrt.

Eine Gefahrenanalyse i. S. des § 4 LMHYV als erster Schritt zur Installation eines an das HACCP
angelehnten Konzeptes fiir die betriebseigenen Maflnahmen und Kontrollen liegt bei nur ca.
15 % der Betriebe vor. Ansatzweise ist die Gefahrenanalyse bei ca. 25 % vorhanden.

Die Uberwachung der Durcherhitzungstemperaturen und Garzeiten durch deren Messung, sowohl bei
der internen als auch bei der externen Ausgabe von zubereiteten Speisen, wird noch nicht iiberall prak-
tiziert.
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Ein weiterer Uberwachungsschwerpunkt waren wiederum die Bickereien und Gastronomiebetriebe.

Das Hygieneniveau der Herstellungsbetriebe lag dhnlich wie in den Vorjahren, insbesondere Fachkraf-
te- und Reinigungspersonalengpisse flihrten in vielen Betrieben zum Absinken des Hygienestatus.

Besonders auffillig war das Vorkommen von Kakerlaken in einigen Betrieben. Trotz intensiver Bemii-
hungen von Fachbetrieben war immer wieder Befall festzustellen.

Folgende besondere Vorkommnisse wurden festgestellt:

Wahrend eines Friihkontrolltermins standen vor einem Lebensmittelmarkt bei einer AuBBentemperatur
von +20,5 °C unabgedeckt Sahneschnitten, auf den Schnitten salen unzidhlige Wespen.

Im Lager eines Béckereibetriebes befanden sich mehrere Kartons mit bereits kriimelig zerfressenen
Trockenfriichten.

Im Inneren von Scherbeneisgeriten (zur Brezelherstellung) waren des 6fteren Versporungen festzustel-
len.

Auf Grund sich hdufender Verbraucherbeschwerden hinsichtlich verschmutzter Kaffeeautomaten, die
in Selbstbedienungsbereichen von z. B. Industriebetrieben oder Kantinen aufgestellt sind, wurden Be-
triebsbegehungen durchgefiihrt. Dabei wurden Kaffeeschankproben sowie Tupferproben von Innenbe-
reichen der Kaffeeautomaten entnommen und auf ihren mikrobiologischen Status hin untersucht. Simt-
liche untersuchten Kaffeeschankproben waren erwartungsgeméal aus mikrobiologischer Sicht unauffal-
lig und nicht zu beanstanden.

Auffillig waren jedoch die mikrobiologischen Ergebnisse der Tupferproben der Kaffeeautomaten.
Mehrere Tupferproben zeigten nach anschlieBender Aufarbeitung im Labor ein rasenartiges Wachstum
auf Plate-Count-Agar, der zur Feststellung der mesophilen aeroben Gesamtkeimzahl dient. Aullerdem
zeigte sich rasenartiges Keimwachstum auf Bengalrot-Agar, der zur Bestimmung des Hefengehaltes
dient. Dies lésst sich auf eine unsachgeméfle bzw. ungeniigende Reinigung dieser Lebensmittelautoma-
ten zuriickfithren.

Vorausblickend wire es sicherlich wiinschenswert, weitere gezielte Probennahmen durchzufithren, um
sowohl den allgemeinen Hygienestatus als auch die Durchfiihrung der Reinigung von derartigen Le-
bensmittelautomaten festzustellen.
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6. Weinkontrolle

Im Regierungsbezirk Freiburg sind drei Weinkontrolleure in ihren jeweiligen Dienstbezirken tatig.
Zwei dieser Weinkontrolleure sind auBBerdem noch Teile der Regierungsbezirke Karlsruhe bzw. Tiibin-
gen zugeordnet.

6.1  Statistische Angaben iiber die Kontrolltitigkeit

(1) Zahl der Kontrollen
(2) ohne Beanstandung
(3) Maingel in der Weinbuchfiihrung
(4) unzuléssige Behandlungsstoffe oder -verfahren
(5) fehlende oder mangelhafte Begleitpapiere
(6) VerstoBe beim Qualititspriifungsverfahren
(7) Kennzeichnungsméngel
(8) UnregelmiBigkeiten beim Herbstgeschehen (Traubenlese, Herbstbuch, Erntemeldung usw.)
(9) Maéngel bei Getrinkekarten, Preisangeboten, Werbung
(10) sonstige Beanstandungen

m @ @ @ & G O G O a9

Erzeuger- 327 215 31 1 23 12 38 4 0 3
zusammenschliisse

Sonstige 699 436 97 9 15 10 44 70 4 14
Erzeugerbetriebe

Abfiillende Wein- 47 27 2 0 6 1 10 0 1 0
handelsbetriebe

Grof3- und Einzel- 18 10 0 0 2 0 6 0 0 0
handelsbetriebe

Gaststéitten, Straul3- 24 6 3 0 2 2 5 5 1 0
wirtschaften,
sonst. Ausschank

Schaumwein- 12 4 7 0 1 0 0 0 0 0
kellereien

Weinbrennereien 0 0

Fruchtwein- 1 1 0 0 0 0 0 0 0
kellereien

Sonst. Betriebe 3 2 1 0 0 0 0 0 0 0
Insgesamt 1131 701 141 10 49 25 103 79 6 17

6.2 Aus der Arbeit der Weinkontrolle

Im Berichtsjahr 2001 haben die Beamten der Weinkontrolle insgesamt 358 Proben erhoben, davon 38
Planproben in Erzeugerbetrieben. Zwei Proben wurden fiir Vergleichszwecke entnommen. Als Ver-
dachtsproben wurden 29 Erzeugnisse erhoben, die bei Betriebspriifungen wegen ihrer Etikettierung
oder aus sonstigen Griinden aufgefallen waren.
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Zur Kontrolle des Herbstgeschehens wurden 292 Proben gezogen. Hierbei handelte es sich um Moste,
Maischen und Jungweine aus allen Weinbaubereichen, die vor allem auf ihr Mostgewicht hin iiberpriift
wurden.

Wegen der kiihl-feuchten Witterung im September (liber 20 Regentage mit rund 140 Prozent des lang-
jahrigen Niederschlagsdurchschnitts) lagen die Mostgewichte Ende des Monats vereinzelt noch unter-
halb der Qualitidtsweinschwelle. Mit Hilfe des ausgepréigten ,,goldenen Oktobers® stiegen sie jedoch
rasch an. Bei tiglicher Zunahme des Mostgewichts von mehr als 1° Oechsle lagen die Qualitéten als-
bald fast iiberall im Pradikatsbereich. Da zudem die Trauben einen erfreulich gesunden Zustand auf-
wiesen, die Botrytisentwicklung nur verhalten und dabei die Qualitit féordernd voranschritt, hatten es
die Winzer nicht eilig, die Tauben zu ernten. Bei ruhigem Leseverlauf bis in den November hinein
konnten somit alle gewiinschten Qualitdten bis hin zur Beerenauslese eingelagert werden. Und dariiber
hinaus wurden aufgrund der frith zu verzeichnenden, strengen Frosttage (um den 14. Dezember) die
Trauben aus den zur Eisweinbereitung vorgesehenen Parzellen in hervorragender Qualitit gewonnen.

Mir einem durchschnittlichen Ertrag von 80 - 85 1/Ar, der unter der vermarktbaren Menge liegt, sowie
durchschnittlichen Qualitidten von 85 bis 90° Oechsle wurden relativ geringe Mengen mit insgesamt
deutlich besseren Qualitdten im Vergleich zum Vorjahr eingebracht.

Um zu iiberpriifen, ob das Lesegut verbotswidrig libermifBig ausgepresst worden war, wurden etliche
Tresterproben erhoben und auf ihren Restzuckergehalt hin untersucht. In keinem Fall fiihrte das Ergeb-
nis zu einer Beanstandung.

Im Berichtszeitraum wurden 419 miindliche und 53 schriftliche Belehrungen erteilt. In 12 Féillen muss-
te formlich beanstandet werden. Zu vielfachen Anfragen anderer Uberwachungsbehdrden (Wirtschafts-
kontrolldienst, Landratsdmter, Regierungsprasidien) wurde sachverstindig Stellung genommen, bei-
spielsweise immer dann, wenn siidbadische Weine in anderen Bundeslédndern beanstandet wurden.

In der Hauptsache sind hierbei (meist geringfiigige) Kennzeichnungsméngel moniert worden. Bean-
standungen aufgrund der stofflichen Beschaffenheit wie Oxidation, Korktone oder auftretende Triibun-
gen beschrdnkten sich auf einige wenige Félle. Dabei entstehen diese Beeintriachtigungen in der Regel
erst bei der (unsachgemiBen) Lagerung von Wein. Stehen beispielsweise Weinflaschen iiber Jahre
hinweg unter ungiinstigen Bedingungen (Licht, Warme) im Regal, werden sich beim Naturprodukt
Wein negative Verdnderungen in der stofflichen Beschaffenheit zwangslaufig einstellen. Dabei hat der
Erzeuger oder Hersteller keinen Einfluss auf die Lagerungsbedingungen in der Verkaufsstitte. Zwar
leistet der Hersteller praktisch immer Ersatz (schlieBlich soll der Kunde zufrieden sein), er kann im
strafrechtlichen Sinne jedoch nicht verantwortlich gemacht werden. Dies ergibt sich aus den weinrecht-
lichen Bestimmungen, die besagen, dass Qualititswein, dem eine Amtliche Priifungsnummer zugeteilt
wurde, solange als gesetzeskonformer Wein gilt, bis ihm die Priifungsnummer entzogen wird. Bei ge-
sundheitsbedenklicher Beschaffenheit des Weines gilt dieser ,,Freibrief freilich ebenso wenig wie im
Falle einer ,,erschlichenen Priifungsnummer*.

Dass noch immer gelegentlich versucht wird, die Amtliche Priifungsnummer zu erschleichen, zeigt der
Fall eines Weinguts am Kaiserstuhl, dessen Wein wegen eines geruchlichen Fehlers die Priifungsnum-
mer versagt wurde. Der Inhaber hat daraufhin kurzerhand 3 Flaschen des beanstandeten Weines mit
einem Kupfersalz geschont, den Fehler folglich (nur) in diesen Flaschen beseitigt und hernach im Wi-
derspruchsverfahren die Priifungsnummer fiir die gesamte Partie von rund 2720 Flaschen erneut bean-
tragt. Dieser plumpe Téuschungsversuch wurde jedoch sogleich bemerkt. Obwohl dieser Wein bis da-
hin nicht in den Verkehr gebracht worden war, hat die Ordnungsbehdrde dem Winzer unmissverstind-
lich Zwangsmafinahmen angedroht, sofern er erneut gegen die Priifungsbestimmungen verstof3en sollte.

Damit muss auch ein Weingutsbesitzer aus dem Markgriflerland rechnen, dessen Wein, vom Wirt-
schaftskontrolldienst als Probe erhoben, bei der sensorischen Priifung im Weinlabor einen stark ausge-
priagten Fehler aufwies. Der Wein hatte den Fehlton ,,untypische Alterungsnote®, der sensorisch als
,»muffig®, an ,,nasse Wolle* oder gar an ,,Hundefell” erinnernd beschrieben wird. Dass dieser Wein die
Amtliche Qualititswein-Priifung bestanden haben sollte, war kaum glaubhaft. Es bestanden somit er-
hebliche Zweifel an der rechtmiBigen Zuteilung der Amtlichen Priifungsnummer. Die Uberpriifung
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brachte ans Licht, dass der Verantwortliche den Wein erst gar nicht zur Priifung anstellte, sondern sich
selbst eine frei erfundene Priifungsnummer ,,zuteilte”. Diese (vorsitzliche) Irrefiihrung wird fiir den
Verantwortlichen ggf. ein strafrechtliches Nachspiel haben. Mit einem Buflgeld kamen dagegen die
Verantwortlichen einer Winzergenossenschaft davon, die einen Wein als ,,Tankprobe® zur Priifung
vorstellten, hernach aber vergallen, Fiillmeldung und Identitdtsproben einzureichen, ohne die eine Prii-
fungsnummer nicht zugeteilt wird.

Bei einer (gebilihrenpflichtigen) Verwarnung blieb es nicht im Fall einer Winzergenossenschaft aus der
Ortenau, die einen Wein der Sorte Grauburgunder vor Erteilung der Amtlichen Priifungsnummer be-
reits verkauft hatte. Obwohl dem Wein (spéter) die Priifungsnummer zugeteilt wurde, hat die zustandi-
ge Staatsanwaltschaft wegen der irrefiihrenden Etikettierung von Wein Strafbefehle in Hohe von je
5200 DM erlassen, die Geschiftsfithrer und Kellermeister zu entrichten hatten.

Gegen die weinrechtlichen Bestimmungen hat ferner ein anderer Betrieb versto3en, dessen abgefiillter
Wein nicht identisch war mit dem zur Priifung angestellten Wein. Neben dem Imageverlust wird der
Verantwortliche auch in diesem Fall (es handelte sich immerhin um 33.000 Flaschen Riesling) mit
einer empfindlichen Strafe zu rechnen haben.

Ebenfalls bestraft wurden auch die Verantwortlichen einer weiteren Winzergenossenschaft, die zuge-
kauften Wein unter der Angabe ,,Winzergenossenschaft und dariiber hinaus mit einem Hinweis auf
eine bekannte geografische Einzellage in den Verkehr gebracht haben. Zwar handelte es sich hierbei
nicht um einen vorsétzlichen VerstoB3, dennoch wird auch fahrlidssiges Handeln oft spiirbar geahndet.

Das Bezeichnungsrecht fiir Wein ist sehr kompliziert. Anders als bei allen anderen Lebensmitteln gilt
hier das sogenannte Verbotsprinzip. Alle Angaben, die gesetzlich nicht ausdriicklich geregelt sind,
gelten als unzulissig. Folglich miissen immer wieder Etiketten aufgrund unzuléssiger oder gar irrefiih-
render Angaben der Vernichtung zugefiihrt werden. Wurden die Weinflaschen noch nicht etikettiert
und in den Verkehr gebracht, muss zwar nicht férmlich beanstandet werden. Die Vernichtung und
Neuherstellung von einigen tausend oder gar zehntausend Etiketten ist jedoch mit hohen Kosten ver-
bunden. Diese Erfahrung musste der Geschiftsfiihrer einer Winzergenossenschaft machen, der 12.000
Etiketten wegen einer falschen Abfiillerangabe vernichten musste. Werden die Flaschen auflerdem im
Siebdruckverfahren beschriftet, entstehen Kosten von bis zu 30 Cent je Flasche. Werden, wie in einem
anderen Betrieb geschehen, 10.000 falsch beschriftete Flaschen unbrauchbar, ist der wirtschaftliche
Schaden hoch. Dem Angebot an die Betriebe der Weinwirtschaft, in Zweifelsfillen einen Etikettenent-
wurf der Weinkontrolle vorzulegen, wird daher rege Folge geleistet. Dennoch werden immer wieder
Kennzeichnungs- und Ausstattungsméngel festgestellt. Zum einen betrifft es unvollstindige Abfiiller-
oder Importeursangaben (bei Drittlandsweinen), Pflichtangaben, die auBlerhalb des Sichtbereichs lie-
gen, oder vorgeschriebene Schriftgroflen, die nicht eingehalten werden. Und immer wieder muss die
verbotswidrige Verwendung von engeren geografische Angaben bei Landweinen beanstandet werden.

Schwerer wiegen jedoch Verstdfle gegen die stoffliche Beschaffenheit von Wein. Wird beispielsweise
bei Wein der Kategorie ,,Spatburgunder Weilherbst* der Nachweis erbracht, dass der so gekennzeich-
nete Wein nicht zu hundert Prozent aus der Rebsorte Spatburgunder bereitet wurde, sondern auch ande-
re Rebsorten darin enthalten sind, muss dieser Wein nicht nur als Rosé bezeichnet werden, sondern der
Verantwortliche hat dariiber hinaus mit einem Strafverfahren wegen irrefithrender Angaben zu rech-
nen. Im Falle einer Erzeugergemeinschaft, deren Wein auBlerhalb Badens gefiillt wurde, ist ein Fremd-
anteil von iiber 10 Prozent nachgewiesen worden. Derart hohe Fremdanteile lassen sich nicht mehr mit
einem ,,technisch unvermeidbaren Ubergehen wie zum Beispiel bei Filtrationsvorgiingen erkliren.

In Erklarungsnot geriet auch der Verantwortliche eines angesehenen Weinguts in der Ortenau. In einem
seiner Weine war ein zwar gesundheitlich unbedenklicher (in vielen Lebensmitteln verwendeter), je-
doch fiir Wein nicht zuldssiger Aromastoff nachgewiesen worden. Neben dem Reputationsverlust wird
durch die Vernichtung von rund 4000 Flaschen des Weins (Verkaufspreis rund 10 Euro je Flasche)
zudem ein hoher wirtschaftlicher Schaden entstehen.

Keiner Erkldrung bedurfte dagegen die Tat eines Winzers, der seine Tagesernte an Spatburgunder
Trauben (6 Traubenbottiche mit insgesamt rund 2700 kg) kurzerhand mit Riibenzucker ,,verbessern‘
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wollte. Sein Motiv lag eindeutig im Bestreben, fiir diese ,,hohergradigen Trauben ein entsprechend
hoheres Traubengeld zu erzielen. Wegen der dilettantischen Vorgehensweise waren die Zuckerkristalle
aber noch am nichsten Morgen zweifelsfrei zu erkennen. Dieser Sinnenbefund wurde durch die analy-
tische Untersuchung von Trauben und Most zudem eindeutig bestitigt. Die Klage des Winzers gegen
die fristlose Kiindigung seiner Mitgliedschaft in der Erzeugergemeinschaft (er wollte seine noch nicht
geernteten Trauben abliefern und bezahlt bekommen) wurde in einer Eilverhandlung vor dem Amtsge-
richt abgewiesen. Die gezuckerten Trauben mussten vernichtet werden, das Ansehen des Winzers in
der dorflichen Gemeinschaft hat betrachtlich gelitten und dariiber hinaus wird wegen versuchten Be-
trugs gegen ihn ermittelt.

Die Weine aus dem Jahrgang 2000 mussten aus Lesegut bereitet werden, das wegen der seinerzeitigen
Witterung teils stark geschiddigt war. Bei daraus bereiteten Weinen zeigten sich im Berichtsjahr gele-
gentlich sensorisch deutlich wahrnehmbare Gehalte an fliichtiger Sdure (Essigsdure). Der Bedarf an
schwefliger Sdure bei einigen diesen Weinen war hoch. Die Grenzwerte fiir den zuldssigen Schwefel-
gehalt wurden deshalb auf Antrag der Weinwirtschaft um 40 mg/l auf jedoch maximal 300 mg/1 erhoht.
Dennoch wurden in einigen wenigen Fillen auch die héheren Grenzwerte iiberschritten. Durch geeig-
nete Verschnitte (ein zugelassenes, gesetzlich geregeltes, in der Weinbereitung seit jeher angewandtes
Verfahren) lieen sich diese Weine wieder ,,reparieren®.

Werden dagegen die Grenzwerte fiir Essigsdure iiberschritten, ist jeglicher Verschnitt gesetzlich unter-
sagt. Diese Weine diirfen nicht aufbewahrt, sondern miissen zu Essig bereitet oder vernichtet werden.
Hart getroffen hat es u.a. eine Winzergenossenschaft im Markgréfler Land, die 4.300 | Pradikatswein
(Kabinett) der Essigbereitung zufiihren musste. Bei einer Weinkellerei mussten sogar 10.000 Liter
Qualititswein mit einem Verkehrsverbot belegt werden. Der Vernichtung zugefiihrt wurden auflerdem
3.000 Liter Wein, die in einem alten, sogenannten glasfaserverstiarkten Kunststofftank (GFK-Tank)
lagerten. Bei der Herstellung dieser GFK-Tanks bilden sich kleine Blidschen, die nicht ausgehértetes
Styrol enthalten. Wird an diesen Stellen der Tank beschidigt, zum Beispiel durch unsachgeméfe Rei-
nigung, gelangt das Styrol in den Wein. Zwar waren die Gehalte im vorliegenden Fall gering (unter 40
Hg/l), dennoch war der Wein merkbar sensorisch (nach Kunststoff riechend) beeintréchtigt. In einem
anderen Fall mussten wegen des sogenannten ,,Méauseltons* 4.000 Flaschen a 0,25 1 aufgezogen und
der Wein vernichtet werden. Dieser widerwértige Geruch (er erinnert an Méuseharn) kann bei unsach-
gemifer Pflege und Lagerung von Wein entstehen und lésst sich in fortgeschrittenen Fillen nicht mehr
beheben.

AuBerdem wurden in einigen Betrieben sogenannte Ubermengen der Destillation zugefiihrt. Der Ge-
setzgeber hat bestimmt, dass ein festgelegter Ertrag pro Ar Rebfldche (derzeit 90 1/Ar) nicht iiberschrit-
ten werden darf. Dariiber hinaus gehende Ertrdge diirfen bis zu einer Menge von 108 1/Ar zwar nicht in
den Verkehr gebracht, jedoch gelagert werden (um ggf. kleine Ernten in Folgejahren ausgleichen zu
konnen). Wird auch diese Grenze iiberschritten, ist die Menge jenseits von 108 1/Ar zu destillieren.
Zwar miissen nicht die hohen Qualititen der Destillation zugefiihrt werden, dennoch tut es weh, ge-
nussfahige Weine vernichten zu miissen. Insbesondere die Tatsache, dass die Verschlussbrennereien
diese Ubermengen nicht vergiiten und zudem die Transportkosten zu Lasten des Erzeugers gehen, hat
zur Folge, dass in den meisten Betrieben die Ertrdge von vornherein begrenzt werden, was wiederum
der Qualitit der Weine zugute kommt.

In der Hauptsache wurde, wie in den Vorjahren, gegen Buchfiihrungs- und Kennzeichnungspflichten
verstoen. In mehreren Féllen wurden wegen unterlassener bzw. verzdgerter Eintragungen im Herbst-
buch Ordnungswidrigkeitsverfahren eingeleitet. Um Manipulationen vorzubeugen, hat der Gesetzgeber
bestimmt, dass diese Eintragungen (Herkunft, Menge, Mostgewicht und Sorte der Trauben) noch am
Tag der Ernte vorzunehmen sind. Die Winzer hingegen strduben sich verschiedentlich dagegen, weil
sie aus finanztechnischen Griinden den Trub, der bei der Kelterung der Trauben entsteht, nicht miter-
fassen wollen, obwohl die gesetzlichen Bestimmungen eine Mengenkorrektur im Herbstbuch ausdriick-
lich einrdumen.

Ebenso wurden einige Betriebe aufgrund unvollstindiger oder géinzlich unterlassener Weinbuch-
fiihrung beanstandet. Offenbar haben einige Winzer erhebliche Probleme, sobald Biiro- und Schreibar-
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beiten anfallen. Selbst nach Ermahnung und entsprechender Hilfestellung, zum Beispiel in Form von
Musterbuchungen, unterblieben die Aufzeichnungen.

Nach wie vor miissen Winzer iiber die Vermarktungsrechte aufgeklart werden. Nur wer iiber Rebfla-
chen verfiigt, die keinem anderen Betrieb zugeordnet sind, hat die Moglichkeit der Eigenvermarktung.
Deshalb darf ein Winzer Trauben von Fliachen, die beispielsweise der ortlichen Erzeugergemeinschaft
zugeordnet sind, nicht zurlickbehalten. Er ist verpflichtet, die gesamte Ernte dort abzuliefern. In vielen
Féllen jedoch bezahlt die Erzeugergemeinschaft dem Winzer nur die vermarktbare bzw. sogenannte
Zielmenge. Die dariiber hinaus gehende Ernte wird nicht, nur mit Abschldgen oder erheblich spiter
entgolten. Dieser ,,Uberstand* wird in vielen Fillen erst gar nicht bei der Erzeugergemeinschaft abge-
liefert. Die Winzer bereiten selbst Wein daraus und wollen diesen nicht selten auch vermarkten.

Erneut wurden die Ernte- und Erzeugungsmeldungen sowie Anderungen zur Weinbaukartei (Er-
weiterung bzw. Verringerung von Rebfldchen) nicht oder nicht rechtzeitig der zustdndigen Behorde
gemeldet. In einigen Féllen mussten erst hohe BuB3gelder angedroht werden, damit die Betriebe der
Meldepflicht dann letztlich doch nachkamen.

Erneut wurde in Baden bei einigen Grof3betrieben in groBlerem Umfang ,rektifiziertes Traubenmost-
konzentrat* (RTK) eingesetzt. Das aus der Weintraube gewonnene Zuckerkonzentrat wird anstelle des
herkémmlichen Riibenzuckers zur Anreicherung (= Erhohung des Alkoholgehalts) in praktisch allen
Weinbau treibenden Léndern seit vielen Jahrzehnten verwendet. Die sehr gute (analytische und senso-
rische) Beschaffenheit sowie die wesentlich einfachere Handhabung im Vergleich zu den Zuckersdcken
ist vorteilhaft. Nachteilig ist der hohe Preis. Deshalb wird RTK von der Européischen Union subventi-
oniert. Die Verwender von RTK erhalten auf Antrag eine Beihilfe. Allerdings ist das Antragsverfahren
streng geregelt. Wer die Bedingungen, die zum Erhalt der Beihilfe vorgeschrieben sind, nicht einhielt,
musste empfindliche finanzielle EinbuBlen in Kauf nehmen.

Die mittlerweile im vierten Jahr durchgefiihrten Versuche zur teilweisen Konzentrierung von Trau-
benmost als weiteres alternatives Anreicherungsverfahren bestétigten erneut die Ergebnisse aus den
Vorjahren. Wieder hat sich gezeigt, dass fiir dieses Verfahren nur ausgewéhlt reife Moste in Frage
kommen. Wird Most aus nicht ausreichend reifen Trauben teilweise konzentriert, reichern sich wegen
des Wasserentzugs alle Inhaltsstoffe an, mithin auch die grasig-unreifen Noten. Herausragende Ergeb-
nisse lieferte die Anwendung des Verfahrens insbesondere bei den Mosten aus Spédtburgunder Trauben.
Zur Herstellung von Rotwein kénnen nur gesunde sowie vollreife Trauben verwendet werden. Die dar-
aus gewonnenen Moste verlangen in den hiesigen Breitengraden meist dennoch eine Anreicherung. Mit
den neuen Verfahren werden im Vergleich zur herkémmlichen Anreicherung mittels Riibenzucker (was
zudem eine Mehrung der Weinmenge zur Folge hat) deutlich stoffigere und vor allem komplexere Wei-
ne gewonnen.

Die seit August 1998 geltende Lebensmittel-Hygieneverordnung erfasst auch die Weinwirtschaft. Zwar
war zur Herstellung gesundheitlich unbedenklicher und qualitativ hochwertiger Weine eine peinlich
saubere Arbeitsweise seit jeher notwendig. Doch werden zuweilen verschmutzte Raume und Gerit-
schaften oder sachfremde Gegenstinde im Weinkeller (Kanister, Ole, Lacke etc.) angetroffen. Bei ent-
sprechenden Beanstandungen zeigen sich die Verantwortlichen meist einsichtig, so dass keine weiter
gehenden Sanktionen erforderlich sind. In einem kleineren Betrieb am Tuniberg musste jedoch im
Herbst 2001 die anstehende Kelterung der Weintrauben untersagt werden. Die dort zur Verarbeitung
der Trauben bestimmten Gerétschaften (Traubenmiihle, Kelter usw.) waren noch mit Riickstdnden aus
dem Vorjahr behaftet. Dariiber hinaus waren Boden und Winde vor Schmutz starrend. Erst nach der
verfiigten Reinigung der Betriebsstétte durfte der Inhaber seine Trauben verarbeiten.

Soweit bekannt geworden, wurden in den eingeleiteten Bullgeld- und Strafverfahren Betrige zwischen
650 und 10.400 DM verhéngt.

AbschlieBend ist anzumerken, dass neben den ,,schwarzen Schafen* die iiberwiegende Mehrheit der
Weinbaubetriebe die weinrechtlichen Bestimmungen einhélt und in Zweifelsfillen den Rat kompeten-
ter Stellen einholt.
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7.  Untersuchung von Spirituosen

Im Uberwachungsbereich des CVUA Freiburg sind knapp 13.800 Kleinbrennereien gemeldet, d.h. ca.
45 % der bundesdeutschen und knapp 60 % der baden-wiirttembergischen Kleinbrennereien. Dazu
kommen jahrlich die mehr als 100.000 Kontingente von sogenannten Stoffbesitzern, die iiber die ge-
meldeten Kleinbrennereien verteilt ,,abgebrannt* werden.

Bei den industriell produzierenden Obstverschlussbrennereien befindet sich mit 11 von insgesamt 24
im Bundesverband der Obstverschlussbrenner organisierten Betrieben ein mit 46 % doch erheblicher
Anteil im Regierungsbezirk Freiburg, wobei die Jahresproduktion in diesen Betrieben ungleich hoher
liegt. Der Spitzenreiter erzeugt {iber seine Brennkessel jahrlich 30.000 1. A. und mehr.

Diese herausragende Reprisentanz von Brennereibetrieben im Uberwachungsbereich ist fiir das CVUA
Freiburg weiterhin Verpflichtung, sich schwerpunktméfig mit der Untersuchung der typischen badi-
schen Spirituosenerzeugnisse zu befassen. Dazu zdhlen neben den bekannten Obstbrianden wie Kirsch-
wasser oder Zwetschgenwasser in steigendem Malle auch Brdnde aus Topinambur, Weinhefe und
Weintrester.

Die Bemiihungen, bei einer derart hohen Verfiigbarkeit von Brennereibetrieben die Probenerhebung zu
einem moglichst grolen Anteil zum Erzeuger hin zu verlagern, haben nach einer zwischenzeitlichen
Stagnation (1996 bis 1998) seit 1999 wieder zu einer deutlichen Quotensteigerung gefiihrt, wie die
nachstehende Tabelle 7.1 fiir die Jahre 1995 - 2001 verdeutlicht. Es wird angestrebt, die Quote auch
weiterhin nahe der 40 %-Marke zu halten.

Tabelle 7.1: Probenherkunft

Jahr Anzahl Gesamt- davon direkt beim Erzeuger Anteil in %
proben erhoben
1995 540 134 24.8
1996 605 180 29,8
1997 581 170 29,3
1998 575 168 29,2
1999 507 170 33,5
2000 422 163 38,6
2001 448 167 37,3

Dabei diirfte das Haupthindernis in dem speziellen Status der Kleinbrennereien zu sehen sein, da diese
nicht im Gewerberegister zu finden und somit fiir den WKD nicht ohne weiteres als Herstellerbetriebe
ersichtlich sind. Gemeldet sind diese Betriebe bei den Finanzbehorden und der Herausgabe von Adres-
sen der Kleinbrennereien steht das ,,Steuergeheimnis* entgegen.

Dem WKD bleibt daher nur die Mdoglichkeit, die besagten Anschriften in miihevoller Kleinarbeit zu-
sammenzutragen, sei es durch das Aufspiiren von Schaukédsten mit Spirituosen bei Bauernhéfen oder
auch durch Inspektion der Spirituosenangebote in ldndlichen Gasthofen. Das CVUA Freiburg ist konti-
nuierlich dabei, die in Frage kommenden Brennereien in einer Datenbank zu erfassen.

Aufschluss iiber Verteilung von Art, Anzahl und Beanstandungsgriinden der im Berichtsjahr 2001 un-
tersuchten Plan- bzw. Handelsproben gibt die Tabelle 7.2.
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Die Beanstandungsquote ist im Vergleich zum Vorjahr mit 29 % geringfiigig gesunken. Die deutliche
Tendenz zuriickgehender Félle von fehlenden Loskennzeichnungen sowie von Bodensatz bzw. Fremd-
partikeln (Filterfasern, Trubausscheidungen, Kristallnadeln) in der Flasche hélt erfreulicherweise an.
Somit zeigen die stindigen Beméngelungen offensichtlich weiterhin Wirkung.

Nachdem im Dezember 2000 die ,,Verordnung iiber bestimmte alkoholhaltige Getrénke - alkoholhaltige
GetrankeVO (AGeV)“ in Kraft trat, stand das Jahr 2001 im Zeichen der Einfithrung der neuen Rege-
lungen, insbesondere der nun fiir Obstbriande zuldssigen Zuckerung zur Geschmacksabrundung.
Dass diese Erlaubnis fiir Obstbrinde mit geographischen Angaben nicht gilt, haben zwei Hersteller von
gezuckerten ,,Schwarzwélder* Obstbrianden nicht beachtet.

Eine Probe der besonderen Art, ein aphrodisierender Likor, wurde auf einer Erotikmesse erhoben.
Das Erzeugnis enthielt die Zutat Yohimbin, ein in hdheren Dosen verschreibungspflichtiges Arzneimit-
tel, sowie Ausziige aus Damianabléttern. Dies hatte zur Folge, dass die Probe insgesamt als Arzneimit-
tel einzustufen war.

Ende 2001 wurde auch Siidbaden von der europaweiten Absinth-Welle erfasst. Die als ,,griine Fee*
bezeichnete Spirituose, die zunichst nur als Szenegetrink in Bars oder im Internet erhéltlich war, ge-
langte mittlerweile auch in den Lebensmitteleinzelhandel. Sie wird durch Aromatisierung von Neutral-
alkohol mit natiirlichen Extrakten des Wermutkrauts hergestellt. Nach allgemeiner Verkehrsauffassung
enthdlt Absinth aufgrund des Zusatzes von Wermutextrakten gewisse Mengen an 0O- und [3-Thujon,
charakteristische Terpene des Wermutéls, deren Anwesenheit Absinth von anderen Bitter- oder Anis-
Spirituosen qualitativ abgrenzt. Die Gehalte an O- und B-Thujon lagen bei allen untersuchten Proben
unter dem jeweiligen Grenzwert der Aromenverordnung. Bei 2 Proben war jedoch weder ein Bitterge-
schmack, noch die charakteristische Triibung bei Verdiinnung mit Wasser, noch Thujon vorhanden.
Eine Probe war leuchtend rot. Die Bezeichnung ,,Absinth* wurde in diesen Fillen als zur Irrefiihrung
geeignet beurteilt. Die Untersuchung von Absinth sowie von absinthhaltigen Mischgetranken soll im
Jahr 2002 fortgesetzt werden.

Das CVUA Freiburg ist die in Baden-Wiirttemberg zustindige Behorde zur Erteilung von Amtlichen
Priifungsnummern fiir Deutschen Weinbrand. Als Folge des Inkrafttretens der EG-Spirituosen-
Verordnung und der damit entfallenen hdheren nationalen Qualititsanforderungen fiir Weinbrand und
dessen bisherige obligatorische Qualitétspriifung ist die Zahl der Anstellungen stark zuriickgegangen.
Im Jahr 2001 wurde von baden-wiirttembergischen Betrieben lediglich ein Antrag auf Erteilung einer
Amtlichen Priifungsnummer fiir Deutschen Weinbrand eingereicht.
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Tabelle 7.2: Aufteilung der Plan- bzw. Handelsproben

Warengruppe Proben- wichtigste Untersu- Grenzwert/ Richtwert (| Anzahl der || Anteil
zahl chungsparameter Beanstan- || in %
dungen /
Befund
Steinobstbrinde 99 Alkoholgehalt + 0,3 % vol 14 14,1
Methanol 1200 g/hl r.A. keine -
fliichtige Aromabestand- 4 4,0
teile
Ethylcarbamat 0,8 mg/l 12 12,1
Zucker n.n. bzw. 10 g/1, ber. als 1 1,0
Invertzucker
andere 63 Alkoholgehalt +0,3 % vol 19 30,2
Obstbrande Methanol 1200 — 1350 g/hl r.A. 2 3,2
fliichtige Aromabestand- 1 1,6
teile
Zucker n.n. bzw. 10 g/1, ber. als 1 1,6
Invertzucker
Obstgeiste 23 Alkoholgehalt + 0,3 % vol 3 13,0
erhohte Anteile an fliich-| Methanol: 50 g/hl r.A. keine -
tigen Aromabestandteilen Ester: 1,3 g/hl r.A.
hohere Alkohole:
0,5 g/hl r.A.
Tresterbrande 23 Alkoholgehalt + 0,3 % vol 6 26,1
Methanol 1000 g/hl r.A. keine -
Hefebrinde 22 Alkoholgehalt +0,3 % vol 6 27,3
Topinambur 19 Alkoholgehalt + 0,3 % vol keine -
Likore 54 Alkoholgehalt +0,3 % vol 3 5,6
Mindestzuckergehalt 100 g/1 keine -
Mindestalkoholgehalt 14 bzw. 15 % vol 1,9
Farbstoffdeklaration 3,7
Weinbrande 22 Alkoholgehalt + 0,3 % vol 1 4.5
Rum/Whisk(e)y 40 Alkoholgehalt + 0,3 % vol keine -
Absinth 4 Gehalt an 10 mg/1 bei alkohol. Ge- keine -
0- und -Thujon tranken > 10 % vol;
35 mg/1 bei Bitter-
Spirituosen
sonstige  Spirituo-| 59 Alkoholgehalt + 0,3 % vol 2 34
sen
Gesamtzahl 428 126 29
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8. Lebensmittelhygiene und mikrobiologische Untersuchungen
Lebensmittel-Mikrobiologie, Proben insgesamt: 5696 Proben
darunter 2355 Anlassproben

834 Einfuhruntersuchungen
beanstandet (einschlieBlich beméngelt) wurden: 1431 Proben
darunter 810 Anlassproben

72 Einfuhruntersuchungen

(Anlassproben=Erkrankungsproben, Verdachtsproben, Beschwerdeproben, Vergleichsproben, Nachproben)

Im mikrobiologischen Lebensmittellabor wurden folgende Untersuchungen durchgefiihrt:

grobsinnlich: 4268
mikrobiologische Anreicherungsverfahren: 2726
Keimzahlbestimmungen: 3031
mikrobiologische Direktanziichtungen: 35
mikrobiologische Keimdifferenzierungen: 582
serologische Untersuchungen: 470
HISS-ELISA (Premier EHEC): 117
toxikologische Untersuchungen: 54
parasitologische und mikroskopische Untersuchungen: 13
Als ,,geeignet zur Gesundheitsschiadigung nach § 8 LMBG wurden beurteilt: 64 Proben
Nach § 17 Abs. 1 Nr. 1 LMBG wurden beurteilt: 416 Proben
Nach § 17 Abs. 1 Nr. 2b LMBG wurden beurteilt: 122 Proben

Ergebnisse der mikrobiologischen Untersuchungen an Lebensmitteln, Bedarfsgegenstinden und

kosmetischen Mitteln im Jahr 2001

Anzahl der Anzahl der Anzahl der Bean-

WC |Lebensmittel untersuchten Beanstandungen standungen (mit

Proben nach § 8 LMBG Bemiéngelungen)
01 Milch 235 0 12
02 [Milchprodukte 355 0 61
03 [Kise 948 0 174
04 (Butter 92 0 25
05 |Eier, Eiprodukte 161 0 38
06 [Fleisch warmbliitiger Tiere 493 0 211
07 ([Fleischerzeugnisse warmbliitiger Tiere 393 0 168
08 |Wurstwaren 790 2 254
10 ([Fische 207 0 65
11 |Fischerzeugnisse 323 0 125
12 [Krusten-, Schalen-, Weichtiere 117 0 47
13 [Fette, Ole 20 0 4
14 [Suppen, Soflen 69 0 3
15 |Getreide 0 0 0
16 |Getreideprodukte 9 0 2
17 |Brot, Kleingebédck 13 0 1
18 |Feine Backwaren 65 0 13
20 |Feinkostsalat, Mayon., Sofen 83 0 16
21 |Puddinge,Desserts, Kremspeisen 57 0 4
22 [Teigwaren 53 0 14
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Anzahl der Anzahl der Anzahl der Bean-

WC [Lebensmittel untersuchten Beanstandungen standungen (mit

Proben nach § 8§ LMBG Bemiingelungen)
23 |Hiilsenfr., Olsamen, Schalenobst 2 0 1
24 [Kartoffeln, starkereiche Pflanzenteile 4 0 3
25 |Frischgemiise 8 0 4
26 |Gemiiseerzeugnisse 18 0 0
27 |Pilze 0 0 0
28 |Pilzerzeugnisse 9 2 2
29 |Frischobst 2 0 0
30 |Obstprodukte 7 0 1
31 |Fruchtsifte, -nektare, -sirupe 16 0 1
32 |Getrinke alkoholfrei 63 0 0
36 |[Bier, bierdhnliche Getrianke 40 0 0
37 |Spirituosen 0 0 0
40 |Honigu. a. 37 4 4
41 |Konfitiiren, Gelees, Fruchtzuber. 0 0 0
42 |Speiseeis, -halberzeugnisse 341 0 56
43 |SiiBwaren 103 55 55
44 |Schokolade 14 1 1
45 |Kakao 0 0 0
46 |Kaffee 5 0 0
47 |[Tee, teedhnl. Erzeugnisse 0 0 0
48 |Séduglings-, Kleinkindernahrung 111 0 1
49 |Diitetische Lebensmittel 28 0 0
50 |Fertiggerichte, zubereitete Speisen 145 0 30
51 [Nahrstoffkonz., Ergdnzungsnahrung 12 0 0
52 |Wiirzmittel 37 0 0
53 |Gewiirze 55 0 0
84 |Kosmetische Mittel 0 0 0
86 |Bedarfsgegenstinde (BgLm) 3 0 1
98 |Andere Proben (z. B. Tupfer) 153 0 34
SUMME 5696 64 1431

Salmonellen-Untersuchung

Bei der Bewertung eines Salmonellen-Fundes in einem Lebensmittel miissen zwei Gruppen von Le-
bensmitteln unterschieden werden. Die erste Gruppe umfasst nicht verzehrsfertige Lebensmittel, die
vor dem Verzehr noch einer Behandlung unterliegen, durch die Salmonellen abgetdtet werden. Die
zweite Gruppe besteht aus den verzehrsfertigen Lebensmitteln. Hier besteht die unmittelbare Gefahr,
dass die Salmonellen zu einer Lebensmittelvergiftung fiihren. Das Lebensmittel wird in diesem Fall
nach § 8 LMBG als geeignet, die Gesundheit zu schadigen, beurteilt.

Zahl der auf Salmonellen (Direkt/Keimzidhlung/Anreicherung) untersuchten Proben: 2467
davon Salmonella-positiv: 76

Haufigste Salmonella-Serotypen:
S. Typhimurium 63 Nachweise
S. Enteritidis 2 Nachweise

Wegen Salmonellen-Nachweis als gesundheitsgefihrdend nach § 8 LMBG beurteilt: 64 Proben
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Salmonellen in Helva

Im Mai 2001 wurden die unteren Lebensmitteliiberwachungsbehdrden auf Salmonellen-Befunde (Sal-
monella Typhimurium) in tiirkischer Helva, einer festen Sirupmasse mit gemahlenen Sesamkeimen,
hingewiesen. Darauthin hiuften sich Meldungen iiber positive Befunde in der ganzen Bundesrepublik,
was Riickrufaktionen durch die betroffenen Importeure und 6ffentliche Warnungen, auch in Baden-
Wirttemberg, zur Folge hatte.

Zahl der insgesamt untersuchten Proben: 73 Helva-Proben aus 33 Chargen
davon Salmonella-positiv: 53 Helva-Proben aus 22 Chargen
Zahl und Art der dabei nachgewiesenen Serovare: S. Typhimurium in allen positiven Proben

Auffillige Gemeinsamkeiten dieser Proben waren:
1. Sie stammten alle vom selben Hersteller aus der Tirkei.

2. Die betroffenen Chargen stammten laut Packungsangaben aus den Herstellungsmonaten Septem-
ber, Oktober und November 2000.

3. In allen Féllen wurde Salmonella Typhimurium gefunden.

4. Bei gleichzeitiger Untersuchung mehrerer Einzelpackungen aus der selben Charge waren in der
Regel alle Einzelpackungen Salmonella-positiv. Die hohe Nachweisquote ist aullergewohnlich.
Ublicherweise neigen Salmonellen in zihen Medien zu Nesterbildung, und dadurch bedingt zu
einer Mischung aus Salmonella-negativen und -positiven Einzelproben.

Nach den Untersuchungsergebnissen des CVUA Freiburg muss in den Herstellungsmonaten 09 bis
11/2000 ein auBergewohnlich schwerwiegendes Hygieneproblem bestanden haben, das keine Begren-
zung auf einzelne Chargen erkennen lief3.

Salmonellen in getrockneten asiatischen Pilzen

Aufgrund positiver Salmonellenbefunde hat das MLR Ende 2001 eine Riickrufaktion von getrockneten
schwarzen Pilzen eines thaildndischen Herstellers und eines niederlédndischen Importeurs veranlasst.

Das Vorkommen von Salmonellen in getrockneten Pilzen fiihrt dazu, dass das Lebensmittel beim Ver-
zehr in rohem Zustand geeignet ist, die Gesundheit zu schiadigen. Nur bei ausreichender Erhitzung
werden Salmonellen abgetotet. In einigen Féllen befanden sich auf der Packung zwar Zubereitungs-
empfehlungen ,,10 Minuten kochen bei 80 °C*“. In Anbetracht der Fremdartigkeit des Produktes und
seiner vielfdltigen Verwendungsmdglichkeiten ist aber dennoch nicht hinreichend sichergestellt, dass
das Produkt vor dem Verzehr ausreichend erhitzt wird.

Zahl der insgesamt untersuchten getrockneten Pilz-Proben: 9
davon Salmonella-positiv: 2
Zahl und Art der dabei nachgewiesenen Serovare: S. Hvittingfoss 1x
S. Serogruppe D1 (9,12: -: 1,5) 1x

Salmonellen in Schokolade

Kurz vor Weihnachten 2001 erfolgte ein Riickruf bestimmter Schokoladensorten, in denen Salmonellen
nachgewiesen worden waren.

Zahl der insgesamt untersuchten Schokolade-Proben: 10
davon Salmonella-positiv: 1
Zahl und Art der dabei nachgewiesenen Serovare: S. Oranienburg 1x
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Eine Besonderheit bei salmonellenbelasteter Schokolade ist, dass auB3erordentlich niedrige Keimzahlen
ausreichen, eine Erkrankung auszulésen. Diese niedrigen Infektionsdosen werden darauf zuriickge-
fiihrt, dass die Salmonellen in der fettreichen Schokolade sehr gut gegen die sauren Verhéltnisse im
Magen des Menschen geschiitzt sind und groBtenteils lebend in den Darm gelangen, wo sie eine Infek-
tion ausldésen kdnnen.

Tabelle: Salmonellenbefunde in Lebensmitteln im Jahr 2001

Anzahl der Anzahl der Salmonella spp. Serovare
Salmonellen- Salmonellen- positiv
untersuchungen untersuchungen
Frischfleisch 75 1 S. Typhimurium
(ohne Gefliigel)
Hackfleisch, Hack- | 32 1 S. Hadar
fleischerzeugnisse
Hitzebehandelte 51 0 0
Fleischerzeugnisse
Anders stabilisierte | 136 2 S. Typhimurium
Fleischerzeugnisse S. Brandenburg
Geflugelfleisch 65 9 S. Typhimurium 3x
S. Enteritidis 2x
S. Virchow
S. Newport
S. Braenderup
S. Livingstone
Fische und Meeres- | 94 2 S. Fomeco
tiere S. Subspez Il
Eier, Eiprodukte 99 0 0
Milch, Vorzugsmilch, | 31 0 0
Rohmilch
Milcherzeugnisse, 814 0 0
Kése
Fertiggerichte 174 0 0
Speiseeis 283 0 0
Teigwaren 47 0 0
Brote, 67 0 0
Feine Backwaren
pflanzliche Lebens- | 34 2 S. Hvitingfoss
mittel S. Serogruppe D1
Feinkostsalate 37 0 0
Diatnahrung, Kin- 76 0 0
dernahrung
SiuRwaren, Schoko- | 102 55 S. Typhimurium 54x
lade, Helva S. Oranienburg 1x
sonstige Proben* 250 4 S. Typhimurium 4x
(z. B. Tupfer)
Summe 2467 76

Listerien-Untersuchung

Listeria monocytogenes ist als Erreger einer bei Mensch und Tier vorkommenden Infektion, der Liste-
riose, bekannt. Beim Menschen tritt die Listeriose vornehmlich bei Kindern, dlteren Menschen und
solchen Personen auf, deren Immunabwehr geschwicht ist. Die Krankheitserscheinungen sind bei Er-
wachsenen zunéchst sehr untypisch, was oft zu einer verspiteten Diagnose der Erkrankung fiihrt. Sie
konnen grippedhnlich mit Fieber, Glieder- und Genickschmerzen sein, bevor das Bild der typischen
Hirnhautentziindung deutlich wird. Es konnen aber auch Blutvergiftungen, Herzmuskel-, Leber- oder
Hautentziindungen sowie Frithgeburten oder Aborte auftreten. Alle Listerien-Arten sind in der Umwelt
weit verbreitet. Insbesondere im Erdboden, im Abwasser und in Feuchtbiotopen kommen sie héufig
vor. Werden sie in Lebensmittelbetrieben nachgewiesen, ist dies in der Regel ein Hinweis auf man-
gelnde Betriebshygiene. Beim Nachweis der pathogenen (= krankmachenden) Art Listeria monocyto-
genes erfolgt die Beurteilung nach dem vom BgVV empfohlenen Maflnahmen- und Beurteilungskata-
log. Danach wird es im Sinne eines vorbeugenden Gesundheitsschutzes fiir nicht verantwortbar gehal-
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ten, verzehrsfertige Lebensmittel, deren Listeriengehalt den empfohlenen Grenzwert von 10> KbE
(koloniebildende Einheiten) pro Gramm iiberschreitet, in den Verkehr zu bringen bzw. im Verkehr zu
belassen. Verzehrsfertige Lebensmittel mit Listeriengehalten in der GréB8enordnung 10° bis 10* KbE/g
werden vom BgV'V als geeignet angesehen, die Gesundheit zu schadigen.

Listerien-Untersuchung

Zahl der auf Listerien untersuchten Proben (Direkt/Keimzihlung/Anreicherung): 1539
davon Listerien positiv 41
davon Listeria monocytogenes positiv 10

Listeria monocytogenes wurde mit 8§ Nachweisen am héufigsten in Réucherlachs nachgewiesen.

KUP 2001: Listerien in Riucherfisch
Im Jahr 2001 lief im Rahmen des sog. ,.koordinierten Uberwachungsprogramms* (KUP) eine europa-
weit angelegte Untersuchungsaktion zum Nachweis von Listeria monocytogenes (L.m.) in Réucher-

fischprodukten (Raucherlachs, Graved Lachs, gerducherte Forellenfilets).

Untersucht wurden Doppelproben, jeweils zum Zeitpunkt des Probeneingangs sowie kurz vor Errei-
chen des angegebenen Verbrauchsdatums.

Zahl der Doppelproben: 10

Untersuchung direkt nach Probeneingang:

Listeria monocytogenes nur qualitativ nachweisbar: 0 Proben
Listeria monocytogenes quantitativ nachweisbar: 0 Proben
Untersuchung unmittelbar vor Erreichen des Verbrauchsdatums:
Listeria monocytogenes nur qualitativ nachweisbar: 2 Proben (8 Teilproben)
Listeria monocytogenes quantitativ nachweisbar: 2 Proben (4 Teilproben)
davon L.m.<100/g 0 Proben
L. m. 100-1000/g 1 Proben (2 Teilproben)
L. m. 1000-10000/g 1 Proben (2 Teilproben)
L. m. >10000/g 0 Proben

Grundlage fiir die Beurteilung der Listeria-monocytogenes-positiven Proben waren die Empfehlungen
des BgVV zum Nachweis und zur Bewertung von Listeria monocytogenes in Lebensmitteln im Rah-
men der amtliche Lebensmitteliiberwachung (Stand Juli 2000).

Bei Proben, in denen am Ende des angegebenen Mindesthaltbarkeitsdatums L. m. aus der Anreiche-
rung, jedoch nicht quantitativ nachweisbar war, wurde empfohlen, die zustindige Lebensmitteliiberwa-
chungsbehorde von dem Untersuchungsergebnis in Kenntnis zu setzen, da der mikrobiologische Be-
fund als Hinweis auf das Vorliegen von Hygieneméngeln gewertet werden kann.

Bei zwei Proben wurde am Ende des Mindesthaltbarkeitsdatums L. m. in einer Hohe von >10” KbE/g
bzw. >10° KbE/g nachgewiesen. Diese Proben wurden als nicht verkehrsfahig eingestuft bzw. das an-
gegebene Mindesthaltbarkeitsdatum als irrefiihrend beanstandet, da eine Verkehrsfahigkeit bis zum
angegebenen MHD nicht gegeben war. Dariiberhinaus wurde eine Uberpriifung der betrieblichen Ei-
genkontrollmaBBnahmen nach den Vorgaben der Fischhygieneverordnung im Hinblick auf L. m. emp-
fohlen.

Die im Rahmen der KUP-Untersuchungen erhobenen Befunde wie auch die Ergebnisse hinsichtlich des
Vorkommens von Listerien in Raucherlachs der Vorjahre machen offensichtlich, dass neben der Liste-
rien-Problematik in den Betrieben selber vor allem die bemessenen Mindesthaltbarkeiten in Verbin-
dung mit einer zulédssigen Lagerungstemperatur von bis 7 °C angesichts der Vermehrungsmoglichkeit
von Listerien in diesem Temperaturbereich &duBerst problematisch sind. Aus fachlicher Sicht ist eine
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Anderung der Vermarktungsbedingungen (z.B. Herabsetzung der Lagerungstemperatur in Verbindung
mit einer Verkiirzung der Haltbarkeitsfristen) unerlasslich.

Tabelle: Listerienbefunde in Lebensmitteln im Jahr 2001

Warengruppe Anzahl der Listeria spp. Listeria monocyto-
Listerien- positiv genes
untersuchungen positiv

Frischfleisch 3 1 1

(ohne Gefliigel)

Hackfleisch, Hack- |2 0 0

fleischerzeugnisse

Hitzebehandelte 20 5 1

Fleischerzeugnisse

Anders stabilisierte | 21 0 0

Fleischerzeugnisse

Geflugelfleisch 2 0 0

Fische und Meeres- | 240 31 8

tiere

Eier, Eiprodukte 0 0 0

Milch, Vorzugsmilch, | 25 0 0

Rohmilch

Milcherzeugnisse, 830 1 0

Kése

Fertiggerichte 14 0 0

Speiseeis 282 0 0

pflanzliche Lebens- |3 0 0

mittel

Feinkostsalate 8 0 0

Diatnahrung, Kin- 43 0 0

dernahrung

sonstige Proben* 46 3 0

Summe 1539 41 10

EHEC-/VTEC-Untersuchung

Als Service-Auftriage fiir die diagnostische Abteilung wurden 117 Rinderkot-Proben mittels HISS-
ELISA (Premier EHEC) auf den Gehalt an Verotoxin 1 und 2 untersucht. 11 Proben waren Verotoxin-
positiv.

Mikrobiologische Untersuchung von Trinkwasser

Die mikrobiologische Untersuchung von Trinkwasser basiert auf den Vorgaben der Trinkwasser-
verordnung, d.h. grundsétzlich wird jede Probe auf die Koloniezahl bei 20 und 36 °C sowie auf Esche-
richia coli und coliforme Keime untersucht. Weitergehende Untersuchungen auf mikrobielle Erreger
wie z.B. auf Enterokokken oder Pseudomonas aeruginosa ergeben sich in der Regel durch Vorgaben
der Gesundheitsdmter bzw. aufgrund von Verdachtsmomenten im Einzelfall. Aulerdem werden im
Rahmen der amtlichen Probenahmen durch die Gesundheitsimter auch gezielt Verdachtsproben
entnommen, die damit zu einer hoheren Beanstandungsquote fiihren.

Bei der Interpretation der Ergebnisse der u.a. Tabelle ist zu beachten, dass in einer Probe sowohl E-
scherichia coli als auch coliforme Keime nachgewiesen werden konnen, d.h. die Gesamtzahl der bean-
standeten Proben kann nicht aus Addition der einzelnen positiven Befunde gebildet werden. Weiterhin
ist zu beriicksichtigen, dass in die Statistik zum Teil mehrere Proben eines Ereignisses eingehen
(Nachproben, Verdachtsproben).
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Insgesamt untersuchte Proben: 551

Offentliche Versorgung

Anzahl Proben Prozent
Gesamt 383
erhohte Koloniezahl 20 °C 6 1,5
erhohte Koloniezahl 36 °C 9 2,3
Nachweis von coliformen Keimen 49 12,8
Nachweis von E. coli 8 2,1

Eigenwasserversorgung

Anzahl Proben Prozent
Gesamt 57
Erhohte Koloniezahl 20 °C 0 0
Erhohte Koloniezahl 36 °C 1,7
Nachweis von coliformen Keimen 27 474
Nachweis von E. coli 10 17,5
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9.  Pflanzenschutz- und Schidlingsbekimpfungsmittel sowie
polychlorierte Biphenyle (PCB) u.a.

9.1 Probenzahlen und Ergebnisse

Im Jahre 2001 wurden insgesamt 1012 Proben pflanzlicher und tierischer Herkunft, Humanmilch,
Trinkwasser, Bedarfsgegenstinde, kosmetische Mittel, Umwelt- und andere Proben auf Pflanzen-
schutzmittel sowie PCB (polychlorierte Biphenyle) und andere ubiquitidre Verunreinigungen unter-
sucht.

Dabei wurden nachstehende Zielrichtungen verfolgt:

- Erfassung und Beobachtung der allgemeinen Riickstandssituation der auf dem Markt befindlichen
Lebensmittel in allen Handelsstufen.

- Uberpriifung von Obst und Gemiise vor allem beim Erzeuger sowie in GroBmirkten und groBen
Supermirkten, um schwerpunktméBig eine erzeugernahe Probenahme zu gewéhrleisten.

- Langfristige Uberwachung bekannter Belastungen, z. B. in Humanmilch.

- Untersuchung von Lebensmitteln mit Hinweisen auf eine 6kologische Erzeugung (z.B. biologisch-
dynamische oder biologisch-organische Wirtschaftsweise).

- Reprisentative Untersuchung der Schadstoftbelastung: Teilnahme am bundesweiten Lebensmittel-
monitoring und am koordinierten Uberwachungsprogramm der EU. Hier wurden im Jahr 2001 ins-
gesamt 34 Proben pflanzlicher und 161 Proben tierischer Herkunft untersucht.

- Reprisentative Untersuchung von Schlachttieren: Teilnahme am Nationalen Riickstandskontroll-
plan (31 Fleisch-, 9 Gefliigel-, 2 Eier-, 2 Forellen- und 10 Rohmilch-Proben ab Hof).

- Untersuchung von Einfuhrproben aus Drittlandern, d.h. iiberwiegend aus der Schweiz (150 Kése,
17 Milchprodukte, 6 Oko- und 19 sonstige Lebensmittel).

- Untersuchung von Speise- und Fluss-Fischen auf Organozinn- und Organobromverbindungen.

- Erweiterung des erfassbaren Wirkstoffspektrums und Verbesserungen im Bereich Qualitts-
sicherung.

Im Jahr 2001 wurden am CVUA Freiburg ebenso wie am CVUA Stuttgart die Weichen fiir eine Um-
strukturierung und Schwerpunktbildung der Pestizid-Riickstandslabors in Baden-Wiirttemberg gestellt.
Am CVUA Freiburg wurden dazu die Untersuchungskapazititen fiir Lebensmittel tierischer Her-
kunft ausgebaut. Wihrend in den anderen drei Pestizidlaboratorien in Baden-Wiirttemberg eine gerin-
gere Anzahl Proben tierischer Herkunft nach dem bisherigen Routineprogramm, jedoch noch die volle
Probenzahl fiir den Nationalen Riickstandskontrollplan (NRKP) untersucht wurde, {ibernahm das
CVUA Freiburg dariiber hinaus bereits zentrale Aufgaben als Pestizid-Riickstandslabor fiir den Bereich
tierische Lebensmittel. In Freiburg wurden zentral alle Proben fiir das Lebensmittel-Monitoring unter-
sucht und es erfolgte eine Erweiterung des Wirkstoffspektrums um Organozinn- und Organobromver-
bindungen mit Untersuchungen von entsprechenden Proben.

Leitgedanke der Schwerpunktbildung ist es, einerseits die notwendige fachliche Leistung auch bei ge-
stiegenen Anforderungen durch neue Aufgaben und insbesondere durch anspruchsvollere und aufwéin-
digere Qualitétssicherungsmalinahmen erbringen zu kdnnen, analytische Defizite besser auszugleichen
und andererseits die Probenuntersuchung auch wirtschaftlicher durchfiihren zu kdnnen.

Die einzelnen Ergebnisse der Untersuchungen auf Pflanzenschutzmittel, PCB und andere Umweltkon-
taminanten sowie die festgestellten Hochstmengeniiberschreitungen sind in den Tabellen des Tabellen-
bandes dargestellt. Dieser ist fiir Interessenten auf Anforderung erhéltlich.
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9.2 Lebensmitte tierischer Herkunft
Milch und Milchprodukte, Kase, Butter: 18, 22, 157, 4 Proben

Es wurden 10 Rohmilchproben (Ab-Hof-Milch) im Rahmen des Nationalen Ruckstandskontrollplans
sowie Konsummilch - davon 6 Proben aus dkologischen Betrieben - auf chlororganische Pflanzen-
schutzmittel-Riicksténde, auf die nach der Schadstoff-Hochstmengenverordnung (SHmMV) festgel egten
6 PCB-Einzelkomponenten und zusétzlich PCB 118 sowie auf Moschusxylol und Moschusketon unter-
sucht. Bei einer Bestimmungsgrenze von 0,001 mg/kg Fett waren in 88 % der Milchproben Rickstande
guantifizierbar. Das zeigt, dass die Konzentrationen in etwa 10 % der Proben unter 0,001 mg/kg Fett
liegen und damit nicht erfasst werden.

Die Untersuchungspflicht fur Einfuhrproben aus der Schweiz (Drittland) in die EU (Inland) fihrte
nochmals zu einer Steigerung der Probenzahlen um rund 20 % gegeniiber dem Vorjahr. Das Proben-
aufkommen lag 2001 bei ca. 200 Proben und hat sich damit um den Faktor 3,3 seit 1998 erhéht. Nach
§ 22 der Milch-Verordnung durfen Erzeugnisse auf Milchbasis aus Drittlandern nur in das Inland ein-
gefuhrt werden, wenn die Sendung bei der Einfuhr einer Warenuntersuchung, u.a. auf Pflanzenschutz-
mittel riicksténde und PCB, unterzogen worden ist.

Fleisch: 84 Proben

Im Rahmen des Nationalen Ruckstandskontrollplans (NRKP) wurden 31 Proben von Kalb, Rind, Kuh,
Schwein und Pferd auf das Organochlor-Wirkstoffspektrum sowie 9 Geflugelproben auf 11 Pyrethroide
untersucht. Die Gehalte waren unauffallig.

Fir das Lebensmittel-Monitoring-Programm kamen 44 Proben Lammfleisch zur Untersuchung. Die
Gehalte der relevanten Organochlor-Rucksténde in Lammfleisch sind in der folgenden Grafik den
Gehalten in Fleisch verschiedener Tierarten (NRKP-Proben: Rind, Kalb, Schwein) gegeniibergestellt.
Danach belegen die Mediane fur Hexachlorbenzol, Gesamt-DDT und polychlorierte Biphenyle (PCB)
deutlich hohere Gehalte bei Lammfleisch als bei anderen Tierarten. Die héhere Belastung der Lamm-
fleischproben mit Organochlorverbindungen (OCV) kdnnte damit erklért werden, dass Schafe Uber das
Grasen auf den Weiden mehr OCV-kontaminiertes Futter aufnehmen a's Rinder und Schweine, die bei
der Stallhaltung aus verschiedensten Rohstoffen industriell gefertigtes Futtermittel erhalten. Auf dem
Gras konnen sich - begunstigt durch die grosse Oberfléche - die in der Atmosphére transportierten
POPs (persistant organic pollutants) niederschlagen. Durch die Aufnhahme von grof3en Mengen Gras
ggf. in Verbindung mit anhaftender Erde waren héhere Gehalte der persistenten OCV bei den Schafen
erklérbar.

Vergleich von Organochlor-Rickstanden
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Fische: 208 Proben
Rheinfische

Als Nachtrag zum Rheinfisch-Untersuchungsprogramm der Internationalen Kommission zum Schutz
des Rheins (IKSR) wurden von Rhein-km 91 (Reckingen/CH) 15 Aale und 1 Rotaugenprobe unter-
sucht. 2 Aale wiesen PCB-153-Gehalte Uiber der Hochstmenge auf.

Monitoring-Programm

Im Rahmen des Lebensmittel-Monitoring-Programms wurden 64 Rotbarschfilet-, 44 Schollen- und 9
Butterfisch-/Hai-Proben auf das Organochlor-Wirkstoffspektrum einschlieflich Polychlorterpenen
(Parlar-Kongenere) — die Schollen zusétzlich auf Organozinnverbindungen — untersucht. Im Vergleich
der 4 Seefischarten zeigen die Rotbarsche die héchsten Gehalte an Hexachlorbenzol, Gesamt-Chlordan,
Dieldrin, Polychlorterpenen (Summe aus den Parlar-Kongeneren 26, 50, 62), PCB und Gesamt-DDT
bei Bezug auf Fettsubstanz (siehe Grafik). Die Gehalte der Organozinnverbindungen sind in einer ent-
sprechenden Grafik weiter hinten dargestellt.

Kontaminanten in Seefischen
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Polybromierte Diphenylether (PBDE)

Neuere Erkenntnisse aus Kanada, den USA und nordeuropéischen Landern belegen, dass seit einiger
Zeit auch bromierte Verbindungen in die Nahrungskette gelangen und sich dort anreichern. Dabei sind
insbesondere die polybromierten Diphenylether (PBDE) von Interesse, die in grof3en Mengen als
Flammschutzmittel verwendet werden. Die jdhrliche Produktionsmenge betréagt weltweit ca. 70 000 t.
Eingesetzt werden diese Stoffe in Kunststoffen, Elektro- und Elektronikgeréten, Dammmaterialien,
Teppichen und Textilien und gelangen durch Ausgasung, Verbrennung, Verarbeitung und Recycling
insbesondere in die aguatische Nahrungskette, wo sie aufgrund ihrer Eigenschaften im Fettgewebe von
Fischen angereichert werden. Genau wie chlorierte Verbindungen weisen sie die Eigenschaften auf, die
zur Einstufung als ,, persistant organic pollutants (POPs)“ fihren: Persistenz, Bioakkumulation, Toxizi-
tét und das Potential zum Ferntransport. Die PBDE enthalten ebenso wie die PCB und das Toxaphen
eine Vielzahl von Kongeneren. Der Hauptbestandteil in Fischen ist der 2,2',4,4' -T etrabromdiphenyl-
ether (PBDE 47).
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Nachdem im Jahr 2000 erste Untersuchungen auf PBDE 47 in Rheinfischen (Aal, Rotauge, Giister)
durchgefiihrt wurden, waren 2001 die Seefische des Monitoring-Programmes Untersuchungsziel. Ne-
ben PBDE 47 wurden weitere relevante PBDE, d.h. ein Tri-, zwei Penta- und zwei Hexabromdiphenyl-
ether in das Untersuchungsprogramm aufgenommen (Bestimmungsgrenze je Kongener: 0,005 mg/kg
Fett). Die hochsten Gehalte an PBDE 47 waren im Vergleich der 4 Seefischarten in Hai- und Schollen-
Proben nachweisbar (siche Tabelle). Verglichen mit Rheinfischen sind diese Gehalte jedoch liberwie-
gend niedriger. Rheinaale wiesen je nach Herkunft (km 3 — 432) im Mittel PBDE-47-Gehalte von 0,02
— 0,07 und Rotaugen von 0,03 — 0,46 mg/kg Fett auf.

Als weitere bromierte Verbindung wurde das 2,4,6-Tribromanisol bestimmt. Positive Nachweise er-
gaben sich dabei ausschlielich bei Schollen. Bromocyclen — ein von der Anwendung als Tierarznei-
mittel bekanntes Antiparasitikum, das in den 90er Jahren in die Schlagzeilen geraten war — war in kei-
ner Fischart feststellbar.

Polybromierte Diphenylether in Seefischen (mg/kg Fett)

24,4 - 2,2°4,4" - 2,2°,4,4°,6- 2,2°,4,4",5- 2,2°,4,4°,5,6- 2,2°.,4,4°,5,5-

Fischart Tribrom- | Tetrabrom- Pentabrom- Pentabrom- Hexabrom- Hexabrom-

2,4,6 - diphenyl- diphenyl- diphenyl- diphenyl- diphenyl- diphenyl-

Tribrom- ether ether ether ether ether ether

anisol PBDE 28 PBDE 47 PBDE 100 PBDE 99 PBDE 154 PBDE 153
Butter- <BG <BG <BG <BG <BG <BG <BG
fisch
Median
Mittelwert <BG <BG <BG <BG <BG <BG <BG
Max.Wert <BG <BG <BG <BG <BG <BG <BG
Hai <BG| <BG 0,022 <BG 0,010 <BG <BG
Median
Mittelwert <BG <BG 0,034 <BG 0,020 <BG <BG
Max. Wert <BG <BG 0,120 <BG 0,075 <BG <BG
Scholle <BG| <BG 0,020 <BG 0,005 <BG <BG
Median
Mittelwert 0,028 <BG 0,030 <BG <BG <BG <BG
Max. Wert 0,65 0,005 0,120 0,015 0,011 <BG <BG
Rotbarsch|  <BG| <BG 0,011 <BG <BG <BG <BG
Median
Mittelwert <BG <BG 0,014 <BG <BG <BG <BG
Max. Wert <BG 0,035 0,130 0,016 0,010 0,005 <BG
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Kontaminanten in Seefischen
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Organozinnverbindungen

Ein weiterer Untersuchungsschwerpunkt im Jahr 2001 waren Organozinnverbindungen (OZV). Da das
Bundesministerium fiir Gesundheit die Festlegung von Hochstmengen fiir OZV in Fischen und Meeres-
friichten anvisierte, wurden die Bundeslidnder aufgefordert, verldssliche Analysendaten zu OZV in Fi-
schen und Muscheln verschiedenster Herkunft zu erarbeiten. Z.Zt. wird als Hochstmenge bei Fischen
fiir die Summe aller OZV (berechnet als Organozinn-Kation) ein Wert von 0,030 mg/kg Frischgewicht
diskutiert.

OZV sind metallorganische Verbindungen mit einer hohen Persistenz in den Umweltmedien. Im Vor-
dergrund des Interesses steht derzeit Tributylzinn, dessen Anwendung in Antifoulingfarben (zum Be-
wuchsschutz von Schiffsriimpfen) zu Akkumulationen in Sedimenten und aquatischen Organismen
gefiihrt hat. Als weitere triorganische Zinnverbindung ist Triphenylzinn, das als akarizid und fungizid
wirksames Pflanzenschutzmittel sowie Antifouling-Wirkstoff eingesetzt wurde, von 6kologischer Be-
deutung. OZV wirken stark toxisch, insbesondere auf Wasserlebewesen. Bei Weichtieren und Fischen
zeigten sich Verdnderungen des Sexual-Hormonsystems bereits bei OZ-Konzentrationen im Spurenbe-
reich. Auch beim Menschen sind diese Verbindungen wirksam, indem sie sein Immunsystem schiadigen
und das Hormonsystem beeintrachtigen konnen.

Mit einem vom CVUA Freiburg erarbeiteten Priifverfahren wurden Mono-, Di-, Tri- und Tetrabutyl-
zinn sowie Mono-, Di-, Tri- und Tetraphenylzinn und Dioctylzinn bis zu einer Bestimmungsgrenze je
OZV von 0,005 mg Organozinnkation/kg Frischgewicht (FG) analysiert.
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Auf Organozinnverbindungen untersuchte Proben

Anzahl Proben | Fischart Herkunft / Bezug

44 Schollenfilet Bundesweites Lebensmittel-Monitoring
8 Forellen Teichzucht Baden-Wiirttemberg
25 Felchen Bodensee

5 Barsche Bodensee

4 Muscheln Bodensee

16 Aale Rhein, km 3 - 432

4 Barbe, Giister, Nase Rhein, km 210 - 255

3 Dobel Rhein, km 3 - 160

4 Karpfen, Schleie Rhein, km 3

11 Rotaugen Rhein, km 3 - 432

8 Forellen-Futtermittel Deutschland / Ausland

132 gesamt

Die im bundesweiten Lebensmittel-Monitoringprogramm untersuchten Schollen wiesen fast aus-
schlieBlich Triphenylzinn mit Gehalten von 0,005 — 0,020 mg/kg FG (Median 0,006 mg/kg FG) auf und
waren damit nur gering belastet.

Die Forellen aus einheimischen Zuchtanlagen waren alle ohne Riickstéinde. In Korrelation dazu wiesen
die Futtermittel auch nur Spuren von Tributylzinn im Bereich der Bestimmungsgrenze auf.

Bei den Bodensee- und Rheinfischen stellte sich die Situation abhéngig von der Fischart unterschied-
lich dar. Butylzinnverbindungen (als Summe) waren bei Rhein-Karpfen, Schleie und Aal nicht nach-
weisbar. Bei den anderen Rheinfischen (Barbe, Giister, Nase, Dobel, Rotauge) lagen die Gehalte (als
Mediane) von 0,005 - 0,018 mg/kg FG, bei den Bodenseefischen (Felchen, Barsch) von 0,005 - 0,011
mg/kg FG und damit in einem niedrigen Konzentrationsbereich.

Phenylzinnverbindungen (als Summe) wurden dagegen weitgehend auf hoherem Konzentrationsniveau
bestimmt. Die hochsten Gehalte wiesen eine Rhein-Barbe und ein Giister mit 0,053 bzw. 0,050 mg/kg
FG sowie die Rhein-Aale mit 0,006 - 0,067 mg/kg FG auf. In 28 % der Bodenseefelchen wurden Phe-
nylzinn-Riickstdnde von 0,005 - 0,008 mg/kg FG nachgewiesen.

Der diskutierte Summenwert von 0,030 mg OZV/kg FG zur Beurteilung der Verkehrsfédhigkeit der Fi-
sche als Speisefische wurde von allen Bodenseefischen sowie dem tiberwiegenden Teil der Rheinfische
—aufler 2 Aalen, 1 Barbe und 1 Giister — eingehalten.
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Organozinn-Verbindungen in Fischen
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9.3 Humanmilch

Im Jahr 2001 wurde die langfristige Uberwachung bekannter Belastungen in Humanmilch aus dem
Regierungsbezirk Freiburg fortgesetzt. Die Probenzahlen sind in den letzten 10 Jahren kontinuierlich
von 340 Proben im Jahr 1990 (maximale Anzahl) auf nur noch 19 Proben in 2001 zuriickgegangen.
Dieser Trend zeigt das deutlich abnehmende Interesse der Miitter, das auch verstdndlich ist, da die
Riickstandsgehalte an langlebigen Organochlorverbindungen von Humanmilch in Baden-Wiirttemberg,
ebenso wie in anderen Bundeslidndern, in den vergangenen 20 Jahren erheblich zuriickgegangen sind.

Die Humanmilchproben wurden auf Riickstinde an chlororganischen Pflanzenschutzmitteln, auf die
nach der Schadstoff-Hochstmengenverordnung festgelegten 6 PCB-Einzelkomponenten sowie auf Mo-
schusxylol und Moschusketon untersucht. Die Auswertung der aktuellen Gehalte in Humanmilch ist
aus den Tabellen ersichtlich.

Die Nationale Stillkommission der Bundesrepublik Deutschland hat sich ausfiihrlich mit dem Problem
der Riickstdnde in Muttermilch befasst und bereits 1995 festgestellt, dass die Riickstdnde in der Mut-
termilch kein gesundheitliches Risiko fiir den Sdugling darstellen und damit kein Anlass mehr fiir ir-
gendwelche Einschrinkungen des Stillens sind. Die Nationale Stillkommission fordert jedoch, aus
Griinden der Vorsorge auch weiterhin geeignete Maflnahmen zur Minimierung der Riickstdnde zu er-
greifen. Sie empfiehlt den Miittern, ihre Kinder bis zum Ubergang auf die Loffelnahrung (d.h. vier bis
sechs Monate lang) voll zu stillen und sieht auch kein gesundheitliches Risiko fiir den Saugling, wenn
danach - zusétzlich zu Beikost und Kleinkindernahrung - noch weiter gestillt wird.

Im Rahmen einer weltweiten Biomonitoring-Feldstudie der Weltgesundheitsorganisation (WHO)
wurden am CVUA Freiburg gepoolte Humanmilchproben auf polychlorierte Dibenzodioxine, Di-
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benzofurane und dioxin-dhnliche PCB untersucht (Ergebnisse s. Kapitel 17). Den Miittern, die iiber die
4 Beobachtungsgesundheitsdmter in Baden-Wiirttemberg (Kehl/Ortenau, Mannheim, Ravensburg und
Stuttgart) an der Studie teilnahmen, wurde eine zusitzliche Untersuchung ihrer Milch auf chlororgani-
sche Pestizide angeboten. Dieses Angebot nahmen insgesamt 33 Miitter in Anspruch.

Bei einer Probe dieser Feldstudie wurden Riickstinde des Flammschutzmittels polybromierte
Diphenylether (PBDE) mit einem Summengehalt von 0,18 mg/kg Milchfett nachgewiesen. Die
Summe setzt sich aus der Bestimmung von 5 PBDE-Kongeneren zusammen. Im Einzelnen wurde das
TetraBDE 47, die zwei PentaBDE 99 und 100 sowie zwei HexaBDE 153 und 154 nachgewiesen. Die
Hauptkomponente war das TetraBDE 47 mit einem Anteil von rund 60 % am Summenwert.

Zur Einordnung der Gréf3enordnung des Gehaltes wurden folgende Vergleichswerte herangezogen:

1.) in anderen Humanmilchproben aus Baden-Wiirttemberg waren Gehalte an PBDE bisher jeweils
kleiner 0,005 mg/kg Fett nachweisbar;

2.) in einer schwedischen PBDE-Humanmilchstudie aus 93 Proben, die zwischen 1996 — 1999 erhoben
wurden, betrug der Mittelwert des Pools als Summe aus den 5 PBDE-Kongeneren 0,004 mg/kg Fett,
der Median 0,003 mg/kg Fett und der Maximal-Wert 0,028 mg/kg Fett.

Diese Vergleichswerte zeigen, dass es sich bei der kontaminierten Humanmilch um einen auler-
gewoOhnlich hohen Gehalt an polybromierten Diphenylethern handelt. Als Ursachen konnten belastete
Lebensmittel — z.B. hoher Verzehr bestimmter tierischer Produkte, insbesondere fettreicher Fische —
oder eine Belastung am Arbeitsplatz bzw. im Wohnumfeld in Frage kommen. Da sich aus dem
Fragebogen der Einsenderin kein Hinweis auf diese Belastung ergab, wurde eine gezielte miindliche
Befragung der Mutter nach den moglichen Ursachen empfohlen.

9.4  Lebensmittel pflanzlicher Herkunft

Insgesamt wurden 332 Proben pflanzlicher Herkunft auf Riickstinde an Pflanzenschutzmitteln unter-
sucht. Neben Frischobst und Frischgemiise, die den Hauptanteil der untersuchten Proben ausmachten,
wurden in groBerem Umfang auch Traubenmoste, Fruchtséfte, Fruchtzubereitungen, Getreideprodukte,
Hiilsenfriichte sowie Sduglings- und Kleinkindernahrung untersucht. In 44 % aller Proben waren Riick-
stainde nachweisbar. Bei ausldndischer Ware lag der Anteil von Proben mit Riickstdnden mit 74 %
deutlich hoher als bei einheimischen Erzeugnissen (38 %).

Aufgrund einer Meldung aus dem Schnellwarnsystem der EU wurden Anfang des Jahres gezielt Proben
eingelegter Weinblatter aus der Tiirkei untersucht. Unter insgesamt sechs Proben fanden sich dabei vier
mit Hochstmengeniiberschreitungen. In einer von ihnen wurde ein ,,Chemikalien-Cocktail* von sechs
verschiedenen fungiziden Wirkstoffen festgestellt, von denen drei die Hochstmengen iiberschritten und
zwei weitere im Bereich der Hochstmenge lagen. Da die Blitter iiberwiegend aus den gleichen Kultu-
ren gewonnen werden, die auch zur Produktion von Tafeltrauben dienen, ist es nicht erstaunlich, dass
eine Vielzahl von Wirkstoffen gefunden wird, die {iblicherweise bei der Kultivierung von Tafeltrauben
eingesetzt werden. Eine Probe tiirkischer Tafeltrauben enthielt Riickstdnde von insgesamt elf verschie-
denen Wirkstoffen, zehn davon unterhalb der Hochstmenge. Da Weinblétter nach EU-Recht derzeit als
»Frische Krauter eingestuft werden, gelten fiir sie in den meisten Féllen wesentlich niedrigere
Hochstmengen als fiir Tafeltrauben.

Weitere Hochstmengeniiberschreitungen fanden sich bei Kopfsalat, Beerenobst, Pfirsichen, Tafelwein-
trauben, Papayas, Sojamehl und Chiligewiirz. Einzelne Ergebnisse hierzu sind im Tabellenband darge-
stellt.

Im Rahmen des bundesweiten Lebensmittelmonitorings zur représentativen Erhebung der Schadstoff-
belastung der Lebensmittel wurden 16 Proben Lauch und 18 Proben Fruchtzubereitungen fiir Milch-
produkte auf Riickstinde von Pflanzenschutzmitteln untersucht. Dabei erwiesen sich die Lauchproben
als praktisch frei von Riickstédnden, lediglich in einer Probe wurden geringe Gehalte an Deltamethrin
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gefunden. Auch bei den Fruchtzubereitungen ergab sich ein erfreuliches Bild: nur in 4 der 18 Proben
wurden Rickstande nachgewiesen, die allesamt deutlich unterhalb der Hochstmengen lagen.

Aus dem hiesigen Weinanbaugebiet wurden 36 Proben Traubenmost und Keltertrauben auf Ruickstande
untersucht. Bei 20 Proben, also bei mehr als der Halfte, gab es positive Befunde, die Gehalte lagen
jedoch allesamt unterhalb der fir Keltertrauben festgesetzten Hochstmengen.

Die Untersuchung von 17 Proben Sauglings- und Kleinkindernahrung ergab nur in drei Félen den
Nachweis von Pestizidriickstdnden im Spurenbereich. Fir diese Produktgruppe gilt generell, unabhén-
gig vom Wirkstoff, die besonders strenge Hochstmenge von 0,01 mg/kg.

9.5 Lebensmittel mit Hinweisen auf Naturreinheit sowie entsprechende
Markenware

L ebensmittel tierischer Herkunft: 24 Proben

In 2 von 24 Okoproben (VolImilch, Bergkése) wurden Gehalte an Organochlorpestiziden (Lindan 0,024
mg/kg Fett und Endosulfan 0,015 mg/kg Fett) tUber dem analytischen Grenzwert fir Okoproben von
0,01 mg/kg Fett (+ 100 % Streubereich) festgestellt.

Da fur Organochlorpestizide und PCB schon seit vielen Jahren Anwendungsverbote oder -be-
schrénkungen gelten, gelangen diese Stoffe vor allem noch tber Altlasten in die Umwelt und in Le-
bensmittel, wobel die aternativ erzeugten Produkte ebenso betroffen sind wie die konventionell er-
zeugten Lebensmittel (siehe Grafik).

Vergleich von Organochlor-Rickstanden

0,005+

0,004+

0,003+

0,002+

Ny
0,001 %

Oko-Milchprodukte Einfuhr Kase

Median [mg/kg]

HLindan i Dieldrin O Gesamt Endosulfan FHCB B Gesamt-DDT O PCB 153
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Lebensmittel pflanzlicher Herkunft: 48 Proben

In der Frage der Beurteilung pflanzlicher Lebensmittel mit Hinweisen auf Naturreinheit muss grund-
satzlich unterschieden werden zwischen Angaben, die sich auf die Anbauform bezichen, z.B. ,,6kologi-
scher Landbau* - hierzu zéhlen auch Waren mit entsprechenden Markenzeichen wie Demeter, Bioland
usw. - und Angaben, die auf Schadstofffreiheit hindeuten wie ,,naturrein®, ,,unbehandelt™ u. 4. Anga-
ben, die sich auf die Anbauform beziehen, sowie Angaben wie ,,Oko- , Bio-* usw. sind seit 1993
durch die EU-weit geltende Verordnung iiber den 6kologischen Landbau (Oko-Verordnung) geregel.
Werden in solchen Produkten Riickstdnde nachgewiesen, muss zunichst gepriift werden, ob der erzeu-
gende Betrieb die Anforderungen der Oko-Verordnung erfiillt, z.B. bzgl. der Anbauweise. Bei Proben
mit der Bezeichnung ,,unbehandelt”, ,,naturrein® u. 4. diirfen keinerlei Pflanzenschutzmittel angewen-
det worden sein, wobei hier als Kriterium ein so genannter ,,analytischer Grenzwert™ von 0,01 mg/kg
angesetzt wird.

Die weitaus liberwiegende Anzahl von untersuchten Lebensmitteln aus den genannten Gruppen war
frei von Riickstdnden an Pflanzenbehandlungs- und Schidlingsbekdmpfungsmitteln. Nur bei drei Pro-
ben wurden Riickstdnde im Spurenbereich (unterhalb von 0,01 mg/kg) festgestellt.

Ausfiihrliche Daten zu den untersuchten Lebensmitteln mit Hinweisen auf Naturreinheit u. 4. sowie
entsprechende Markenware (,,Bio“-Lebensmittel) aus dkologischen Betrieben finden sich in der ent-
sprechenden Tabelle im Tabellenband.

9.6 Trinkwasser und Mineralwasser
Trinkwasser

Wirkstoffe oder Abbauprodukte von Pflanzenschutzmitteln waren im Jahr 2001 in 9 von insgesamt 54
untersuchten Trinkwasserproben nachweisbar. Dabei mussten in zwei Fillen, bei denen es sich um an
Endabnehmer abgegebenes Trinkwasser handelte, Beanstandungen wegen Grenzwertiiberschreitungen
ausgesprochen werden. Eine Gesundheitsgefdhrdung ging von den festgestellten Gehalten nicht aus.

Auffallend in den Untersuchungen sind vielmals nicht die Pflanzenschutzmittelwirkstoffe selbst, son-
dern ihre Abbauprodukte: Desethylatrazin als Abbauprodukt des in Deutschland bereits seit 1991 ver-
botenen Herbizids Atrazin sowie 2,6-Dichlorbenzamid als Abbauprodukt des Wirkstofts Diclobenil.

Mineralwasser

Am 22. Mérz 2001 trat eine neue Allgemeine Verwaltungsvorschrift tiber die Anerkennung und Nut-
zungsgenehmigung von natiirlichen Mineralwéssern in Kraft. Als Neuerung wird hier ein Orientie-
rungswert fiir die Konzentration an Pflanzenschutzmitteln als Kriterium fiir die urspriingliche Reinheit
genannt. Dieser Orientierungswert bedeutet, dass in natiirlichem Mineralwasser Spuren an Pflanzen-
schutzmitteln oder deren Abbauprodukten bis zu einem Gehalt von 0,05 pg/l enthalten sein diirfen,
ohne dass dies die Mineralwassereigenschaft in Frage stellt. Gehalte an Bromacil in Rohwéssern fiir
natiirliches Mineralwasser unterhalb dieser Grenzkonzentration wurden daher nicht mehr beanstandet.
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10. Toxische Spurenelemente (Schwermetalle) und
ernihrungsphysiologisch bedeutsame Elemente

Probenzahlen und Ergebnisse

An Messmethoden kamen zum Einsatz: Massenspektrometrie mit induktiv gekoppeltem Plasma (ICP-
MS), Atomemissionsspektrometrie mit induktiv gekoppeltem Plasma (ICP-OES), Atomabsorpti-
onsspektrometrie mit verschiedenen Atomisierungssystemen (Flamme, Graphitrohr, Hydridsystem,
Quecksilber-Kaltdampf-Methode), Inversvoltammetrie und Wechselstrompolarographie.

Humanmilch
12 Proben

Die seit 1980 durchgefiihrten Untersuchungen von Humanmilch auf Schwermetalle wurden im Be-
richtsjahr fortgesetzt. Die Gehalte an Blei und Cadmium erreichten in keinem Falle die zur Bewertung
herangezogenen Richtwerte fiir Kuhmilch (0,03 mg Pb/kg bzw. 0,005 mg Cd/kg).

Fleisch und Organproben warmbliitiger Tiere

44 Lammfleisch- und 40 Schweinenierenproben wurden im Rahmen des nationalen Lebensmittelmoni-
torings auf die Elemente Blei, Cadmium, Quecksilber, Kupfer, Zink, Eisen, Selen und Arsen unter-
sucht. Auffallige Befunde ergaben sich nicht.

64 Proben (Muskelfleisch, Nieren und Lebern von Kalb, Rind und Schwein) wurden im Rahmen des
Nationalen Riickstandskontrollplanes untersucht. Bei diesen Proben wurden die Blei-, Cadmium-,
Quecksilber-, Kupfer- und Zinkgehalte bestimmt. Auch hier lagen die Werte durchweg im unauffalli-
gen Normbereich.

Fleischerzeugnisse warmbliitiger Tiere / Wurstwaren
6 /81 Proben

In diesen Fleischerzeugnissen und Wurstwaren wurde der Gehalt an Calcium bestimmt. Calciumgehal-
te iiber 300 mg/kg deuten auf den Zusatz von Separatorenfleisch hin, das einen erhéhten Anteil an zer-
kleinertem Knochenmaterial enthdlt. Die Calciumbestimmung dient als einfaches Screening, um die
aufwendige histologische Untersuchung nur bei Verdacht einzusetzen. Bei den Untersuchungen fiel
eine Bockwurst mit erhdhtem Calciumgehalt auf; bei der histologischen Uberpriifung wurde das Vor-
handensein von zahlreichen Knochenfragmenten festgestellt, was auf die Verwendung von Separato-
renfleisch hindeutet.

Fische

119 Proben

Im Rahmen des nationalen Lebensmittelmonitorings wurden 65 Rotbarsch-, 40 Schollen-, 5 Herings-
hai-, 5 Buttermakrelen- und 4 sonstige Fischproben auf Blei, Cadmium, Quecksilber, Kupfer und Zink
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untersucht. Bei 69 Fischen wurden auch die Gehalte an Arsen und Selen bestimmt. Besonders auffillig
war der Quecksilbergehalt eines Heringshais, der mit 3,1 mg/kg mehr als dreifach iiber der Hochstmen-
ge der Schadstoff-Hochstmengenverordnung vom 23.03.1988 (1 mg/kg) lag.

Frischgemiise
30 Proben

30 Gemiiseproben wurden im Rahmen der allgemeinen Lebensmitteliiberwachung auf die Metalle Blei,
Cadmium, Quecksilber, Kupfer, Zink, Arsen und Selen untersucht. Auffillige Gehalte wurden nicht
festgestellt.

In 16 Lauchproben, die im Rahmen des nationalen Lebensmittelmonitorings untersucht wurden, konn-
ten keine auffilligen Gehalte an Blei, Cadmium, Quecksilber, Kupfer, Zink, Arsen und Selen nachge-
wiesen werden.

Suppen, Sofen / Gemiiseerzeugnisse / Obstprodukte / Pilzerzeugnisse
12/13/51/5 Proben

Bei diesen Erzeugnissen, die haufig in Weillblechkonserven auf den Markt kommen, findet man oft,
bedingt durch teilweise Auflésung der Zinnbeschichtung, Uberschreitungen des Zinn-Richtwertes von
250 mg/kg.

Durch den WKD wurden 12 Dosen Tomatenmus als Verdachtsproben erhoben. Zinngehalte zwischen
259 und 350 mg/kg wurden festgestellt.

Zwei Olivenproben hatten Zinngehalte von 244 und 295 mg/kg.

In einer Artischockenprobe fanden sich 306 mg Zinn/kg.

In 12 Proben von Obstkonserven wurden Zinngehalte iiber 250 mg/kg gemessen. Der hochste Zinnge-
halt (818 mg/kg) wurde in der Aufgussfliissigkeit einer Ananaskonserve festgestellt.

Wein
25 Proben

Die Untersuchung von Traubenmosten auf die Metalle Blei, Cadmium, Kupfer, Magnesium und Alu-
minium ergab keine auffalligen Befunde.

Speiseeis
24 Proben

Das bei der Herstellung von Speiseeis verwendete Trinkwasser darf nach der Trinkwasserverordnung
nicht mehr als 0,01 mg/1 Silber enthalten. Silber kann Bestandteil von Desinfektionsmitteln sein, wie
sie in der Lebensmittelindustrie verwendet werden. Die Untersuchung der Speiseeisproben verschiede-
ner handwerklicher Hersteller ergab in einem Fall einen Gehalt von 0,46 mg/l. Die Gehalte aller ande-
ren Proben lagen unterhalb der Bestimmungsgrenze.
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11. Mykotoxine

11.1 Aflatoxine Bl, Bz, Gl, G2

Die Aflatoxine By, B,, G; und G, werden von den Schimmelpilzen Aspergillus flavus und Aspergillus
parasiticus gebildet. Besonders hohe Gehalte werden in pflanzlichen Lebensmitteln gefunden, die aus
warmen, feuchten Regionen stammen, da die Aflatoxinbildner dort die giinstigsten Wachstumsbedin-
gungen antreffen. Gefdhrdete Lebensmittel sind u.a. Niisse (z.B. Haselniisse, Erdniisse, Pistazien),
Mais, Trockenfeigen und verschiedene Gewiirze wie z.B. Pfeffer, Muskat, Chilies und Paprika. Aflato-
xine, insbesondere Aflatoxin B;, gelten als die im Tierversuch am stirksten kanzerogen wirksamen
Schimmelpilzgifte. Aus Griinden des Gesundheitsschutzes sollte die Belastung von Lebensmitteln mit
Aflatoxinen deshalb weitestgehend reduziert werden.

In der Mykotoxinverordnung hat der Gesetzgeber Hochstmengen erlassen, die fiir alle Lebensmittel
gelten (Aflatoxin B;: 2 pg/kg; Summe aus Aflatoxin By, By, G; und G,: 4 pg/kg). Fiir Séuglingsnahrung
gelten noch geringere Hochstmengen (Aflatoxin By: 0,05 pg/kg; Summe aus Aflatoxin By, B,, G; und
G,: 0,05 pg/kg, jeweils bezogen auf verzehrsfertige Zubereitung).

Die Nesterbildung als eine Aflatoxin-spezifische Problematik erfordert fiir eine Beurteilung der Charge
die Entnahme einer groBen Gesamtprobenmenge, die wiederum aus einer bestimmten Anzahl von Teil-
proben bestehen muss. Dieser Problematik wird durch die Probenahmevorschrift der EU Rechnung
getragen. Mindestens 10 Einzelproben (Packungseinheiten) bei einer Chargenmenge unter 0,1 Tonnen,
und bis zu 30 kg Gesamtprobenmenge bei einem Chargenumfang von mehr als 15 Tonnen stellen fiir
die mit der Probenahme betrauten Personen eine besondere Herausforderung dar. So ist es kein Einzel-
fall, wenn ganze Lagerbestinde mit Hilfe von Gabelstaplern ,,umgerdumt™ werden miissen. Die Probe-
nahme verlagert sich also aus dem Einzelhandel in den Bereich des Importeurs, des GroBhandels und
der Zentrallager von Filialisten, was ohne Verlust der analytischen Qualitét eine geringere Anzahl von
Proben zur Folge hat.

Insgesamt wurden 334 Proben pflanzlicher Herkunft untersucht. Bei 92 Proben (= 28 %) waren Aflato-
xine nachweisbar. Hochstmengeniiberschreitungen wurden bei 2 Proben Pistazien, einer Probe Hasel-
nuss, einer Probe Mandeln gemahlen, 2 Proben Pistazienpaste zur Herstellung von Speiseeis und 2
Proben Chilifruchtgewiirz festgestellt.

11.2 Aflatoxin M,

Werden Kiihe mit Futter erndhrt, das mit Aflatoxin B; kontaminiert ist (z.B. verschimmelte Pressriick-
stinde von Olsaaten, Maismehl, Erdnussmehl), so findet sich ein geringer Teil (durchschnittlich 1-2 %)
in Form des Umwandlungsproduktes Aflatoxin M; in der Milch wieder. Aflatoxin M; besitzt lebertoxi-
sche und kanzerogene Eigenschaften, wobei die Kanzerogenitdt nach derzeitiger wissenschaftlicher
Erkenntnis etwas geringer als die von Aflatoxin B; zu sein scheint.

In der Aflatoxinverordnung ist ein Grenzwert von 0,05 pug/kg fiir Aflatoxin M, in Milch festgelegt. Fiir
Sauglingsnahrung gilt ein Grenzwert von 0,01 ug/kg fiir verzehrsfertige Zubereitung.

Mit Hilfe der ELISA-Methode wurden insgesamt 300 Molkereiprodukte untersucht. Bei ca. 2/3 der
Proben handelte es sich um die von der Milchhygiene-Verordnung geforderten Uberpriifungen von
Drittlandeinfuhren aus der Schweiz in den EU-Bereich. In keiner der Proben war Aflatoxin M, nach-
weisbar. Bei dem restlichen Drittel (112 Proben) handelte es sich um Sammelmilchproben aus dem
Regierungsbezirk Freiburg. Zwei der 112 Proben waren Aflatoxin M;-haltig; der Wert lag jedoch mit
0,01 ug/kg deutlich unter dem Grenzwert von 0,05 pg/kg fiir Aflatoxin M;, wie er fiir Milch festgelegt
ist.
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11.3 Ochratoxin A

Ochratoxin A (OTA) ist ein Mykotoxin, das durch Schimmelpilze auch unter den feucht-kiihlen Kli-
mabedingungen Mittel- und Nordeuropas auf pflanzlichen Substraten wie Getreide, aber auch auf im-
portierten Lebensmitteln wie Rohkaffee, Gewiirzen, Wein und Trockenfriichten gebildet werden kann.
Auf Grund seiner Hitzebestindigkeit wird es bei der Weiterverarbeitung (Kochen oder Backen) nicht
wesentlich abgebaut und kann damit in einer Vielzahl von Lebensmitteln vorkommen. Die lange Ver-
weildauer im menschlichen Korper fiihrt bei kontinuierlicher Aufnahme auch kleiner Dosen iiber einen
langen Zeitraum zu einer entsprechenden Exposition.

In Tierversuchen wurden u.a. genotoxische, kanzerogene, nephrotoxische und immunsuppressive Wir-
kungen des OTA nachgewiesen. Erkrankungen der Harnwege mit Entstehung von Tumoren beim Men-
schen (,,Balkannephropathie®) werden auf eine Beteiligung von Ochratoxin A zuriickgefiihrt.

Ein Forschungsprojekt des Bundesministeriums fiir Gesundheit (BMG) hatte in den zuriickliegenden
Jahren die ,,Belastung des Verbrauchers und der Lebensmittel mit Ochratoxin A“ zum Thema (bekannt
gegeben durch BMG am 03.02.2000, Geschéftszeichen 415-6080-1/54).

Die Studie weist aus, dass Ochratoxin A in 57,2 % aller untersuchten Lebensmittelproben nachgewie-
sen werden konnte, wobei nur 7,3 % der Proben iiber einem Gehalt von 0,5 pg/kg und nur 0,5 % iiber
5 ng/kg lagen. Bei Getreide und Getreideprodukten wurden in iiber 90 % der Proben Gehalte bis zu
0,5 pg/kg nachgewiesen. Auf Grund des hohen Anteiles am Verzehr tragen diese Warengruppen, dar-
unter vor allem Vollkornprodukte und Roggen, erheblich zur OT A-Exposition bei.

Im Rahmen des vorbeugenden Verbraucher-/Gesundheitsschutzes sollte der verantwortliche Inver-
kehrbringer auf diese Schimmelpilzgift-Problematik aufmerksam gemacht werden. Durch Eigenkon-
trollsysteme sind im Zusammenwirken mit einer guten Herstellungspraxis (GMP) derart hohe OTA-
Gehalte vermeidbar. Anzustreben sind Konzentrationen von deutlich unter 10 pg/kg, wie sie auch sei-
tens der EU fiir Hochstmengenregelungen immer wieder diskutiert werden.

OTA ist somit als ,,Kontaminant™ i.S. der Kontaminantenverordnung (EWGQG) einzustufen. Belastete
Proben werden nach Art. 2 Abs. 1 der Verordnung beurteilt, wonach es verboten ist, Lebensmittel in
den Verkehr zu bringen, die einen Kontaminanten, insbesondere in einer nicht vertretbaren Menge,
enthalten.

Es wurden 241 Proben untersucht. In 69 Proben (= 29 %) waren positive Ochratoxin-A-Befunde zu
verzeichnen. Aus der Produktgruppe der Gewiirze waren insbesondere Pfeffer, Muskatnuss und Paprika
signifikant belastet.

Von 40 Proben Schweinenieren, im Rahmen des Nationalen Riickstandskontrollplanes untersucht, zeig-
ten 6 Proben einen positiven, aber unauffélligen Befund.

11.4 Patulin

Patulin kann durch bestimmte Schimmelpilze auf braunfaulem Obst und Gemiise gebildet werden, wo-
bei insbesondere bei Kernobst (Apfel, Birnen, Quitten) erhdhte Gehalte angetroffen werden konnen.
Patulin erwies sich im Tierversuch als nicht kanzerogen und ist aus toxikologischer Sicht gegeniiber
anderen Mykotoxinen als weniger bedeutsam einzustufen. Jedoch werden Gehalte von {iber 50 pg/l bei
Fruchtsaft als Nachweis fiir die Verarbeitung verschimmelter Friichte angesehen.

Es wurden 163 Proben untersucht. Bei 6 Proben Apfelsaft wurde Patulin nachgewiesen. Die Werte
lagen zwischen 16 pg/kg und 61 pg/kg.
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12. Pharmakologisch wirksame Stoffe

12.1 Untersuchungsverfahren

Antibiotika und Chemotherapeutika

Die in 2000 begonnenen Arbeiten zur Uberpriifung des Premi®Testes zum Nachweis von Hemmstof-
fen in Fleisch-Presssaft wurden fortgesetzt. In Zusammenarbeit mit der Arbeitsgruppe ,,pharmakolo-
gisch wirksame Stoffe* der Lebensmittelchemischen Gesellschaft, Fachgruppe in der Gesellschaft
Deutscher Chemiker, wurde mit sechs Laboratorien ein Vorversuch zur Validierung des Premi®Testes
durchgefiihrt. Die endgiiltigen Ergebnisse hierzu liegen noch nicht vor.

Hormonell wirksame Stoffe und B-Agonisten

Die Untersuchung von Proben tierischen Ursprungs auf hormonell wirksame Stoffe und B-Agonisten
erfolgt moglichst umgehend nach deren Eingang in der Untersuchungseinrichtung, um den Abbau oder
eine Metabolisierung moglicherweise vorhandener Riickstinde sowie eine die Analytik storende Ver-
dnderung der Probenmatrix weitgehend zu vermeiden.

Im Sinne einer 6konomischen Arbeitsweise werden ca. 80 % der Untersuchungen als enzym- oder ra-
dioimmunologische Screeningverfahren an 20 bis 25 Proben gleichzeitig durchgefiihrt. Dabei ist die
Spezifitit der verwendeten Antikorper so ausgelegt, dass mehrere Substanzen einer Stoffgruppe gleich-
zeitig erfasst werden konnen. Ist auf mehrere Zielsubstanzen zu priifen, die nicht gleichzeitig von ei-
nem Immunoassay erfasst werden kdnnen, oder wird ein hoheres Mal} an Selektivitit gefordert, so ge-
langt die Gaschromatographie-Massenspektrometrie-Kopplung (GC/MS) zum Einsatz. Im Falle eines
positiven Befundes im Screening erfolgt dessen Absicherung ebenfalls mittels GC/MS-Kopplung.

Im Berichtsjahr waren dariiber hinaus fiir Entwicklung und Optimierung von Priifverfahren — insbeson-
dere zur Vorbereitung der Umsetzung neuer Anforderungen der EU an die Leistungsfahigkeit der ein-
gesetzten Priifverfahren (SANCO/1085/2000, in Vorbereitung) — sowie fiir die geforderte Routine-
Qualititskontrolle ca. 35 % der Laborkapazititen aufzuwenden.

Immunologische Screeningverfahren

Die im Screening verwendeten immunologischen Priifverfahren werden vor ihrem Einsatz in der La-
borroutine zundchst anhand ausgewéhlter Leistungskenndaten charakterisiert und validiert. Diese Mal-
nahmen sind auch deshalb erforderlich, weil die von den Herstellern der verwendeten Testkits mitgelie-
ferten Verfahrensbeschreibungen mit erheblichen Méngeln behaftet sein kdnnen. Inakzeptabel grofe
Streuungen der Analysenwerte und zu niedrige Wiederfindungsraten wiren bei unkritischer Anwen-
dung auf reales Probenmaterial die unausbleibliche Folge. In all diesen Fillen werden die Verfahren in
ihrer Leistungsfahigkeit stindig iiberpriift und verbessert.

Alle Screeningverfahren sind entsprechend den Forderungen des Dokuments SANCO/1085/2000, ge-
mal der DIN ISO/IEC 17025, und gemill dem Artikel 4 der Richtlinie (EWG) Nr. 93/99 anhand der im
Anhang der Richtlinie (EWG) Nr. 85/591 aufgefiihrten Kriterien validiert. Die statistische Wahrschein-
lichkeit fiir das Auftreten falsch-negativer Befunde bleibt dabei geméfl den neuen EU-Vorgaben (SAN-
CO/1085/2000) auf hochstens 5 % beschrinkt. Dies gelingt durch ein entsprechend hohes Niveau der
Validierung sowie durch Zugrundelegung der Erfassungsgrenze als Entscheidungskriterium in der Rou-
tine. Missbrauchliche Anwendungen verbotener Stoffe konnen somit gezielter aufgedeckt werden.
Durch eine drastische Minimierung des Anteils falsch-positiver Befunde wird dariiber hinaus die auf-
wendige und teure Folgeanalytik fiir Bestitigungsanalysen (GC/MS) spiirbar entlastet.
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Im Zuge der ValidierungsmaBBnahmen und in der anschlieBenden Routine-Qualitdtskontrolle wurden
insgesamt 731 Qualititskontrollproben untersucht (Reagenzienleerwert-Proben, Standardldsungen,
Probenmatrix mit einem Zusatz des gesuchten Wirkstoffes in definierter Konzentration sowie Nega-
tivmatrix zur Begleitstoffkontrolle).

Screening- und Bestédtigungsverfahren mittels GC/MS-Kopplung

Zunehmend wird im Nationalen Riickstandskontrollplan des BgVV die Untersuchung auf mehrere
Stoffe am selben Probenmaterial gefordert, und dies bei Proben von Lebend- wie von Schlachttieren.
Die GC/MS-Kopplung erweist sich in diesen Féllen nicht mehr nur fiir Bestitigungszwecke, sondern
auch als aussagekriftiges Routineverfahren zunehmend als die Methode der Wahl. Die Beschaffung
mehrerer teurer immunologischer Testkits fiir die Bearbeitung derselben Proben kann damit entfallen.

Im Verlaufe des Jahres 2001 wurden daher die bereits vorhandenen massenspektrometrischen Bestiti-
gungsverfahren (Multimethoden) zur Bestimmung mehrerer 3-Agonisten sowie von diversen Anabolika
in verschiedenen Probenmatrices weiter verbessert. Eine dritte Multimethode zur Bestitigung von Ana-
bolikariickstdinden in Nahrungsergéinzungsmitteln fiir Sportler wurde validiert.

Im Zuge der ValidierungsmafBnahmen und in der anschlieBenden Routine-Qualitdtskontrolle wurden
insgesamt 148 Qualititskontrollproben untersucht. Die Identifizierung der Wirkstoffe erfolgt gemal
den Anforderungen des Dokuments SANCQO/1085/2000 anhand von 4 charakteristischen Massenspu-
ren unter Beriicksichtigung der jeweiligen Intensitdtsverhéltnisse und des Signal-Rausch-Verhéltnisses
fiir die einzelnen Ionen, womit diese Verfahren jederzeit als Bestitigungsverfahren im Sinne der
Richtlinie (EG) Nr. 96/23 einsetzbar sind.

12.2 Lebensmitteliiberwachung (LMU)

Untersuchungen auf Riickstinde pharmakologisch wirksamer Stoffe in Lebensmitteln

Warenobergruppe  Warengruppe | Proben |durchgefiihrte Untersuchungen P
roben
Tierarten gesamt |auf Stoffe der Gruppen™
Al A5 A6 Bl B2 B3e gesamt| mR >H
Milch Milch 121 69 121 190
Eier, Eiprodukte Hiihnereier 14 14 6 6 1
Eierlikor 10 10 10 10
Fleisch  Rind Teilstiicke 31 62 186 31 279
warm- Leber 25 25 25 150 200 1
blitiger Kalb Teilstiicke 23 46 138 23 207 4
Tiere Schwein Teilstiicke 33 66 198 33 297 1
Nieren 19 19 114 133 1
Wild Hirsch 1 1 1
Gefliigel Gans 1 1 1
Ente 1 1 1
Huhn, Muskel 14 14 6 20
Huhn, Leber 13 13 13 13 1
Pute, Muskel 9 9 9
Pute, Leber 2 2 2 2
Andere 1 1 1
Fleischerzeugnisse Blutwurst 2 2 12 14
Corned Beef 8 8 8
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Warenobergruppe  Warengruppe | Proben |durchgefiihrte Untersuchungen P
roben
Tierarten gesamt |auf Stoffe der Gruppen*
Al A5 A6 Bl B2 B3e gesamt| mR >H
Fisch Forellen 22 21 14 35
Karpfen 1 1 1 2
Wels 76 1 76 77 | 41 32
Krustentiere Garnelen 32 32 32
Gelee Royal 1 3 3
Wiirzpaste 1 1
Eiweillkonzentrate (fiir Sportler) 11 11 11
Summe 472 34 33 386 3 129 91 1553 | 41 32
mR Proben mit festgestellten Riickstdnden
>H Proben mit festgestellten Riickstéinden tiber einer Hochstmenge bzw. mit verbotenen Stoffen
* Gruppen gemilB3 RL (EG) Nr. 23/96 Al Stilbene, Stilbenderivate
A5 B-Agonisten
A6 verbotene Tierarzneimittel
Bl Stoffe mit antibakterieller Wirkung
B2 sonstige Tierarzneimittel
B3e Triphenylmethanfarbstoffe

Lebensmittel mit Riickstinden pharmakologisch wirksamer Stoffe

Warenobergruppe Warengruppe Einzelstoff Anzahl der durchgefiihrten
Tierarten Untersuchungen
Gesamt mR >H Gehalt [pg/kg]
min max
Eier Eiprodukte = Hiihnereier Clopidol 6 1 2 2
Fleisch warmbliitiger Tiere
Kalb Teilstiicke Tetracyclin 22 4 9 22
Rind Leber Sulfadimidin 25 1 73 73
Schwein Teilstiicke Tetracyclin 34 1 22 22
Oxytetracyclin 20 1 39 39
Héahnchen Meticlorpindol 27 1 13 13
Fische StiBwasserfische Malachitgriin 91 41 32 5 920
mR Proben mit festgestellten Riicksténden
>H Proben mit festgestellten Riickstéinden iiber einer Hochstmenge bzw. mit verbotenen Stoffen
min kleinster Riickstandsgehalt

max groBter Riickstandsgehalt

12.2.1 Antibiotika und Chemotherapeutika

Im Jahr 2001 wurden insgesamt 472 Lebensmittelproben auf Riickstinde pharmakologisch wirksamer
Stoffe untersucht. Die Lebensmittelproben wurden in der Regel auf ein breites Spektrum von Stoffen
gepriift, um eine moglichst gute Aussagekraft iiber die tatsdchliche Riickstandssituation im Handel zu
erhalten. Hierzu wurden teilweise bis zu sechs verschiedene Untersuchungsverfahren angewendet.
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Erfreulich war die Bilanz dieser Untersuchungen. Mit Ausnahme der Problematik ,,Malachitgriin in
Welsen® (siehe unten) waren in diesen Proben entweder keine oder nur unbedeutende Riickstinde unter
der jeweiligen Hochstmenge feststellbar.

Chloramphenicol in Garnelen

Chloramphenicol findet als preiswertes und gut wirksames Antibiotikum auf dem asiatischen Markt in
der Veterindr- wie in der Humanmedizin noch immer breite Anwendung. Auch in Europa wurde es bis
vor wenigen Jahren vor allem in der Veterindrmedizin eingesetzt. Wegen der mdglichen, sehr gravie-
renden Nebenwirkungen (z. B. Knochenmarksschidigungen) ist gemaf Art. 5 der Verordnung (EG) Nr.
2377/90 die Verabreichung von Chloramphenicol an Tiere, die der Nahrungsmittelgewinnung dienen,
in der gesamten Européischen Union seit dem 23. August 1994 verboten. Chloramphenicol wurde in
den Anhang IV (verbotene Stoffe) der Verordnung (EG) Nr. 2377/90 aufgenommen.

Bei Routinekontrollen wurden in Garnelen aus Siidostasien, insbesondere aus China, Vietnam und
Indonesien, Riickstdnde von Chloramphenicol gefunden. Zu der Kontamination soll es nach Auskunft
der chinesischen Behorden durch Verwendung einer Handsalbe durch die in der Produktion beschiftig-
ten Arbeiter gekommen sein, welche das Antibiotikum enthalten habe. Die Europédische Kommission
verfiigte darauthin in zwei Entscheidungen, die Einfuhr bestimmter Fischerei- und
Aquakulturerzeugnisse nur dann zuzulassen, wenn Chloramphenicol in der betreffenden Charge nicht
nachgewiesen werden konnte.

Am CVUA Freiburg wurden daraufhin 32 Garnelenproben mit Herkunft aus China, Bangladesch, Thai-
land, Burma, Indonesien und Malaysia auf Chloramphenicol untersucht. Zwei Proben chinesischen
Ursprungs wiesen Riickstdnde von Chloramphenicol in Hohe von 1,2 pg/kg und 4,1 pg/kg auf und
wurden daher beanstandet.

Malachitgriin in Welsen

Bei der routinemiBigen Uberpriifung von Fischen aus einheimischer Zucht auf Malachitgriinriickstinde
war eine Probe Wels auffallend. Die Untersuchung von Nachproben aus allen anderen Becken des Be-
triebes ergab, dass Malachitgriinriickstdinde zwar iiberwiegend, aber nicht in allen Welsen (Becken)
nachweisbar waren. Bei der Uberpriifung der Bezugsquellen der Fische wurde ermittelt, dass alle im
Betrieb vorhandenen Fische aus vier anderen Welszuchtbetrieben in Baden-Wiirttemberg zur Mast
zugekauft worden waren. Die Welse mit Malachitgriinriickstinden stammten aus drei verschiedenen
Betrieben und die Welse ohne Malachitgriinriickstinde stammten ausschlielich aus dem vierten Be-
trieb. Alle fiinf Betriebe gehorten einer Erzeugergemeinschaft an.

Daraufthin wurden flaichendeckend Fische aus allen Mast- und Zuchtbecken der baden-wiirttem-
bergischen Welsbetriebe auf Riickstinde an Malachitgriin untersucht. Es wurde festgestellt, dass bei
drei Betriecben Welse mit Malachitgriinriickstdnden in allen Becken vorhanden waren, wihrend der
vierte Betrieb komplett frei von Malachitgriin war.

Diese Untersuchungsergebnisse korrelierten vollstindig mit den aus dem ersten Betrieb erhaltenen
Daten und lieBen darauf schlieen, dass im zuerst beprobten Betrieb Malachitgriin iiber die zugekauf-
ten Fische in die Zucht eingeschleppt worden war.

Aufgrund der Malachitgriinriickstdnde in den vier Betrieben wurde ein generelles Verkaufsverbot fiir
Welse aus allen Mastbecken erlassen, in denen Malachitgriinriickstinde nachgewiesen worden waren.
Erst nach Untersuchung einer statistisch représentativen Anzahl an Welsen, bei der eine gesicherte
Unterschreitung des Grenzwertes fiir Malachitgriin, einschlie8lich Leukobase, von 0,01 mg/kg sicher-
gestellt wurde, durften aus diesen Becken wieder Welse abgegeben werden.
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Weitere Informationen zu Malachitgriin

Malachitgriin besitzt starke antibakterielle, fungizide und antiparasitire Eigenschaften. Deshalb wird es
gegen Verpilzungen und Ektoparasiten bei der Teichhaltung von Fischen eingesetzt. Nach Aufnahme
wird Malachitgriin im Fisch iiberwiegend zu Leuko-Malachitgriin metabolisiert.

Zur Behandlung von Fischen gibt es in Deutschland kein zugelassenes Malachitgriin-haltiges Tierarz-
neimittel. Fiir ,,Malachitgriinoxalat ad us. vet.“ liegt eine Standardzulassung nach § 36 AMG vor, wo-
nach die Behandlung von Mykosen bei Fischeiern bis zum Augenstadium durchgefiihrt werden darf.
Demnach ist Malachitgriinoxalat als apothekenpflichtiges Tierarzneimittel eingestuft.

Nach § 67 (5) AMG hat ein pharmazeutischer Unternehmer das Inverkehrbringen eines Arzneimittels,
das nach § 31 (1) AMG von der Zulassung freigestellt und fiir den Verkehr aulerhalb von Apotheken
nicht freigestellt ist, unverziiglich der zustindigen Bundesoberbehérde, dem BgVV, anzuzeigen. Bis
zum heutigen Zeitpunkt liegen dem BgVV keine entsprechenden Anzeigen mit Bezug auf die Stan-
dardzulassungsmonographie fiir ,,Malachitgriinoxalat ad us. vet.* vor.

Aus arzneimittelrechtlicher Sicht ist somit eine legale Anwendung von Malachitgriin sowohl bei Fi-
schen als auch bei Fischeiern in Deutschland nicht mdglich.

Dariiber hinaus ist fiir Malachitgriin in der VO (EWG) 2377/90 weder eine Hochstmenge definiert
noch wird Malachitgriin unter den ,,harmlosen* Stoffen der Anlage 2 gelistet, fiir die keine Hochst-
mengen festgesetzt werden miissen. Daraus kann abgeleitet werden, dass die Anwendung von Mala-
chitgriin EU-weit nicht zugelassen ist.

12.2.2 Hormonell wirksame Stoffe und B-Agonisten

Im Berichtsjahr wurden 94 Lebensmittelproben tierischer Herkunft (22 Proben Kalbsmuskel, 25 Proben
Rinderleber, 24 Proben Gefliigelmuskel und 23 Fischproben) auf hormonell wirksame Stoffe und B-
Agonisten untersucht. Alle Untersuchungen verliefen mit negativem Ergebnis.

Clenbuterol in Corned Beef

3-Adrenozeptor-Agonisten wie das Clenbuterol werden synthetisch hergestellt und gehéren zur Gruppe
der direkt wirkenden Sympathomimetika. In erster Linie werden sie zur Behandlung des Asthma bron-
chiale eingesetzt. Sie konnen jedoch auch die Proteinsynthese im Organismus positiv beeinflussen. Als
weitere anabole Effekte sind eine Verminderung des Fettgehaltes sowie eine verbesserte Futterverwer-
tung in der Tiermast zu nennen. Die wachstumsférdernde Dosis liegt um das 5- bis 10-fache {iber der
therapeutischen Dosis. B-Agonisten besitzen zwar keine gentoxische Aktivitdt, doch wurde ihr Einsatz
aufgrund ihrer anabolen Wirkung und der damit verbundenen Risiken fiir den Verbraucher bei Tieren,
die der Lebensmittelgewinnung dienen, in der Bundesrepublik Deutschland grundsétzlich verboten.

Im Berichtsjahr wurden bei Einfuhruntersuchungen Riickstinde von Clenbuterol in Corned Beef aus
Brasilien festgestellt. Das CVUA Freiburg untersuchte daraufthin 8 solcher Proben aus dem Handel.
Clenbuterol war darin jedoch nicht nachweisbar.

Norandrostendion in Sportlernahrung

In einem als Kautablette auf den Markt gebrachten Kreatinpraparat einer Vertriebsfirma war im Jahr
zuvor das Prohormon Norandrostendion festgestellt worden. Verunreinigungen wiahrend des Produkti-
onsprozesses waren offenbar die Ursache, da das in den USA anséssige Unternehmen dort auch Nor-
androstendion-haltige Priparate (legal) herstellt und vertreibt, und die Fertigungsmaschinen, mit denen
auch die fiir den europdischen Markt bestimmten anabolikafreien Produkte hergestellt wurden, zuvor
offenbar nicht ausreichend gereinigt worden waren. Daraufthin wurden am CVUA Freiburg im Be-
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richtsjahr 14 derartige Pridparate in Tabletten- und in Pulverform auf unzuldssige hormonell wirksame
Stoffe untersucht. Das Untersuchungsspektrum umfasste Dihydroepiandrosteron (DHEA), 4-
Norandrosten-3,17-dion, 19-Nortestosteron, 19-Androsten-3,17-diol und 4-Androsten-3,17-dion. Alle
Untersuchungen verliefen mit negativem Befund.

12.3 Nationaler Riickstandskontrollplan (NRKP) - Fleischhygienerecht
12.3.1 Ubersicht iiber die durchgefiihrten Untersuchungen

Der jéhrlich vom BgVV herausgegebene Nationale Riickstandskontrollplan dient der amtlichen Uber-
wachung und der Ursachenaufkldrung von Riickstandsbelastungen bei lebenden Tieren und bei
Schlachttieren. Er konkretisiert die gemeinschaftlichen Vorgaben und die Vorgaben des nationalen
Fleisch- und Gefliigelfleischhygienerechts. Grundlage sind insbesondere die Richtlinie (EG) Nr. 96/23
des Rates vom 29. April 1996 und die Entscheidung (EG) Nr. 97/747 der Kommission vom 6. Novem-
ber 1997. Erstere regelt die Kontrollmainahmen hinsichtlich bestimmter Stoffe und ihrer Riickstinde
in lebenden Tieren und tierischen Erzeugnissen, letztere den Umfang und die Héufigkeit der Proben-
nahmen fiir Kontrollen in Bezug auf bestimmte Stoffe und ihre Riickstinde in tierischen Erzeugnissen.

Die beiden Schwerpunkte der Probennahme liegen auf Kontrollen im Erzeugerbetrieb und am
Schlachthof. Die Planvorgaben umfassen die von jedem Bundesland zu erbringenden Mindestuntersu-
chungszahlen, aufgeschliisselt nach der Probenherkunft (Erzeuger, Schlachthof, Verarbeitungsstufe,
Produktionsprozess), den zu beprobenden Tierarten, den zu untersuchenden Probenarten (Muskulatur,
Leber, Blut usw.) und den Zielsubstanzen.

Die Proben zum Nationalen Riickstandskontrollplan werden vom CVUA Freiburg zu 10 {iber das Jahr
verteilten Einsendeterminen jeweils nur wenige Tage vorab iiber die zustdndigen Veterindrbehdrden
angefordert. Diese informieren die mit der Probennahme beauftragten Tierdrzte. Fiir den Transport der
Proben stellt das CVUA Freiburg Probengefiafie und kiihlfdhige Versandbehilter zur Verfiigung.

Im Jahr 2001 wurden insgesamt 4755 Untersuchungen an Proben von lebenden und geschlachteten
Tieren sowie an Gefliigel-, Fisch-, Milch-, Ei- und Wildproben auf Riickstéinde von hormonell wirksa-
men Stoffen, Tierarzneimitteln, Organochlorpestiziden und Schwermetallen durchgefiihrt. Honigpro-
ben wurden entsprechend der in Baden-Wiirttemberg vorgenommenen Schwerpunktbildung am CVUA
Sigmaringen untersucht.

236 Untersuchungen wurden an Proben aus Erzeugerbetrieben im Regierungsbezirk Freiburg durch-
gefiihrt. 20 davon erfolgten mit Hilfe des Dreiplattentests, wobei mit Bacillus subtilis auf das Vorliegen
von Hemmstoffen gepriift wurde (,,Allgemeiner Hemmstofftest™), bei den {ibrigen 216 Untersuchungen
kamen physikalisch-chemische Verfahren zum Einsatz (vgl. Tabellen). 4519 weitere Proben stammten
aus Schlachtbetrieben des Regierungsbezirks, von denen 523 Proben mit physikalisch-chemischen
Methoden (CHARM-II-Test, ELISA, GC, GC/MS, HPLC, Inversvoltammetrie, ICP-OES, HPLC/MS,
RIA) und 3996 Proben von 1998 Tieren mittels des Allgemeinen Hemmstofftests untersucht wurden.

Vom Eingang der Proben bis zur Ergebnismitteilung sollen — insbesondere bei positiven Befunden —
nach den Vorstellungen der Europédischen Kommission nicht mehr als 14 Kalendertage verstreichen.
Auch seitens des Ministeriums Léndlicher Raum Baden-Wiirttemberg wurde dieser Zeitraum vorgege-
ben, um bei Beanstandungen effizient reagieren zu kdnnen. Durch eine gezielte, auf die jeweiligen
Laborkapazitdten abgestimmte Verfahrensweise bei der Probenanforderung wird am CVUA Freiburg
okonomisches Arbeiten bei Bearbeitungszeiten erreicht, die weit iiberwiegend in dieser GroBenordnung
liegen.
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Anzahl der Untersuchungen nach Nationalem Riickstandskontrollplan

Tierart/ Summe Erzeugerbeprobung Schlachttierbeprobung davon

Probeart phys.-chem. / AHT phys.-chem. / AHT positiv

Mastkalb 452 29 69 / 354 2

Mastrind 424 72 130 / 222 2

Kuh 141 5 56 / 80 2

Mastschwein 3503 16 261 / 3226 2

Schaf 117 3/ 114

Pferd 4 4 / 0

Gefliugel 0

Fisch 28 8 / 20

Milch 80 80

Ei 6 6

Wild 0

Honig (*) 0

Insgesamt 4755 216 / 20 523 / 3996 8

(*) Honigproben werden in Baden-Wiirttemberg zentral vom CVUA Sigmaringen untersucht.

Eingesetzte physikalisch-chemische Messverfahren

Tierart/ Unter- AAS GC-ECD GC/MS HPLC Charm ELISA/ davon
Probeart suchungen LC/MS I RIA  positiv
Mastkalb 98 29 7 5 10 4 43
Mastrind 202 15 9 9 50 29 90

Kuh 61 2 5 4 18 11 21
Mastschwein 277 17 14 78 68 42 58

Schaf 3 1 2

Pferd 4 1 1 1 1

Gefllugel

Fisch 8 4 4

Milch 80 40 40

Ei 6 4 2

Wild

Honig

Insgesamt 739 64 36 101 194 128 236
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Positive Befunde (physikalisch-chemische Verfahren)

Im Urin eines mannlichen Mastschweines (Schlachttier, 6 Monate) aus einem Bestand im Regierungs-
bezirk Freiburg wurde mittels der GC/MS-Kopplung das Anabolikum 19-Nortestosteron (Nandrolon)
in einer Konzentration von 2,4 ng/l nachgewiesen. Der Befund wurde durch das CVUA Stuttgart besta-
tigt. Bereits im Vorjahr hatte es mit 0,4 und 0,8 ug/l Urin zwei vergleichbare Befunde an Schweinen
gegeben, die ebenfalls aus dem Regierungsbezirk Freiburg stammten.

Da nicht ausgeschlossen werden konnte, dass es sich um physiologische Konzentrationen handelt, wur-
de keine Beanstandung ausgesprochen. Nachuntersuchungen aus demselben Bestand verliefen mit ne-
gativem Ergebnis.

Nach Mitteilung des BgVV (Berlin) wurde auch in Sachsen-Anhalt bei Untersuchungen an Schweinen
verschiedener Altersstufen Nandrolon nachgewiesen (8 bis 143 ug/l Urin), das offensichtlich nicht auf
eine illegale Verabreichung des Stoffes zuriickzufiihren war. Auf Nachfrage des BgVV beim Europii-
schen Referenzlabor in Bilthoven, Niederlande, bestitigte dieses, dass Nandrolon von unkastrierten
Ebern endogen produziert wird. Dabei konnen Spitzenkonzentrationen von mehr als 1000 ug/l erreicht
werden.

Messbare Konzentrationen an Nandrolon, das bislang als ,,synthetisches Hormon* einem Anwendungs-
verbot unterliegt und dessen Nachweis nach geltender Rechtslage eine Beanstandung nach sich zieht,
bediirfen daher dringend einer Neubewertung, da es mit den derzeit eingesetzten analytischen Verfah-
ren nicht moglich ist, zwischen endogen produziertem und illegal verabreichtem Nandrolon zu unter-
scheiden.

12.3.2 Antibiotika und Chemotherapeutika

Als besonders aufwindig erwiesen sich auch in diesem Jahr wiederum die Untersuchungen der 20 vor-
geschriebenen Milchproben, die mit insgesamt vier verschiedenen physikalisch-chemischen Verfahren
auf Riickstdnde zu untersuchen waren. Dariiber hinaus wurden diese Milchproben zusétzlich auch mit
zwei verschiedenen Hemmstofftests auf Riickstinde an Antibiotika aus der Gruppe B1 voruntersucht.
In keiner Milchprobe waren Riickstdnde pharmakologisch wirksamer Stoffe nachweisbar.

12.3.3 Hormonell wirksame Stoffe und B-Agonisten
Vorbemerkung

Untersuchungen von Proben tierischer Herkunft auf hormonell wirksame Stoffe und auf B-Agonisten
dienen dem Zweck, mogliche illegale Anwendungen hormonaler Leistungsforderer in der Tiermast
aufzudecken und den Verbraucher vor dem Verzehr auf diese Weise gewonnener Lebensmittel wirk-
sam zu schiitzen.

Unter den hormonalen Leistungsforderern finden sich Substanzen, die vorwiegend anabol wirken und
deren zootechnischer Effekt sich augenféllig in einer erhohten Lebendmasse niederschligt, sowie Sub-
stanzen, deren Haupteffekt als sogenannte ,,repartitioning agents* in einer zu Gunsten erhdhten Prote-
inansatzes verminderten Fettsynthese liegt. Zu den ersteren zdhlen u.a. die kdrpereigenen Steroidhor-
mone 17B-Oestradiol, Testosteron und Progesteron, die synthetischen Steroidhormone Trenbolon und
19-Nortestosteron sowie weitere korperfremde hormonell wirksame Stoffe ohne Steroidstruktur, wie
das Stilben Diethylstilboestrol oder das Resorcylsdure-Lacton Zeranol. Die bedeutendste Gruppe unter
den ,,repartitioning agents* sind die B,-Agonisten mit deren bekanntesten Vertretern Clenbuterol, Sal-
butamol und Brombuterol. Sie greifen in den Gewebemetabolismus ein und vermdgen den Fettanteil
um 5 bis 15 % zu verringern, wéihrend sich der Skelettmuskelanteil dabei um denselben Betrag erhdht.

GemalB der Richtlinie (EG) Nr. 96/22 des Rates vom 29.04.1996 ist der Einsatz dieser hormonell wirk-
samen Stoffe als Wachstumsforderer aufgrund der damit verbundenen gesundheitlichen Risiken fiir den
Verbraucher (z.B. kanzerogene Wirkungen) gemeinschaftsweit verboten. Die Verabreichung einiger
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dieser Stoffe zu therapeutischen Zwecken kann unter strenger Kontrolle jedoch dann erfolgen, wenn
insbesondere gewdhrleistet ist, dass das Fleisch der behandelten Tiere vom Warenverkehr ausgeschlos-
sen bleibt.

Hormonell wirksame Stoffe und B-Agonisten hinterlassen nach oraler, intravendser oder subkutaner
Gabe an lebensmittelliefernde Tiere zumeist kleinste Konzentrationen an Riickstdnden, die in bestimm-
ten Organen (Leber, Niere, Muskulatur) oder Kdorperfliissigkeiten (Blut, Urin) auch noch nach Tagen
bis hin zu mehreren Wochen nachweisbar sind. Priazise Untersuchungsergebnisse im Spuren- und Ult-
raspurenbereich sind daher von ausschlaggebender Bedeutung, will man die Einhaltung der fiir diese
Substanzen gesetzlich vorgeschriebenen Nulltoleranzen wirkungsvoll iiberwachen. Die Ergebnisse kon-
nen u.a. die Basis fiir 6konomische und politische Entscheidungen von groBler Tragweite sein. lhre
Zuverlassigkeit steht daher im Mittelpunkt der Untersuchungstétigkeit und wird - entsprechend einer
Forderung des Artikels 4 der Richtlinie (EG) Nr. 93/99 des Rates vom 29.10.1993 - durch umfangrei-
che Validierungs- und Qualitdtskontrollmafinahmen jederzeit gewiahrleistet.

Im Berichtsjahr wurden im Rahmen der Lebendtierbeprobung 92 Untersuchungen an Plasma- und
Urinproben von landwirtschaftlichen Nutztieren sowie an Fischen auf hormonell wirksame Stoffe und
B-Agonisten durchgefiihrt. Entsprechend den Vorgaben des BgVV erfolgten dabei in einigen Fillen
auch Mehrfachuntersuchungen auf verschiedene Zielsubstanzen an Material vom jeweils selben Tier.
Alle Untersuchungen verliefen mit negativem Ergebnis.

Im Rahmen der Schlachttierbeprobung wurden 164 Untersuchungen an Plasma-, Urin-, Muskel-,
Leber- und Nierenproben von landwirtschaftlichen Nutztieren auf hormonell wirksame Stoffe und
B-Agonisten durchgefiihrt. In einigen Fillen erfolgten wiederum Mehrfachuntersuchungen auf ver-
schiedene Zielsubstanzen an Material vom jeweils selben Tier. Eine Untersuchung auf 19-Nortesto-
steron (Nandrolon) verlief mit positivem Ergebnis (siehe oben). Alle tibrigen Untersuchungen verliefen
mit negativem Ergebnis.

Untersuchungen nach Nationalem Riickstandskontrollplan
Zielorientierte Probennahme im Erzeugerbetrieb

Stoffgruppe Kalb Mast- Kuh Schwein Forelle Milch Eier davon
rind positiv

Stilbene ( u. Derivate)
Thyreostatika

Steroide (m. Salzen und Estern)
Resorcylsaurelactone (Zeranol)
3-Agonisten 11
Chloramphenicol 10
Dapson

Nitroimidazole 1 2
Sulfonamide

Tetracycline 1
Chinolone 1
Aminoglycoside (Streptomycin)

Avermectine 4 20

Nichtsteroidale Antiphlogistika 3 17 1 1 20
(Phenylbutazon)

Coccidiostatika 2
Organ. Chlorverbindungen 2
Organ. Phosphorverbindungen
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Stoffgruppe Kalb Mast- Kuh Schwein Forelle Milch Eier davon
rind positiv

Chemische Elemente 1

Farbstoffe 2

Mykotoxine 20

Hemmstoffe (Dreiplattentest) 20

Summe: 31 74 5 7 33 80 6

Gesamt Erzeugerbetrieb: 236

Untersuchungen nach Nationalem Riickstandskontrollplan
Zielorientierte Probennahme im Schlachtbetrieb

Stoffgruppe Kalb Mast- Kuh Schwein Schaf Pferd Davon
rind positiv

Stilbene ( u. Derivate) 1 4 1 4

Thyreostatika 2 4 1 4

Steroide (m. Salzen und Estern) 10 12 29

Gestagene 3

Resorcylsaurelactone (Zeranol) 1 4 1 4 1

3-Agonisten 8 12 6 21

Chloramphenicol 3 17 6 8

Nitroimidazole

Promazine 8

Sulfonamide 1 7 4 12

Tetracycline 1 11 4 18 1

Chinolone 1 8 3 12 1

R-Laktam-Antibiotika 2 11 4 13

Macrolide (Erythromycin) 5

Avermectine 2 10 4 22 1

Sedativa 10

Chlorpromazin 8

Nichtsteroidale Antiphlogistika 1 8 7 4

(Phenylbutazon)

Glucocorticoide

Coccidiostatika

Organ. Chlorverbindungen 7 4 5 14 1

Organ. Phosphorverbindungen

Chemische Elemente 29 15 2 17 1

Farbstoffe

Mykotoxine 40 1

Hemmstoffe (Dreiplattentest) 354 222 80 3226 114 8

Summe: 423 352 136 3487 117 4 8

Gesamt Schlachtbetrieb: 4519
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13. Nitrat, Nitrit

13.1 Vorbemerkungen

In pflanzlichen Lebensmitteln ist Nitrat natiirlicherweise enthalten. Die Aufnahme und Anreicherung
von Nitrat durch Pflanzen hingt u.a. von Pflanzenart, Bodenzusammensetzung und Wachstumsbedin-
gungen ab und kann insbesondere bei starkem Einsatz von Diingemitteln deutlich erhoht sein. Be-
stimmten Lebensmitteln tierischer Herkunft werden Nitrit- und Nitratsalze aus technologischen Griin-
den gezielt zugesetzt, z.B. Nitrit und Nitrat bei der Fleischpokelung oder Nitrat bei der Herstellung von
Schnittkése.

Die Nitrataufnahme der Bevolkerung aus der Nahrung (ohne Trinkwasser) betrdgt nach verschiedenen
Untersuchungen 50 bis 135 mg pro Person und Tag, wobei es je nach den spezifischen Erndhrungsge-
wohnheiten betrdchtliche Abweichungen geben kann. Bei vorwiegend vegetarischer Erndhrung kann
die tégliche Nitrataufnahme tiber 200 mg betragen. Bei vorwiegender Ernédhrung durch Brot, Getreide-
produkte, Obst, Fleisch und Milchprodukte reduziert sich die Nitrataufnahme auf 20 bis 30 mg pro Tag.

Stark nitrathaltige Gemiisearten mit Gehalten bis zu 5 000 mg Nitrat pro kg sind Rote Bete, Spinat,
Kopfsalat, Rucola-Salat, Chinakohl, Kohlrabi, Rettiche, Feldsalat, Endiviensalat, Radieschen und Sel-
lerie. Spitzenbelastungen bis zu 10 000 mg pro kg wurden bei Rucola-Salat festgestellt. MédBige Nitrat-
gehalte mit Werten unter 600 mg pro kg finden sich beispielsweise in Porree, Bohnen, Karotten, Blu-
menkohl, Kartoffeln, Gurken, Schwarzwurzeln oder Krautarten. Wenig belastet (< 50 mg pro kg) sind
in der Regel Erbsen, Tomaten, Rosenkohl, Obst, Beeren und Weintrauben.

Die wichtigste Quelle fiir Nitrit in der Nahrung sind gepdkelte Fleisch- und Wurstwaren.

Mit der Nahrung aufgenommenes Nitrat wird im Zwdlffingerdarm und im oberen Diinndarm resor-
biert. Der iiberwiegende Teil wird mit einer Verweilzeit von wenigen Stunden in unverdnderter Form
iiber die Nieren ausgeschieden. Der andere Teil wird vorwiegend durch mikrobielle Reduktion in der
Mundhdhle und im Magen in Nitrit umgewandelt. Zu einer solchen Umwandlung kann es auch bei
langerem Aufbewahren und Warmhalten zubereiteter nitrathaltiger Speisen (z.B. Spinat) oder bei einer
unsachgemifBen Lagerung nitrathaltiger Lebensmittel kommen.

Wihrend Nitrat selbst nur eine relativ geringe Toxizitét besitzt, ist es in erster Linie das daraus ent-
standene Nitrit, das in erhohten Mengen gesundheitlich bedenklich ist. Nitrit oxidiert den roten Blut-
farbstoff Hamoglobin, so dass dieser keinen Sauerstoff mehr transportieren kann. Ab einem Anteil von
20 % oxidiertem Hamoglobin im Blut entsteht das Krankheitsbild der Methdmoglobindmie (Cyanose,
Blausucht). Davon kdnnen vor allem Séuglinge in den ersten Lebensmonaten betroffen werden, da bei
ihnen im Magen relativ hohe pH-Werte vorherrschen, die ein Uberleben nitratreduzierender Mikroor-
ganismen erlauben.

Eine weitere Gefahr besteht darin, dass durch Reaktion von Nitrit mit Aminen oder Amiden im Le-

bensmittel bzw. im Magen N-Nitrosoverbindungen (Nitrosamine und Nitrosamide) gebildet werden
koénnen, welche im Tierversuch ein kanzerogenes Potenzial gezeigt haben.

13.2 Probenzahlen und Ergebnisse

Frischgemiise
76 Proben

Fiir die besonders ,,nitrattrachtigen” Gemiisesorten Spinat und Salat gibt es EU-weit festgelegte
Hochstmengen flir Nitrat, beim Salat wird dabei nach dem Erntezeitpunkt (Sommer/Winter) sowie nach
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der Anbauart (Freiland- oder Unterglasanbau) differenziert. Bei 22 untersuchten Proben Salat wurde
nur bei einem Kopfsalat ein auffdlliger Gehalt festgestellt, der knapp iliber der Hochstmenge von
4500 mg/kg lag. Unter Berticksichtigung des Streubereiches des Analysenergebnisses wurde von einer
Beanstandung abgesehen.

Fiir weitere Gemiisesorten (Rettich, Radieschen, Rote Bete und Feldsalat) hat das BgVV Richtwerte
fiir den Nitratgehalt festgelegt. Bei einfacher Uberschreitung dieser Richtwerte werden die Erzeuger
iiber den Befund unterrichtet, um durch geeignete Mallnahmen den Nitratgehalt zukiinftig verringern zu
konnen. Betrdgt der ermittelte Gehalt mehr als das Doppelte des Richtwertes, wird die entsprechende
Probe i.d.R. als nicht zum Verzehr geeignet beurteilt. Uberschreitungen der Richtwerte wurden im Jahr
2001 nicht festgestellt.

Gemiiseerzeugnisse
14 Proben

In dieser Warengruppe wurde vor allem Spinat als Tiefkiihlware untersucht. Dabei ergaben sich Nitrat-
gehalte von 465 bis 1380 mg/kg, die Hochstmenge betragt 2000 mg/kg.

Sauglingsnahrung, Kleinkindernahrung
32 Proben

Der hochste Nitratgehalt der 32 untersuchten Proben Sauglings- und Kleinkindernahrung lag bei
231 mg/kg, der Grenzwert der Didtverordnung von 250 mg/kg fir diese Produktgruppe wurde also in
keinem Fall iiberschritten. Nitrit wurde in keiner der Proben nachgewiesen.

Trinkwasser
Nitrat
166 Proben

Nitrat stellt das Endprodukt des oxidativen Abbaus aller Stickstoffverbindungen durch Mikroor-
ganismen im oberflichennahen Boden dar. Da Nitrat sehr gut wasserldslich ist und es nahezu keine
Riickhaltemechanismen fiir Nitrat im Boden gibt, wird es durch Niederschlige sehr leicht in das
Grundwasser ausgewaschen. Das bedeutet, dass sich nahezu sdmtliche Stickstoffeintrdge auf den Bo-
den, sei es als Kunstdiinger, als Jauche bzw. Giille oder in Form von verrottenden Pflanzenteilen, tiber
kurz oder lang als Nitrat im Grundwasser wiederfinden.

Trotzdem gelangt nur in wenigen Fillen Trinkwasser mit mehr als 50 mg/l Nitrat in das 6ffentliche
Versorgungsnetz. Durch Mischung mit nitratirmerem Wasser gelingt es hdufig, den Nitratgehalt unter
dem Grenzwert der Trinkwasserverordnung zu halten. Die Abgabe von Trinkwasser mit mehr als
50 mg/l Nitrat an den Verbraucher ist nur mit einer Ausnahmegenehmigung moglich. Diese wird be-
fristet erteilt und ist stets mit der Auflage an den Betreiber der Wasserversorgungsanlage verbunden,
Maflinahmen zur Beseitigung des Missstandes einzuleiten. Die betroffenen Verbraucher miissen zudem
iiber die Ausnahmegenehmigung informiert werden.

Bei zwei Endabnehmern wurden Nitratgehalte {iber 50 mg/1 festgestellt.
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Die Analysenergebnisse des Wassers einer Eigenwasserversorgung, die im Rahmen eines speziellen
Untersuchungsprogramms im Markgraflerland mehrfach beprobt wurde, lagen dreimal iiber dem
Grenzwert. 56 Nitratgehalte liber 50 mg/l wurden in Rohwasser- und Grundwasserproben festgestellt,
die ebenfalls fiir dieses Untersuchungsprogramm analysiert wurden. Fiir dieses Programm werden spe-
ziell hochbelastete Wasserversorgungen herangezogen, so dass durch die Untersuchungen kein repré-
sentatives Gesamtbild fiir die Belastungssituation im Markgréflerland erhalten wird.

Mit den Messungen im Nitratprogramm wurde die landesweit beobachtete Nitratsituation bestétigt. Der
riickldufige Trend, welcher im Markgréflerland Ende der 80er Jahre sowohl auBlerhalb als auch inner-
halb der Wasserschutzgebiete zu beobachten war, hat sich leider wieder umgekehrt. So ist an fast allen
beprobten Messstellen wieder eine kontinuierliche Zunahme der Nitrat-Belastung festzustellen. Ledig-
lich bei 3 von insgesamt 28 Messstellen wird ldngerfristig ein kontinuierlicher Riickgang der Nitrat-
Konzentration festgestellt.

Nitrit
172 Proben

Der Nachweis von Nitrit in Trinkwasser ist meist ein Hinweis auf eine unmittelbare Verunreinigung
des Wassers durch landwirtschaftliche Einfliisse. In solchen Fillen werden die Stickstoffverbindungen
wéhrend der Bodenpassage nicht vollstindig zu Nitrat oxidiert, so dass ein Teil des Stickstoffs noch in
Form von Nitrit oder sogar Ammonium vorliegt. Bei hohen Nitratgehalten im Wasser kann es auch
durch Reduktionsvorgénge zur Nitritbildung kommen.

Im Jahr 2001 wurde in der Trinkwasserprobe einer Eigenwasserversorgung ein Nitritgehalt iiber
0,1 mg/l, dem Grenzwert der Trinkwasserverordnung, beanstandet. Bei einem weiteren Gehalt im Be-
reich des Grenzwertes lag keine eindeutige Uberschreitung vor.

Mineralwasser, Quellwasser, Tafelwasser
201 Proben

Nitrat ist in natiirlichen Mineralwédssern selten vorhanden. Die Begriffsbestimmung fiir Mineralwasser
legt fest, dass enthaltenes Nitrat seinen Ursprung in den vom Wasser durchflossenen Gesteinsschichten
haben muss. Nitrat aus Diingung oder anderen landwirtschaftlichen Einfliissen darf hingegen nicht
enthalten sein.

169 Proben natiirliches Mineralwasser wurden auf ihren Nitratgehalt untersucht. In 105 Proben (76 %
der untersuchten Proben) war Nitrat nicht nachweisbar (Nachweisgrenze: 0,5 mg/l), bei 35 Proben (19
%) lagen die Nitratgehalte im Bereich bis 5 mg/l, bei 26 Proben im Bereich bis 10 mg/l. In drei Mine-
ralwéssern wurden Konzentrationen iiber 10 mg/1 ermittelt, zwei Gehalte lagen sogar iiber 25 mg/l. Der
Grenzwert von 10 mg/l Nitrat fiir die spezielle Auslobung ,,geeignet fiir die Zubereitung von Sadug-
lingsnahrung* wurde von keiner der so beworbenen Proben {iberschritten. Beanstandungen wurden
ausgesprochen, wenn deutliche Gehalte an Nitrat im Analysenauszug nicht angegeben waren. Der
Verbraucher hat in solchen Féllen nicht die Mdoglichkeit, aufgrund der angegebenen Analysendaten
eine gewiinschte Kaufentscheidung zu treffen.

Bei Quell- und Tafelwasser ist fiir Nitrat der Grenzwert der Trinkwasser-Verordnung von 50 mg/I an-
zuwenden. Zu Beanstandungen kam es nicht.
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14. Polycyclische aromatische Kohlenwasserstoffe (PAK)

Polycyclische aromatische Kohlenwasserstoffe (PAK) werden bei der unvollstindigen Verbrennung
aus praktisch allen organischen Stoffen gebildet, z.B. durch Bridnde, GroBfeuerungsanlagen, Verbren-
nungsmotoren, Grillen, Rduchern und Rauchen. Problematisch sind diese Stoffe, weil einige ein erheb-
liches kanzerogenes Potenzial aufweisen. Das im Tierversuch kanzerogene Benzo(a)pyren (BaP) dient
analytisch als Leitsubstanz fiir den PAK-Gehalt in Lebensmitteln tierischer oder pflanzlicher Herkuntt.

53 Proben wurden beziiglich der Leitsubstanz Benzo(a)pyren (BaP) untersucht. In 32 Lebensmitteln
war BaP nachweisbar.

9 Proben waren pflanzlicher Herkunft (Fette, Ole, Gemiiseerzeugnisse in Ol). Die Gehalte an BaP in
den pflanzlichen Lebensmitteln lagen jedoch grundsétzlich unter 1ug/kg.

Bei den traditionell im Schwarzwald hergestellten ,,Schwarzwélder Schinken‘ wiesen bei 23 untersuch-
ten Proben 15 Benzo(a)pyren auf, bei 11 Proben lag der Wert jedoch unter 1 ug/kg, nur zwei Proben
hatten Gehalte zwischen 1 und 10 pg/kg. Bei einer schnittfesten Rohwurst wurde ein Gehalt an BaP
deutlich iiber 10 pg/kg festgestellt. Unbefriedigend ist immer noch die rechtliche Beurteilung von ge-
rducherten Fischerzeugnissen (z.B. gerducherte Forellenfilets). Fiir diese Erzeugnisse sind in der Aro-
menverordnung keine Hochstwerte festgelegt. Aufgrund der traditionellen Heiflrducherung (teilweise
mit direkter Befeuerung) konnen jedoch die Gehalte an BaP in gerducherten Forellenfilets deutlich
iiber 1 pg/kg liegen.

Nach den Vorschriften der Aromenverordnung bzw. der Késeverordnung diirfen in gerduchertem
Fleisch und in gerducherten Fleischerzeugnissen bzw. in gerduchertem Kése die Gehalte an BaP
1 ng/kg nicht tiberschreiten.

15. Leichtfliichtige Halogenkohlenwasserstoffe (LHKW)

Trinkwasser
57 Proben (einschlieSlich Rohwasser zur Trinkwassergewinnung), eine beanstandet.

Im Wasser einer Eigenwasserversorgung wurde der Grenzwert der Trinkwasserverordnung fiir Tri-
chlorethen geringfiigig iiberschritten. Die Belastung dieses Wassers ist bereits seit Jahren bekannt; im
Untersuchungsjahr zeichnete sich jedoch ein leichter Konzentrationsanstieg ab.

In neun Trinkwasserproben der 6ffentlichen Wasserversorgung waren Gehalte an Trihalogenmethanen
(THM) bestimmbar; Uberschreitungen des Grenzwertes fiir THM von 10 pg/l (Summe der vier Einzel-
stoffe Chloroform, Bromdichlormethan, Dibromchlormethan, Bromoform) lagen nicht vor. Trihalo-
genmethane kdnnen bei der Desinfektion von Trinkwasser durch Chlorung oder Ozonung in Nebenre-
aktionen gebildet werden.

Mineral-, Quell- und Tafelwasser
191 Proben, keine beanstandet.
Bei den leichtfliichtigen halogenierten Kohlenwasserstoffen handelt es sich zum einen um typische

anthropogene Verunreinigungen, die in einem natiirlichen Mineralwasser nicht nachweisbar sein diir-
fen, zum anderen gibt der Nachweis von Trihalogenmethanen einen Hinweis darauf, dass ein nicht
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zugelassenes Aufbereitungsverfahren (Desinfektion) durchgefiihrt wurde. Routineméfig werden daher
alle Planproben auf Riickstdnde an diesen Verbindungen untersucht. Auffallige Befunde lagen nicht
vor.

Wird Tafelwasser aus Trinkwasser hergestellt, so kann es iiber eine Desinfektion des Trinkwassers zur
Bildung von Trihalogenmethanen gekommen sein. Ein Tafelwasser mit Gehalten an THM unter dem
Grenzwert der Trinkwasser-Verordnung ist daher nicht zu beanstanden.

Lebensmittel

In 8 Proben von Béckerei-/Konditoreiprodukten wurde im Zusammenhang mit Emissionen aus einer
chemischen Reinigung auf LHKW gepriift.

In 5 Erzeugnissen (Linzertortchen, Buttergebédck, Florentiner, Schoko-Linzer und Backfett) waren Spu-
ren an Tetrachlorethen (= Perchlorethylen, PER) im Bereich 1,5 bis 3,4 pg/kg bestimmbar. Dagegen
war z.B. in Meringenmasse kein PER nachweisbar.

Diese Befunde machen einmal mehr deutlich, dass LHKW bevorzugt in fetthaltigen Matrices adsor-
biert werden.

Beurteilungen i.S. § 1 Abs. 1 der Losungsmittel-HochstmengenV konnten unterbleiben, da der Grenz-
wert fiir PER als Einzelverbindung 0,1 mg/kg bei Weitem nicht erreicht wurde.
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16. Radiochemische Untersuchungen

Als Folge der Reaktorkatastrophe von Tschernobyl in der Ukraine kam es 1986 auch in Deutschland zu
teilweise erheblichen Kontaminationen mit kiinstlichen Radionukliden. Besonders betroffen vom
radioaktiven Niederschlag (Fallout) waren in Baden-Wiirttemberg der Raum Oberschwaben sowie in
Bayern Gebiete siidlich der Donau. Um bei mdglichen Ereignissen dieser Art in Zukunft besser
reagieren zu konnen (z.B. friihzeitiges Einbringen der Ernte, Abdecken von Freilandkulturen,
Empfehlungen an die Offentlichkeit), beschloss der Bundestag noch 1986 die Einrichtung des bundes-
weiten Radioaktivititsmessnetzes IMIS (= Integriertes Mess- und Informations-System zur Uber-
wachung der Umweltradioaktivitdt). Das Chemische und Veterindruntersuchungsamt Freiburg ist als
Landesmessstelle fiir Baden-Wiirttemberg in dieses System eingebunden und untersucht fiir das
Bundesmessprogramm jéhrlich ca. 200 Lebensmittel- und Futtermittelproben aus der Region.

Die aktuellen Messergebnisse sind in Form von Karten und Diagrammen {iber das Internet beim
Bundesamt fiir Strahlenschutz abrufbar (http:/www.bfs.de). Dort finden sich auch umfangreiche
Erlduterungen und gegebenenfalls entsprechende Empfehlungen an die Bevolkerung. IMIS wertet die
Daten im Normalbetrieb tdglich, im Ereignisfall alle 2 Stunden aus.

Probenzahlen und Ergebnisse

Im Jahr 2001 wurden am CVUA Freiburg ca. 700 Lebensmittel-, Trinkwasser-, Futtermittel- und Bo-
denproben auf ihren Radioaktivitdtsgehalt untersucht. Davon erfolgten neben den etwa 200 Messungen
fiir das Bundesmessprogramm (s.0.) rund 500 weitere Probenmessungen im Rahmen der amtlichen
Lebensmitteliiberwachung sowie eines Wild-Untersuchungsprojektes. Den grofiten Teil der Untersu-
chungen machten die gammaspektrometrischen Analysen auf radioaktives Césium aus (Cs-137 und Cs-
134). Wie die folgende Tabelle zeigt, ist die Kontamination mit radioaktivem Césium bei den meisten
Lebensmitteln nur noch sehr gering. Hohere Gehalte sind teilweise jedoch noch bei Wildfleisch und
Wildpilzen festzustellen.

Wildfleisch, Wildpilze

Die Kontamination von heimischem Wildfleisch, insbesondere Rehwild und Wildschwein, ist immer
noch deutlich messbar. In Baden-Wiirttemberg wurden Gehalte fiir Gesamtcdsium von nicht nachweis-
bar (<0,2 Bg/kg) bis 961 Bqg/kg bei einer Wildschwein-Probe aus dem Raum Oberkochen festgestellt.
Eine Rehprobe aus dem Raum Triberg wies einen Gesamtcésium-Gehalt von 733 Bqg/kg auf. Nach einer
Vereinbarung zwischen der Landesregierung Baden-Wiirttemberg und dem Landesjagdverband soll
Wild mit einem Gesamtcidsiumgehalt von mehr als 600 Bq/kg nicht in den Handel kommen. Griinde fiir
die sehr unterschiedlichen Céasium-Gehalte sind zum einen die regional verschiedenen Kontaminatio-
nen durch den Tschernobyl-Fallout sowie das jeweils bestehende Nahrungsangebot. Besonders Wild-
schweine haben sich in den letzten Jahren vielfach an unbelasteten landwirtschaftlichen Produkten wie
z.B. Mais schadlos gehalten bzw. wurden sogar angefiittert und konnten sich dadurch stark vermehren.
Bei vermehrter Wiihltétigkeit in Zeiten eines spérlicheren Nahrungsangebotes nehmen Wildschweine
automatisch auch mehr von den vergleichsweise hoher kontaminierten Bodenbestandteilen auf.

Die Féhigkeit mancher Pilzarten, dem Boden Cisium zu entziehen und dieses zu speichern, fiihrte auch
im Jahr 2001 zu deutlich messbaren Kontaminationen mit Werten bis zu 267 Bg/kg an Césium-137 und
Cisium-134 bei Herbstpfifferlingen aus dem Raum Oberkirch. Starke regionale Unterschiede im Cési-
umgehalt zeigen sich wie beim Wild auch bei den Pilzen.

Bei Wildpilz-Importuntersuchungen aus Drittlindern wurde im Berichtsjahr bei keiner Probe eine U-
berschreitung des Grenzwertes von 600 Bg/kg festgestellt.
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Probenzahl Cs-137/-134
(Bg/kg FM)

Bezeichnung gesamt | davon iiber iber
EU-Aus-  Dritt- 600 100-600 | Nachweis- | min. | max.
land lainder | Bg/kg Bg/kg grenze

Milch, -Erzeugnisse, 41 12 1 6 0,12 | 0,67
Kaise

Fleisch (ohne Wild) 28 2 2 2 0,68 | 2,95
Wild 381 2 55 285 1,25 961
Siiwasserfisch 17 1 8 0,3 19,5
Getreide, 18 3 1 0,32
-Erzeugnisse,

Kartoffeln

Gemiise, 27 1

-Erzeugnisse

Pilze, -Erzeugnisse 54 1 25 8 46 0,57 267
Obst, -Erzeugnisse 33 1 1 0,34
Hiilsenfriichte, 1

Olsamen, Niisse

Kleinkindernahrung 12

Gesamtkost- 50 17 0,07 | 0,55
Tagesration
Trinkwasser, 8
Rohwasser,
Mineralwasser
gesamt: 670
Cs-137/-134
(Bg/kg TM)
min. | max.
Futtermittel 16 5 0,95 1,53
Boden 7 7 9,49 | 87,8
sonstige 1
gesamt: 694

FM = Frischmasse, TM = Trockenmasse

Gesamtkost und Rohmilch im Jahresvergleich (s. folgende Diagramme)

Cs-137 und Sr-90 haben dhnliche physikalische Halbwertzeiten von etwa 30 Jahren. Im unten abgebil-
deten Diagramm zeigt sich fiir Gesamtkostproben einer Freiburger Kantine in der Tendenz eine starke-
re Abnahme fiir Cs-137, als man aufgrund seiner Halbwertzeit annehmen wiirde. Vermutlich wird diese
Abnahme gegenwirtig noch von Verteilungs- und Verdiinnungsvorgdngen in der Umwelt bestimmt,
wiéhrend die Verteilung des iiberwiegend in den 60er Jahren freigesetzten Sr-90 bereits abgeschlossen
ist.

Etwas groflere relative Schwankungen der Cs-137-Gehalte als bei Gesamtkost ergeben sich gelegent-
lich bei Rohmilch aufgrund unterschiedlicher Sammeltouren der Molkereizentralen. Ab 1999 wurden
auch Milchproben einer Molkerei in Rottweil in die Statistik mit einbezogen. Deren Einzugsgebiet
reicht bis in Regionen, die durch den Reaktorunfall von Tschernobyl 1986 stirker kontaminiert wurden
(Ostwiirttemberg, Bayern).
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Strontium-90

Bei 38 Lebensmittel- sowie Futtermittel- und Bodenproben wurde auBlerdem der Strontium-90-Gehalt
bestimmt (Sr-90). Geringe Mengen dieses Spaltproduktes, das hauptsichlich in den 50er und 60er Jah-
ren durch oberirdische Kernwaffentests in die Atmosphére gelangte, lassen sich noch heute in den
meisten Lebensmitteln nachweisen. Sr-90 verhélt sich chemisch dhnlich wie Calcium und wird deshalb
vom Korper besonders wihrend der Wachstumsphase fest in die Knochensubstanz eingebaut, wo es mit
einer Halbwertzeit von 30 Jahren seine schiddigende Wirkung entfalten kann. Durch den Kraftwerksun-
fall von Tschernobyl wurden jedoch die entfernteren Regionen wie z.B. Deutschland nur unwesentlich
mit Sr-90 und anderen schwerfliichtigen Radionukliden (Plutonium, Uran) kontaminiert. Sr-90 ist als
reiner Beta-Strahler nicht mit der Gammaspektrometrie erfassbar, sondern muss, wie auch viele Alpha-
Strahler, vor der Messung relativ aufwéndig aus der Probe isoliert werden. Die Untersuchungsergeb-
nisse zeigen, dass die nahrungsbedingte Dosisbelastung durch Sr-90 nur noch sehr gering ist (siehe
auch unter ,,Durchschnittliche Gesamtbelastung). Die gesamte Jahresaufnahme an Sr-90 {iber die Nah-
rung lag fiir eine erwachsene Person im Jahr 2001 bei ca. 39 Becquerel (Bq). Im Jahre 1963 betrug die
durchschnittliche Sr-90-Jahresaufnahme noch 412 Bq pro Person.
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Naturliche Radionuklide

Zur besseren Abschétzung der durchschnittlichen nahrungsbedingten Strahlendosis wurden auflerdem 5
Ganztages-Meniis zusitzlich auf ihren Gehalt an verschiedenen natiirlichen Radionukliden untersucht
(s. folgende Tabelle). Es wird deutlich, dass trotz ihrer kleinen Gehalte besonders Blei-210, Radium-
226 und Radium-228 nennenswert zur gegenwartigen Gesamtdosis beitragen, da ihre biologischen Wir-
kungsfaktoren relativ hoch sind.

QGrenzwerte

Nach der Verordnung (EWG) Nr. 737/90 diirfen Lebensmittel aus zahlreichen Landern nur dann in die
EU importiert werden, wenn die Grenzwerte fiir Casium-134+137 nicht iiberschritten sind. Diese
Grenzwerte betragen 370 Bq pro kg bei Milchprodukten und Kleinkindernahrung bzw. 600 Bq pro kg
bei allen iibrigen Lebensmitteln. In Deutschland gibt es fiir inldndische Erzeugnisse keine entsprechen-
de Hochstmengenregelung, so dass z.B. der o.g. Grenzwert von 600 Bg/kg flir die Beurteilung von hei-
mischem Wild nur als Richtwert angesehen werden kann.

Durchschnittliche Gesamtbelastung

Die durchschnittliche Radioaktivitidtsaufnahme eines Verbrauchers ldsst sich am besten anhand von
Gesamtkost-Tagesrationen ermitteln. Daher wurde wochentlich die Ganztageskost einer Freiburger
Kantine untersucht. Weil jedes Radionuklid eine andere Strahlenwirkung hat, kann man die ermittelten
Gehalte nicht einfach addieren, sondern muss diese getrennt fiir jedes Radionuklid mit einem nuklid-
spezifischen Wirkungsfaktor in die Strahlendosis umrechnen. Diese Strahlendosis wird in der Einheit
LHaievert™ (Sv) bzw. ,,Mikrosievert (1 pSv = 1 Millionstel Sievert) angegeben. Erst nach dieser Um-
rechnung ldsst sich eine Gesamtdosis durch Summierung ermitteln. Nach den Untersuchungen werden
gegenwartig durch die Nahrung die folgenden mittleren Aktivitdtsaufnahmen und die daraus abgeleite-
ten Strahlendosen pro Person und Tag verursacht:

Nuklid Aktivititsaufnahme (Bq) Dosisfaktor Jahresdosis
- Erwachsene -
(Mikrosievert/Bq) (Mikrosievert/Jahr)
pro Tag pro Jahr
Ciasium-137 0,161 58,76 0,014 0,6 (0,26 %)
Strontium-90 0,108 39,31 0,035 1,4 (0,73 %)
Blei-210 (nat.) 0,048 17,52 1,5 19,2 (10,0 %)
Radium-226 (nat.) 0,033 11,97 0,36 7,54 3,93 %)
Radium-228 (nat.) 0,064 23,21 0,38 8,82 (4,59 %)
Uran-238 (nat.) 0,015 5,37 0,069 0,37 (0,19 %)
Uran-234 (nat.) 0,016 6,03 0,077 0,46 (0,24 %)
Th-228 (nat.) 0,025 7,81 0,11 0,86 (0,45 %)
Kalium-40 (nat.) 83,7 30550 0,005 153 (79,7 %)
Summe: 192 (100 %)

" Noske, D., B. Gerich und S. Langner: Dosisfaktoren fiir die Inhalation oder Ingestion von Radionuk-
liden (Erwachsene), ISH-Heft 63 (1985)
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Die Tabelle zeigt, dass die durchschnittliche nahrungsbedingte Strahlenbelastung von 192 uSv pro Jahr
fast ausschlieBlich von den natiirlichen Radionukliden herriihrt. Die kiinstlichen Radionuklide Cadsium-
137 und Strontium-90 dagegen stellen nur einen sehr geringen Dosisanteil dar. Aus allen Quellen zu-
sammengenommen (Nahrung, Radon in Wohnrdumen, Boden- und Hoéhenstrahlung) betrdgt in
Deutschland die gesamte natiirliche Strahlenbelastung durchschnittlich 2400 Mikrosievert pro
Jahr (uSv/a). Die Nahrung trigt also gegenwirtig weniger als 10 % zur gesamten natiirlichen Strah-
lenbelastung bei.

Proben aus dem Bereich der Landwirtschaft

Futtermittel: Im Gegensatz zu Lebensmitteln werden die Aktivitdtsgehalte von landwirtschaftlichen
Proben auf Trockenmasse bezogen, sodass die Werte zunédchst hoher erscheinen. Rechnet man bei
pflanzlichen Materialien mit einem Trockensubstanzgehalt von ca. 10 %, so sind die gemessenen Akti-
vitdten mit denen der Nahrungsmittel vergleichbar.

Die Cs-Aktivititen von Grasproben betrugen durchschnittlich 1 Bg/kg TM, die Sr-90-Werte lagen bei
1,6 Bg/kg TM. Die Radiocdsiumgehalte aller anderen Futtermittel lagen unterhalb der Nachweisgrenze
(<0,5 Bg/kg TM).

Boden: Die Radiocdsiumkontamination der Boden zeigt das Aktivitdtsmuster, wie es seit dem Tscher-
nobyl-Unfall bekannt ist. Die Gehalte nehmen nur sehr langsam ab, so dass die Aktivitidten auf dem
Niveau der Vorjahre liegen. Der von uns gemessene Maximalwert betrug 88 Bq Gesamtcisium/kg in
einem unbearbeiteten Boden.
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17. Dioxine

Unter dem Begriff Dioxine werden insgesamt 210 chemische Verbindungen mit einer dhnlichen Struk-
tur zusammengefasst: 75 polychlorierte Dibenzo-p-dioxine (PCDD) und 135 polychlorierte Dibenzofu-
rane (PCDF). Dioxine gehdren zu den giftigsten chlororganischen Verbindungen. Durch ihre gute Fett-
loslichkeit und ihre Langlebigkeit reichern sie sich in der Nahrungskette an. Nach heutiger Kenntnis
nimmt der Mensch diese Substanzen fast ausschlieBlich iiber die Nahrung auf. Mit Dioxinen belastete
Lebensmittel konnen daher fiir die Verbraucher ein gesundheitliches Risiko darstellen.

17.1 Gesundheitliche Beurteilung

Bei einem betridchtlichen Teil der Bevolkerung wird die vom wissenschaftlichen Lebensmittelaus-
schuss der EU empfohlene duldbare Aufnahme an Dioxinen {iberschritten. Die EU-Kommission entwi-
ckelte daher eine Strategie zur Reduktion der Dioxingehalte in der Nahrungskette.

Zwei bedeutende wissenschaftliche Neubewertungen der duldbaren Aufnahme wurden im Jahr
2001 durchgefiihrt, die als MaBstab fiir zukiinftige Bewertungen gelten:

¢ Der wissenschaftliche Lebensmittelausschuss der EU-Kommission (Scientific Committee on Food,
SCF) hat seine im November 2000 vorgestellte Ableitung einer vorldufigen duldbaren wochentli-
chen Aufnahme (,,temporary tolerable weekly intake, ,,t-TWI*) von 7 Picogramm Toxizitdtsdquiva-
lenten pro kg Korpergewicht (pg WHO-TEQ/kg KGW) fiir alle 2,3,7,8-substituierten PCDD/F und
dioxindhnlichen PCB iiberarbeitet. Wie im Jahresbericht 2000 erldutert, setzte SCF im November
2000 den von der WHO 1998 empfohlenen Bereich von 1 bis 4 pg WHO-TEQ/kg KGW und Tag
auf dem unteren Level bei Mittelung iiber die wochentliche Aufnahme fest. Im Mai 2001 leitete
SCF dann eine duldbare Aufnahme von 14 pg WHO-TEQ/kg KGW/Woche ab, die nicht mehr als
vorldufig eingestuft wurde (http://europa.eu.int/comm/food/fs/sc/scf/out90 en.pdf). Obwohl somit
die duldbare Aufnahme verdoppelt wurde, wies SCF ausdriicklich darauf hin, dass bei einer durch-
schnittlichen tdglichen Aufnahme in europédischen Léndern mit 1,2 bis 3,0 pg WHO-TEQ/kg
KGW/Tag ein betrachtlicher Teil der Bevolkerung auch die neu abgeleitete empfohlene Aufnahme
iiberschreitet. Daraus wurde die Schlussfolgerung gezogen, dass die im November 2000 abgeleiteten
MaBnahmen und Empfehlungen weiterhin unverdndert giiltig sind. Somit ist es auch zukiinftig not-
wendig, sich kontinuierlich um Verminderung des Eintrages von Dioxinen und dioxindhnlichen
Verbindungen zu bemiihen und ,,risk reduction strategies* zu verfolgen.

e Das Joint FAO/WHO Expert Committee on Food Additives (JECFA) leitete im Juni 2001 fiir die
»Food and Agriculture Organization of the United Nations* (FAO) und die ,,World Health Organi-
zation* (WHO) als Grundlage fiir internationale Harmonisierungen eine duldbare monatliche Auf-
nahme von 70 pg WHO-TEQ/kg KGW ab. Weltweite Abschidtzungen der téglichen Aufnahme zei-
gen, dass dieser Bereich von einem betrachtlichen Teil der Bevolkerung iiberschritten wird.

Auf der Grundlage dieser tibereinstimmenden toxikologischen Neubewertungen entwickelte die Kom-
mission eine Strategie zur Reduktion der Dioxingehalte in der Nahrungskette (vorgestellt im Amts-
blatt der Europdischen Gemeinschaften vom 17.11.2001, C322). Die Europidische Kommission
begriindete die Notwendigkeit unter anderem damit, dass die toxischen Eigenschaften unterschitzt
worden zu sein scheinen. Ein weiterer Punkt der Begriindung war ferner die Erkenntnis, dass MaBnah-
men zur Begrenzung von Dioxinfreisetzungen zwar zu einer betrachtlichen Verringerung der Aufnah-
me dieser Verbindungen gefiihrt haben, diese Tendenz aber seit 1995 nachliel und danach sogar leicht
ansteigende Werte beobachtet wurden.

Diese zeitliche Entwicklung wird auch in Humanmilch-Untersuchungen aufgezeigt, die im Bericht der
Bund/Lénder-Arbeitsgruppe DIOXINE iiber das Dioxin-Referenzmessprogramm (vorgestellt im April
2002) zusammengetragen sind: Darin wird ein Zusammenhang zwischen dem leichten Anstieg der Di-
oxin-Belastung in Humanmilch im Jahr 1998 im Vergleich zum Vorjahr und dem Einsatz von Dioxin-
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kontaminierten Zitrustrestern brasilianischer Herkunft als Futtermittel diskutiert. Wie im Jahresbericht
1998 dargestellt, war vom CVUA Freiburg eine massive Kontamination von brasilianischen
Zitrustrestern mit Dioxinen festgestellt worden. Wegen der breiten Verwendung und der massiven
Kontamination waren wichtige Teile der Nahrungskette (Milch und Fleisch) betroffen. Als Konsequenz
wurden weiterhin Bemiihungen als notwendig angesehen, mogliche Eintragspfade fiir Dioxine in die
Nahrungskette zu erfassen und zu unterbinden.

Zur Verringerung des Vorkommens von Dioxinen und PCB in Lebensmitteln und Futtermitteln verfolgt
die Kommission eine Strategie, die sich bei legislativen MafAinahmen auf drei Sdulen stiitzt:

* die Festlegung von Hochstmengen fiir Lebensmittel (VO (EG) Nr. 2375/2001 des Rates vom 29.
November 2001) und Futtermittel (Richtlinie 2001/102/EG des Rates vom 27. November 2001) auf
einem niedrigen, aber praktikablen Niveau;

* die Festlegung von Werten, die bei hoheren als erwiinschten Dioxinwerten in Lebens- und Futter-
mitteln ,,Frithwarnungen® auslosen (Empfehlung der Kommission vom 4. Mérz 2002);

* die Festlegung von Zielwerten, die erreicht werden miissen, damit die Exposition der groBen Mehr-
heit der européischen Bevolkerung in die durch die Wissenschaftlichen Ausschiisse empfohlenen
Grenzen gebracht wird (soll Ende 2004 erfolgen).

Die Hochstgehalte wurden so festgelegt, dass der weitaus grofite Teil der Lebensmittel und Futtermit-
tel, der die iibliche Hintergrundbelastung aufweist, verkehrsfahig ist, aber deutlich erhohte Belastungen
aus speziellen Kontaminationen verfolgt werden konnen. AusschlieBlich auf der Festsetzung von
Hochstgehalten basierende MaBBnahmen wiirden die Dioxinexposition nicht ausreichend reduzieren, es
sei denn, dass ein grofer Teil des Lebensmittelangebots als ungeeignet fiir den menschlichen Verzehr
zu gelten hitte. Daher sind die drei Sdulen der legislativen MaBBnahmen nur im Verbund und zusammen
mit Maflnahmen zur Emissionssenkung geeignet, die Exposition zu verringern.

17.2 Lebensmittel

Die Untersuchungen der 320 Lebensmittel-Proben (siche Tabelle 1) zeigten die auch in fritheren Jahren
fiir die jeweiligen Matrices festgestellten Dioxingehalte.

Die Bewertung der Untersuchungsergebnisse ist im Kontext der oben gemachten Ausfithrungen iiber
Strategien der EU-Kommission, iiber Entwicklungen bei den duldbaren Aufnahmen und den drei Séu-
len legislativer Maflnahmen zu sehen.

Tabelle 1: Ubersicht iiber Ergebnisse von Dioxinuntersuchungen in Lebensmitteln
(Angaben in ng WHO-TEQ/kg)

Produktbezeichnung Probenzahl Ht\j;};i:er Nie\(i]ré%ts tet Mittelwert Median
Milch 1) 82 1,54 0,28 0,49 0,46
Milchprodukte 1) 2 0,47 0,39 0,43 0,43
Butter 1) 39 0,8 0,12 0,42 0,38
Eier, Eiprodukte 1) 82 3,47 0,15 0,71 0,53
Fleisch warmbliitiger Tiere 1) 23 0,99 0,09 0,37 0,28
Eﬂlizirseclllirzeugnisse warmblitiger ] 0.32 0.16 0.22 0.23
Wurstwaren 1) 17 0,32 0,11 0,21 0,20
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. Hochster | Niedrigster . .
Produktbezeichnung Probenzahl Wert Wert Mittelwert Median
Fische, Fischzuschnitte 1) 32 25,1 0,35 5,12 4,80
Fischerzeugnisse 1) 1 1,88 1,88 1,88 1,88
Pflanzliche Lebensmittel 2) 30 0,094 0,003 0,013 0,006
Néhrstoffkonzentrate und Ergén- 4 1,78 0.36 1,048 1,025
zungsnahrung 1)

1) Werte beziehen sich auf den Fettgehalt
2) Werte beziehen sich auf Frischgewicht

17.3 Bedarfsgegenstinde und kosmetische Mittel

Die Untersuchung von drei kosmetischen Mitteln, die Kaolin bzw. antimikrobielle Substanzen auf der
Basis von Chlorphenolen (Triclosan) enthielten, zeigte ebenso wenig auffillige Befunde wie die Unter-
suchung von fiinf Tampons, die als Bedarfsgegenstinde mit Korperkontakt untersucht wurden.

Tampons waren in das Interesse geraten, weil Berichte iiber erhdhte Dioxingehalte aus Bleichprozessen
bei der Produktion fiir Verunsicherung sorgten.

Tabelle 2: Ubersicht iiber Ergebnisse von Dioxinuntersuchungen in Bedarfsgegenstinden und
kosmetischen Mitteln (Angaben in ng WHO-TEQ/kg)

. Hochster | Niedrigster . .
Produktbezeichnung Probenzahl Wert Wort Mittelwert Median
Kosmetische Mittel 3 0,253 0,094 0,149 0,1
Bedarfsgegenstinde mit Korper- 5 0.137 0,029 0,056 0,034
kontakt (Tampons)

Bedarfsgegenstiande

(Seideneinziehdecken) 4 0,807 0,037 0,258 0,093
Bedarfsgegenstinde mit

Lebensmittelkontakt (Papier) 10 174 0,037 0,48 0,36
Filtrationghilfsstoffe fiir 3 0.017 0.015 0.016 0.016
Lebensmittel

Unterschiede in den Dioxingehalten zeigten Papiertiiten und Einschlagpapier fiir Lebensmittel (Tabel-
le 3). Ende der 80er/Anfang der 90er Jahre waren Papier und Kartonverpackungen mit Lebensmittel-
kontakt Gegenstand breiterer Untersuchungen. Das Bundesgesundheitsamt hatte seinerzeit einen
Richtwert von 1 ng TEQ/kg Produkt (= 1000 pg TEQ/kg Produkt) empfohlen, der nicht tiberschritten
werden sollte. Besonders kritisch ist ein enger Kontakt eines fettreichen Lebensmittels mit dem Verpa-
ckungsmaterial. Bei einer Probe Verpackungspapier fiir Brot wurde dieser Richtwert {iberschritten.
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Tabelle 3: Dioxingehalte in Papier mit Lebensmittelkontakt
(Gehalte an PCDD/F in pg WHO-TEQ/kg Produkt)

Lfd. Nr. |Bezeichnung Gehalt
1 Papiertiiten 145
2 Papiertiiten 813
3 Papiertiiten 37
4 Einschlagpapier fiir Wurst 41
5 Verpackungspapier fiir Brot 684
6 Papiertiiten 299
7 Verpackungspapier fiir Brot 1735
8 Papiertiiten 628
9 Papiertiiten 44
10 Einschlagpapier flir Wurst 418

17.4 Humanmilch

In Europa zeigen Industriestaaten wie die Niederlande, Italien und Spanien relativ hohere Dioxinwerte
in Humanmilch. Die hochsten Dioxingehalte wurden in Agypten angetroffen, die niedrigsten in Brasi-

lien.

Tabelle 4: Ubersicht iiber Ergebnisse von Dioxinuntersuchungen in Humanmilch
(Angaben in ng WHO-TEQ/kg Fett)

Hochster | Niedrigster
Produktbezeichnung Probenzahl Wert Wert Mittelwert Median
Frauenmilch aus Deutschland 6 20,0 8,01 13,5 11,4
Frauenmilch fiir WHO Studie 59 51,5 2,73 10,7 8,39

6 Mischproben Humanmilch (,,gepoolt™) aus Deutschland wurden untersucht, auBlerdem wurden 59
Proben aus verschiedenen Landern im Rahmen der ,,WHO Feldstudie® eingesandt: Die Weltgesund-
heitsorganisation (WHO) fiihrt derzeit die dritte weltweite Studie zur Untersuchung von Humanmilch-
proben auf Dioxine, dioxin-dhnliche PCB und ,,Indikator PCB* durch. Dazu werden aus verschiedenen
Léandern ,,gepoolte” Muttermilchproben eingesandt, die fiir bestimmte Regionen bzw. Sonder-
Fragestellungen reprisentativ sind. ,,Gepoolte* Proben der WHO-Feldstudie sind Mischproben aus
mindestens 10 Einzelproben. Hierdurch wird mit einer relativ geringen Probenzahl ein zuverldssiges
Spiegelbild der Belastung der kompletten Nahrungskette erhalten.

Zur Durchfiihrung der Untersuchungen wurde von der WHO das CVUA Freiburg als Referenzlabor
ausgewaihlt, weil es bei der im Vorfeld durchgefiihrten Laborvergleichsuntersuchung als einziges Labor
samtliche festgesetzten Anforderungen an die Zuverldssigkeit der Untersuchungsverfahren erfiillt hatte.

18 Linder haben bis Ende 2001 dem Referenzlabor Proben zur Untersuchung eingesandt (Agypten,
Brasilien, Bulgarien, Finnland, Irland, Italien, Kroatien, Neuseeland, Niederlande, Norwegen, Ruma-
nien, Russland, Schweden, Slowakische Republik, Spanien, Tschechische Republik, Ukraine, Ungarn).
Anfang 2002 kamen zwei Proben aus Australien an. Die Probensammlung in Deutschland und den
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Philippinen soll bis Sommer 2002 abgeschlossen sein. Weitere Lander wollen sich an der bis Ende
2002 abzuschliefenden Untersuchung beteiligen. Die Anzahl Proben pro Land schwankt bisher zwi-
schen 1 und 11.

Tabelle 5: Gehalte von PCDD/F, dioxin-ihnlichen PCB und ,,Indikator PCB* in Humanmilch
(2001/2002)

Land Anzahl an PCDD/F dioxin-ihnliche PCB Summe Indikator PCB
Sammel-
proben WHO-TEQ pg/g Fett WHO-TEQ pg/g Fett ng/g Fett

Median Bereich Median Bereich Median Bereich
Agypten 7 22,79 17,16 — 51,50 6,01 4,43 - 8,26 116 97 — 140
Australien 2 5,65 5,50-5,79 3,09 2,48 — 3,69 30 25-35
Brasilien 9 3,93 2,73 -5,34 1,81 1,30 -12,30 16 10-96
Bulgarien 3 6,14 5,08-7,11 4,21 3,74-4,70 42 32-52
Finnland 2 9,44 9,35-9,52 5,85 5,66 —6,03 91 84 — 98
Irland 3 6,91 6,19 — 8,54 4,66 2,72-5,19 61 41 - 64
Italien 4 12,66 9,40 — 14,83 16,29 11,02 -19,33 253 195 -323
Kroatien 2 6,40 5,99 - 6,80 7,17 6,82 -7,52 135 121-150
Neuseeland 3 6,86 6,08 — 7,00 3,92 3,50-4,71 37 3041
Niederlande 3 18,27 17,09 — 21,29 11,57 10,90 — 13,08 191 178 - 210
Norwegen 2 7,30 7,16 -7,43 8,08 6,56 - 9,61 119 106 — 132
Ruménien 3 8,86 8,37 - 12,00 8,06 8,05-8,11 173 165 —198
Russland 4 8,88 7,46 — 12,93 15,68 13,38 -22,95 138 83 -311
Schweden 1 9,58 - 9,71 - 146 -
Slowakei 4 9,07 7,84 -9,87 12,60 10,72 — 19,49 443 331 -621
Spanien 3 11,90 10,41 - 18,32 11,65 9,96 — 16,97 399 278 — 469
Tschechien 3 7,78 7,44 - 10,73 15,24 14,32 — 28,48 502 496 — 1009
Ukraine 3 10,04 8,38 -10,16 19,95 14,10 —22,00 136 102 — 148
Ungarn 3 6,79 5,26 — 7,46 2,87 2,38—-4,24 34 29-59

Tabelle 5 zeigt, dass die Unterschiede zwischen verschiedenen Landern viel hoher sind als innerhalb
eines Landes. In Europa zeigen Industriestaaten wie die Niederlande, Italien und Spanien relativ héhere
Dioxinwerte. Die hochsten Dioxingehalte wurden in Agypten angetroffen, die niedrigsten in Brasilien.
Hohe Gehalte an dioxin-dhnlichen PCB wurden in der Ukraine, Italien und der Tschechischen Republik
gefunden, wihrend die niedrigsten Gehalt in Brasilien, Ungarn, Australien und Neuseeland gefunden
wurden.

Auch die Gehalte der "Indikator PCB" (als Summe von PCB 28, 52, 101, 138, 153 und 180) unter-
scheiden sich erheblich zwischen den verschiedenen Lidndern, wobei die niedrigsten Gehalte in Brasi-
lien, Australien und Neuseeland gefunden wurden und die hochsten Gehalte in Spanien, der Slowaki-
schen und der Tschechischen Republik.

Erste Ergebnisse wurden im Mérz 2002 auf einem internationalen Kongress in Hanoi (Vietnam) vorge-
stellt, der sich mit den Folgeschédden der Anwendung des Entlaubungsmittels ,,Agent Orange* im Viet-
namkrieg und der daraus resultierenden Dioxin-Problematik beschéftigte.
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17.5 Futtermittel

Ein Erfolg der UberwachungsmafBinahmen: wihrend im Jahre 2000 die meisten untersuchten Fischfut-
termittel den Eingriffswert von 1,0 ng WHO-TEQ/kg iiberschritten, war dieses Problem im Jahr 2001
behoben. Keine der untersuchten Proben lag iiber dem Eingriffswert.

Insgesamt wurden 45 Futtermittel-Proben untersucht: 15 Gras und Heu, 1 Zitrustrester, 26 Fischfutter-
mittel, 1 Fischdl und 2 sonstige.

Die Gras- und Silageproben lagen mit im Mittel 0,13 ng WHO-TEQ/kg (lufttrockene) Trockenmasse
(Bereich 0,05 — 0,38) im Bereich der iiblichen Hintergrundbelastung, ebenso die Zitrustresterprobe
(0,039 ng WHO-TEQ/kg Trockenmasse).

Vom wissenschaftlichen Futtermittelausschuss wurden Fischmehle und -6le aus europédischen Gewés-
sern als Futtermittelkomponenten identifiziert, die wesentlich zur durchschnittlichen Dioxinaufnahme
verschiedener Tiere beitragen konnen. Fischfuttermittel verursachen bei Friedfischen etwa 71 % und
bei Raubfischen etwa 98 % der Dioxinaufnahme. Daraufhin wurden fiir die amtliche Futtermitteliiber-
wachung im letzten Quartal des Jahres 2000 28 Fischfuttermittel und 3 Fischdle untersucht (siehe Jah-
resbericht 2000). Die meisten Proben iiberschritten den Eingriffswert von 1,0 ng WHO-TEQ/kg Allein-
futtermittel, den das Bundesinstitut fiir gesundheitlichen Verbraucherschutz und Veterindrmedizin
(BgVV) in einer Stellungnahme vom 17.10.2000 als kurzfristig anzustreben empfohlen hatte. Ein Ein-
griffswert von 0,5 ng WHO-TEQ/kg Futtermittel (ohne Berticksichtigung der dioxindhnlichen PCB)
sollte zukiinftig angestrebt werden. Da Fischol das am hochsten mit Dioxinen belastete Futtermittel ist,
sollte dariiber hinaus seine Verwendung in Futtermitteln grundsétzlich tiberdacht werden, sofern nicht
nachweislich niedrig belastete Fischole zur Verfiigung stehen.

9 Proben waren zusétzlich auch auf Gehalte an dioxindhnlichen PCB gepriift worden. Durch Einbezie-
hung der dioxindhnlichen PCB werden die resultierenden WHO-TEQ-Gehalte etwa zwei- bis dreifach
hoher. Das verstdrkt die Notwendigkeit, den Eintrag von Dioxinen und dioxinéhnlichen PCB in die
Nahrungskette tiber Fischmehle und -6le zu reduzieren.

Mogliche Ansitze bestehen in der Auswahl von Produkten aus geringer belasteten Gebieten. Die Ag-
rarministerkonferenz vom 22. September 2000 vertrat die Auffassung, dass grundsitzlich im Sinne
einer Minimierungsstrategie belastete durch geringer belastete Futtermittel ersetzt werden sollten. Dazu
appellierte die Agrarministerkonferenz an die Fischereibetriebe, umgehend bzw. noch vor Inkrafttreten
moglicher EU-Regelungen freiwillig auf den Einsatz dioxinbelasteter Futtermittel zu verzichten. Dar-
iiber hinaus wurde angesichts der Dioxinbelastungen bestimmter Fischfuttermittel an die Futtermittel-
hersteller appelliert, umgehend auf den Einsatz dioxinbelasteter Komponenten zu verzichten und Al-
ternativen, wie z.B. pflanzliche Ole, zu verwenden.

Dass innerhalb kiirzester Zeit eine erfolgreiche Umstellung durchgefiihrt werden konnte, zeigt ein Ver-
gleich von Untersuchungsergebnissen der 28 Proben aus dem letzten Quartal 2000 (Tabelle 6) mit den
Ergebnissen der Untersuchung von 24 Proben, die im ersten Quartal 2001 erhoben wurden (Tabelle 7).
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Tabelle 6: Ergebnisse der Untersuchung von Fischfuttermitteln, erhoben zwischen Oktober und
Dezember 2000

ng WHO-PCDD/F- | pg WHO-PCDD/F- ng WHO-PCB-
TEQ/ kg Produkt TEQ/ g Fett Fettgehalt % | TEQ/ kg Produkt

Probenzahl 28 28 28 9

Min 0,12 1,19 10,3 0,91
Median 1,56 7,50 21,5 3,72
Mittelwert 1,60 7,51 20,6 3,50
90-Percentil 2,25 10,79 244 5,04
95-Percentil 3,38 12,34 24,9 5,82
Max 3,89 18,85 29,9 6,60

Tabelle 7: Ergebnisse der Untersuchung von Fischfuttermitteln, erhoben zwischen Januar und
Miirz 2001

ng WHO-PCDD/F- pg WHO-PCDD/F-
TEQ/ kg Produkt TEQ/ g Fett Fettgehalt %
Probenzahl 24 24 24
Min 0,08 0,70 8,6
Median 0,46 2,39 12,0
Mittelwert 0,44 3,25 14,1
90-Percentil 0,78 6,55 21,3
95-Percentil 0,83 7,91 21,8
Max 1,00 10,61 22,1

Futtermittel sind ein wichtiger Bestandteil der Nahrungskette: Vor dem Hintergrund, dass etwa 95 %
der Dioxinaufnahme iiber Lebensmittel erfolgen und hier wiederum etwa 90 % iiber Lebensmittel tieri-
scher Herkunft, haben Futtermittel eine entscheidende Bedeutung. Nach verschiedenen — teilweise
gravierenden — Féllen der Feststellung von Dioxinkontaminationen in Futtermitteln wurde ein umfang-
reiches Futtermittelmonitoring auf Dioxine in Deutschland vereinbart.

Zum notwendigen Ausbau der Untersuchungskapazititen in Baden-Wiirttemberg kiindigte das Staats-
ministerium in einer Pressemitteilung vom 14. Méarz 2001 eine personelle Verstarkung fiir die notwen-
digen Untersuchungen von Futtermitteln auf Dioxine an, die auch im Staatsanzeiger vom 19. Mérz
2001 abgedruckt wurde. Diese Ankiindigung wurde im August 2002 durch das MLR bekriftigt.

17.6 Wanderfalkeneier

Am Ende einer langen Nahrungskette steht der Wanderfalke. Seine Eier sind daher bis zu 250 mal ho-
her mit Dioxinen belastet als Hiihnereier.

Fiinf Proben Wanderfalkeneier von verschiedenen Standorten aus Baden-Wiirttemberg (Bereiche
Mannheim, Karlsruhe, Freiburg, Reutlingen und Neufra) wurden auf Dioxine und dioxindhnliche PCB
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untersucht. Wie schon drei Proben aus dem Jahr 2000 wiesen auch die Proben aus 2001 mit etwa 100
bis 250 pg WHO-PCDD/F-TEQ/g Fett und 540 bis 3750 pg WHO-PCB-TEQ/g Fett sehr hohe Gehalte
an Dioxinen und dioxindhnlichen PCB auf. Wéhrend {iblicherweise bei Lebensmitteln eine Erhdhung
der WHO-TEQ-Werte etwa um das Doppelte angenommen werden kann, liegen die PCB-TEQ-Gehalte
etwa um das 6- bis 15fache iiber den Dioxin-TEQ-Gehalten.

Die tibliche Hintergrundbelastung von Hiihnereiern aus Kéifighaltung liegt bei etwa 1 pg WHO-TEQ/g
Eifett (Einbeziehung nur von Dioxinen). Bei Bodenhaltung liegen die Dioxingehalte etwas hoher. Le-
diglich bei Gefliigel, das auf hochbelastetem Boden einer Sondermiilldeponie gehalten wurde, waren in
Baden-Wiirttemberg vor einigen Jahren &dhnlich hohe Dioxingehalte gemessen worden, wie sie jetzt in
den Falkeneiern angetroffen wurden (Bereich 100 bis 300 pg WHO-TEQ/g Fett, unter Einbeziehung
nur der Dioxine). Mit etwa 550 bis 3750 pg Gesamt-WHO-TEQ/g Fett sind damit die Falkeneier im
Vergleich zu Hithnereiern massiv mit Dioxinen und PCB kontaminiert.

Diese Ergebnisse ergénzen eindrucksvoll die bisher an Wanderfalkeneiern aus Baden-Wiirttemberg im
Rahmen eines langerfristigen Projektes erhaltenen Riickstandsdaten bei anderen chlorierten Kohlen-
wasserstoffen. Dabei waren insbesondere bei PCB und DDE, dem Hauptstoffwechselprodukt von
DDT, durchweg sehr hohe Gehalte gefunden worden. Die jetzt nachgewiesene hohe Belastung mit
Dioxinen zeigt auch fiir diese Stoffgruppe die Eignung bestimmter Greifvogelarten als Bioindikatoren.
Ursache ist die Anreicherung der langlebigen, fettloslichen Schadstoffe im Verlauf besonders langer
Nahrungsketten.
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18. Gentechnisch hergestellte Lebensmittel

Der Einsatz der Gentechnik spielt im Lebensmittelbereich eine bedeutende Rolle. Neben der Gewin-
nung von Einzelsubstanzen (z.B. Enzyme und sonstige Zusatzstoffe) nimmt weltweit insbesondere die
Vermarktung pflanzlicher Produkte zu. In den Liandern USA, Kanada und Argentinien wachsen gen-
technisch verdnderte Nutzpflanzen wie herbizid- oder insektenresistente Mais-, Raps- oder Sojapflan-
zen bereits auf groflen Anbaufldchen. Auch in der EU bestehen bereits Vermarktungszulassungen fiir
Produkte aus der gentechnisch verdnderten Sojabohne ,,Roundup Ready®, fiir Produkte aus 5 verschie-
denen Maissorten sowie fiir Ole aus 7 verschiedenen Rapssorten. Allerdings ist es noch nicht abzuse-
hen, ob und wann in Europa gentechnisch verdnderte Pflanzen (GVP) grof3flichig angebaut werden.
Aktuelle Informationen iiber Zulassungsantrage, den derzeitigen Stand des Anbaus gentechnisch ver-
dnderter Pflanzen und des Einsatzes der Gentechnik im Lebensmittelbereich sind auch unter
http://www.transgen.de/ zugénglich.

Kennzeichnungspflicht

Ab einem Anteil von mehr als 1 % gentechnisch verinderter Pflanzen, bezogen auf die Lebensmit-
telzutat, muss gekennzeichnet werden. Bei einem Produkt wie Tortilla-Chips ist dies beispielsweise der
Fall, wenn die Zutat Maismehl zu mehr als 1% aus gentechnisch verdndertem Mais Bt-176 hergestellt
worden ist. Dieser "Schwellenwert" darf auch bei mehreren in einer Zutat enthaltenen gentechnisch
verdnderten Pflanzen, z.B. Maismehl mit den sogenannten Transformations-Events Bt-176, MON 810
und Bt-11, in der Summe 1 % nicht {ibersteigen.

Auch Anteile von weniger als 1 % konnen eine Kennzeichnung ausldsen, vorausgesetzt, sie sind nicht
»zufdllig®. Im Fall eines positiven Befundes unter 1 % miissen deshalb Nachweise fiir die "Zufillig-
keit" gegeniiber den zustindigen Behorden geliefert werden konnen. Ansonsten ist auch in solchen
Fallen eine Kennzeichnung erforderlich.

Gekennzeichnet werden muss im Zutatenverzeichnis mit der Angabe "aus genetisch verdndertem Mais
hergestellt" bzw. "aus genetisch verdnderten Sojabohnen hergestellt".

Untersuchungsergebnisse fiir 2001

Fiir alle in der EU zugelassenen oder notifizierten GVP sowie fiir weitere weltweit angebaute GVP
stehen an dem zentral zustdndigen CVUA Freiburg spezifische Nachweisverfahren zur Verfligung.
Diese werden neben sogenannten Screening-Verfahren zur Untersuchung von amtlichen Lebensmittel-
proben eingesetzt. Fiir alle nachgewiesenen GVP stehen dariiber hinaus quantitative Untersuchungsver-
fahren zur mengenmafigen Bestimmung im Lebensmittel zur Verfligung.

Im Jahr 2001 wurden Lebensmittelproben, die im Handel oder beim Hersteller vor Ort erhoben wurden,
auf gentechnisch verdnderte Bestandteile iiberpriift. Bei der Auswahl der Stichproben wurde einerseits
auf einen moglichst reprdsentativen Querschnitt der im Einzelhandel anzutreffenden Produkte mit
Mais, Soja oder Tomaten, andererseits auf die analytischen Untersuchungsmoglichkeiten in den Pro-
dukten geachtet, da eine verldssliche mengenmiflige Bestimmung oft nur in den Rohstoffen oder un-
verarbeiteten Erzeugnissen mdglich ist.

Bei insgesamt 250 untersuchten Proben waren in 33 Féllen (= 13 %) Bestandteile aus gentechnisch
verdnderten Pflanzen nachweisbar (s. auch Tabelle).
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Untersuchung von Lebensmitteln mit Soja und Mais auf Bestandteile von gentechnisch
verdnderten Organismen

Produktgruppe Zahl der Zahl der Zahl der Proben Proben Proben nicht be-
untersuchten ([ negativen positiven >1 % 0,2-1% 0,1 % und || stimmbar*
Proben Proben Proben weniger
Sojabohnen 5 5 - - - - -
Sojaschrot, -flocken, -mehl 27 23 4 - 3 1 -
weiterverarbeitete Sojaer- 18 14 4 1 - 2 1
zeugnisse
Tofu 21 21 - - - - -
Sojabrot, Brot mit Sojazu- 1 1 - - - - -
satz
Sauglings- und 9 3 6 - - 6 -
Kleinkindernahrung auf
Sojakesislinge 1 1 - - - - -
Sojasaucen 16 16 - - - - -
Lecithin 5 5 - - - - -
Gesamt Soja-Erzeugnisse, 103 89 14 1 3 9 1
Erzeugnisse mit Zutat
Soja
Maiskdrner, Popcorn-Mais 5 5 0 - - - 0
Maisgrief3, Maismehl 35 24 11 - - 11 -
Maisstirke 6 6 - - - - -
Cornflakes 5 5 - - - - -
Brot (mit Maismehl) 6 4 2 - - - 2
Maischips, Tortillachips 19 13 6 - - 6 -
Mais-Snack 10 10 - - - - -
Kindernahrung 2 2 - - - - -
Teigwaren mit Mais 4 4 - - - -
Gesamt Maiserzeugnisse 92 73 19 0 0 17 2

*nicht bestimmbar keine ausreichende DNA-Menge aus Lebensmittel extrahierbar, daher keine mengenméafige
Bestimmung des GVP-Anteils moglich. Weitere Untersuchung am Ort des Herstellers er-
forderlich.

Allerdings war in nur einer Probe (entsprechend 0,4 % aller Proben) ein GVP-Anteil von mehr als 1 %
feststellbar. Ein Proteinpriparat zur Erginzungsnahrung fiir Sportler enthielt in der Zutat ,,So-
japroteinisolat mehr als 20 % Anteile der gentechnisch verdnderten Sojabohne ,,Roundup Ready*
(RRS). Die Zutat wurde liber Belgien bezogen und stammte urspriinglich aus den USA. Der GVP-
Anteil des Erzeugnisses war nicht entsprechend gekennzeichnet. In 3 weiteren Erzeugnissen auf So-
jabasis (Sojaschrot oder -granulat zur Herstellung von Backwaren) betrug der Anteil an RRS zwischen
0,2 und 1%. Solange der Verantwortliche nicht belegen kann, dass diese Anteile an gentechnisch ver-
anderter Soja in den Erzeugnissen zufdlliger Natur sind (s.0.), werden solche Produkte - bzw. hier: die
damit hergestellten Backwaren - als kennzeichnungspflichtig angesehen.

Insgesamt war jedoch wie in den Vorjahren ein riickldufiger Prozentsatz von Proben mit iiber 1 %
GVP-Anteil feststellbar. Bei Erzeugnissen aus Mais iiberschritt dieser Anteil wie im Vorjahr bei kei-
ner Probe den Grenzwert.

Fiir Soja- und Mais-Produkte ist allerdings bei der Zahl der positiven Proben mit nachgewiesenen An-
teilen von gentechnisch verdnderter Soja bzw. Mais ein umgekehrter Trend erkennbar: In einer zuneh-
menden Zahl von Proben sind GVP-Bestandteile nachweisbar, allerdings ganz iiberwiegend im Spu-
renbereich unterhalb der jeweiligen Bestimmungsgrenze von ca. 0,1 % (s. auch Abbildung).
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Untersuchung von Soja- und Maisprodukten auf GVP-Anteile:
Entwicklung der Anteile positiver Proben

. . 19
20 18 Soja 20 Mais
18 18+
16 164
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i 14
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12+ 124
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8- 7 8
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i 4
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0 0
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O davon Anteil wvon Proben mit Ober 1 % GWF (%)

* Quantitative Untersuchungsmethoden erst ab 1999 generell verfligbar

Anteile von unter 0,1 % wurden als zufillig und technisch unvermeidbar und damit als nicht kenn-
zeichnungspflichtig angesehen.

Insbesondere fiir Soja ist die Anzahl an Erzeugnissen mit gentechnisch verdnderter Soja angesichts der
groflen Anbaufldchen weltweit als erstaunlich niedrig anzusehen. Die Lebensmittelindustrie legt ver-
starkt Wert auf eine ,,Nulltoleranz* bei der Rohware Soja und Mais, um eine Kennzeichnungsverpflich-
tung vermeiden zu kénnen.

Diese Untersuchungsergebnisse und Tendenzen, die iibrigens auch durch Untersuchungen anderer U-
berwachungsbehorden auf nationaler oder europédischer Ebene in vergleichbarer Weise erhalten wur-
den, zeigen allerdings auch, dass eine absolute Nulltoleranz (,,0% GVP*) bei Lebensmitteln bereits
jetzt kaum mehr machbar und realistisch ist. So waren bei 19 von 92 untersuchten Mais-Erzeugnissen
(=21 %) GVP-Anteile nachweisbar, jedoch jeweils nur Spuren von weniger als 0,1 %.

Obwohl bei Mais der Bedarf fiir Lebensmittelzwecke durch die Erzeugung in der EU gedeckt werden
kann und hier ein Anbau von gentechnisch verdndertem Mais, wenn iiberhaupt, nur in sehr begrenztem
Umfang stattfindet, konnen derartige Spuren-Kontaminationen offensichtlich nicht mehr ganz ausge-
schlossen werden. Dies ist nicht verwunderlich, da angefangen vom Saatgut (s.u.) bis hin zum verarbei-
teten Endprodukt natiirlich auf vielen Ebenen der Herstellung Kontaminationsmoglichkeiten bestehen.

Bei der noch einmal schwerpunktméfig fortgefiihrten Untersuchung von Tomaten und Tomatenerzeug-
nissen unterschiedlicher Herkunft wurden dieselben Resultate wie in den Vorjahren erhalten: Die
»Gen-Tomate*“ war bei insgesamt 53 untersuchten Proben weder in Tomaten noch in Verarbei-
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tungsprodukten wie Tomatenmark machweisbar. Gentechnisch verdnderte Tomaten scheinen am
europdischen Markt auch kiinftig keine Rolle zu spielen, zumal ein entsprechender Antrag auf Zulas-
sung gentechnisch verdnderter, reifungsverzogerter Tomaten nach Einwénden verschiedener EU-
Mitgliedsstaaten nun endgiiltig zuriickgezogen wurde.

Uberwachung der Kennzeichnung ,,ohne Gentechnik*

Von der hervorhebenden Kennzeichnung ,,ohne Gentechnik®, die in der Neuartige Lebensmittel- und
Lebensmittelzutatenverordnung (NLV) geregelt ist, machen weiterhin nur wenige Hersteller Gebrauch.
Bei einer solchen bewerbenden Angabe darf keine Zutat, einschlieBlich der Zusatzstoffe, auch nicht die
als Hilfsstoffe verwendeten Enzyme, gentechnisch hergestellt worden sein. Industriell hergestellte Pro-
dukte, die komplex aus vielen Zutaten zusammengesetzt sind, kommen fiir eine solche Werbung des-
halb kaum in Frage. Insbesondere bei der Verwendung von Zusatzstoffen und Enzymen ist ein verldss-
licher Nachweis der Herkunft ,,ohne Gentechnik®, der zu dokumentieren und belegen ist, nur schwer
oder gar nicht moglich.

Bei 2 Erzeugnissen aus dem Produktsortiment eines baden-wiirttembergischen Herstellers von Soja-
Mais-Snacks hatten Laboratorien der amtlichen Uberwachung gentechnisch verinderten Mais nachge-
wiesen, obwohl diese Erzeugnisse ,,ohne Gentechnik* ausgelobt waren. Deshalb wurden vor Ort einge-
hende Nachuntersuchungen durchgefiihrt. Die quantitative Untersuchung der verwendeten Rohstoffe
und die im Rahmen des betriebseigenen Kontrollsystems vorhandene Dokumentation ergaben keinen
Grund zur Beanstandung, so dass die Auslobung ,,ohne Gentechnik* bei diesen Erzeugnissen weiterhin
verwendet werden konnte.

Untersuchungen von Saatgut in Baden-Wiirttemberg

Das CVUA Freiburg hat auch im Jahr 2001 in Zusammenarbeit mit den Saatgut- und Gentechnikiiber-
wachungsbehdrden Baden-Wiirttembergs ,.konventionelles* Saatgut des Handels auf Bestandteile von
gentechnisch verdnderten Pflanzen untersucht.

Bei Saatgut existieren zur Zeit noch keine Grenzwerte fiir Verunreinigungen mit gentechnisch verin-
derten Pflanzen, wie sie etwa bei Lebensmitteln festgelegt wurden. Entsprechende Regelungen auf EU-
Ebene sind jedoch in Vorbereitung. So soll bei Mais ein Grenzwert von 0,5 % und bei Raps von 0,3 %
als tolerierbare Verunreinigung mit (zugelassenen) gentechnisch verdnderten Pflanzen festgelegt wer-
den.

Nachdem in den Vorjahren im Rahmen solcher Stichprobenkontrollen zunichst erstmals bei Maissaat-
gut, im vergangenen Jahr auch bei Raps Verunreinigungen mit entsprechenden gentechnisch verénder-
ten Transformations-Events festgestellt worden waren, sollte auch im Jahr 2001 diesen beiden bedeu-
tenden Nutzpflanzenarten besonderes Augenmerk geschenkt werden. Die Auswahl der Stichproben
umfasste die wichtigsten hier im Handel befindlichen Saatgut-Sorten.

Im Gegensatz zu den vergangenen Jahren waren bei keiner der insgesamt 42 untersuchten Proben (21
Mais/21 Raps) Bestandteile aus GVP nachweisbar, obwohl die verwendeten, sehr sensitiven Analy-
senmethoden alle derzeit im Bereich der EU notifizierten und auch die wichtigsten weltweit im Anbau
befindlichen gentechnisch verdnderten Mais- und Rapssorten erfassen.

Auch hier zeigt sich, dass die mittlerweile flichendeckend stattfindenden Stichprobenkontrollen dazu
beitragen, dass bei der Gewinnung und weiteren Handhabung von konventionellem Saatgut vermehrt
auf Verunreinigungen mit gentechnisch verdnderten Bestandteilen geachtet wird. Angesichts der Er-
gebnisse scheinen die o.g. (kiinftigen) Grenzwerte fiir Saatgut durchaus einhaltbar zu sein.
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Neue Regelungen bei gentechnisch verinderten Lebens- und Futtermitteln

Mitte 2001 hat die Europdische Kommission die von vielen Seiten geforderte Neukonzeption der
Vorschriften fiir gentechnisch verdnderte Lebensmittel und Futtermittel vorgestellt. Die beiden
Verordnungsentwiirfe und entsprechende Pressemitteilungen sind im Internet unter
http://europa.cu.int/comm/dgs/health _consumer/library/press/press172 de.pdf zugénglich.

Aufgrund der groBlen Bedeutung der Regelungen und des zu erwartenden erheblichen Diskussionsbe-
darfs im Verlauf der weiteren Beratungen ist mit einem Inkrafttreten der neuen EU-Verordnungen nicht
vor Ende 2003 zu rechnen.

Die neuen Vorschlidge zur Kennzeichnungspflicht kénnen einen wichtigen Beitrag zur Erh6hung der
Transparenz flir den Verbraucher bzw. Anwender leisten, da der Anteil der kiinftig kennzeichnungs-
pflichtigen Lebensmittel erheblich ausgeweitet wird. So miissen alle Produkte aus GVO nunmehr ge-
kennzeichnet werden (z.B. raffiniertes Sojadl aus GVO-Sojabohnen, Zusatzstoff Riboflavin aus gen-
technisch verdnderten Bakterien). Es ist davon auszugehen, dass sich mit der neuen Regelung der -
bisher verschwindend geringe - Anteil der gekennzeichneten Lebensmittel deutlich erh6hen wird.

In Kauf genommen werden muss mit dieser verbraucherfreundlichen Regelung allerdings die Tatsache,
dass bei vielen der kiinftig kennzeichnungspflichtigen Erzeugnisse eine analytische Unterscheidung
von konventionellen Produkten nicht mehr moglich sein wird. Um eine moglichst weitreichende ana-
lytische Uberwachung auch dann sicherstellen zu konnen, miissen deshalb neue Untersuchungskonzep-
te entwickelt werden. In Baden-Wiirttemberg wird bereits jetzt die Beprobung immer mehr auf die
Rohstoffe bei den Herstellern bzw. GroBverteilern (Olmiihlen etc.) verlagert, da ein empfindlicher und
eindeutiger Nachweis bei der Untersuchung von verarbeiteten Endprodukten (z.B. Kekse, Nuss-
Nougat-Creme) oft nicht mdglich ist.

Allerdings bringen die Vorschlige fiir die analytische Uberwachung auch deutliche Verbesserungen.
Ein Europdisches Netz von Referenzlaboratorien (,, ENGL“) wird mit der Entwickung und Bereitstel-
lung einheitlicher Methoden beauftragt. Die hierfiir erforderlichen Informationen und Materialien miis-
sen als Zulassungsvoraussetzung bereitgestellt werden. Das CVUA Freiburg wurde als Vertreter der
Lebensmitteliiberwachung in Deutschland fiir dieses Netzwerk benannt.

Inspektionsbesuch der EU-Kommission in Baden-Wiirttemberg

Ein Inspektorenteam fiihrte im Auftrag des Food and Veterinary Office (FVO) der EU-Kommission im
Mirz eine Inspektionsreise in Deutschland durch, um die Umsetzung der Regelungen bei gentechnisch
verdnderten Lebensmitteln durch die Behorden zu iiberpriifen. Auf dem Priifstand waren sowohl
Behorden des Bundes als auch die Uberwachungsbehorden der Linder. Baden-Wiirttemberg hatte
sich neben Niedersachsen bereit erklirt, sein Uberwachungssystem fiir eine Begutachtung durch die
FVO zur Verfiigung zu stellen. Die Inspekteure begleiteten eine Betriebskontrolle mit Probennahme,
begutachteten das zentrale Labor in Freiburg und nahmen Einsicht in die Akten, die iiber die weitere
Verfolgung von Verstofen durch die zustindigen Uberwachungsbehorden im Vollzug Aufschluss
geben. Der Inspektions-Bericht wurde auf der Homepage der EU-Kommission unter
http://europa.eu.intg/comm/food/fs/inspections/fnhaoi/reports/genetic mod nov_food/germany/index
en.html verdffentlicht.

Insgesamt sehr positiv bewertet wurde die Konzeption der Kontrollen, die Auswahl der zu untersu-
chenden Proben sowie die Durchfiihrung von Probennahme und Betriebskontrollen. Entsprechendes
wurde auch iiber die Leistungsfahigkeit und Ausstattung des Labors am CVUA Freiburg berichtet.
Hervorgehoben wurde die in Baden-Wiirttemberg erstmals verwirklichte Untersuchung von Lebens-
mitteln und Saatgut in einer Hand (am CVUA Freiburg).

Der Bericht zeigte auch Defizite auf, die allerdings vorwiegend im Bereich der Zusammenarbeit zwi-
schen Behorden der Bundesldnder und der Koordination durch die Bundesbehorden liegen. In der Fol-
ge des Besuchs wurden in allen Bundesldndern Maflnahmen zur Verbesserung der Informationsweiter-
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gabe mit Einschaltung der obersten Landesbehdrden eingeleitet. Eine vergleichbare prioritdre Bearbei-
tung ist ansonsten nur bei Befunden mit eindeutiger gesundheitlicher Relevanz (Lebensmittel, die zur
Schidigung der Gesundheit geeignet sind) erforderlich. Dariiber hinaus hat Baden-Wiirttemberg die
Initiative ergriffen, um einen zwischen den Bundesldndern abgestimmten Mallnahmenkatalog fiir die
vor Ort zustindigen Uberwachungsbehorden zu erarbeiten. Damit sollen diese Behdrden etwa Informa-
tionen an die Hand bekommen, wie bei festgestellten Spurenverunreinigungen unterhalb des Kenn-
zeichnungsgrenzwertes (,,zuféllige Verunreinigungen®) in der Praxis weiter vorgegangen werden soll.

19. Molekularbiologische Untersuchungen
Tierartendifferenzierung mit molekularbiologischen Methoden

Selbst bei stirker erhitzten und verarbeiteten Erzeugnissen, wie Briih- oder Kochwiirsten, kann mittels
PCR eine Tierartendifferenzierung durchgefiihrt werden. Solche molekularbiologischen Methoden
eignen sich beispielsweise zur Absicherung von Befunden, die mit proteinanalytischen Verfahren er-
halten wurden. Gleichzeitig sind oft weitergehende Spezifizierungen der Tierart moglich.

Zu Beginn des Jahres 2001 stagnierte aufgrund der BSE-Problematik die Nachfrage nach Produkten
mit Rindfleisch. Viele Fleischerzeugnisse wurden in der Etikettierung beworben, ,,ohne Rind“ bzw.
,,ohne Rindfleisch hergestellt worden zu sein (s. auch Teil C, Nr. 4). Mit Hilfe eines sehr sensitiven,
spezifischen PCR-Verfahrens wurden Produkte auf Bestandteile vom Rind untersucht. Dariiber hinaus
wurde mit einem gewebespezifischen proteinanalytischen Verfahren iiberpriift, ob diese nachgewiese-
nen Bestandteile von zugegebenem Rindfleisch herriihren. Mit Hilfe des PCR-Verfahrens alleine wéren
derartige Aussagen nicht mdglich, da nicht ganz ausgeschlossen werden kann, dass andere Bestandteile
vom Rind (z.B. Milchwei3) zu einem positiven Ergebnis fiihren.

Eine noch bessere Bewertung der Befunde ist nach der Neueinfilhrung eines sogenannten Real-time
PCR-Verfahrens zur halbquantitativen Bestimmung von Anteilen aus Rind zu erwarten. Das am BgVV
entwickelte Verfahren wurde am CVUA Freiburg auf seine Eignung iiberpriift und Mitte 2001 im nati-
onalen Ringversuch getestet. Uber die Bestimmung des relativen Anteils von rinderspezifischer DNA,
bezogen auf die Gesamt-Sauger- bzw. Gefliigel-DNA ist in bestimmten Lebensmitteln (z.B. Brithwiirs-
ten) erstmals eine halbquantitative Bestimmung des Anteils von Zutaten bzw. Verunreinigungen mit
Rind moglich. Gleichzeitig zeigen die ersten Erfahrungen bei der Anwendung der Methode, dass in
vielen Féllen nunmehr analytisch zwischen tatsédchlichen Beimischungen mit Rindfleisch und — tech-
nisch unvermeidbaren - Verunreinigungen durch Rindfleisch bzw. Anteilen von Milcheiwei3 oder Rin-
derdarmbestandteilen differenziert werden kann.

Wie in den vergangenen Jahren wurden speziesspezifische Verfahren zum sensitiven und spezifischen
Nachweis von Schwein, z.B. bei Doner Kebap oder ,,Rindswiirstchen* herangezogen.

Ganz besonders zur Uberpriifung der deklarierten Tierart bei Fisch (z.B. Lachs, Plattfische) sowie bei
Wild hat sich das PCR-RFLP-Verfahren bewéhrt. Es erlaubt die Analyse einer gro3en Bandbreite von
Spezies durch die Vervielfdltigung mitochondrialer DNA-Abschnitte (PCR), die durch Restriktions-
fragmentldngenanalysen (RFLP) weiter differenzierbar sind. So konnte bei 4 von insgesamt 15 Fisch-
proben, bei denen aufgrund des sensorischen Befundes ein Verdacht auf Fehldeklaration vorlag, die
angegebene Tierart molekularbiologisch nicht bestatigt werden.

Insgesamt wurden im Jahr 2001 270 Proben, teilweise auch fiir andere Untersuchungseinrichtungen in
Baden-Wiirttemberg, molekularbiologisch auf Bestandteile tierischen Ursprungs untersucht. In 48 Fél-
len (18 %) wurden Abweichungen gegentiiber der Produktdeklaration festgestellt.
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Tierartendifferenzierung in Lebensmitteln
mit molekularbiologischen Methoden

Erzeugnisgruppe Proben- .
zahl davon Abweichungen,
d.h. die Deklaration wurde nicht
bestitigt
Fleisch gesamt 15
e Haarwild 7 1 (,,Hirschgulasch®, Tierart nicht
identifizierbar)
Fleischerzeugnisse gesamt 176
* Fleischerzeugnisse; 143 39 (Rind nachweisbar)
Deklaration ,,ohne Rind*“ bzw. ,,ohne Rindfleisch*
* Ddner Kebap 3
Nachweis von Rind in sonstigen Lebensmitteln 64 4
(Gewlirzpraparate, Mehl, Fertiggerichte)
Fisch gesamt 15 4 (Wels, Seezungen)
Summe 270 48

Nachweis und Differenzierung von Bakterien in Lebensmitteln

Fiir den Nachweis humanpathogener Bakterien und Viren in Lebensmitteln wird bereits seit Jahren
erfolgreich die PCR-Analytik eingesetzt. Im Jahr 2000 wurde erstmals die PCR fiir den molekularbio-
logischen Nachweis der Neurotoxin-Gene von Clostridium botulinum in Honigproben eingesetzt. Auch
im Jahr 2001 wurde diese Methode zum Nachweis von Neurotoxin-Genen in Trockenfisch- und Ho-
nig-Proben eingesetzt. Alle Proben waren negativ.

AuBerdem wurde die molekularbiologische Methode nach § 35 LMBG ,,Nachweis, Isolierung und Cha-
rakterisierung von Verotoxin-bildenden Escherichia coli (VTEC) in Lebensmitteln mittels PCR und
DNA-Hybridisierungstechnik* (Entwurf) eingefiihrt. Im Rahmen der Methodeneinfiihrung nahm das
CVUA Freiburg erfolgreich an einem Ringversuch des BgV'V teil. Dabei sollten in 10 Proben der mo-
lekularbiologische sowie kulturelle (Isolate) Nachweis von VTEC durchgefiihrt werden. Die Ringver-
suchsproben enthielten Verotoxin-bildende E.-coli-Stamme.
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20. Grundwasser, Oberflichenwasser, Badewasser, Abwasser, Abfall,
Schlamm, Boden

20.1 Grundwasser

Untersuchungsgrund Probenzahl
alter Heizolschadensfall 1
Schwermetalle und PAK aus Altlast 2
Nitratgehalt in einem Projekt zum umweltschonenden Landbau 73

20.2 Oberflichenwasser (Gewisserverunreinigungen, Badewasser, Sonstiges)

Art der Verunreinigung Fille Probenzahl
Mineral6lprodukte 8 31
Fakalien/Jauche/Gtille 2 4
Tenside 2 3
Dispersionsfarbe 3 5
Erdaushub 1 2
unbekannter Farbstoff 2 5
schwermetallhaltige Lackreste 1 2
Kupfer und Cyanid 1 3
Schlempe 1 4
Verputzarbeiten 1 3
Blut 1 2
Verdacht der Verunreinigung nicht bestétigt 5 7

Eintrdge von Mineralélen, Mineralélprodukten und mineraldlhaltigen Abféllen waren auch im Jahr
2001 eine der Hauptursachen fiir Gewisserverunreinigungen. Mineraldlprodukte finden sehr vielféltige
Verwendung sowohl im gewerblichen als auch im privaten Bereich, z.B. in Form von Lose- und Reini-
gungsmitteln (Fleckentfernung aus Textilien), Kraftstoffen (Benzin, Diesel, Heizol), Schmierdlen, Iso-
lierdlen. Die Auswirkungen einer gering erscheinenden Menge auf ein Gewésser werden oft unter-
schétzt. Mineral6le unterliegen nur in sehr geringem Maf} einem biologischen Abbau und verbleiben im
Wasser. Sie sind mit den iiblichen Aufbereitungsverfahren nur zum geringen Teil entfernbar.

Die Ursachen fiir Verunreinigungen mit Mineral6l oder Mineraldlprodukten lagen meist im nachléssi-
gen oder unsachgeméfen Umgang mit diesen Stoffen oder in Defekten bei Anlagen zu deren Lagerung.
Es wurden z.B. Kraftfahrzeuge mit Kaltreiniger auf einem Abstellplatz gewaschen. In zwei Fillen kam
es zu Uberfiillungen beim Befiillen von Heizoltanks, sodass mehrere hundert Liter Heizol im unbefes-
tigten Kellerboden versickert, in die Regenwasserkanalisation eingetreten und ins nachfolgende Ge-
wisser gelangt sind.

Durch das Einleiten von organisch stark belasteten Abwéssern (z.B. durch Fékalien, Jauche, Gille,
Silage oder Maische) wird der Sauerstofthaushalt eines Gewissers stark belastet, sobald der mikrobiel-
le Abbau einsetzt. In langsam flieBenden oder stehenden Gewédssern kdnnen dadurch, besonders im
Sommer, fiir Fische notwendige Sauerstoffmindestgehalte unterschritten werden.

Jahresbericht 2001 Chemisches und Veterindruntersuchungsamt Freiburg



154 Lebensmitteliiberwachung und Umweltschutz

Die Mehrzahl der Verunreinigungen gelangte iiber die Oberflichenentwisserungen in die Gewasser.
Viele Mitbiirger glauben, der Gully auf der Strafie fithrt immer zu einer Klaranlage. Dies ist nur bei
Betrieb eines Mischsystems der Fall. In Gebieten mit Trennkanalisation miindet der Ablauf jedoch ins
nidchste Gewdisser. Der Vorteil des Trennsystems, dass bei Regenfillen die kommunale Klidranlage
nicht mit grolen Mengen stark verdiinnten Abwassers fertig werden muss, wird mit dem Nachteil er-
kauft, dass versehentliche oder vorsétzliche Schmutzwasser- oder Abfalleinleitungen in die Oberfla-
chenentwésserung in der Regel zu einer Gewasserverunreinigung fiihren.

Im Rahmen der Amtshilfe wurden fiir die Forstdirektion Freiburg 134 Gewasserproben von Nasslager-
plédtzen untersucht, die nach dem Sturm ,,Lothar* rasch eingerichtet werden mussten. Verglichen wurde
dabei die organische Belastung des betroffenen Gewaissers oberhalb und unterhalb des Nasslagerplat-
zes. Nur in einem Fall, in dem die Grof3e des Platzes in einem krassen Missverhiltnis zur Grofle des
Gewdssers lag, war eine Belastung feststellbar.

20.3 Oberflichenwasser bei Fischsterben

Proben insgesamt: 51

Ursache Félle
Organische Belastung 2
Sauerstoffmangel

Ablauger

Wasser aus Baustelle
Wahrscheinlich Infektionskrankheit
Keine konkrete Ursache ermittelbar

W = = = =

Die Zahl der Fischsterben ist seit Jahren riicklédufig, was ein Hinweis auf die zunehmend bessere Quali-
tit der Oberflichengewésser im Regierungsbezirk ist.

20.4 Abwasser

Nach der Schwerpunktbildung bei den CVUAs zum 1. Januar 2000 werden Abwasserproben im be-
hordlichen Auftrag nur noch am CVUA Karlsruhe bzw. Sigmaringen untersucht. Anfallende Proben
wurden daher an das CVUA Karlsruhe weitergeleitet. Die Erfassung in der EDV und die Auswertung
flir den Jahresbericht erfolgen ebenfalls dort.

Bei den im Hause untersuchten Proben handelte es sich um Eigenkontrollproben bzw. Untersuchungen
im Zusammenhang mit Gewasserverunreinigungen.

Herkunft der Proben Probenzahl
Abwassereigenkontrolle CVUA Freiburg 66
Untersuchungen im Zusammenhang mit Gewasserverunreinigungen 61
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20.5 Abfall und Schlamm

Alle Untersuchungen und Beurteilungen von Abfall- und Schlammproben fanden vor dem Hintergrund
des Verdachts eines umweltgefihrdenden Umgangs mit Abfillen statt.

Félle insgesamt: 23
Proben insgesamt: 74
Art der Verunreinigung Fille Probenzahl
Verbrennung von Abfillen im Freien 3 6
Dung, Kompost 2 6
Metallschrott mit Aluminiumchlorid 2 8
alkalisch reagierende Schlacke 1 5
schwermetallhaltiger Strahlsand 1 2
Altablagerung eines Hiittenbetriebes 1 1
unbekanntes weiles Pulver 1 1
Verdacht der umweltgefédhrdenden Lagerung von Abfillen:
Mineraldlprodukte 7 24
fliissige Kunstharzfarben 1 2
Altbatterien 1
Verdacht nicht bestétigt 3 5
Abfille im Zusammenhang mit Boden- oder Gewésserverunreinigungen - 13

In der Mehrzahl der Fille wurden Abfille untersucht und beurteilt, die im Freien bzw. entgegen den
geltenden Vorschriften gelagert wurden. Die Palette reichte von Féassern und Kanistern mit Mineralol-
erzeugnissen oder Farben bis zu 130 t Altbatterien. Aufgrund der Lagerung bestand die Gefahr, dass
beim Auslaufen oder beim Uberlaufen durch eindringendes Regenwasser nahegelegene Oberflichen-
gewdsser oder der Boden verunreinigt werden.

Bei Abfillen, die ,,kostengiinstig® durch Verbrennen beseitigt werden sollten, ist das Untersuchungs-
ziel die Zuordnung des Materials zu einer Stoffklasse (z.B. PVC, Polystyrol, Spanplatten, Autoreifen),
deren Brennverhalten und die dabei freiwerdenden Schadstoffe dann mit Hilfe von Literaturangaben
beurteilt werden kdnnen. Die z.T. tiefschwarzen Qualmwolken bei diesen ,,Entsorgungsaktionen® sind
weithin sichtbare Zeichen fiir unvollstdndige Verbrennungsvorgéinge. Dabei werden an Rufl gebundene
polycyclische aromatische Kohlenwasserstoffe (PAK) freigesetzt. Dariiber hinaus ist beim Verbrennen
PVC-haltiger Kunststoffe die Bildung von polychlorierten Dibenzodioxinen (PCDD) und -furanen
(PCDF) nicht auszuschlielen.

Ein neben einem Forstweg aufgefundenes unbekanntes weiles Pulver entpuppte sich als Carbonat. Auf
tiefergehende Untersuchungen wurde daher verzichtet.

Erschrocken reagierten die Mitarbeiter eines Schrottverwerters, als aus einem Reaktor und den Rohren
vom Riickbau eines Chemiewerkes ,,beilender Rauch* aufstieg. Die Anlagenteile aus der Aluminium-
chloridproduktion waren offensichtlich nicht ausreichend gereinigt worden und mit der Luftfeuchtig-
keit oder Regenwasser kam es zu der beobachteten Reaktion. Dabei wird dtzende Salzséure freigesetzt.
Die Metallteile wurden bis zum Abklingen der Reaktion in einem wassergefiillten Container versenkt.
Als es vierzehn Tage spiter bei einer weiteren Schrottcharge aus dem Chemiewerk wieder ,,dampfte®,
stand der wassergefiillte Container noch auf dem Betriebsgelédnde und kam gleich noch einmal zum
Einsatz.
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20.6 Boden

Fille insgesamt: 10

Proben insgesamt: 51

Herkunft/Art der Proben Fille Probenzahl
Mineraldlverunreinigungen 4 17
Tankstellenbereich 1 7
alte Kerosinbelastung 1 10
Schwermetallbelastung durch Verzinkerei 1 3
Verdacht nicht bestitigt 3

Untersuchungen im Zusammenhang mit Gewisserverunreinigungen 10

Die meisten Félle von Bodenverunreinigungen standen im Zusammenhang mit dem unsachgeméafen
Umgang mit Mineraldlprodukten. Durch sorgloses Hantieren mit Badfliissigkeiten war es auf dem Ge-
lande einer Verzinkerei zu Bodenverunreinigungen gekommen.

20.7 Umweltverunreinigende Stoffe u. a.

Proben insgesamt: 104

Herkunft/Art der Proben Probenzahl
Kettenschmierdl und synthetischer Kraftstoff fiir Motorsdgen 103
Vergleichsproben im Zusammenhang mit Boden- und Gewésserverunreinigung 1

Im Rahmen der Amtshilfe wurden fiir die Forstliche Versuchs- und Forschungsanstalt Ol- und Kraft-
stoffproben aus Motorséigen untersucht. Untersuchungsziel bei den Benzinproben war die Uberpriifung
des vorgeschriebenen Einsatzes von synthetischem Kraftstoff, bei den Olproben der Einsatz von biolo-
gisch abbaubarem Kettenschmierdl. Fiir diesen umweltfreundlicheren, aber teureren Betriebsstoff wer-
den vom Land Beihilfen gezahlt. Nur in zwei Féllen fand sich das billigere konventionelle Produkt auf
Mineraldlbasis im Tank.
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21. Aufarbeitung und Entsorgung von Losungsmittelabfillen

Die im Sinne des Umweltschutzes und der Wirtschaftlichkeit erfolgreiche Aufarbeitung von Losungs-
mitteln und Losungsmittelabfillen wurde 2001 mit folgenden Ergebnissen fortgesetzt:

Recycling-Bilanz 2001

(1) Angefallene gebrauchte Losungsmittel und zugekaufte 47921
technische Rohware
(2) Aufgereinigte Losungsmittel 41921
davon: zugekaufte Rohware 1404 1
gebrauchte Losungsmittel 27881
(3) Zu entsorgender Losungsmittelabfall 6001 (=12,5%)
davon: frei von Halogenkohlenwasserstoffen 5401
Halogenkohlenwasserstoffe enthaltend 60 1

Die Bereitschaft der Bediensteten zum sorgfaltigen und getrennten Sammeln der jeweiligen Abfalle ist
nach wie vor gut.
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Teil C

Veterindrmedizinische Diagnostik

1.  Bakteriologie/Nihrbodenlabor

Im Berichtszeitraum konnten samtliche Probeneingénge ziigig bearbeitet werden, wesentliche Verdnde-
rungen wurden nicht verzeichnet.

Auch die Anzahl der untersuchten Proben zeigte keine wesentlichen Abweichungen gegeniiber den
Vorjahren.

Probenart Probenanzahl
2001 2000
Bakteriologische Untersuchung nach Fleischhygienerecht 89 81
Futtermitteluntersuchung 111 275
Gentitaltupferproben von Equiden 496 529
Untersuchung auf Paratuberkulose 461 317
Proben aus Sektionen 1617 1019
Milchproben (Mastitis) 6903 7328

Der Riickgang an Futtermitteluntersuchungen ist auf das Verfiitterungsverbot von Tiermehlen zwecks
Priavention der Ubertragung Transmissibler Spongiformer Enzephalopathien (TSE) zuriickzufiihren.

Der Anstieg von Untersuchungen infolge von Sektionen beruht auf vermehrten Problemen und Erkran-
kungen in der Massentierhaltung.
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Nihrbodenherstellung

In der folgenden Tabelle sind die im Berichtszeitraum fiir verschiedene Labors des CVUA Freiburg
hergestellten Nahrboden bzw. Reagenzien aufgelistet:

Feste (fe) und flissige (fl) Niahr-

Feste (fe) und fliissige (f1) Nihr-

boden bzw. Reagenzien Liter boden bzw. Reagenzien Liter
Agar fe 61,4 Hirn-Herz-Agar (Pastari) fe 0
Agar 1,3 % fe 70 Hugh-Leifson-Agar fe 2,2
Agar 1,5 % fe 200 IDT-Agar fe 19
Agar + 1 %NaCl fe 0,7 ISO-Agar fe 14
Amiens-Medium fe 0 ISO-Blutagar fe 0
Bacillus-cereus-Agar fe 19| |J-Agar fe 0,5
Bacillus-cereus-Agar m. Phenolrot |fe 0| |[King A fe 6
Bailey fe 1,3 King B fe 6
Baird-Parker-Agar fe 56| |Kochblut-Agar fe 8,5
Bengalrot-Agar fe 25 Lactose-Gelatine fe 0,7
Beweglichkeitsagar fe 1,9 Lactose-Milch-Eigelb-Agar (LME) |fe 1
Blutagar fe| 176,4] |Mac Conkey fe| 102,5
Bordetella-Agar fe 0 MRS-Agar fe 2
BPLS-Agar fe 158 Mueller-Hinton-Blutagar fe 40
BR-Xylose-Schragagar fe 0,2 Mycobiotic Agar fe 8
Brucella-Agar fe 3,5 MYPN-Agar fe 42
Camp. Agar Brutzler (CB-Agar) fe 15 Nitrat Beweglichkeit fe 0,8
Camp. Agar Karmali (CK-Agar) fe 0| |Palcam-Agar fe 94
Camp. Agar Skirrow (C-Agar) fe 7,5 Pasteurella-Agar-NEO fe 17,5
Campylobacter-blutfrei (CCDA) fe 5,5 Perfringens-Agar-TSC fe 7
Caso-Agar fe 0| [Phenylalanin-Agar fe 0,2
CATC-Agar fe 14 Plate-Count-Agar fe 42
Cetrimid-Agar fe 6| |PPLO-Agar fe 1
Citrat-Schragagar fe 6,6/ |Rambach-Agar fe 122
COF-Coliformen-Agar fe 32,5 RCM-Agar fe 7
Columbia-Agar fe 5,5 Sabouraud-Agar fe 14
Columbia-Blutagar fe 84,2 Schaedler 2 fe 1
CSA-Agar fe 18,5 Schwérm-Agar fe 0,4
DNase-Agar fe 1 Shotts-Waltmann-Agar fe 0,2
ECD-Agar fe 32 SIM fe 0
ECO-Agar fe 0 Slanetz-Bartley-Agar fe 0,5
Eugon-Agar fe 0,6 SMAC fe 6,5
Eugon-Agar + Streptomycin fe 0,6 Sorbinsdure-Agar fe 23
F0,3 fe 1,3 TCBS-Agar fe 0
F0,8 fe 2.5 Traubenzucker-Blutagar fe 10
Furunkulosis-Agar (Furu) fe 0,5 TSA fe 2,9
Galle-Aesculin-Azid-Agar fe 1 TSI-Agar fe 2,4
Gassner-Agar fe 4 VRB-Agar fe 13
Gelatine fe 0,2 VRBG-Agar fe 19
GSP fe 25 XLD-Agar fe 15
Harnstoff-Agar schrag fe 1,5

HCB-Agar fe 0,5 201 C fl| 2895
Hemmstoff-Agar 6,0 fe 24.5 205 A fl 28,95
Hemmstoff-Agar 7,2 fe 24,5 Acetamid fl 1,8
Hemmstoff-Agar 8,0 fe 24,5 Acriflavin 0,5 % fl 2,8
Herrold-Agar fe 2,2 Actidione 1 % fl 0
Herrold-Agar + Mycobactin fe 2,2|  |Aesculin-Galle-Bouillon fl 1,8
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Feste (fe) und fliissige (f1) Nihr-

Feste (fe) und fliissige (fl) Nahr-

boden bzw. Reagenzien Liter boden bzw. Reagenzien Liter
Ammonium-III-citrat fl 3,1 Lactose-Pepton-Bouillon fl 53,25
Azid-Glucose-Bouillon 3 x konz. |fl 32,2 Laurylsulfat-Bouillon fl 3,3
BEM fl 11,8 Laurylsulfat-Tryptose-Bouillon fl 1
BR Adonit fl 0,2 Leberbouillon fl 2
BR Aesculin fl 1 Listeria-Rhamnose-Bouillon fl 1,4
BR Arabinose fl 0,4 Listeria-Xylose-Bouillon fl 1,4
BR Dulcit fl 0,4 Listerien-Anreicherung fl 0
BR Fructose fl 0,4 Lugolsche Losung fl 6
BR Galactose fl 0,4 Lysin fl 0,8
BR Glucose fl 13 Mac-Conkey-Bouill., Cefixim-Tell |fl 2,5
BR Inosit fl 0,6 Malachitgriin-Pepton-Bouillon fl 15
BR Lactose fl 1,8 MCM fl 0
BR Malonat fl 0,2 Methylenblau f. ZN (3 %) fl 0
BR Maltose fl 0,4 Methylenblau-Stammldsung fl 0
BR Mannit fl 0,8 |Na-Hippurat 1 % fl 0
BR Methyl mano pyranosid fl 0,6/ |Néhrbouillon fl 0
BR Rhamnose fl 0,2 Nalidixinsdure 0,5 % fl 0
BR Saccharose fl 1 NaOH 10 % fl 1
BR Salicin fl 0,4 Natriumazid 10 % fl 0,18
BR Sorbit fl 0,6 Natriumcarbonat 10 % fl 0,65
BR Stirke fl 0|  [Nitrat-Bouillon fl 1
BR Trehalose fl 0,6 Novobiocin fl 0,25
Brilla-Bouillon fl 0 Ornithin fl 1,1
Bromthymolblau 0,1 % alk. fl 1 Palcam-Anreicherung van Netten  |fl 2,5
Bunte Reihe Basis fl 25 Peptonwasser fl 595,3
Camp. Bouillon, Preston (CBP) fl 18,8 Peptonwasser alk. ALP fl 0
Creatinin 0,5 % fl 0 Peptonwasser + CaCO3 fl 147
DRCM-Bouillon fl 0 Phenolrot 0,2 % fl 0
Fra s fl 267 Phosphatpuffer 6,4 fl 0
Fraser fl 16,5 PPLOx Bouillon (ohne Hemmstoffe) |fl 0
Fuchsin gebrauchsfertig fl 1,9  |Praeputialspiilfliissigkeit fl 5
Fuchsin Stamml6sung fl 0]  [Rappaport fl 9,5
Gentianaviolett (Stamm) fl 0| [Salzsdure 3 % fl 0
Gey's Puffer fl 0]  [Sputofluol 15 % fl 5
HC1 10 % fl 0 Streptokokken-Bouillon STB fl 0
HCI 3 % fl 0 TGB-Bouillon fl 1,35
HCP 0,75 % fl 5 Toluidinblau 0,1 mol fl 0
Hirn-Herz-Bouillon-6,5 NaCl fl 1,8 TPGYT fl 0,2
Hirn-Herz-Bouillon fl 2 Traubenzuckerbouillon fl 0,9
Hirn-Herz-Bouillon pH 9,6 fl 1,8 Trichomonaden- Bouillon fl 0,2
Karbolfuchsin fl 1 Triphenyltetrazoliumchlorid 1 %  |fl 0,15
Karbolgentianaviolett fl 1 Tris9 fl 1
Kochsalz-Glycerin fl 7| |Tryptophan-Bouillon fl 9,5
Kochsalzlésung 0,85 % fl 15,1 Tryptose-Soja-Bouillon fl 32,5
Kochsalzpepton-Bouillon fl| 609,5 [Tryptose-Soja-Bouillon-Acriflavin |fl 9,5
Kochsalzphosphatpuffer 7,2 fl 35,7 Tryptose-Soja-Bouillon-Novobiocin |f] 3,5
Kochsalzphosphatpuffer 7,8 fl 40

KOH 40 % fl 1,5

Kristallviolett 0,1 % fl 1,5 Medien gesamt Liter
KTA fl 40 Gesamt 4.936,02
KTAB fl 255|  |Gesamt feste Nihrbdden. 2.318,10
KTAC fl| 230,5| |Gesamt fliissige Nidhrboden 2.617,92
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2.  Parasitologie

Im parasitologischen Labor wurden im Berichtszeitraum 3869 Proben eingeliefert. Mit diesen Proben
wurden 4964 Untersuchungen durchgefiihrt.

Die Gesamtprobenzahl setzt sich zusammen aus

Kotproben 2113
Tierkorper/Organe 941
Haut- u. Haarproben 44
Blutproben 15
Muskelproben von Fiichsen 737
Sonstige Proben 19

Die Aufteilung der Proben auf die einzelnen Tierarten ist der nachfolgenden Tabelle zu entnehmen:

Tierart Kot Tierkorper/Organe Haut/Haare Blut
Pferd 773 13 2 -
Rind 328 188 - 5
Schaf/Ziege 238 119 11 -
Schwein 104 20 1 10
Hund/Katze 150 12 8 -
Sonstige Heimtiere 13 5 18 -
Kaninchen/Pelztiere 27 111 1 -
Gefliigel 295 412 - -
Wildtiere 9 789 3 -
Versuchstiere 3 2 - -
Zootiere 173 7 - -

Von den untersuchten Kotproben stammten die meisten (773) von Pferden. In 56 % dieser Proben wur-
den Strongyliden-Eier festgestellt, wobei es sich meist um gering- bis mittelgradigen Befall handelte.
45-mal wurden Eier von Anoplocephaliden nachgewiesen, was einer Parasitierungsrate von 5,7 % ent-
spricht. 38-mal wurden die Jungtierparasiten Strongyloides und Parascaris nachgewiesen.

Die hochsten Parasitierungsraten wurden in Proben von kleinen Hauswiederkduern gefunden (90,3 %),
gefolgt von Rinderproben mit 74,2 %, wobei hier erwartungsgemdfl Magen-Darmwurm-Befall und
Kokzidien-Infektionen im Vordergrund standen.

Allgemein bewegten sich die festgestellten Pravalenzen jeweils im Bereich der in den letzten Jahren
ermittelten Befallsraten.

Wie bereits in den Vorjahren wurden Muskelproben von Fiichsen aus ganz Baden-Wiirttemberg mittels
Magnetriihrverfahren auf Trichinen untersucht. Bei 737 Proben konnten in keinem Fall Trichinen nach-
gewiesen werden.
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3.  Pathologie, Histologie

Sektionen: 1068 Tierkorper, davon 285 Wildtiere

Organproben: 129 Einzelorgane und Teile, sowie Haut-, Haar- u. Tumorproben
Histologische Untersuchungen: 2510 Gewebeschnitte, zusitzlich 1053 Spezialfarbungen

Aufgliederung des Sektionsmaterials

Pferd Rind Schwein | Schaf Kanin- |Hund |Katze |Zoo- Wild- | Ver-
Fohlen |Kalb Ferkel Ziege |chen tiere tiere suchs-
Foetus | Foetus Lamm |Meer- tiere
schwein
6 51 42 50 153 65 79 24 285 2
73 96 59 22

9 11 31

Pferd

Bei den wenigen eingelieferten Pferden traten individuelle Krankheitsbilder auf, die meist Folge der
sehr unterschiedlichen Nutzung und Haltung waren.

Fohlen und Foetus

Hauptgriinde fiir Fohlenverluste bzw. Aborte waren die Virusabortinfektion (57 %) und Mekonium-
verhalten (21 %).

Rind

Krankheitssyndrome, die beim Rind gehauft aufgetreten sind:
ZNS-Erkrankungen (BKF, CCN, Listeriose) mit 21 %,
Septikaemische Prozesse (22 %),

Rindergrippe (ca. 18 %),

MD u. Parasitenmassenbefall mit je 11 %,
Stoffwechselstorungen mit ca. 8 %

und zahlreiche Einzelfille.

Kalb

Gehéufte Krankheitsfille betrafen:

Enteritiden (Coli-, Rota-, Corona-Infektionen) und Enterotoxaemie (52 %),
Kryptosporidiose (30 %),

Septikaemien (Salmonellen, Clostridium perfringens, A. pyogenes) mit ca. 18 %,
Pneumonien (ca. 14 %).

Foetus

Abortfille betrafen ca. 15 % der Kélbereinsendungen. Trotz intensiver Diagnostik (Sektion, Bakterio-
logie, Virologie, Histologie) waren die Ursachen fiir das Abortgeschehen vielfach nicht zu ermitteln.
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Schwein/Ferkel

In den drei Alters- bzw. Haltungsabschnitten traten beim Schwein aufgrund folgender Ursachen ge-
hiufte Verluste auf:

a) im Saugferkelalter und peripartal:

Coli-Enteritiden und -sepsis (ca. 90 %),

Virusinfektionen (SSS) mit ca. 11 %.

b) im Absatzferkel- und Luferalter:

Coli-Enterotoxaemie (55 %),

Pneumonien (APP, Pasteurellen) mit 20 %,

Virusinfektionen, die vielfach wegbereitend fiir andere Erkrankungen wirken (SSS, Circo-Virus), mit
ca. 22 %.

c) in der Mastphase:

Es traten zahlreiche Einzelfdlle auf. Zusédtzlich fanden sich gehauft:

Schocksyndrome (14 %),

Enteritiden (Salmonellen, Clostridien, PIA, Dysenterie) mit ca. 17 %,

Pneumonien (APP, Bordetella, Pasteurellen) mit ca. 17 %,

Virusinfektionen (SSS, Circo) mit 11 %.

Schaf/Ziege/Lamm

Es waren mehrere Krankheitssyndrome gehéuft zu beobachten:
Parasitenmassenbefall (63 %),

Enterotoxaemie (28 %),

ZNS-Erkrankunen (CCN, Listeriose, Gehirnabszess) mit 10 %,
Stoffwechselstorungen (Acidose) mit 5 %,

und zahlreiche Einzelfille.

Kaninchen

Beim Kaninchen standen folgende Krankheitsgeschehen im Vordergrund:
Parasitosen (Kokzidien, Passalurus) mit 42 %,

Enterotoxaemie (mukoide Enteropathie) mit 26 %,

Pasteurellen-Infektion und Schnupfen mit 15 %,

RHD mit 22 %.

Meerschweinchen

Es zeigten sich zahlreiche differente Krankheitsbilder:
Fiitterungs- und Haltungsfehler mit 50 %,
Kachexie und Parasitenbefall (Ekto- und Endoparasiten) mit 32 %.

Hund

65 Hunde verteilten sich auf 20 Rassen; hiervon waren 31 % DSH (Deutscher Schiaferhund), ca. 30 %
Mischlinge und 9 % Berner Sennenhunde.

Als Krankheitsgeschehen traten (vielfach in Abhédngigkeit vom Alter) auf:

Schockgeschehen und Unfall (ca. 28 %),

Septikaemien (bakteriell, Staupe, Parvo) und Enterotoxaemie mit 31 %,

Tumoren (9 %),

ZNS-Erkrankungen (9 %).
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Katze

Von den 79 untersuchten Katzen gehdrten 23 % zur Rasse Europdische Hauskatze, 6 % waren Perser-
und 11 % Siam-, Angora-, Maine-Coon- und Kartduserkatzen.

Das sehr vielfaltige Krankheitsgeschehen verteilte sich auf:
Virusinfektionen (FIP, FIV, LE) mit 36 %,

Tumoren, inkl. Leukose (8 %),

chronische Nephritiden mit 15 %,

Unfille und Kardiopathien je 11 %,

septikaemische und ZNS-Erkrankungen je 10 %,

Tumoren ca. 5 %.

Zootiere

Es wurden 24 Zoo-, Gehege- und Terrarientiere untersucht. Das Krankheitsgeschehen wurde tliberwie-
gend durch Parasitenmassenbefall sowie Haltungs- und Fiitterungsprobleme bzw. Mangelsituationen
bestimmt.

Wildtiere

Die Zahl eingesandter Wildtiere sank weiter, auch die Zahl eingelieferter Fiichse war mangels ausrei-
chenden Anreizes zum Anliefern riickldufig. Im Jahresbericht ,,Wild*“ werden die Zahlen néher erldu-
tert.
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4.  Serologie

Im Berichtszeitraum wurden 31.492 serologische Untersuchungen durchgefiihrt. Diese Zahl setzt sich
aus Tankmilch- und Blutuntersuchungen zusammen. In der Tabelle am Ende des Abschnittes sind die
gesamten serologischen Untersuchungen zusammenfassend aufgefiihrt.

4.1 Infektiose Bovine Rhinotracheitis - IBR (BHV1-Infektion)

Die IBR ist eine anzeigepflichtige, iibertragbare Viruserkrankung, die Rinder aller Rassen und Alters-
gruppen befallen kann. Der Erreger der IBR ist das Bovine Herpes-Virus 1. Ein infiziertes Tier bleibt
in der Regel zeitlebens Virustriger und kann eine stéindige Infektionsgefahr darstellen.

Zur Kontrolle von Weide- und Auktionstieren sowie zu diagnostischen Zwecken sind 11.907 Untersu-
chungen an Blutproben durchgefiihrt worden. Positive Reaktionen zeigten 440 Seren.

4.2 Leukose der Rinder

Die enzootische Leukose des Rindes ist eine anzeigepflichtige Tierseuche, die durch das Bovine Leu-
kose-Virus hervorgerufen wird. Sie stellt eine iibertragbare, unheilbare Krankheit des blutbildenden
Systems dar, die erhebliche wirtschaftliche Schiden verursachen kann, fiir den Menschen jedoch in
keiner Weise gesundheitsschidlich ist.

5.019 Tankmilchproben sind mit dem ELISA auf Antikérper gegen die Leukose untersucht worden.
Die Untersuchung der Tankmilchprobe eines Betriebes ergab eine positive Reaktion, welche durch die
anschliefende Blutuntersuchung bestétigt wurde. Die Untersuchung der iibrigen Tankmilchproben
erbrachte ein eindeutig negatives Ergebnis.

Im Rahmen der Leukosesanierung wurden 358 Blutproben mit dem ELISA untersucht. Davon zeigte
ein Serum eine positive Reaktion. Alle weiteren Untersuchungen verliefen mit negativem Ergebnis.
Von 2.476 mit dem Agargel-Immundiffusions-Test (AGIT) auf Leukose untersuchten Blutproben zeig-
te eine Probe eine positive Reaktion. Diese positive Probe war mit der ELISA-positiven Probe iden-
tisch.

4.3 Brucellose der Rinder

Die Brucellose der Rinder ist eine anzeigepflichtige Tierseuche. Erreger dieser Tierseuche sind
Bakterien der Gattung Brucella (v.a. Brucella abortus und Br. melitensis). Brucella ist ein
Zoonoseerreger. Dieser fithrt beim Menschen zu akuten bis chronischen schweren Erkrankungen und
stellt in vielen wirtschaftlich weniger entwickelten Landern ein groBes gesundheitliches Problem dar.

5.005 Tankmilchproben wurden mit dem ELISA auf Antikdrper gegen die Brucellose untersucht. Die
Untersuchung der Tankmilchprobe eines Betriebes ergab eine zweifelhafte Reaktion. Die
Untersuchung der tibrigen Tankmilchproben erbrachte ein eindeutig negatives Ergebnis.

Mit der KBR, dem ELISA und der SLA sind 2.333 Untersuchungen an Blutproben auf Antikorper
gegen die Brucellose durchgefiihrt worden. Alle diese Untersuchungen zeigten ein negatives Ergebnis.

4.4  Brucellose der Schweine, Schafe, Ziegen und sonstiger Tiere

Die Anzahl der SLA, ELISA und KBR, die mit Einzelblutseren von Schweinen, Schafen und Ziegen
und sonstigen Tieren durchgefiihrt wurden, belief sich auf 1.550. Bei drei Proben ergab sich ein
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fragliches Ergebnis. Die Untersuchungen der Nachproben von diesen drei Tieren verliefen mit
negativem Ergebnis.

Insgesamt wurden 366 Blutproben von Wildschweinen mit der KBR und der SLA untersucht. Von 741
Untersuchungen konnten dreizehn Proben wegen der schlechten Probenqualitit dieser Wildschwein-
seren nicht beurteilt werden. Vier Proben wurden als zweifelhaft beurteilt. Alle weiteren Unter-
suchungen ergaben ein negatives Ergebnis.

4.5 Q-Fieber

Q-Fieber ist eine weltweit verbreitete Zoonose, die durch das Bakterium Coxiella burnetii hervorgeru-
fen wird. Das Q-Fieber ist meldepflichtig und kann als Einzelerkrankung sowie als Epidemie auftreten.
Hauptansteckungsquellen sind Zeckenkot und Nachgeburtsteile infizierter Sadugetiere (vorwiegend
Schafe). Die Ubertragung erfolgt durch Staub oder Aerosole bzw. Exkremente infizierter Tiere. Beim
Menschen kommt es zu Fieber, Kopfschmerzen, Abgeschlagenheit und Pneumonien. Chronische Ver-
laufsformen gehen haufig mit Hepatitis oder Endocarditis einher. Bei Wiederkduern kommt es zu Abor-
ten, Frithgeburten, Nachgeburtsverhalten und Umrindem.

977 Rinderblutproben wurden mit der KBR auf Antikorper gegen Q-Fieber untersucht. Bei 71 Proben
konnte ein als positiv zu bewertender Titer ermittelt werden. Die Untersuchung von 102 Schaf-
blutproben erbrachte bei 92 Proben ein als positiv zu bewertendes Ergebnis.

4.6 Chlamydien

Die Erreger der Chlamydien-Infektionen sind intrazelluldr lebende Bakterien. Zwei Spezies der
Gattung Chlamydia sind bekannt: Chlamydia psittaci und Chlamydia trachomatis. Krankheitszeichen
von Chlamydien-Infektionen sind systemische und lokale Erkrankungen bei verschiedenen Tierarten
und beim Menschen. Symptome sind Aborte, Bronchopneumonien, Enteritiden, Polyarthritiden und
Entziindungen des Urogenitalsystems. Beim Gefliigel wird die Erkrankung als Ornithose/Psittakose
bezeichnet.

Bei Wiederkduern spielt Chlamydia psittaci eine besondere Rolle; sie verursacht Fruchtbarkeits-
storungen und Aborte. Die Ubertragung erfolgt durch Einatmen bzw. orale Aufnahme erregerhaltigen
Materials oder durch den Deckakt.

In der KBR zeigten 77 von insgesamt 904 untersuchten Rinderseren eine positive Reaktion. Bei 23
untersuchten Schafseren wurde zehnmal ein als positiv zu bewertender Titer festgestellt. Die Untersu-
chung von 81 Schweineseren erbrachte in keinem Fall ein positives Ergebnis.

4.7 Pasteurella-multocida-Toxin

Pasteurella multocida ist der Erreger der progressiven Rhinitis bei Schweinen. Durch verminderte Ge-
wichtszunahmen sind hohe wirtschaftliche Verluste in den Schweinebestinden zu verzeichnen. Das
Pasteurella-multocida-D-Toxin (PMT) ist das zentrale dtiologische Agens dieser Erkrankung, die pri-
mér durch die Verdnderung der Nasenmuschel gekennzeichnet ist.

Im Rahmen der Rhinitis-atrophicans-Problematik wurden 182 Schweineseren mittels ELISA zum
Nachweis von Antikdrpern gegen das Pasteurella-multocida-Toxin untersucht. Eines der untersuchten
Schweineseren wurde als fraglich beurteilt, die restlichen Seren reagierten negativ.
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4.8 Beschilseuche und Infektiose Andmie der Einhufer

Auf Antikdrper gegen die Beschilseuche wurden 2 Seren untersucht. In keinem dieser Seren konnten
mit der KBR spezifische Antikorper nachgewiesen werden.

Die Untersuchung von 12 Pferdeseren auf Antikorper gegen die infektidse Andmie mittels des AGIT
verlief ebenfalls in allen Féllen negativ.

Zusammenfassung der serologischen Untersuchungen im Jahr 2001

Erkrankung Probenzahl negativ positiv fraglich
Probenart

IBR - Blut 11.907 11.415 440 52
Leukose

Blut - ELISA 358 357 1 -
Blut - AGID 2.476 2.475 1 -
Tankmilch 5.019 5.018 1 -
Brucellose

Tankmilch 5.005 5.004 - 1
Blut 3.883 3.880 - 7
Q-Fieber 1.085 851 163 71
Chlamydien 1.024 914 87 23
Past.mult. Toxin 182 181 - 1
Inf. Andmie 12 12 - -
Beschilseuche 2 2 - -
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5.  Virologie

5.1 Probenzahlen

2000 2001

Anzahl der eingesandten Proben 10.929 9.497

Anzahl der Untersuchungen 14.319 13.313
davon

- zum Virus- bzw. Antigennachweis 2.289 1.930

- zum Antikorpernachweis 12.030 11.333

- zum Genomnachweis 0 140

5.2 Tollwutuntersuchungen (virologisch)
Zur Tollwutuntersuchung wurden Gehirnproben von insgesamt 556 Tieren eingesandt; darunter befan-
den sich 518 Wildtiere (93 %) und 38 Haustiere (7 %). Im Tollwutvirus-Antigennachweis (Immunfluo-

reszenz) reagierten 551 Proben negativ, 5 Proben (0,9 %) konnten aufgrund fortgeschrittener Zerset-
zung (Faulnis) nicht mehr untersucht werden.

Der letzte Tollwutfall im Regierungsbezirk Freiburg ereignete sich im August 1994 im Landkreis
Waldshut bei einem Schaf.

In die Gruppen Haus- und Wildtiere untergliedert wurden folgende Tierarten untersucht:

5.2.1 Haustiere

Tierart Anzahl Proben davon Tollwut positiv
Katze 22 0
Rind 8 0
Hund 4 0
Kaninchen 2 0
Chinchilla 1 0
Pferd (Pony) 1 0

Gesamt 38 0
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5.2.2 Wildtiere

Tierart Anzahl Proben davon Tollwut positiv
Fuchs 461 0
Reh 20 0
Marder 15 0
Dachs 10 0
Ratte 3 0
Wildschwein 3 0
Eichhdrnchen 1 0
Frettchen 1 0
Igel 1 0
Maus 1 0
Nutria 1 0
Siebenschlifer 1 0
Gesamt 518 0

5.3  Virologische und serologische Untersuchungen bei nachfolgend
aufgefithrten Siugetierarten

Rind

Mucosal Disease / Bovine Virusdiarrhoe (MD/BVD):

Insgesamt wurden 149 Proben virologisch untersucht. Im Virusantigennachweis mittels ELISA reagier-
ten von 96 untersuchten Proben 30 positiv. Im Virusnachweis mittels Zellkultur kamen 53 Proben zur
Untersuchung, davon reagierten 3 positiv. Im Antikdrpernachweis (ELISA) kamen insgesamt
1.596 Blutproben zur Untersuchung, hiervon reagierten 606 positiv und 115 fraglich.

Bovine Herpesvirus-Typ-1-Infektion (BHV1):

Im BHV1-Nachweis (Zellkultur) kamen 32 Proben zur Untersuchung. In einem Fall konnte das BHV1
isoliert werden. Im Antikérpernachweis mittels SNT wurden 67 Seren aus dem IBR-Labor einerseits
zur Abklarung bei zweifelhaften ELISA-Ergebnissen und andererseits bei ausgewahlten Impftieren zur
Ermittlung der Impftiter auf BHV 1-Antikorper untersucht. Hiervon reagierten alle Seren im SNT posi-
f1v.

Bovines Respiratorisches Synzytialvirus (BRSV):
Zum Antigennachweis (Immunfluoreszenztest) wurden insgesamt 69 Proben eingesandt. Bei 3 Proben
konnte BRSV-Antigen nachgewiesen werden.
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Bovines Coronavirus (BCV):
Im Antigennachweis (immunchromatographischer Test) wurden 175 Proben untersucht, davon rea-
gierten 22 Proben positiv.

Rotavirus:
Im Antigennachweis (immunchromatographischer Test) reagierten von 179 untersuchten 37 Proben
positiv.

Parainfluenza-3-Virus (P13):
Zum Virusnachweis (Zellkultur) wurden insgesamt 4 Proben eingesandt. Alle Proben reagierten nega-
tiv.

Schwein

Aujeszkysche Krankheit (AK):

Alle 3 untersuchten Proben zeigten im SHV;-Virusnachweis (Zellkultur) ein negatives Ergebnis. Im
Antikorpernachweis (ELISA) kamen insgesamt 6.127 Blutproben zur Untersuchung. Bei den Blutpro-
ben lieBen sich, wie bereits im Jahr zuvor, keine Antikdrper gegen das gl-Glykoprotein des Feldvirus
nachweisen.

Klassische Schweinepest (KSP):

Im KSP-Virusnachweis (Zellkultur) wurden 11 Proben mit negativem Ergebnis untersucht. Im Antikor-
pernachweis (ELISA) wurden 2.479 Blutproben stichprobenartig untersucht. Davon reagierten 6 Pro-
ben aus einem Bestand positiv. In der Abklarungsuntersuchung (NIFT) konnte nachgewiesen werden,
dass die positive Reaktion im ELISA durch eine (kreuzreagierende) BVD-Infektion verursacht wurde.

Porkines respiratorisches und reproduktives Syndrom (PRRS):
Im Antikorpernachweis (ELISA) reagierten von den insgesamt 490 zur Untersuchung eingesandten
Blutproben 225 positiv.

Porkines Parvovirus (PPV):
Im Antikorpernachweis (HAHT) reagierten von 396 untersuchten Proben 299 positiv.

Transmissible Gastroenteritis (TGE):
Im Antikérpernachweis (ELISA) kamen 24 Blutproben zur Untersuchung. Alle Proben reagierten nega-
tiv.

Porkines Respiratorisches Coronavirus (PRCYV):
Im Antikérpernachweis (ELISA) kamen 24 Blutproben zur Untersuchung. Davon reagierten 4 Proben
positiv.

Wildschwein

Klassische Schweinepest (KSP):

Insgesamt wurden 354 Proben zur virologischen Untersuchung eingesandt. Diese setzten sich aus
13 Organproben zum Virusnachweis (Zellkultur) und 341 Blutproben zum Antigennachweis (ELISA)
zusammen. Im Antikorpernachweis (ELISA) kamen insgesamt 341 Blutproben zur Untersuchung, hier-
von reagierte eine Probe positiv. Bei keiner untersuchungsfahigen Probe konnte KSP-Virus bzw. KSP-
Virusantigen nachgewiesen werden. 15 Proben konnten aufgrund hochgradiger Faulnis nicht untersucht
werden. In der Abklarungsuntersuchung (NIFT) konnte nachgewiesen werden, dass die positive Reak-
tion im ELISA durch eine (kreuzreagierende) BV D-Infektion verursacht wurde.

Aujeszkysche Krankheit (AK):
Im Antikorpernachweis (ELISA) reagierten alle 7 Blutproben mit negativem Ergebnis.
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Schaf

Border Disease (BD):
Zum Virusnachweis (Zellkultur) wurde eine Probe eingesandt, diese reagierte negativ.

Pferd

Stutenabort / Rhinopneumonitis (EHV,; und EHV,):

Zum Virusnachweis (Zellkultur) wurden 21 Proben eingesandt, davon reagierten 7 Proben positiv. Die
positiven Reagenten wurden einer Differenzierungsuntersuchung (Polymerasekettenreaktion mit an-
schlieBender Restriktionsanalyse) unterzogen. Dabei konnte bei allen Reagenten als Erreger das EHV 1
nachgewiesen werden.

Hund

Staupe:
Unter den 10 Organproben, die zum Antigennachweis (Immunfluoreszenz) eingesandt wurden, befand
sich eine Probe, die positiv reagierte.

Canines Parvovirus (CPV):
Insgesamt wurden 9 Proben zum Antigennachweis (immunchromatographischer Test) eingesandt; hier-
von reagierten 2 Proben positiv.

Katze

Felines Parvovirus (FPV):
Eine Probe wurde zum Antigennachweis (immunchromatographischer Test) eingesandt; diese reagierte
positiv.

Kaninchen

Haemorrhagische Kaninchenseuche bzw. Rabbit Haemorrhagic Disease (RHD):
Von 130 untersuchten Proben reagierten im Antigennachweis (HAT) 64 Proben positiv.

Feldhase

European Brown Hare Syndrom (EBHS):
Zum Antigennachweis (HAT) wurden insgesamt 11 Organproben eingesandt, diese reagierten negativ.

5.4  Virologische Untersuchungen bei Fischen

Infektiose Himatopoetische Nekrose der Salmoniden (IHN):

Im Virusnachweis (Zellkultur) kamen 67 Proben zur Untersuchung. Davon stammten 64 Proben von
Regenbogenforellen und jeweils eine Probe von Bachforelle, Hecht und Lachs. Bei Proben aus einer
Regenbogenforellenhaltung konnte das IHN-Virus nachgewiesen werden. Der positive Virusnachweis
konnte mit der hochempfindlichen ,,reverse Transkriptase-Polymerase-Kettenreaktion (RT-PCR) bes-
titigt werden.

Virale Himorrhagische Septikimie der Salmoniden (VHS):

Im Virusnachweis (Zellkultur) kamen 63 Proben zur Untersuchung. Davon stammten 60 Proben von
Regenbogenforellen und jeweils eine Probe von Bachforelle, Hecht und Lachs. Alle untersuchten Pro-
ben reagierten negativ.
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Infektiose Pankreasnekrose der Salmoniden (IPN):

Im Virusnachweis (Zellkultur) kamen 22 Proben zur Untersuchung. Davon stammten 19 Proben von
Regenbogenforellen und jeweils eine Probe von Bachforelle, Hecht und Lachs. Bei Proben aus zwei
Regenbogenforellenhaltungen konnte das IPN-Virus nachgewiesen werden.

Friihlingsviramie der Karpfen bzw. Infektiose Bauchwassersucht (SVC):

Alle 7 untersuchten Proben reagierten im Virusnachweis (Zellkultur) negativ.

5.5 Molekularbiologische Untersuchungen

Die 1997 begonnene Einfiihrung der Polymerasekettenreaktion (PCR) im Virologielabor des CVUA
Freiburg konnte im Jahr 2001 von urspriinglich 2 (EHV1/4 und Salmonella spp.) auf 13 Nachweis-
verfahren erweitert werden. Insgesamt wurden 141 Proben molekularbiologisch untersucht (siehe Ta-

belle).

Tabelle 5.5.1: Molekularbiologische Untersuchungen im Jahr 2001

Genomnachweis von Untersuchungsmaterial Ergebnis Anzahl
1 APV Bienenextrakt pos. 1
2 BDV Serum neg. 5
3 Borna-Virus Zellkulturiiberstand pos. 1
4 BVDV 1 Serum pos. 2

neg. 3

5 BVDV 2 Serum pos. 2
neg. 3

6 EHV 1 und EHV 4 Nachgeburt (Eihaut) pos. 1
Leber neg. 21
Leber pos. 14

Lunge pos. 1

7 [HNV Organextrakt neg. 4
Zellkulturiiberstand pos. 1
8 KSPV Serum neg. 10
Organextrakt pos. 4

Zellkulturiiberstand pos. 1

9 Mycoplasma spp. Zellkulturiiberstand neg. 7

10 Panpestvirus Serum neg. 5

11 Sackbrut-Virus Bienenlarve pos. 1

12 Salmonella spp. (Rahn) Pepton-Wasser neg. 49

pos. 1
13 Salmonella spp. (BioRad) Pepton-Wasser - 0
14 VHSV Organextrakt neg. 4
Summe 141
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6. TSE-Diagnostik

Bei den Transmissiblen Spongiformen Enzephalopathien (TSE, dt.: ,,ibertragbare schwammartige Er-
krankungen des Gehirns*) handelt es sich um anzeigepflichtige Tierseuchen, auf welche am CVUA
Freiburg sowohl im Rahmen des Fleischhygienerechts als auch des Tierseuchenrechts untersucht wird.
Hauptsédchlich werden Proben von Rindern auf BSE (Bovine Spongiforme Enzephalopathie) unter-
sucht. Ein geringer Anteil der Proben stammt von Schafen und Ziegen. Die bei Schafen vorkommende
TSE bezeichnet man als Scrapie oder auch Traberkrankheit.

Stammbhirnproben von Schlachttieren und verendeten Tieren werden in einem enzymimmunologischen
Test (ELISA) auf das Vorhandensein von infektiosem Prionenprotein (PrP*), welches bei dem TSE-
Krankheitsbild eine wichtige Rolle spielt, untersucht. Die Proben des Jahres 2001 stammten aus dem
gesamten Regierungsbezirk Freiburg sowie aus Landkreisen der Regierungsbezirke Karlsruhe und Tii-
bingen. Die Aufgliederung der Proben nach Tierart und Untersuchungsgrund kann der folgenden Ta-
belle entnommen werden. Insgesamt wurden 18250 Stammhirnproben untersucht, in einer
Stammbhirnprobe eines verendeten Schafes wurde PrP* nachgewiesen. Alle iibrigen Untersuchungen
verliefen mit negativem Ergebnis.

13 der eingesandten Stammbhirnproben von geschlachteten Rindern waren nicht untersuchungstauglich

aufgrund von nicht vorhandenen bzw. durch Faulnis oder hochgradige Zusammenhangstrennung nicht
eindeutig ansprechbaren Stammbhirnteilen.

Untersuchungen auf Transmissible Spongiforme Enzephalopathien

Anzahl und Herkunft der Proben Ergebnisse
Normal- Schlachtungen verendete Summe

schlachtungen | aus besonderem Tiere
Tierart Anlass positiv negativ
Rind 18139 6 61 18206 0 18206
Schaf 0 0 22 22 1 21
Ziege 0 0 9 9 0 9
Wild 0 0 13 13 0 13
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7.  Psittakosediagnostik/Gefliigelpathologie

Psittakose, Ornithose

Die Ergebnisse der Psittakose- bzw. Ornithoseuntersuchungen im Berichtszeitraum sind in der folgen-
den Tabelle dargestellt.

Tierart Probenart Probenzahl davon positiv positiv in %
Psittaciden Organe 119 11 9,2 (7,5)
Kot 725 47 6,5 (10,8)
gesamt 844 58 6,8 (10,2)
Ziervogel Organe 15 0 0(4,9)
Kot 43 4 9,3 (*kein Wert)
sonstige 0 0 0 (0)
gesamt 58 4 6,8 (15,7)
Tauben Organe 12 1 8,3 (4,7)
Kot 10 2 *kein Wert
gesamt 22 3 13,6 (12,0)
sonstiges Organe 0 0 *kein Wert
Gefliigel Kot 6 3 *kein Wert
gesamt 6 3 *kein Wert
Gesamt 930 68 7,3 (10,7)

*) kein Wert = bei geringer Probenzahl nicht beriicksichtigt

Die Gesamtzahl der Einsendungen war im Vergleich zum Vorjahr nahezu konstant. Bei den Psittaciden
war zwar eine Verringerung der positiven Ergebnisse um 3,4 % zu verzeichnen. Da jedoch hiufig meh-
rere Einsendungen aus infizierten Bestinden erfolgten, kann diese Reduzierung nicht auf eine generelle
Abnahme der Psittakosehédufigkeit zuriickgefiihrt werden.

Gefliigelpathologie

Ein groBer Schwerpunkt im Wirtschaftsgefliigelbereich bei Untersuchungen von Tierkérpern im Zu-
sammenhang mit Bestandsproblemen lag bei Stoffwechselerkrankungen (Fettleber/Knochenweiche).
Bei den Infektionen standen nach wie vor die Atemwegserkrankungen im Vordergrund. Es war auch
eine Zunahme der Parasitosen und der durch Kannibalismus bedingten Ausfélle zu verzeichnen, welche
auf zunehmende Bodenhaltung zuriickgefiihrt werden.

Im Ziervogel- und Rassegefliigelbereich war das Vorkommen des gesamten Spektrums von Vogel-
krankheiten ohne besondere aktuelle Schwerpunkte festzustellen.
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8. Diagnostik und Bekidmpfung von Bienenkrankheiten

Zu den Dienstaufgaben des Sachgebiets Bienen gehoren die Diagnose und Bekdmpfung von Bienen-
krankheiten sowie Honiguntersuchungen. Das Labor ist Schwerpunktlabor fiir die Regierungsbezirke
Freiburg und Karlsruhe. Vom Bundesministerium fiir Verbraucherschutz, Erndhrung und Landwirt-
schaft wurde es als Referenzlabor fiir Amerikanische Faulbrut und vom Internationalen Tier-
seuchenamt (OIE) als Referenzlabor fiir Bienenkrankheiten benannt.

Amerikanische Faulbrut

Die im Labor ,,Bienen* entwickelten Methoden zum Nachweis von Sporen des Erregers der Amerika-
nischen Faulbrut (Paenibacillus larvae larvae, P.l.1) in Honig und Wachs wurden so weit verbessert,
dass sie verstidrkt in der Routineuntersuchung eingesetzt werden konnen. Die Untersuchung von
Wachsproben (Mittelwédnden) aus dem Handel ergab, dass diese sehr hdufig mit Sporen des P.L.1. kon-
taminiert sind.

Der im Jahr 1999 in Zusammenarbeit mit dem Dénischen Bieneninstitut begonnene Feldversuch, bei
dem die Infektionsfahigkeit des mit Sporen kontaminierten Wachses gepriift werden sollte, ist inzwi-
schen abgeschlossen. Auf einer Insel in der Ostsee waren 25 Volker unterschiedlich hoch mit durch
P.L1.-Sporen kontaminiertem Wachs infiziert worden. Die hochste Dosierung entsprach der doppelten
Sporenmenge, die im Futter verabreicht ausreicht, damit Faulbrut ausbricht. Abgesehen von positiven
Futterproben kurz nach Versuchsbeginn konnten keine weiteren positiven Félle und nie klinische Sym-
ptome nachgewiesen werden. Die Infektionsmoglichkeit iiber das Wachs ist daher eher als niedrig ein-
zustufen. Trotzdem scheint die neue Methode des Nachweises von P.1.1. im Wachs fiir die Praxis wich-
tig zu sein, da hierdurch die Zahl der zu vernichtenden Waben und damit die Sanierungskosten erheb-
lich gesenkt werden kdnnten.

Im Berichtsjahr konnten erstmals in abgestorbener Brut groBe Mengen von Paenibacillus-larvae-
larvae-Sporen nachgewiesen werden, ohne dass die fiir Amerikanische Faulbrut typischen klinischen
Symptome sichtbar wurden. Im Gegensatz hierzu war die abgestorbene Brut wissrig und nicht faden-
ziehend. Hierdurch wird die Diagnose am Tier wesentlich erschwert und die Gefahr von Fehldiagnosen
erhoht. Welche Ursachen diese Erscheinungen haben, ist noch nicht geklédrt. Ein Zusammenhang mit
dem weit verbreiteten Deformed Wing Virus (DWYV) wird vermutet.

Varroasis

Die Felduntersuchungen zum Test der Resistenz gegeniiber therapeutischen Medikamenten wurden
fortgesetzt. Die Untersuchungen im Berichtsjahr zeigten, dass die Resistenz gegen synthetische Py-
rethroide deutlich abnimmt, wenn Medikamente, die Wirkstoffe dieser Stoffgruppe enthalten, {iber drei
Jahre abgesetzt werden. Nur in Bienenvolkern, die erhebliche Riickstinde von Pyrethroiden im Wachs
enthielten, blieb die Resistenz auf einem gleichbleibend hohen Niveau. Resistenzen gegen Cumaphos,
den Wirkstoff von Perizin, konnten in Deutschland nicht nachgewiesen werden.

Virosen

Seit etwa zwei Jahren wird in Brutproben aus den Regierungsbezirken Freiburg und Karlsruhe, aber
auch aus dem {iibrigen Deutschland und dem européischen Ausland, verstirkt das Deformed Wing Vi-
rus (DWYV) nachgewiesen. In Baden-Wiirttemberg sind inzwischen iiber 90 % der Proben positiv. Das
klinische Bild, das dieses Virus hervorruft, ist sehr uneinheitlich und nicht immer klar abzugrenzen.
Die Untersuchungen werden fortgesetzt.
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Phylogenetische Untersuchungen des Acute Paralysis Virus wurden in Zusammenarbeit mit der Uni-
versitdt Wien durchgefiihrt. Dieses Projekt ist inzwischen abgeschlossen und wird in Kiirze verdffent-
licht.

Tab. 1 Anzahl der Proben und durchgefiihrten Untersuchungen

Untersuchungen Tierkdrper Waben Futter/ Sonstige | Summe
Honig
Anzahl der Proben 79 195 268 8 550
Pathologisch-anatomisch 79 195 - - 274
Parasitologisch-mikroskopisch 79 195 - 8 282
Anreicherung - 65 - - 65
Differenzierung 5 65 268 - 338
Keimzahl - - 268 - 268
Resistenztest - 120 - - 120
Virusdirektnachweis 79 65 - - 144
Virusanziichtung 20 - - - 20
Summe 341 900 804 16 2061

Aktivitaten im Rahmen der Aufgaben als nationales und internationales
Referenzlabor

Die Diagnose von Bakterien und Viren wurde fiir verschiedene Bundesldnder, Europdische Lander und
Lénder wie Irak, Nepal, Mexiko, Sri Lanka und den Jemen durchgefiihrt. Dabei wurde eng mit den
jeweiligen nationalen Labors zusammengearbeitet. In diesem Zusammenhang wurden auch verschiede-
ne Referenzstimme abgegeben. Als OIE-Experte war der Laborleiter bei verschiedenen Laboratorien
an der Etablierung von diagnostischen Methoden beteiligt, u.a. wurde das Referenzlabor der Schweiz
in die Analyse von P.L.1. im Futter eingewiesen.

Sonstiges
Der Laborleiter organisierte als Préasident der staindigen Kommission flir Bienenpathologie im Weltbie-
nenverband eine Plenarsitzung und zwei Symposien auf dem Internationalen Kongress in Durban (Siid-

afrika), an dem 1500 Personen teilnahmen.

Die Dissertation eines Tierarztes wurde in Zusammenarbeit mit der Universitdt Gieflen betreut.
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9. Tollwutzentrum

Im Jahr 2001 wurden 312 Fuchsseren auf Tollwut-Antikorper untersucht. Die Seren stammten von auf
Tollwut untersuchten Fiichsen aus dem Impfgebiet Heidelberg, welches die Kreise Main-Tauber und
Neckar-Odenwald umfasst.

Aus ganz Baden-Wiirttemberg wurden insgesamt 2401 Gehirnproben von Fiichsen auf Tollwut unter-
sucht (siche Graphik Nr.1). Bei keiner dieser Proben konnte Tollwutvirusantigen festgestellt werden.

Aufgrund des starken Seuchendrucks aus den angrenzenden Bundeslédndern Bayern und Hessen (Bay-
ern 3 und Hessen 23 positive Befunde, Quelle: Tierseuchennachrichtensystem) wurden im Friihjahr
und Herbst in den Kreisen Neckar-Odenwald und Main-Tauber Impfkdder ausgelegt. Durch die Unter-
suchung von Fuchsseren aus diesem Impfgebiet konnte festgestellt werden, dass die Aufnahmequote
bei durchschnittlich 51 % lag (siehe Tabelle Nr. 3). Fiichse aus den Regierungsbezirken Freiburg und
Tiibingen wurden im Jahr 2001 nicht auf Antikérper untersucht.

Das groBte Risikopotential fiir Baden-Wiirttemberg stellen somit weiterhin die Regierungsbezirke
Karlsruhe und Stuttgart dar. Im Jahr 2002 werden daher weiterhin Fuchsseren aus diesen Regierungs-
bezirken eingefordert, um einen Verlauf der Antikérpersituation aus dem Impfgebiet dokumentieren zu
konnen.

Das Tollwut-Uberwachungsprogramm Baden-Wiirttemberg fordert die jihrliche Untersuchung von 4
Fiichsen/100 km®. Ausgenommen waren die Impfgebiete, die weiterhin mit 8 Fiichsen/100 km* beprobt
wurden. Auf dieser Grundlage wurde die Anzahl der pro Kreis zu untersuchenden Fiichse ermittelt und
den Untersuchungsdmtern mitgeteilt (siche Tabelle Nr. 1).

Die zugehorigen Daten aus Baden-Wiirttemberg sind im Tollwutzentrum zusammengefiihrt,
aufgearbeitet und ausgewertet worden. Auf der Basis dieser Auswertung werden die Anzahl
untersuchter Fiichse sowie die sich daraus ergebenden Defizite zur Uberpriifung und eventuellen
weiteren Veranlassung den Kreisen vierteljahrlich iibermittelt (siche Tabelle Nr. 2).

Dieses enge Netz der Ubermittlung von Daten sowie deren zusitzliche Darstellung in Form von Kartie-
rungen als regelméfige Information an die Verantwortlichen bildet die Basis fiir eine intensive und
erfolgreiche Bekdmpfung der Tollwut in Baden-Wiirttemberg.

Im Mérz 2001 wurde von Touristen ein mit Tollwut infizierter Hund widerrechtlich aus Marokko im-
portiert. An diesem Fall wurde wieder deutlich demonstriert, dass die Gefahr einer Einschleppung der
Tollwut aus verschiedenen Urlaubsldndern latent besteht. Eine unerkannte Wiedereinschleppung der
Tollwut kénnte aufgrund der inzwischen ungeschiitzten Fuchspopulation zu einer ungehemmten Aus-
breitung der Tollwut fiihren. Eine kontinuierliche Uberwachung ist deshalb unerlésslich.
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Tollwut-Uberwachungsprogramm Baden-Wiirttemberg

Tabelle 1: Ergebnisse der Untersuchung von Fiichsen auf Tollwut, I. - IV. Quartal 2001

Kreis L.Quartal | I[LQuartal | IIl.Quartal | [V.Quartal |ges. [ges. [ges. Flache Jahres- Kreis
bedarf*)

neg. |pos. |neg. |pos. |neg. [pos. [neg. [pos. [neg. [pos. gkm
EM 32 0 6 0 7 0|11 0| 56 0| 56 680 27 EM
FR-Land 26 0| 14 0| 12 0| 17 0 | 69 0 | 69 1378 55 FR-Land
FR-Stadt 9 0| 14 0|15 0 8 0 | 46 0 | 46 153 6 FR-Stadt
KN 9 0 6 0 8 0 6 0] 29 0] 29 818 33 KN
LO 10 0 1 0 |12 0 3 0] 26 0] 26 807 32 LO
0G 10 0| 14 0 1 0|11 0 | 37 0 | 37 1861 74 oG
RW 11 0 2 0 5 0 7 0|25 0|25 769 31 RW
TUT 18 0 6 0 2 0 2 0| 28 0| 28 734 29 TUT
VS 15 0] 10 0 2 0 2 0] 29 0] 29 1025 41 \&
WT 5 0 8 0 1 0 6 0] 20 0] 20 1131 45 WT
RP FR 146 0 | 81 0 | 65 0|73 0 |365 0 |365 9356 374 RP FR
Bezirk LQuartal | ILQuartal | IIl.Quartal | IV.Quartal |ges. [ges. [ges. Flache Jahres- Bezirk

bedarf*)

neg. |pos. |neg. |pos. |neg. [pos. [neg. [pos. [neg. [pos. gkm
RP S 447 0 |65 0 |103 0 |118 0 |733 0 |733 10559 475 RP S
RP KA 194 0|74 0 |104 0|77 0 |449 0 |449 6920 369 RP KA
RP FR 146 0| 81 0 | 65 0|73 0 |365 0 |365 9356 374 RP FR
RP TU 431 0 |106 0 |146 0 171 0 |854 0 |854 9356 357 RP TU
BW 1218| 0 |326 0 |418 0 |439 0 |2401| 0 |2401 35753 714 BW

*)  Jahresbedarf = Anzahl Fiichse/Kreis/Jahr
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Untersuchungen und Dokumentation im Tollwutzentrum 2001

Tabelle 2: Dokumentations- Ergebnisse (Tabellen und Karten) an die betreffenden Amter
Karten

Hiufigkeit Anzahl
Regiograph (Untersuchungsdichte) Y5 jéhrlich je 140x
Regiograph (Antikdrperauswertung) jéhrlich 57x
Berichte
Gemeindebericht Y, jéhrlich je 88x
Quartalsbericht Ya jéhrlich | gesamt (Jahr)

144x

Die Berichte werden vierteljahrlich an 20 Amter versandt.
Halbjahrlich werden 57 Amter ausfiihrlich iiber den aktuellen Stand der Tollwut informiert.

Tabelle 3: Auf Tollwut-Antikorper untersuchte Flichse

Untersuchungsamt | AK-pos. | AK-neg. | nicht untersuchungsfihig | gesamt

Heidelberg 147 141 24 312

Dies entspricht einer Aufnahmequote von 51 %

Tollwut-Uberwachungsprogramm Baden-Wiirttemberg 2001

Tollwutuntersuchungen bei Fiichsen

in Baden-Wiirttemberg (1994-2001)
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Graphik 1: Zur Tollwutuntersuchung gelangte Fiichse in Baden-Wiirttemberg (1994-2001)
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10. Toxikologie

Hauptaufgabe des toxikologischen Labors, das im Jahre 1997 vom damaligen Tierhygienischen Institut
Freiburg im Rahmen der Integration der beiden Amter an die CLUA Freiburg verlagert wurde, ist die
chemisch-toxikologische Untersuchung vermuteter bzw. tatsdchlicher Vergiftungsfille bei Tieren
(Haustieren, landwirtschaftlichen Nutztieren und Wildtieren). In der Zwischenzeit hat sich die Verlage-
rung des Labors als zweckméBig erwiesen und gut bewdhrt, weil die vielféltigen analytischen Mdoglich-
keiten der chemischen Laboratorien fiir spezielle Untersuchungen genutzt werden kénnen. Von beson-
derer Bedeutung ist das, wenn ungewohnliche oder analytisch schwer fassbare Giftstoffe nachgewiesen
werden miissen.

Bei der Untersuchung von Tiervergiftungen fungiert das toxikologische Labor als Zentrallabor fiir Ba-
den-Wiirttemberg, so dass Proben und Anfragen zu entsprechenden Fragestellungen aus dem gesamten
Bundesland eingehen. Einsendungen von Probenmaterial erfolgen - meist nach telefonischer Absprache
- durch die anderen Chemischen und Veterindruntersuchungsamter des Landes, durch den Wirtschafts-
kontrolldienst und andere Polizeidienststellen, durch Veterindrimter, Kommunen, Tierdrzte, Organisa-
tionen des Natur- und Tierschutzes sowie Privatpersonen. Es werden — im Gegensatz zur sonstigen
Praxis des Untersuchungsamtes — auch Untersuchungen fiir Privatpersonen durchgefiihrt, weil in Ba-
den-Wiirttemberg kein anderes Labor existiert, das iiber die notwendigen speziellen Erfahrungen fiir
derartige Untersuchungen verfiigt, und weil an der Aufkldrung von Tiervergiftungen ein 6ffentliches
Interesse besteht.

Im Berichtsjahr wurde in 193 Fillen Probenmaterial zur Abkldrung von Vergiftungsverdacht einge-
sandt. Es handelte sich dabei um Tierkorper, Organmaterial, Mageninhalt und Erbrochenes, Giftkdder,
Futter-, Pflanzen- und Wasserproben sowie anderes giftverdidchtiges Material. Aus den 193 Fillen
wurden 278 einzelne Proben in insgesamt 808 toxikologischen bzw. chemisch-physikalischen Untersu-
chungsgingen untersucht.

41 der 193 Fille waren ,,echte Giftfille, d.h. es lielen sich aus dem Probenmaterial akut toxische Stof-
fe in relevanten Konzentrationen nachweisen und identifizieren. In 37 Féllen standen die nachgewiese-
nen Stoffe in Zusammenhang mit gezielten, boswilligen Vergiftungen von Haus- oder Wildtieren. Als
Giftstoffe wurden dabei iiberwiegend mehr oder weniger ,,geeignete* Pflanzenschutz- und Schadlings-
bekdmpfungsmittel (Pestizide) verwendet, wie sie im einschldgigen Handel (z.B. in Gartenzentren oder
landwirtschaftlichen Genossenschaften) fiir jedermann ohne wirkungsvolle Beschrankungen erhaltlich
sind.

Wie schon seit vielen Jahren spielte wieder Parathion, der Wirkstoff des auch in Laienkreisen bekann-
ten, hochgiftigen Insektizides ,,E 605%, die grofite Rolle (12 Félle). Handelsiibliche Parathion-Préparate
sind - wie auch andere hochtoxische Phosphorsiureesterpraparate - aus Warngriinden meist intensiv
blau angefarbt, so dass sich aus der Farbung von Erbrochenem oder giftverdidchtigem Kddermaterial oft
schon Hinweise ergeben. Im Januar 2002 wurde die Zulassung parathionhaltiger Pflanzenschutzmittel
widerrufen, entsprechende Mittel diirfen nach diesem Termin weder verkauft noch angewendet werden.
Es bleibt abzuwarten, in welchem Umfang das ,,bewidhrte” Parathion weiterhin fiir illegale Aktivitdten
verwendet wird, vergleichbar der anhaltenden Verwendung anderer verbotener Pflanzenschutzmittel
fiir boswillige Vergiftungen (s. u.).

Daneben lief sich eine Anzahl unterschiedlicher Wirkstoffe nachweisen, die im Einzelnen der nachfol-
genden Ubersicht zu entnehmen sind. Uberwiegend handelte es sich um mehr oder weniger gebriuchli-
che Pestizide. So wurden auch mehrere Rodentizide mit blutgerinnungshemmender Wirkung verwen-
det, die als Rattengifte im Handel erhiltlich sind (Antikoagulantien aus der Gruppe der Cumarinderiva-
te). Zusétzlich gab es Fille, bei denen Gifte verwendet wurden, die als Pestizide nicht oder nicht mehr
zugelassen sind (Thalliumsulfat, Endosulfan, Methomyl und Endrin).
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Nachgewiesene Ursachen von boswilligen Vergiftungen bei Tieren

Insektizide:

Parathion (,,E 605°) 12 Falle 5 Vergiftungsfille mit tédlichem Ausgang bei
Hunden: Nachweis von Parathion aus Magen-
inhalt, Erbrochenem oder Kddermaterial;
Vergiftung von Jungfiichsen durch Kodermate-
rial;

Vergiftung von Haustauben und 2-mal von
zahlreichen Saatkrdhen durch behandeltes Ge-
treide;

3-mal aufgefundenes Kddermaterial, blau ge-
farbt

Aldicarb 2 Falle Giftkoder, nach deren Aufnahme mehrere Hun-
de erkrankten und ein Fuchs verendete

Endosulfan 2 Fille Todliche Vergiftungen bei 2 Hunden nach Auf-
nahme von Endosulfan-Giftkoder

Dimethoat 1 Fall Hiihner vergiftet nach Aufnahme von vergifte-
tem Futter

Methomyl 1 Fall Mehrere Hunde todlich vergiftet

Endrin 1 Fall Todliche Vergiftung bei einem Hund durch
Fischkoder

Terbufos 1 Fall Todliche Vergiftung von Wildvogeln durch ein
vergiftetes Brotchen

Rodentizide:

Thalliumsulfat-Giftgetreide 2 Fille Todliche Vergiftung zahlreicher Tauben in
stadtischem Bereich

Zinkphosphid-Giftgetreide 3 Fille 2-mal Vergiftung von Stadttauben, 1-mal Auf-
finden von Giftgetreide in stadt. Anlage

Brodifacoum 1 Fall Wurstkdder mit roten Haferflocken im Freien
gefunden

Flocoumafen 2 Fille 2-mal Wurstkoder mit blauen Gifttabletten

Cumatetralyl 1 Fall Giftkoder (blau gefarbte Fischfilets)

Difethialon + Sulfachinoxalin 2 Falle Alte Knochen bzw. Fleischbéllchen préapariert
mit dem Rodentizid (rote Getreidekdrner)

Cumatetralyl + Cholecalciferol 1 Fall Mehrere tote Tauben; im Kehrricht rotes Gift-

”Racumin-Plus-Fertigkoder” getreide

Difenacoum und Flocoumafen 1 Fall Wurstkdder, mit beiden Rodentiziden prapariert
(blaugriiner Getreideschrot sowie blaue Gifttab-
lette)
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Sonstige boswillige Vergiftungen:

Schneckenkorn, Wirkstoff Metaldehyd | 1 Fall Giftkoder (Leberwurst mit zahlreichen blauen

(Molluskizid) Schneckenkorn-Pellets)

Doxepin (Human-Antidepressivum) 1 Fall Eingeschnittene Fleischwurst mit weilem Pul-
ver, gedacht zur Ruhigstellung eines Hundes in
boser Absicht?

Bromoxynil und Fluroxypyr 1 Fall Hund todlich vergiftet durch Fleischkdder

(Wirkstoffe des Herbizides ,,Tristar")

Kristallines Kochsalz 1 Fall Giftanschlag?

(groBere Menge in Katzenfutter)

In der Mehrzahl der untersuchten Félle waren spezifische Giftstoffe nicht nachweisbar; es handelte sich
um mehr oder weniger vage Verdachtsfille, bei denen an aufgefundenem Material bzw. an Magenin-
halt, Erbrochenem oder Organproben von Tieren toxikologische Untersuchungen und Ubersichtsanaly-
sen zum Ausschluss einer Vergiftung durchgefiihrt werden sollten.

Zu einzelnen bemerkenswerten Féllen lassen sich die folgenden Anmerkungen machen:

Vergiftung von Hunden durch Methomyl: In ciner Ferienhaussiedlung auf Sardinien wurden 10
Hunde vergiftet, u.a. der Hund einer deutschen Urlauberin, vielleicht um Einbriiche zu erleichtern.
Kodermaterial wurde aufgefunden und zur Untersuchung eingeschickt. Methomyl ist ein Carbamat-
Insektizid von hoher Toxizitdt. In Deutschland ist es seit Jahren nicht mehr zugelassen, in Stideuropa
ist es noch im Handel und wird bevorzugt fiir boswillige Vergiftungen verwendet.

Flocoumafen-Gifteier: Dieses Rodentizid-Priparat ist aus blau gefiarbtem Getreideschrot eiféormig
gepresst und erinnert in der Aufmachung an gefarbte Zucker-Ostereier, so dass es — insbesondere durch
Kinder — zu Verwechslungen kommen kann. 3-mal wurde K6dermaterial zur Untersuchung eingesandt,
wobei jedesmal Wurststiicke derartige “Gifteier” enthielten. Wir haben die Zulassungsbehorde auf den
Sachverhalt hingewiesen.

Eibenvergiftung: Ein Hund, der Auslauf in einem groBen Garten hatte, zeigte plotzlich massive Ver-
giftungssymptome. Eingeschickt wurde Erbrochenes, das zahlreiche zerkaute Schalenstiickchen sowie
weilles, weiches Material enthielt. Durch Vergleich konnte gezeigt werden, dass es sich um zerkaute
Kerne von Eibenbeeren handelte, die stark giftig sind. Der Hundebesitzer bestitigte telefonisch, dass
auf dem Grundstiick viele Eiben stehen.

Vergiftung eines Marderhundes durch Salamandergift: Im Februar 2001 wurde im Dienstgebdude
Tierhygiene zur Feststellung der Todesursache ein Marderhund eingeliefert, der im siidlichen
Schwarzwald in einem Waldgebiet verendet aufgefunden worden war. Nachdem die Sektion des Tieres
keine klaren Hinweise auf die Todesursache ergeben hatte, sollte eine toxikologische Untersuchung
durchgefiihrt werden. Dabei fanden sich im Magen des Tieres zwei Feuersalamander (ein zerbissener
und ein vollig intakter). Feuersalamander enthalten hochtoxische Steroidalkaloide, die wahrscheinlich
zum Tod des Marderhundes gefiihrt haben. Es handelte sich im Ubrigen um das erste Exemplar des
seltenen Marderhundes, das im Freiburger Amt bisher zur Untersuchung kam.

Efeusamen wurden auch in diesem Jahr wieder zur Untersuchung eingesandt, weil der Verdacht be-
stand, es konnte sich um Giftgetreide handeln. Tatséchlich erinnern die Samenkdrner von Efeu in Gro-
e und Farbung stark an Giftweizen.
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Weiteres giftverdichtiges Material: Zur Untersuchung kam auch verschiedenes Probenmaterial, bei
dem zunédchst toxische Wirkungen vermutet wurden: Pflanzen verschiedener Art, bunte Fruchtkorper
von Schleimpilzen, Fensterkitt, rotlich gefarbtes (mit gering toxischem Fungizid gebeiztes) Saatgut
sowie Repellent-Pulver zum Abschrecken von Hunden. — In einer giftverdachtigen Probe, die aus meh-
reren Wurststiicken bestand, war zwar kein Gift nachzuweisen, dafiir aber mehrere hineinpraktizierte
Reifindgel. - Ein omindser Fall lie sich nicht aufkldren, bei dem im freien Geldnde ein aufgeschnitte-
ner Tennisball gefunden wurde, der mit sehr feinem, weilem, ungiftigem Kunststoffpulver gefiillt war.
In dem selben Gebiet waren ein Jahr zuvor zahlreiche Schokoladetafeln an verschiedenen Stellen im
Geléande verteilt aufgefunden worden, ohne dass sich eine Erklarung dafiir finden lie. Ein Giftanschlag
war in beiden Féllen auszuschlieBen.

Im Vergleich zum Spektrum der in der Vergangenheit nachgewiesenen Vergiftungsursachen fillt auf,
dass umweltbedingte sowie akzidentelle Vergiftungen offensichtlich wesentlich seltener geworden
sind. Tiervergiftungen etwa durch Mennige, Holzschutzmittel (z.B. von Telegraphenmasten), Altlasten
in Weidegeldnde, chlorierte Kohlenwasserstoffe/PCB etc. kommen kaum noch vor, ganz zu schweigen
von fritheren massiven Emissionen und Immissionen: Fluor aus der Aluminiumherstellung etwa oder
Blei aus Benzinmotoren. Die Verbesserungen im Umweltbereich und das vermehrte Wissen um be-
stimmte Gefahren werden auf diese Art deutlich.
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11. Angewandte Ethologie und Tierschutz

Die Ethologie (Biologie des Verhaltens) beschaftigt sich mit der objektiven Erforschung von (Mensch
und) Tieren aus biologischer Sicht unter besonderer Hervorhebung des artspezifischen Verhaltens,
seiner Angepasstheit (Funktion) und seiner Evolution.

Die spezifischen Dienstaufgaben des Fachbereichs Angewandte Ethologie und Tierschutz am CVUA
Freiburg sind gemilB der Verwaltungsvorschrift des Ministeriums Landlicher Raum iiber die Dienst-
aufgaben und Zustidndigkeitsbereiche der Chemischen und Veterindruntersuchungsidmter und des
Staatlichen Tierdrztlichen Untersuchungsamtes Aulendorf - Diagnostikzentrum vom 25. Oktober 2000
(GABI. vom 29. November 2000 S.358):

Untersuchungen und Bewertungen sowie, soweit erforderlich, Tierversuche

- zur Forderung der Gesundheit und Vermeidung von Leiden und Schidden bei Tieren

- bei tierschutzrechtlichen Fragestellungen

Beratung von Behorden und Einrichtungen des Landes (u.a.) in Fragen aus dem Bereich des
Tierschutzes.

Als Dienstaufgaben fiir den gesamten Landesbereich oder fiir mehrere Dienstbezirke sind vom Fachbe-
reich Angewandte Ethologie und Tierschutz des CVUA Freiburg die Beratung sowie Erstellung und
Vertretung von Gutachten bei tierschutzrelevanten Sachverhalten und in ethologischen Fragen fiir Be-
horden, Gerichte und Staatsanwaltschaften wahrzunehmen.

Einige bemerkenswerte Beispiele aus Tatigkeiten im Jahr 2001 sind im Folgenden aufgefiihrt:

11.1  Wissenschaftliche Begleituntersuchung zur neu eingefiihrten
Veranlagungspriifung fiir Junghengste (30-Tage-Test)

Auf Veranlassung des Ministeriums fiir Erndhrung und Landlichen Raum Baden-Wiirttemberg wurde
fiir die im Jahre 2001 erstmals im Haupt- und Landgestiit Marbach durchgefiihrte Veranlagungspriifung
von Junghengsten ein Priifungs- und Beobachtungsgremium gebildet, zusammengesetzt aus dem Prii-
fungsleiter, dem Ausbildungsleiter, dem Gestiitstierarzt, einem Beobachter des Pferdezuchtverbandes
Baden-Wiirttemberg sowie der Leiterin des Fachbereichs Ethologie und Tierschutz beim Chemischen
und Veterindruntersuchungsamt Freiburg. Dieses Gremium sollte die Tiere, die zum groflen Teil noch
nicht das dritte Lebensjahr vollendet hatten, hinsichtlich Tierschutzaspekten und gesundheitlichen Ge-
sichtspunkten begutachten.

Die Veranlagungspriifung fand in der Zeit vom 12. Mérz 2001 (Anlieferungstag) bis zum 11. April
2001 (Abschlusspriifung) statt. Angeliefert wurden 14 Warmblut-Hengste, die mit Ausnahme eines
flinfjahrigen Hengstes alle dem Jahrgang 98 angehdrten. Zehn Hengste waren gekort.

Die 13 Junghengste des Jahrgangs 98 wurden im Durchschnitt 3 Wochen vor Vollendung ihres 3. Le-
bensjahres zur Veranlagungspriifung angeliefert. Die Hengste hatten bei der Anlieferung ein durch-
schnittliches Korpergewicht von 513 kg und nach Beendigung des 30-Tage-Tests von 550 kg. Alle
Hengste hatten wihrend der Priifung an Gewicht zugelegt.

Die Hengste des Jahrgangs 98 wurden nach den Angaben der Besitzer/Betreuer im Durchschnitt mit 28
Monaten aufgestallt und waren am 12.03.01 (Anlieferungstag) im Mittel seit 2,6 Monaten im Beritt.

Die Ergebnisse der durchgefiihrten Videoauswertung lassen darauf schlieen, dass viele der
Junghengste mit erheblichen Problemen aufgrund der Einwirkungen des Reiters und insbesondere der
Reiterhand angeliefert wurden, was sich auch in der 30-tdgigen Arbeit mit den Hengsten im Gestiit
nicht wesentlich verdnderte. Von einigen Hengsten wurden bei der ersten Vorstellung unter ihren
Bereitern Lektionen verlangt, die bei einer soliden Ausbildung in diesem Stadium nicht gezeigt werden
sollten (z.B. Trabverstiarkung, fliegende Galoppwechsel).
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Basierend auf den Ergebnissen der ethologischen Untersuchungen wurden vom Beobachtungsgremium
folgende Empfehlungen fiir kiinftige Veranlagungspriifungen formuliert:
¢ Es sollten nur Pferde zum 30-Tage-Test zugelassen werden, diec am Abschlusstest das dritte
Lebensjahr vollendet haben.
* Mit den Hengsten sollte nur in sehr kleinen Gruppen bzw. nach vorausgehendem Ablongieren
gearbeitet werden.
* Es sollte ein Merkblatt fiir die pferdegerechte Vorbereitung und ggf. Ausschlussméglichkeit
von Pferden, die nicht altersgemil} vorgestellt werden, erarbeitet werden.
*  Es miissten Dopingkontrollen durchgefiihrt werden.
* Die Zwischenpriifung sollte entfallen, um der kontinuierlichen Arbeit mit den Hengsten mehr
Zeit einzurdumen und den Priifungsstress zu reduzieren.
* Die Richter sollten fiir die fachgerechte Beurteilung von Pferden in diesem frithen Ausbil-
dungsstadium besonders geschult werden.
* Die Priifung sollte nur in einheitlichen Altersgruppen bzw. nur von Pferden desselben Ausbil-
dungsstandes absolviert werden, damit die Leistung vergleichbar ist.

Vom BMVEL wurde mit Zustimmung der jeweiligen Landerreferenten fiir Tierzucht und Tierschutz
eine Arbeitsgruppe eingerichtet, die den zusammenfassenden Bericht der Deutschen Reiterlichen Ver-
einigung e.V. iiber die bisherigen Erfahrungen zur Veranlagungspriifung von insgesamt 8 Priifungsan-
stalten erdrtern und Vorschlige fiir die kiinftige Gestaltung der Veranlagungspriifung entwickeln soll.
In dieser Arbeitsgruppe wird der Tierschutzreferent des Bundeslandes BW durch die Leiterin des
Fachbereichs Ethologie und Tierschutz des CVUA Freiburg vertreten. Die erste Sitzung des Arbeits-
kreises fand am 7. Dezember 2001 in Bonn statt.

11.2 Gutachten zur Belastung von Pferden durch Schief3betrieb

Mit Beschluss des Verwaltungsgerichtshofs Baden-Wiirttemberg vom 6. Februar 2001 wurde die Leite-
rin des Fachbereichs Ethologie und Tierschutz des CVUA Freiburg gebeten, ein Sachverstindigengut-
achten zu der Frage zu erstellen, ob und in welchem Umfang Pferde auf einem benachbarten Gestiit
Beeintrachtigungen durch die Abgabe von Schiissen wihrend des Trainings von Jagdhunden ausgesetzt
sind. Hierzu wurden im Berichtszeitraum ethologische und physiologische Untersuchungen durchge-
fiihrt.

11.3 Gruppenhaltung von Pferden

Auch im Jahr 2001 gab es eine rege Nachfrage nach der Informationsbroschiire ,,Gruppenhaltung von
Pferden — Eingliederung fremder Pferde in bestehende Gruppen‘ des Fachbereichs Ethologie und Tier-
schutz. Die Anforderungen kamen aus verschiedenen Einrichtungen, die iiber die gesamte Bundesrepu-
blik und auch das deutschsprachige Ausland verteilt waren.

Zwei Pferdehalter wurden bei der Umgestaltung ihrer Boxen- zu einer Gruppenhaltung intensiv bera-
ten.

11.4 Sonstiges

Im Jahr 2001 wurde von der Fachgruppe Angewandte Ethologie der Deutschen Veterindrmedizinischen
Gesellschaft e.V. (DVG), deren Geschiftsstelle sich im Gebdude Tierhygiene befindet, die

33. Internationale Tagung Angewandte Ethologie

in Freiburg organisiert und durchgefiihrt. Wie in den Jahren zuvor fand diese Tagung im Monat No-
vember (15.-17.11.2001) in den Réumen des Historischen Kaufhauses am Miinsterplatz in Freiburg
statt. An dieser 2'5-tdgigen Veranstaltung nahmen iiber 130 Personen aus Deutschland und den angren-
zenden Staaten teil.
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12. Zusammenfassende Tabellen Krankheitsdiagnostik

Untersuchungen 1 Probenzahl 4 paras.-mikroskop. Unters. 7 Direktanziichtung
2 path.-anat. Untersuchungen 5 paras. Unters. Anreicherung 8 Anreicherung
3 histolog. Untersuchungen 6 mikroskopisch 9 Differenzierung
Probenart Anzahl 2 3 4 5 6 7 8 9
Pferd Tierkorper 10 6 1 4 3
Kot 804 770 34 34 9
Andr./gyn. 496 496 496 13
Blut 25
Fetus/Nachgeb. 18 9 60 15 7
Harn 8 8 8
Haut/Haare 8 2 6
Tumor/Gewebe
Sonstige 44 6 6 13 3 18 6 12
Fohlen | Tierkérper 16 5 20 4
Blut
Sonstige 16 3 9 9 9
Zwischensumme: Pferde 1445 26 87 4 788 544 578 64 39
Rind Tierkdrper 51 51 215 8 51
Kot 1744 564 936 1553 14
Organ 477 312 294 312 22
Blut 17899 5
Milch 11308 6303 115 286
Andr./gyn. 91 91 91 91 7
Tumor/Gewebe
Kopf/Gehirn 18353 26 190 26 121 121 29
Harn
Fetus/Nachgeb. 33 11 22 31 20 20
Sonstige 55 7 7 7 7 7 2
Kalb Tierkorper 92 73 66 73
Kot 551 280 303 303 303
Harn
Sonstige 182 90
Zwischensumme: Rinder 50836 | 480 500 13 1228 279 8093 2210 663
Schwein | Tierkérper 44 42 69 4 41
Kot 203 96 107 107 21
Organ 171 150 20 150 23
Blut 6640 10
Andr./gyn. 18 18 18 18 13
Kopf
Harn 13 13 13 13 11
Fetus/Nachgeb. 12 12 12 12 10
Futtermittel
Sonstige 4 3 3 1 3
Ferkel Tierkorper 104 96 109 9 96
Kot 91 91 91 91
Blut 13
Futtermittel
Sonstige 8 8
Zwischensumme: Schweine 7321 291 181 24 124 183 391 241 169
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Krankheitsdiagnostik
Untersuchungen 10 Keimzahl 15 him.cyt. Untersuchungen 20 Préparationen
11 Resistenztest 16 klin.chem. Untersuchungen 21 Hemmstoffuntersuchungen
12 Virusdirektnachweis 17 chem.phys. Untersuchungen 22 Sonstige Riickstandsunters.
13 Virusanziichtung 18 toxikol. Untersuchungen 23 Sonstige Untersuchungen
14 Serologische Unters. 19 organolept. Untersuchungen
10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23
5 3 1 3
9
13
32
9 2 7
1 18
10 11
4 4
27 29 20 40 18 3
49 1 5
14 5
22 38 38
96 21022
2020 10050 | 5433
7
18206
11 2
2 65 13
19
95 547 4
143 16
2160 954 88 | 31077 | 5433 5 18206
11 2
21
23 1 2
9753
13
11
10
36 10
44
26
122 48 14 | 9779
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Krankheitsdiagnostik
Untersuchungen 1 Probenzahl 4 paras.-mikroskop. Unters. 7 Direktanziichtung
2 path.-anat. Untersuchungen 5 paras. Unters. Anreicherung 8 Anreicherung
3 histolog. Untersuchungen 6 mikroskopisch 9 Differenzierung
Probenart Anzahl 2 3 4 5 6 7 8 9
Schaf Tierkorper 51 20 219 50 42
Kot 268 612 64 64
Blut 214
Milch 1 1 1
Kopf/Gehirn 29 7 25 7
Haut/Haare 12 9 3 3
Fetus/Nachgeb. 8 8 8
Sonstige 167 5 5 258 5 76 76
Lamm/ | Tierkérper 59 59 45 59 51
Schaf Kot 36 10 26 26 26
Blut
Sonstige 7 7
Ziege Tierkorper 31 31 137 31 31
Kot 35 51 18 18 6
Blut 422
Sonstige 53
Zwischensumme: Schafe/Ziegen 1393 152 431 140 1052 147 195 202 42
Summe: Landwirtsch. Nutztiere 60995 949 1199 181 3192 1153 9257 2717 913
Kanin- | Tierkérper 250 153 37 153 153
chen Kot 112 27 85 85 85 33
Sonstige 166 112 19 19 19 6
Pelztiere | Tierkorper 5 5 19 5 5
Sonstige 9 7 7
Hund Tierkdrper 65 65 342 5 33
Kot 199 101 98 98 98 23
Blut 6 6 6
Tumor/Gewebe 16 16 16
Haut/Haare 21 2 6 8 11 11 7
Harn 15 15 15 15 11
Sonstige 57 12 17 4 29 27 21
Katze Tierkorper 79 79 426 10 42
Kot 114 49 65 65 26
Blut
Tumor Gewebe
Sonstige 46 5 6 8 1 8 8 2
Sonstige | Tierkdrper 22 21 45 6 22
Sonstige 63 36 27 27
Summe. Heimtiere 1245 364 920 179 345 520 362 317 129
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Krankheitsdiagnostik
Untersuchungen 10 Keimzahl 15 him.cyt. Untersuchungen 20 Préparationen
11 Resistenztest 16 klin.chem. Untersuchungen 21 Hemmstoffuntersuchungen
12 Virusdirektnachweis 17 chem.phys. Untersuchungen 22 Sonstige Riickstandsunters.
13 Virusanziichtung 18 toxikol. Untersuchungen 23 Sonstige Untersuchungen
14 Serologische Unters. 19 organolept. Untersuchungen
10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23
14 1
296
22
1
13
2
6
452
9
20 16 1 748 31
2329 | 1047 123 | 41644 | 5451 8 18237
221
11
6 35
3
15 11
23
7
11
21 23
15 9
26
2 25
107 337 20
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Krankheitsdiagnostik
Untersuchungen 1 Probenzahl 4 paras.-mikroskop. Unters. 7 Direktanziichtung
2 path.-anat. Untersuchungen 5 paras. Unters. Anreicherung 8 Anreicherung
3 histolog. Untersuchungen 6 mikroskopisch 9 Differenzierung
Probenart Anzahl 2 3 4 5 6 7 8 9
Huhn Tierkorper 403 403 7 283 12 148 48
Kot 310 229
Blut 144
Eier 996 187 15
Futtermittel 7 7
Sonstige
Hiihner- | Tierkérper 39 39 18 13 8
Kiicken | Blut
Kot 6 3 3
Sonstige
Puten Tierkorper 19 19 2 13 13 4 1
Kot 1 1 1 1
Blut
Eier
Futtermittel
Sonstige
Zwischens. Nutzgefliigel 1925 461 9 314 232 12 175 258 17
Tauben | Tierkorper 42 39 35 29 26 4
Kot 58 44 1 9 46 4
Blut
Eier
Sonstige 8 8 1
Wasser- | Tierkorper 3 3
gefliigel | Kot 11 9 5 7 2
Blut
Eier
Sonstige 2 1 1
Ziervogel | Tierkdrper 782 65 2 51 15 58 2
Kot 178 23 9 2
Sonstige 19 6 19
Sonst. Tierkorper 31 31 1 23 2 24 2 1
Gefliigel | Kot 7 7 2 3 1
Blut
Eier
Futtermittel
Sonstige 6 1 8
Zwischens. Tauben und 1147 138 3 126 83 18 165 89 12
sonst.Gefliigel
Summe: Gefliigel insges. 3072 599 12 440 315 30 340 347 29
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Krankheitsdiagnostik
Untersuchungen 10 Keimzahl 15 him.cyt. Untersuchungen 20 Préparationen
11 Resistenztest 16 klin.chem. Untersuchungen 21 Hemmstoffuntersuchungen
12 Virusdirektnachweis 17 chem.phys. Untersuchungen 22 Sonstige Riickstandsunters.
13 Virusanziichtung 18 toxikol. Untersuchungen 23 Sonstige Untersuchungen
14 Serologische Unters. 19 organolept. Untersuchungen
10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23
7 2
2
144
7 2 144 2
12 2
10
1
1 1
1
1
740
3 162
1
2 1
2 1
6 930 5
13 932 144 7
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Krankheitsdiagnostik
Untersuchungen 1 Probenzahl 4 paras.-mikroskop. Unters. 7 Direktanziichtung
2 path.-anat. Untersuchungen 5 paras. Unters. Anreicherung 8 Anreicherung
3 histolog. Untersuchungen 6 mikroskopisch 9 Differenzierung
Probenart Anzahl 2 3 4 5 6 7 8 9
Fische | Tierkorper 1394 976 9 728 728 242
Blut
Sonstige 76
Wasser 10
Zierfische | TierkGrper 28 28 84 28 28
Sonstige
Summe. Fische 1508 1004 9 812 756 270
Bienen | Tierkorper 79 79 79 5
Waben 195 195 195 65 65
Sonstige 276 8 268
Summe: Bienen 550 274 282 65 338
Reh Tierkdrper 58 39 85 33 23
Kopf/Gehirn 20 6 6
Sonstige 109 14 14 2 102
Fuchs Tierkorper 457 100 26 5
Kopf 4
Sonstige 745 18
Hase Tierkorper 20 9 11 9 9
Sonstige
Dachs Tierkdrper 21 11 17 2 2
Sonstige
Wild- Tierkorper 22 6 20 6 7
schwein | Blut 707
Sonstige 10 6 1 4 1
Igel Tierkdrper 3 2 1 1
Sonstige 2 4
sonst. Tierkorper 68 46 46 46 46
Wild Kopf/Gehirn 2 2 2 2
Sonstige 40 3 3 3 16 3
Summe. Wild 2288 244 230 108 144 111
Ver- Tierkorper 2 2 2 2 2
suchs- | Blut
tiere Sonstige 5 5
Zootiere | Tierkorper 24 24 146 24 24
Kot 173 302
Blut
Sonstige 7 12
Summe: Sonstige 211 26 148 26 319 26
Summe: Diagnostik ges. 69869 3460 2518 2028 4315 2596 | 10229 | 13675 1409
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Krankheitsdiagnostik
Untersuchungen 10 Keimzahl 15 him.cyt. Untersuchungen 20 Préparationen
11 Resistenztest 16 klin.chem. Untersuchungen 21 Hemmstoffuntersuchungen

12 Virusdirektnachweis 17 chem.phys. Untersuchungen 22 Sonstige Riickstandsunters.
13 Virusanziichtung 18 toxikol. Untersuchungen 23 Sonstige Untersuchungen
14 Serologische Unters. 19 organolept. Untersuchungen

10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23
42
159
10
3
45 159 10
79 20
120 65
268
268 120 144 20
38 1
1 13
135
457 3
13
11
18
7 20
341 1082
1
2
25
21
914 20 | 1238 4 13
1
1
268 [ 2614 | 3375 322 [ 43026 | 5451 10 39 18250
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Ergebnisse der Seuchen- und Krankheitsdiagnostik (Einzelbefunde)

Anzeigepflichtige Tierseuchen

Probenanzahl positiv

Afrikanische Pferdepest

Afrikanische Schweinepest
Ansteckende Blutarmut der Einhufer 12 0
Ansteckende Blutarmut der Salmoniden

Ansteckende Schweineldhmung (Teschener Krankheit)

Aujeszkysche Krankheit (serologisch) 6134 0
Beschilseuche der Pferde 2 0
Bovine Herpesvirus-Typ-1-Infektion, BHV1 (serologisch) 11907 440
Bovine Herpesvirus-Typ-1-Infektion, BHV1 (Antigennachw. u. Virusziichtung) 32 1
Blauzungenkrankheit

Bosartige Faulbrut der Bienen (Amerikanische Faulbrut) 333 75
Brucellose der Rinder, Schweine, Schafe und Ziegen 45 0
Enzootische Hamorrhagie der Hirsche

Enzootische Leukose der Rinder (serologisch) 2835 1
Enzootische Leukose der Rinder (pathologisch-anatomisch) 1 1
Gefliigelpest

Infektiose Himatopoetische Nekrose der Salmoniden 67 1

Lumpy-Skin-Krankheit (Dermatitis nodularis)
Lungenseuche der Rinder (serologisch)

Maul- und Klauenseuche
Milzbrand
Newcastle-Krankheit

Pest der kleinen Wiederkauer

Pferdeenzephalomyelitis (alle Formen)

Pockenseuche der Schafe und Ziegen

Psittakose 844 58
Rauschbrand

Rifttal-Fieber

Rinderpest

Rotz

Salmonellose der Rinder 1857 217
Schweinepest (serologisch/virologisch) 3185 0
Transmissible Spongiforme Enzephalopathie 18250 1
Stomatitis vesicularis

Tollwut 556
Trichomonadenseuche der Rinder 164 0

Tuberkulose der Rinder

Vesikuldre Schweinekrankheit
Vibrionenseuche der Rinder 196 0
Virale hdmorrhagische Septikdmie der Forellen, VHS (Virusziichtung) 63
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Ergebnisse der Seuchen- und Krankheitsdiagnostik (Einzelbefunde)
Meldepflichtige Tierkrankheiten
Probenanzahl | positiv

Ansteckende Gehirn-Riickenmarksentziindung der Einhufer (Bornasche Krankheit)

Ansteckende Metritis des Pferdes, CEM

Bosartiges Katarrhalfieber des Rindes, BKF 4 4
Bovine Virusdiarrhoe oder Mucosal Disease, BVD oder MD (Antigennachweis) 149 33
Chlamydienabort des Schafes (Erregernachweis)

Ecthyma contagiosum (Parapoxinfektion)

Equine Virus-Arteritis-Infektion, EA

Euterpocken des Rindes (Parapoxinfektion) 1 1
Friihlingsvirdmie der Karpfen, SVC 7 0
Gumboro-Krankheit 403 1
Infektiose Laryngotracheitis des Gefliigels, ILT 403 3
Infektiose Pankreasnekrose der Forellen und forellenartigen Fische, IPN 22 2
Leptospirose (serologisch)

Listeriose 390 75
Maedi/Visna (serologisch/pathologisch)

Mareksche Krankheit, akute Form (Antigennachweis)

Ornithose, auBler Psittakose (Erregernachweis)

Ornithose, auller Psittakose (serologisch) 86 10
Paratuberkulose des Rindes (Erregernachweis) 147 34
Paratuberkulose des Rindes (serologisch)

Q-Fieber (Antigennachweis)

Q-Fieber (serologisch) 1085 163
Rhinitis atrophicans (Toxintest, pathologisch, serologisch) 196 2
Saugerpocken (Orthopoxinfektionen)

Stomatitis papulosa des Rindes (Parapoxinfektion)

Toxoplasmose (serologisch)

Transmissible Virale Gastroenteritis des Schweines, TGE 24 0
Tuberkulose des Gefliigels 1265 14
Tulardmie

Vogelpocken (Avipoxinfektion) 1265 4
Sonstige derzeit wichtige Tierkrankheiten

Probenanzahl | positiv

Tuberkulose bei Tieren auBBer Rind und Gefliigel 1 1
Salmonellose bei Gefliigel 435 69
Enzootische Pneumonie der Schweine (serologisch)

Myxomatose (Antigennachweis)

Stoffwechselkrankheit 1265 65
Vergiftung 19 3
Mastitis, davon Galt 6303 41
Rabbit Haemorrhagic Disease, RHD 130 64
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Teil D

Lehranstalt fiir Veterindrmedizinisch-technische Assistenten
(VMTA)

(Staatliche Berufsfachschule fiir Veterindrmedizinisch-technische Assistenten)

Fiir das Jahr 2001 gibt es fiir die VMTA-Schule zwei wichtige Ereignisse zu vermelden:

Zum einen wurde fiir die Schiiler des 3. Ausbildungsjahres im Friihjahr die Abschlusspriifung organi-
siert und durchgefiihrt. Allen 12 Schiilern dieses Kurses konnten nach erfolgreichem Bestehen der Prii-
fung die Abschlusszeugnisse iiberreicht werden.

Zum anderen begann im September ein neuer Ausbildungskurs. Hierfiir bewarben sich 61 Interessen-
ten. Mit 38 Bewerbern wurden Vorstellungsgesprache gefiihrt, 18 Schiiler/innen erhielten eine Ausbil-
dungszusage. Aufgrund von kurzfristigen Absagen und Ausscheiden nach Ausbildungsbeginn reduzier-
te sich die Kursstarke auf 11 Teilnehmer.

1. Ausbildungsaufgaben

Im Jahr 2001 wurde fiir insgesamt 41 VMTA-Schiiler/innen theoretischer und praktischer Unterricht
sowie die praktische Ausbildung durchgefiihrt. Wahrend die Vorbereitung, Durchfiihrung und Nachar-
beitung des praktischen Unterrichts im Wesentlichen in der Verantwortung der beiden Lehr-VMTA
lag, wurde der theoretische Unterricht von 16 Fachdozenten erteilt.

AuBerdem wurden 12 Berufserkundungspraktikanten des CVUA Freiburg betreut; sie bekamen eine
abgestimmte 1- bis 2-wdchige theoretische und praktische Unterweisung in die allgemeinen und spe-
ziellen Labortétigkeiten des Hauses.

2. Fortbildungstitigkeiten

Planung, Vorbereitung und Durchfiihrung der Lehr- und Fortbildungsveranstaltung ,,MTA-Tag“ im
Mai 2001 im Dienstgebdude Tierhygiene durch die Lehrassistentinnen Frau Zaengler und Frau Hennes
in Zusammenarbeit mit dem dvta-Regionalverband.

Teilnahme beider Lehrassistentinnen an dem jahrlich stattfindenden Treffen der 5 deutschen VMTA-
Schulen, welches vom 17. — 19.05.2001 in Miinchen stattfand. Neben einem allgemeinen Erfahrungs-
austausch war insbesondere die Novellierung der Ausbildungs- und Priifungsordnung Schwerpunkt der

Tagung.

3. Sonstige Titigkeiten

* Labortechnische Einweisungen von Doktoranden
*  Fiihrungen von Schulklassen und in- und ausldndischen Besuchern durch die Laboratorien des
Gebédudes Tierhygiene
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4.

Kontakte

Aufrechterhaltung der fachlichen Kommunikation mit:

universitdren Einrichtungen und privaten Laboratorien der medizinischen Diagnostik
Laboratorien verschiedener Krankenhduser

anderen VMTA- und MTA-Schulen

der Industrie

Berufsberatern der Arbeitsdmter und anderen Fachberatern

Mitgliedschaften

Priifungsausschuss der Landestierdrztekammer Baden-Wiirttemberg
Deutscher Verband technischer Assistenten in der Medizin (dvta)
Arbeitskreis ,, Tatigkeiten und Kompetenzen der MTA*
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Teil E

Tiergesundheitsdienste der Tierseuchenkasse
Baden-Wiirttemberg

1. Ubersicht/Tabellen

1.1 Ubersicht
1 Bestandsuntersuchung u. Beratung 5 Vortrige
2 Klinische Untersuchungen 6 Unterricht
3 Entnahme von Proben 7 Tagungen, Lehrginge, Besprechungen

4 Impfungen und Behandlungen

GESUNDHEITS- 1 b 3 4 5 6 7
DIENST

Rinder- 208 876 2.070 479 1 4 17
Euter- 882 3.420 2.283 7 7
Pferde- 13 79 1
Schweine- 337 498 1.554 4 16 1 15
Schafherden- 452 431 489 11.608 3 8 11
Gefliigel- 926 1.211 976 | 1.895.730 5
Bienen- 1122 580 98 2 23 12 32
Fisch- 68 13.600 1.435 200.000 2 5
GESAMT 2.998 20.616 8.984 | 2.107.823 52 25 93
" Briitlinge a 5g

2 zusitzlich wurden 4.138 telefonische bzw. direkt miindliche Beratungen ohne Bestandsuntersuchun-
gen erfasst
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1.2 Klinische Untersuchungen

1 Zuchttauglichkeit
2 Euter/Gesduge

3 rektal

4 vaginal

5 préputial

6 Bewegungsapparat

7 Atmungsapparat

8 Blutuntersuchungen
9 Milchuntersuchungen
10 Sektionen

11 Sonstige

GESUNDHEITS-| 1 o 1 3 | 4 | s | 6 | 7| 8 | 9 |10] 1
DIENST

Rinder- 3 189 466 3 93 1229
Euter- 3.420 3.420 600 )
Pferde-

Schweine- 3 53 183 4 107 89 1 587
Schafherden- 18 6 16 6 391
Gefliigel- 285

Bienen- 580
Fisch- 1.135
GESAMT 6 | 3.491 189 655 7 216 95 3.420 | 1.421 | 1.751

" Rindergesundheitsdienst: 120 Rationserfassungen

? Eutergesundheitsdienst: Melkmaschineniiberpriifungen

? Schweinegesundheitsdienst: Rationsberechnung, Haut, Haare, Maul- und Rachenhéhle u.a.
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1.3 Entnahme von Proben

1 Tierkorper und -teile 7 Tupfer: Genital

2 Blut 8 Praputialspiilprobe

3 Milch 9 Sperma

4 Kot 10 Futter

5 Harn 11 Haut/Haare

6 Tupfer: Nase 12 Sonstige
GESUNDHEITS-| 1 1 3 | 4 | 5 | 6 | 7| 8| 9|10 11] 12
DIENST
Rinder- 1.905 4 70 62 7 3 4 4 9 20
Euter- 2.282 152
Pferde- 25 53 1
Schweine- 5 11.121 2 144 10 255 12 2 12 1 2
Schafherden- 3 293 53 120 20
Gefliigel- 48 84 273 5 560
Bienen- 12 78
Fisch- 1.430 5
GESAMT 1.498 |3.428 |2.341 660 10 317 19 3 6 100 30 584

! Rindergesundheitsdienst: Pansensaft
? Eutergesundheitsdienst: Tupfer Melkanlage
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1.4 Impfungen und Behandlungen
Impfung: Behandlung:
1 Injektion 5 Injektion
2 Trinkwasser 6 Infusion
3 Schleimhautimpfung 7 Besamung
4 Sprayimpfung 8 Sonstige Behandlung
GESUNDHEITS- 1 b 3 4 5 6 8
DIENST
Rinder- 379 100 203"
Euter-
Pferde-
Schweine- 4
Schafherden- 9.363 2.220
Gefliigel- 17.430 (1.858.17 19.820 310
0
Bienen- 2
Fisch- 200.000 ?
GESAMT 27.176 (1.858.17 |219.820 100 2.220 515
0
! Rationsberechnungen

* Briitlinge a 5g
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2.  Rindergesundheitsdienst (RGD)

Allgemeines

Das Jahr 2001 war gekennzeichnet durch das Ausscheiden von Dr. B. Schmidt aus dem Rindergesund-
heitsdienst, der im Friithjahr nach 31-jdhriger Tétigkeit im RGD in den Ruhestand ging. Der besondere
Stellenwert der Fiitterung in der Milchviehhaltung, verbunden mit klinisch-chemischer Blutuntersu-
chung, und insbesondere auch die Betonung des Mineralstoffbereichs, gehen auf seine Tatigkeit zu-
rick.

Seither miissen der Rindergesundheitsdienst, der Pferdegesundheitsdienst und die Betreuung des EDV-
Systems der Tiergesundheitsdienste (ISGD) von einer Person bewiéltigt werden.

Zu erheblicher Verunsicherung der Rinderhalter flihrte die bereits im November 2000 beginnende
BSE-Krise und der Ausbruch der Maul- und Klauenseuche im Vereinigten Konigreich ab Februar
2001. In der Folge war anfanglich eine gewisse Zuriickhaltung bei der Meldung von Problemen zu ver-
zeichnen.

Die Verteilung auf die verschiedenen Problemkreise bei den Erstbesuchen ist in nachfolgender Tabelle
aufgefiihrt.

Problem % Problem %

Sterilitét 39 BHV1-Sanierung 3
Atemwegserkrankungen 11 Unerklérliche Todesfille 2
Stoffwechselstérungen 10 Stallbau 2
Kalberverluste 8 Tierschutz 2
Aborte 7 Paratuberkulose 2
Klauen, Gelenke 4 Sonstige 6
Zuchttauglichkeit 4

Die Sterilitdtsprobleme nehmen wieder den bedeutendsten Platz ein und sind zudem die zeitlich auf-
wéndigsten Besuche, da hier neben den anderen Untersuchungen eine griindliche Erfassung der vorlie-
genden Futterrationen und ihre Beurteilung notwendig sind. Profunde Vorschldge zur Verbesserung der
Fiitterung sind zur Behebung der Probleme notwendig.

Insgesamt wurden 2.070 Proben der verschiedensten Art gezogen und 2.052 daraus ermittelte Parame-
ter fur die Ursachenforschung beurteilt.

Bovines Herpesvirus - BHV1-Sanierung

Fiir das in Nachfolge des freiwilligen Programms im Jahr 2000 begonnene, fiir alle Milchvieh- und
Mutterkuhbetriebe verpflichtende Verfahren konnte im Berichtsjahr die Basisuntersuchung begonnen
werden. Die Probengefdle fiir die Tankmilchproben werden vom STUA Aulendorf zusammengestellt
und den einzelnen Molkereien iibergeben. Die Tankwagenfahrer verteilen die Gefdfle und sammeln sie
auch wieder ein. Von den drei fiir die Basisuntersuchung notwendigen Proben konnten somit zumeist 2
Proben im Verlauf des Jahres 2001 untersucht werden. Eine einzelne Molkerei wollte diese Verteilung
nicht durchfithren. Daher mussten in deren Bereich die Veterindrdmter in einem aufwindigen Verfah-
ren den Betrieben die Probengefdfie per Post zuschicken, die Einsendung an das STUA Aulendorf {i-
berwachen und versdumte Proben beitreiben.

Die iiber Blutproben zu untersuchenden Mutterkuhbetriebe konnen in der Regel nur wéihrend der Stall-
haltung im Winter beprobt werden. Von den zwei fiir die Basisuntersuchung notwendigen Bestands-
proben wurde zumeist die erste durchgefiihrt, von manchen Betrieben liegen auch schon beide Proben
vor.

Das Verfahren wird von den Veterindrdmtern koordiniert und iiberwacht. Jeweils zum Halbjahresende
kann durch die eingesetzte Software ein Bericht zum Stand der Sanierung erstellt werden. Der RGD
Freiburg konnte aus den Berichten zum 30. Juni 2001 einen Uberblick iiber den Stand fiir die Tierseu-
chentagung des MLR im November 2001 erstellen. Der Regierungsbezirk Freiburg weist hier im Lan-
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desvergleich eine sehr giinstige Situation auf, wobei der Anteil positiver Betriebe zwischen 2 % im
Kreis Lorrach und ca. 30 % in den Kreisen Tuttlingen und Konstanz liegt.

Bovine Virusdiarrhoe/Mucosal Disease (BVD/MD)
BVD/MD-Infektionen sind in gleichbleibendem Malle ein Problem in den Milchviehbestinden. Der
Anteil positiver Befunde in der Serologie ist &hnlich wie im Vorjahr.

positiv positiv

Material Untersuchung 2000 2001
Blut BVD/MD (AGP) 11% 12 %
Blut BVD/MD (ELISA) 41 % 38 %

In der landwirtschaftlichen Fachpresse wird der Eindruck erweckt, dass die BVD/MD ein zunehmendes
Problem sei. Dies kann durch Untersuchungen des RGD jedoch nicht bestétigt werden. In den Sterili-
tétsbetrieben wurde BVD/MD als Ursache in 10 % der Betriebe benannt, im Vorjahr in 17 %, so dass
hier die Bedeutung sogar etwas geringer ist.

Paratuberkulose

Die Arbeit in den Paratuberkulosebetrieben gestaltet sich nach wie vor sehr schwierig. So treten immer
wieder Tiere auf, die liber Jahre hinweg positiv sind, jedoch keine klinischen Auffélligkeiten entwi-
ckeln. Auch Zukaufstiere aus bisher unauffilligen Betrieben kdnnen positiv reagieren, ohne dass sie
klinisch verdichtig wéren. Die Diskrepanzen zwischen den beiden angebotenen Tests sind immer noch
groB3.

Babesiose (Weiderot)

Im Berichtsjahr konnte erstmals der Lebendimpfstoff zur Prophylaxe des Weiderots nicht eingesetzt
werden. Das herstellende Labor hatte sich bei seinem zustdndigen Landesministerium erkundigt, ob
wegen der BSE-Krise besondere Mafinahmen bei stallspezifischen Impfstoffen notwendig wéren. Hier
war dann die Moglichkeit erwogen worden, dass bei einem Rind, von dem die Erreger urspriinglich
stammten, BSE festgestellt werden konnte. Dies wiirde dann Folgen fiir alle geimpften Rinder haben.
Daher hatte das Labor Bedenken, den Impfstoff herzustellen. Die betroffenen Tierhalter mussten sich
ersatzweise mit der 2- bis 3-maligen Behandlung mit Pyrethrumderivaten behelfen.

Besonderheiten

In einem Fall von hochgradiger Indigestion in einem Milchviehbestand wurde als Ursache das Verset-
zen der Rundballensilage mit Luprosil (Propionsdure) gefunden. Dies hatte den Zweck, die bei heilem
Wetter einsetzende Erwarmung infolge mikrobiologischer Prozesse zu verhindern. Offensichtlich war
aber stark iiberdosiert worden, so dass bei den Kiihen die Pansenfunktion fast vollsténdig zum Erliegen
kam mit der Folge von hochgradigem Durchfall und sehr starkem Milchriickgang.

Auffillig ist, dass die Zahl von Rinderhaltungen mit tierschutzrelevanter Vernachldssigung der Tiere
zunimmt. Es entsteht der Eindruck, dass sich die Rinderhalter zunehmend aufteilen in sehr gut gefiihrte
Betriebe mit neuen, tiergerechten Stéllen, und in Betriebe, in denen das heute notwendige Spezialwis-
sen nicht vorhanden ist, und die es versdumt haben, ihre alten Stallverhdltnisse den gestiegenen Anfor-
derungen der heutigen, hochleistenden Milchkiihe anzupassen. So ist es héufig in den Boxenlaufstéllen
der ersten Generation von Ende der 70er-Jahre nicht moglich, das hohe Potential moderner Kiihe aus-
zuschdpfen, und die hier auftretenden Technopathien fithren zu Leiden und Schéden bei den Tieren.
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3.  Eutergesundheitsdienst (EGD)

3.1 Aufgabenbereiche

1. Vorbeugender Tiergesundheitsschutz

2. Bekédmpfung seuchenartiger Erkrankungen und anderer Bestandsprobleme
3. Verbraucherschutz und Qualitétssicherung

4. Tierschutz und artgerechte Haltung

3.2 Tatigkeiten

Im Einzugsgebiet des EGD Freiburg wurden im Jahr 2001 von ca. 5000 Milcherzeugern ca. 81600
Milchkithe gemolken. Damit sank die Zahl der Betriebe um ca. 16 % gegeniiber dem Vorjahr. Der
Strukturwandel in der Milcherzeugung hat sich somit auch im Jahr 2001 weiter fortgesetzt. Positiv zu
bewerten ist, dass immer mehr Kiihe in modernen Laufstéllen mit guten Haltungsbedingungen gehalten
werden.

Inzwischen sind vier automatische Melksysteme von zwei verschiedenen Firmen installiert. Die Tech-
nik dieser sog. ,,Melkroboter” wurde in den letzten Jahren kontinuierlich weiterentwickelt und scheint
inzwischen zufriedenstellend zu funktionieren.

Neben der subklinischen Mastitis als Bestandsproblem spielten im Sommer 2001 akute Euterent-
ziindungen erwartungsgemif eine wichtige Rolle.

Die Anlieferungsmilchqualitdt im Regierungsbezirk Freiburg hat sich weiterhin verbessert, wobei die
Grenzwerte gemall Milchgiite-VO unverindert blieben.

Im Jahr 2001 wurden vom EGD Freiburg 889 Beratungen durchgefiihrt. Hierzu erfolgten 810 Be-
standsbesuche in Problembetrieben, bei denen u.a. 600 Melkanlagen iiberpriift wurden. Davon waren
30 Uberpriifungen sog. ,,Neuanlagenabnahmen*. Bei 86,8 % der untersuchten Melkanlagen wurden
technische Méngel festgestellt. Bei weiteren 9,5 % konnten geringfiigige Méngel an Ort und Stelle
beseitigt werden. Fehlerhafte Pulsatoren (47,3 % der Anlagen), Méngel beim Milchfluss (56,6 %),
beim Vakuum (29,3 %) und bei der Luftversorgung (30,7 % ) stellten die héufigsten Fehler dar. In 39
Betrieben wurden auf Anforderung wegen erhohter Keimgehalte in der Tankmilch Hygieneberatungen
durchgefiihrt. Auf 9 Zuchtviehauktionen in Donaueschingen (drei fielen wegen ,,MKS* aus) wurden
die weiblichen Tiere auf Eutergesundheit iiberpriift.

3.3 Jahresbericht zur Melkmaschineniiberpriifung und Beratung
Im Jahr 2001 wurden in 600 Betrieben die Melkanlagen auf die Funktionsfahigkeit iiberpriift.

Anteil der tiberpriiften Fabrikate

Alfa 36,0 %
Westfalia 39,8 %
Sonstige 11,0 %
Aus verschiedenen Fabrikaten 13,2 %
Eimeranlagen 31,6 %
Rohrmelkanlagen 48,7 %
Melksténde 19,7 %
24,2 % der Uberpriiften Anlagen waren 1-10 Jahre alt
40,3 % 11-20 Jahre alt
35,5% iber 20 Jahre alt
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Die durchschnittliche Kuhzahl je Betrieb lag bei 24 Tieren.

Bei 9,3 % der iiberpriiften Betriebe war die Haltung bzw. die Hygiene zu beméingeln.

An den Melkanlagen wurden folgende Mangel Maingel durch den
festgestellt EGD beseitigt

Luftleitungen falsch montiert, mit zu kleinem

Querschnitt, mit Verengungen oder verstopft 153 %

Nicht ausreichendes Gefille von Melkleitungen, zu

geringer Querschnitt und Steigungen 56,6 % 2,0 %
Regelventil fehlerhaft montiert, defekt, hohe Leckluft

oder verschmutzt 27.5% 37,6 %
Vakuum falsch eingestellt, Vakuumeinbriiche 29,3 % 46,0 %

Mangelhaft arbeitende Pulsatoren oder falsch
eingestellt 47,3 % 23,2 %

Nicht ausreichende Luftleistung der Vakuumpumpe
am Leitungsende oder Endeinheit, oder
Reservedurchfluss nicht ausreichend 30,7 % 5,4 %

Verbrauchte oder defekte Gummiteile 27,2 %

Zu kleine oder unbeliiftete Milchsammelstiicke,

Lufthdhne und Milchschldsser mit zu geringem Luft-

bzw. Milchdurchlass sowie veraltete Melkeimer 46,8 %

Bei 13,2 % der tiberpriiften Melkanlagen wurden keine technischen Mingel festgestellt. Bei weiteren
6,3 % konnte die Melkanlage durch richtige Einstellung durch den EGD in technisch guten Zustand

gebracht werden.

Bei den wiederholt iiberpriiften Betrieben wurden die festgestellten Méangel

beseitigt 9,5 %
nicht beseitigt 29,4 %
zum Teil beseitigt 31,7 %
bei der vorigen Uberpriifung keine Mingel 29,4 %

In 117 Betrieben wurden bei gleichzeitiger Melkmaschineniiberpriifung 2000 Kiihe auf Zellgehalt in
der Milch untersucht (geschalmt). Von 995 schalmpositiven Kiithen wurden Proben entnommen.

Bei 9 Zuchtviehversteigerungen wurden 180 Kiihe geschalmt und von 29 Tieren Euterviertel-Proben
entnommen.

In 21 Betrieben wurde eine Keimzahlberatung durchgefiihrt.
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4. Pferdegesundheitsdienst (PGD)

Neben der routineméBigen Betreuung der Deckplatten und Fohlenaufzuchtbetriebe sowie der Beteili-
gung bei der Uberwachung einer privaten Besamungsstation wurden miindliche Anfragen von Pferde-
besitzern beantwortet und Problembestinde bearbeitet.

Neben Betrieben mit vermehrtem Auftreten von Verfohlungen waren in zwei Betrieben ungewohnliche
Krankheitssymptome aufgetreten, die teilweise zu Todesfdllen gefiihrt hatten. Hier ergab sich der Ver-
dacht auf die selten vorkommenden Erkrankungen Weidemyoglobinurie oder ,,grass sickness“. Ein
festgestellter hochgradiger Selen-Mangel konnte die Folgen noch verstirkt haben.

5.  Schweinegesundheitsdienst (SGD)

5.1 Allgemeines

Die Anzahl der Betriebsbesuche war im Berichtsjahr 2001 nochmals riickldufig. Dies ist vor allem
durch die personelle Situation bedingt: seit Juli 2000 ist der Schweinegesundheitsdienst Freiburg nur
noch mit einem Tierarzt besetzt. Ein anderer Grund ist auch die erneut steigende Anzahl von Unter-
richtsstunden und Vortragen, die auch in der Vorbereitung eine spiirbare Inanspruchnahme bedeuten.

5.2 Titigkeiten
Im Berichtsjahr wurden 337 Bestandsbesuche durchgefiihrt.

Wihrend in den zuriickliegenden Jahren noch eine gréfiere Anzahl von Routinebesuchen - wie regel-
maBige Kontrollen der Herdbuchbetriebe (in 2001 gesamt 54 Besuche), wiederkehrende Besuche in
Ferkelerzeugerbetrieben (in 2001 noch 50 Besuche) oder Zuchttierversteigerungen - durchgefiihrt wer-
den konnte, nahm der Anteil der Besuche auf Anforderung bei Bestandsproblemen bzw. Nachbesuchen
mit tiber 170 im Jahr 2001 auf anteilsméBig deutlich iiber 50 % und Teilnahme an Versammlungen
bzw. Durchfiihrung von Vortrdgen auf mehr als 10 % zu.

Ein Schwerpunkt in der Vortragstitigkeit war aufgrund der aktuellen Situation in 2001 der Bereich der
Tierarzneimittel mit Abgabe und erforderlicher Dokumentation; daneben wurde auch iiber Schweine-
krankheiten und anstehende neue gesetzliche Regelungen referiert.

Bestandsbesuche auf Anforderung wurden sowohl auf Anfragen der praktizierenden Tierdrzte als auch
von Tierhaltern durchgefiihrt. Haufig wiederkehrende Probleme in den Bestdnden sind Stérungen im
Reproduktionsgeschehen mit Aborten, erhdhter Anzahl von Umrauschern, Stérungen im peripartalen
Zeitraum und Ausflussgeschehen sowie Atemwegsprobleme in Mast- und Ferkelerzeugerbetrieben.

In den besuchten Betrieben wurden regelméflig Proben (Blut, Kot, Nasentupfer u.a.) zur Untersuchung
von infektidsen Ursachen gezogen. Daneben wurden Futteruntersuchungen und Rationsberechnungen
durchgefiihrt, ebenso vaginale oder andere Untersuchungen.

Bei Fruchtbarkeitsstorungen wurden als infektiose Ursachen PRRS-Virus, PCV-Typ-II-Virus und auch
Parvovirus nachgewiesen. Daneben gelang auch der Nachweis von Chlamydien. Im Jahr 2001 war eine
deutliche Belebung der PRRS-Problematik spiirbar, welche hiufig auch mit dem Nachweis von PCV-
Typ-II-Virus korrelierte. Aufféllig waren auch in mehreren Betrieben massive Probleme mit Harnwegs-
infektionen bis zu Todesfédllen durch Nierenversagen bei Muttersauen.
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Als Ursache wurden in diesen Betrieben meist Probleme in der Wasserversorgung der Sauen ermittelt.
Teilweise war die Versorgung aller Tiere zu gering (mangelnder Durchfluss der Tranken, Abstellen der
Tranken, um Vergeudung durch Spielen etc. zu vermeiden), teilweise wurde auch eine zu geringe Ver-
sorgung einzelner Tiere festgestellt.

Ein zunehmendes Problem in der Schweinehaltung scheint die Durchseuchung mit dem Porcinen Cir-
covirus Typ II darzustellen. Wahrend der Nachweis von PCV Typ II im Jahr 2000 nur in wenigen Be-
trieben gelang, wurde die Nachweishédufigkeit vor allem gegen Ende 2001 immer hoher. In mehreren
Betrieben wurden auch klinisch massive Auswirkungen beobachtet. So war die Saugferkelsterblichkeit
in einem Betrieb von 8 auf iiber 15 % erhoht, die Ausfille in der Aufzucht erhéhten sich von ca. 1 %
auf iiber 7 % und auch die belieferten Mastbetriebe beklagten teilweise noch Verluste zwischen 5 -
8 %. Weiterhin blieb ein deutlich erhohter Anteil von Tieren, welche sich unterdurchschnittlich entwi-
ckelten.

Ausgewihlte Ergebnisse verschiedener Untersuchungen:

Futteruntersuchungen:

Mykotoxine: In knapp 50 % der untersuchten Proben wurden leicht erhhte Werte an Deoxinivalenol
(DON) und/oder Zearalenon nachgewiesen. Deutlich liberhohte Werte, wie sie in den Vorjahren noch
regelméBig festgestellt wurden, waren nur wenige nachzuweisen (2 Proben).

Bei den Futterproben (Verdachtsproben) waren aber in mehreren Féllen deutlich iiberhéhte Keimgehal-
te und/oder Pilzbesatz festzustellen. Aus diesem Grund war das Futter als verdorben anzusehen.

Atemwegserkrankungen:

APP

untersucht negativ fraglich positiv
7 Betriebe 4 0 3

60 Proben 42 2 16
PRRS

58 Betriebe 15 0 43
385 Proben 193 56 136
Salmonellen:

Im Zuge der Voruntersuchungen fiir die anstehende Salmonellen-Verordnung wurden 20 Mast- und
Zuchtbetriebe untersucht, wovon 19 in Kategorie I einzustufen wiren und einer nur die Voraussetzun-
gen fiir Kategorie II erfiillte.

Komplett negativ waren 13 Betriebe.

Dies stellt ein erfreuliches Ergebnis dar, wobei aber nicht {ibersechen werden darf, dass die bisher sehr
geringe Anzahl untersuchter Betriebe natiirlich noch keine schliissige Beurteilung der Situation beziig-
lich der Verbreitung von antikérperpositiven bzw. salmonellenpositiven Tieren in den Betrieben und
der Verteilung der Betriebe in die Kategorien zuldsst. Das Ergebnis stimmt aber insofern hoffnungs-
voll, da abgeleitet werden kann, dass die Durchseuchung mit Salmonellen in den Betrieben eher gering
sein diirfte.
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6. Schafherdengesundheitsdienst (SHGD)

6.1 Anzeigepflichtige Seuchen
Maul- und Klauenseuche

Der Ausbruch der Maul- und Klauenseuche in GrofBbritannien Ende Februar 2001 fiihrte auch in Ba-
den-Wiirttemberg zu teilweise drastischen Auswirkungen. Die bei uns angeordneten Einschrinkungen
im Tierverkehr in Form von Weide- und Triebverboten hatten gravierende Tierschutzprobleme zur
Folge. Aufgrund der schlechten Witterungsbedingungen Anfang Mérz fiihrte das Festsetzen von Wan-
derschafherden zu teilweise katastrophalen Haltungsbedingungen und hohen Tierverlusten. In Herden,
die zu dieser Zeit gerade Lammzeit hatten, traten erhebliche Lédmmerverluste auf.

6.2 Zoonosen

Q-Fieber

Im August war in der Gemeinde Kippenheim, Ortenaukreis, eine Q-Fieber-Epidemie in der Bevdlke-
rung aufgetreten. Als Ausgangspunkt konnte eine Ortliche Schafhaltung ermittelt werden, die, wie
schon bei den Fillen der vergangenen Jahre, jedoch klinisch unauffillig war. Es wurden aber sehr hohe
Q-Fieber-Titer in der Herde nachgewiesen. Da in diesem Fall die Schur im Stall erfolgte, die Lammung
im Stall oder ortsfern stattgefunden hatte, und im Friihjahr eine prophylaktische Zeckenbehandlung
durchgefiihrt worden war, hatte der Schifer schon von sich aus alle Maflnahmen ergriffen, die man ihm
hitte empfehlen kdnnen.

6.3  Arzneimittelgesetz

Als Folge des sogenannten ,,Schweinemastskandals® wurden im vergangenen Jahr auch in Baden-
Wiirttemberg die tierdrztlichen Hausapotheken verstirkt kontrolliert. In den Apotheken der Tierge-
sundheitsdienste in Freiburg wurden bei zweimaliger Kontrolle keine Mingel festgestellt.

Bei den intensiven Diskussionen iiber das Arzneimittelrecht wurden von den Schatherdengesundheits-
diensten in Baden-Wiirttemberg bei verschiedenen Anlidssen die besonderen Probleme der tierdrztli-
chen Versorgung der Wanderschatherden besprochen. Auf dem deutschen Markt sind nur relativ weni-
ge Medikamente fiir Schafe zugelassen (noch weniger fiir Ziegen und Damtiere). Dies zwingt den Tier-
arzt haufig, Medikamente umzuwidmen. Die Feststellung der Identitdt der Tiere, die Abgabe von Me-
dikamenten auf Vorrat fiir bestechende Schwierigkeiten oder anstehende Risikozeiten (z.B. Lammzeit)
sind weitere Problembereiche, in denen der Tierarzt in einem stdndigen Konflikt zwischen Tierschutz
und Arzneimittelrecht steht.
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7.  Geflugelgesundheitsdienst (GGD)

7.1 Allgemeines

Im Jahr 2001 gab es im Einzugsbereich des GGD Freiburg 10 Betriebsaufgaben. Mit Ausnahme eines
Bodenhaltungsbetriebs handelte es sich dabei insgesamt um Kéfighaltungsbetriebe, wobei die Besitzer
grofBtenteils altershalber aufhorten. Zwei neue Betriebe, davon ein reiner Bodenhaltungsbetrieb und ein
weiterer mit Kéfig- und Bodenhaltung, traten dem GGD Freiburg bei.

Die Ende 2001 dem GGD Freiburg angeschlossenen 159 Betriebe gliedern sich wie folgt auf:
145 Legehennenbetriebe, davon 39 reine Bodenhaltungen (incl. 4 Freilandhaltungen) und
7 Betriebe mit Kéfig- und Bodenhaltung
11 Legehennenbetriebe mit Aufzucht
2 reine Mastbetriebe
1 reiner Aufzuchtbetrieb

7.2 Schwerpunkte im Auflendienst

Die Schwerpunkte unserer AuB3endiensttitigkeiten liegen in der Prophylaxe. Die , Impfmoral” unserer
Gefliigelhalter ist gleichbleibend gut.

Die Anzahl der Bodenhaltungsbetriebe nimmt langsam, aber kontinuierlich zu.

Probleme bei der Bekdmpfung der Roten Vogelmilbe sind nach wie vor aktuell. Es stehen weiterhin
nur wenige wirksame Insektizide zur Verfligung.

Wie in den Jahren zuvor traten wieder Stoffwechselerkrankungen auf, jedoch nicht nur in Betrieben
von Gefliigelhaltern, die ihr Futter selbst mischen, sondern auch in denjenigen, die ein kommerzielles
Legehennenalleinfutter beziehen. Besonders nach dem Verbot der Tiermehlfiitterung traten Anfang des
Jahres 2001 hdufig Probleme mit Kannibalismus auf. Diese Probleme waren eindeutig auf Fiitterungs-
fehler zuriickzufiithren. Haufig waren die Mineralstoffe nicht in der richtigen Form und Menge im Fut-
ter enthalten.

Nach vielen Jahren hatten wir auch wieder einen Fall von Hiihnerpocken in einem Kéfighaltungsbe-
trieb mit ca. 2000 Legehennen. Die an Pocken erkrankten Tiere stammten aus Norddeutschland. Bei
den betroffenen Tieren wurde eine Notimpfung mit Erfolg durchgefiihrt.

Bei weiteren Infektionserkrankungen standen Atemwegsinfektionen und Darminfektionen durch E. coli

im Vordergrund. Bei sdmtlichen Behandlungen wurde grundsétzlich auf riickstandsrelevante Arznei-
mittel verzichtet.

7.3 Psittakose/Ornithose

Zu den Ergebnissen der Psittakose- bzw. Ornithoseuntersuchungen sieche Abschnitt C 7.
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8.  Bienengesundheitsdienst (BGD)

Resistenz von Varroamilben, einem Parasiten der Honigbiene, gegen synthetische Pyrethroide

Die Varroamilbe ist als Parasit der Honigbiene in allen Bienenvélkern in Deutschland anzutreffen. Der
Imker kann Schéden nur vermeiden, wenn er seine Bienenvolker jedes Jahr zumindest einmal mit ei-
nem chemischen Mittel gegen die Varroamilben behandelt. Dies ist nicht nur mit der Gefahr von Riick-
stainden im Honig, sondern auch der Entstehung von resistenten Varroamilben verbunden.

Im Rahmen des vorbeugenden Verbraucherschutzes ist die Kenntnis iiber die Entstehung und Verbrei-
tung von Resistenzen von groBer Bedeutung, da die Tierhalter auf eine nachlassende Wirkung mit er-
hohter Medikamentengabe reagieren.

Resistenzen entwickeln sich jedoch nicht bei allen Mitteln im gleichen Umfang. Allgemein gilt, dass in
der Natur vorkommende Substanzen seltener zur Resistenz fiihren als synthetische. Weiterhin hingt die
Geschwindigkeit ihrer Entstehung von der Generationsfolge und der Zahl der Nachkommen des zu
bekdmpfenden Erregers oder Parasiten ab. Da diese bei der Varroamilbe schnell bzw. hoch sind, ist die
Voraussetzung fiir eine schnelle Resistenzentwicklung erfiillt.

Zusitzlich beschleunigt wird dieser Prozess, wenn der Parasit mehr oder weniger andauernd einer nicht
todlichen Dosis des Bekdmpfungsmittels ausgesetzt ist. Im Bienenvolk nimmt das Wachs in diesem
Zusammenhang eine Schliisselstellung ein. Lipophile (fettlosliche) Substanzen — hierzu gehdren die
meisten synthetischen Bekdmpfungsmittel — reichern sich im Wachs an. Zu hohen Riickstdnden kommt
es insbesondere bei Uberdosierungen. Die sich in der Brutzelle fortpflanzenden Varroamilben stehen
nun mit den im Wachs vorhandenen Substanzen in stindigem Kontakt.

Eine Resistenz entsteht nicht auf Grund eines Gewohnungsprozesses, sondern wird durch Veranderun-
gen des Erbguts (Mutationen) ausgelost. Zunéchst weisen nur wenige Milben zufillig diese genetischen
Verénderungen auf. Wirkt das Bekdmpfungsmittel weiter in niedrigen Dosierungen auf die Milben ein,
konnen sich nur diese weiter vermehren und die Resistenz weitet sich aus. Wie wir im Labor nachwei-
sen konnten, haben resistente Milben einen verdnderten Stoffwechsel. Es wird ein Enzymsystem akti-
viert, das den Wirkstoff des Medikaments abbaut, bevor er tédlich wirken kann.

Von den im Bienenvolk zur Varroabekdmpfung eingesetzten Substanzen sind vor allem synthetische
Pyrethroide, wie sie in Apistan, Bayvarol und Klartan enthalten sind, als besonders kritisch hervorzu-
heben. Im Pflanzenschutz haben sie bereits sehr schnell zu Resistenzen gefiihrt.

Die erste Resistenz gegen diese Stoffgruppe wurde bei Varroamilben in Italien und spéter auch in ande-
ren europdischen Landern, u.a. in Frankreich und der Schweiz nachgewiesen. Nachdem im Elsass un-
weit der deutsch-franzosischen Grenze erste resistente Milben auftraten, breiteten sich diese rasch in
Stiddeutschland aus. Nicht {iberall wurde gezielt untersucht. Aber Berichte iiber nachlassende Wirk-
samkeit lassen vermuten, dass - abgesehen von den wenigen diinner mit Bienen besiedelten Gebieten
im Norden und Osten - die Verbreitung iiber ganz Deutschland sehr rasant verlief.

Der Imker wird meist durch die vielen Milben alarmiert, die die Behandlung iiberlebt haben. Doch
nicht immer muss eine Resistenz dafiir die Ursache sein. Haufig wird - was niemand gerne zugibt —
falsch behandelt. Aber auch eine Re-Invasion von Milben aus in der Umgebung zusammenbrechenden
Volkern kann den Milbenbefall erhdhen und ein schlechtes Behandlungsergebnis vortduschen. Erst
wenn die Milben — wie haufig beobachtet — auf den Kunststoffstreifen ,,spazieren gehen®, ist die Wahr-
scheinlichkeit einer Resistenz sehr grof3.

Trotzdem ist der Nachweis der Resistenz {iber die Wirkungslosigkeit eines Medikaments zu ungenau,
um die Ausbreitung und vor allem auch graduelle Verdnderungen der Resistenz aufzuzeigen. Dies ist
nur mit mehr oder weniger aufwéndigen Labormethoden moglich.
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Der einfachste Nachweis erfolgt mit dem Kunststoffstreifen, wie er auch zur Behandlung im Bienen-
volk eingehdngt wird. Man setzt Milben fiir kurze Zeit (Minuten) auf den Streifen. AnschlieBend wer-
den sie zur weiteren Beobachtung auf eine Bienenpuppe gegeben.

Wesentlich aufwindiger, aber auch entsprechend genauer ist eine schon in fritheren Untersuchungen
verwendete Methode. Hierbei werden kleine Kapseln hergestellt, auf deren Innenfldchen der in Paraffin
eingearbeitete Wirkstoff aufgetragen ist. Verwendet man Kapseln mit verschiedenen Dosierungen des
Wirkstoffs, kann man eine Abhéngigkeit der Wirkung von der Dosis ermitteln. Die Milben werden
hierzu fiir kurze Zeit in diese Kapseln gesetzt und anschlieend, wie beschrieben, fiir 24 und 48 Stun-
den auf einer Bienenpuppe gehalten, bevor man ihren Zustand {iberpriift.

Seit 1995 fithren wir Resistenzpriifungen durch. Meistens verwendeten wir die genauere Methode. In
den ersten Jahren waren zumindest im Raum Freiburg keine Resistenzen nachweisbar. Nachdem man
1996/97 erste Resistenzen auf der franzosischen Rheinseite entdeckt hatte, haben wir auch auf der
deutschen Seite die Untersuchungen ausgedehnt. Aber erst ein Jahr spidter wurden wir fiindig. Das
Problem bestand zunéchst darin, dass die verddchtigen Volker meist bereits abgestorben waren, bevor
wir sie auf Resistenz priifen konnten. Aber schon in den ersten Laboruntersuchungen wurde deutlich,
dass sich die Resistenz zunehmend flichendeckend in der von uns untersuchten Region, den Regie-
rungsbezirken Freiburg und Karlsruhe, ausgebreitet hatte. Nicht iiberall waren die Mittel vollkommen
wirkungslos. Die Unterschiede zwischen den einzelnen Stinden war teilweise recht grof3.

Mit Unterstiitzung der Firma Bayer intensivierten wir unsere Untersuchungstétigkeit ab 1999. Sie hatte
das Ziel, neben der Ausbreitung der Resistenz insbesondere die Zeitspanne zu bestimmen, wie lange
die Resistenz nach Absetzen des Medikaments erhalten bleibt. Fiir diesen Zweck untersuchten wir die
Resistenzentwicklung bei jeweils 10 Volkern auf 20 iiber das Gebiet verteilten Stinden. In dem folgen-
den Jahr stieg die Resistenz auf diesen Stinden weiter an. Allerdings waren zwischen den einzelnen
Standorten kaum noch Unterschiede festzustellen. Die Resistenz hatte nahezu iiberall 100 % erreicht.

Nach dem Absetzen des Medikamentes im Jahr 2000 war die Resistenz noch sehr hoch, allerdings mit
leicht abnehmender Tendenz. Uberraschend waren die groBen Unterschiede zwischen den einzelnen
Volkern am selben Standort. 2001 nahm die Resistenz insgesamt weiter ab. Aber wiederum waren die
Unterschiede zwischen den Volkern am selben Stand vorhanden. Dies deckt sich mit den Beobachtun-
gen der Praxis. Auch hier werden Wirkungsunterschiede zwischen Volkern des gleichen Standes ge-
funden. Andererseits macht dieses Ergebnis auch deutlich, dass trotz des allgemeinen Riickgangs der
Resistenz in diesen zwei Jahren einzelne Volker einen Riickfall herbeifiihren konnen.

Neben diesen ,,gemischten Standen gab es auch solche, bei denen in keinem Volk mehr eine Resistenz
nachweisbar war. Besonders auffillig waren jedoch solche Stdnde, auf denen die Resistenz nicht so
deutlich zuriickgegangen war. Auf diesen war vor dem Beginn der Untersuchungen im Jahr 1999 mit
hohen Dosierungen von Pyrethroiden wie Klartan (Fluvalinat) gearbeitet worden. Nach unseren Erfah-
rungen muss davon ausgegangen werden, dass das Wachs hohe Riickstinde dieses Wirkstoffs enthélt.
Es niitzt also wenig, nur eine Zeit lang das Medikament abzusetzen. Ebenso wichtig ist es, die Resis-
tenzfaktoren auszuschalten. Diese Imker werden daher nicht darum herumkommen, das Wachs voll-
stindig auszutauschen.

Fiir eine allgemeine Entwarnung bei Pyrethroiden ist es sicher noch zu frith. Wir werden die Untersu-
chungen in diesem Jahr fortsetzen und hoffen dann, ein abschlieBendes Urteil abgeben zu kdnnen.
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9.  Fischgesundheitsdienst (FGD)

Der FGD Freiburg betreute im Jahr 2001 35 Anlagen. In den betreuten Fischzuchten wurden 68 Besu-
che durchgefiihrt. Neben der klinischen Untersuchung wurden insbesondere bei der Brut pathologisch-
anatomische sowie parasitologische Untersuchungen vor Ort durchgefiihrt. Fiir weitergehende Untersu-
chungen wurden jeweils Proben fiir das Fischlabor entnommen. In 3 Betrieben wurde gegen Rotmaul-
seuche geimpft.

Im Fischlabor wurden 147 Einsendungen mit 1432 Einzelproben bearbeitet, wobei 107 Einsendungen
von FGD-Betrieben, 30 von sonstigen Nutzfischhaltern und 10 von Aquarianern stammten.

Erwartungsgeméll wurde der Befall mit AuBlenparasiten am héufigsten diagnostiziert. Hier kommt es
bei steigenden Wassertemperaturen in Bachwasserbetrieben regelméfig zu einem starken Ichthyophti-
rius-Befall, der aufgrund fehlender zugelassener Arzneimittel schwer therapierbar ist. Hier bedarf es
besonderer Aufmerksamkeit des Fischziichters, um den Befall im Anfangsstadium zu erkennen und
entsprechende MaBnahmen zu ergreifen.

In einer Anlage kam es zu schweren Verlusten bei Regenbogenforellen, als deren Ursache — erstmalig
in unserem Bereich — ein Befall der Kiemen mit Amoeben festgestellt wurde. Dieser relativ neuen
Gruppe von Fischparasiten wird man sicherlich in Zukunft verstirkte Aufmerksamkeit schenken miis-
sen.

Bei den bakteriellen Krankheiten standen neben Infektionen mit Keimen aus der Cytophaga-Gruppe
Erkrankungen durch Aeromonaden im Vordergrund. Hingegen war bei der Rotmaulseuche im Ver-
gleich zu den Vorjahren ein deutlicher Riickgang feststellbar, was sicherlich als Erfolg der durchge-
fiihrten ImpfmafBnahmen gegen diese Krankheit zu werten ist.

Bei den anzeigepflichtigen Viruskrankheiten gab es einen Ausbruch der Infektidsen Hamatopoetischen
Nekrose (IHN). Betroffen war eine kleinere Nebenerwerbsanlage. Die epidemiologischen Verfolgsun-
tersuchungen ergaben kein klares Bild iiber die Herkunft der Infektion. Am wahrscheinlichsten er-
schien ein Besatz des zulaufenden Baches mit Fischen unklarer Herkunft. Leider stimmte der Besitzer
einer Totalsanierung nicht zu, so dass nur eine Beseitigung der nachweislich infizierten Fische und
anschlielende Teichdesinfektion stattfand. Alle virologischen Nachuntersuchungen verliefen negativ.

Die nachfolgende Auflistung gibt einen Uberblick iiber die Untersuchungsergebnisse (Hauptbefund),
bezogen auf die Einsendungen.

Infektiose Hamatopoetische Nekrose
Infektiose Pankreasnekrose
Brutanaemie-Syndrom

andere Cytophaga-Infektionen
Furunkulose

Erythrodermatitis

andere Aeromonaden-Infektionen
Rotmaulseuche

Endoparasiten

Ektoparasiten

sonstige Krankheiten
Umwelt-/Haltungsschiden
Féulnis

ohne besonderen Befund
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Stichwortverzeichnis

A

Abfall und Schlamm 153, 155
Abwasser 153, 154
Aflatoxine Siehe Mykotoxine
Alkoholfreie Getranke 60
Amerikanische Faulbrut Siehe
Bienenkrankheiten
Antibiotika und Chemotherapeutika
Fische 120
Nationaler Riickstandskontrollplan 125
Aromastoffe 72, 91
Arsen
Trinkwasser 76
Atrazin 76
Aujeszkysche Krankheit (AK)
Schwein 170
Wildschwein 170
Azofarbstoffe
Bedarfsgegenstinde 85
Textilien 78

B

Backwaren 54
Badewasser 153
Bakteriologie
Ubersicht 158
Beanstandungen Siehe auch
Untersuchungsergebnisse
Betriebskontrollen 86
Weinkontrolle 89
Bedarfsgegenstinde 77
Bedarfsgegenstinde mit
Lebensmittelkontakt 85
Bekleidung 77
Benzo(a)pyren 131
Beschwerdeproben 38
Betriebsinspektionen
Ubersicht 86
BHV1 165
Sanierung 202
Bienenkrankheiten 175
Varroasis 175,210
Bier 64
Blei
Radioaktivitdt 136
Boden 156
Bodenproben 153
Bovine Virusdiarrhoe (BVD) 169, 203
Bovines Herpes-Virus 1 Siehe BHV 1
Brot 51
Brucellose 165
BSE
Diagnostik 173

Risikomaterial 70

Butter 47, 105

C

Ciasium 133
Chlamydien 166
Chrom 79

D

Desserts 55
Diitetische Lebensmittel 69
Dienstaufgaben 13
Dioxine 138
Humanmilch 141
Ubersicht 139
Wanderfalkeneier 144
Dispersionsfarbstoffe
Bekleidung 79

E

Eier, Eiprodukte 47
Einfuhruntersuchungen 38
Eisen

Trinkwasser 77
Energy Drinks 60
Entsduerung des Wassers 76
Ethologie

Gruppenhaltung von Pferden 185

Veranlagungspriifung 184

F

Farbstoffe 55, 65,71
Feinkostsalate 54, 55
Fertiggerichte 70
Fette, Ole 50
Fische 49, 106
Organozinnverbindungen 108
Schwermetalle 114
Fischerzeugnisse 49
Fischsterben 154
Flammschutzmittel 106
Fleisch 48, 105
Bakteriologie 158
Schwermetalle 114
Fleischerzeugnisse 48
Schwermetalle 114
Formaldehyd
Textilien 78
Fruchtnektare 59
Fruchtsifte 59
Functional Food 52
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Futtermittel
Dioxine 143
Radioaktivitdt 133

G

Gaststéitte 89
Gemiise 57
Schwermetalle 115
Gemiiseerzeugnisse 57
Gentechnisch hergestellte Lebensmittel 146
EU-Inspektion 150
Mais 147
Saatgut 149
Soja 147
Ubersicht 146
Geschmacksverstarker 51
Gesundheitsschiadigung 51, 54, 55, 56, 58, 65,
67,70,71
Getreide 51
Getreideprodukte 51
Gewiirze 71
Grundwasser 153

H

Halogenkohlenwasserstoffe 76, 131
Herbizide 76
Hoéchstmengeniiberschreitung
Gemiise 57
Gemiiseerzeugnisse 58
Mykotoxine 72
Obst 58
pflanzliche Lebensmittel 111
Trinkwasser 113
Ubersicht 104
Honig 65
Hormonell wirksame Stoffe
Sportlernahrung 122
Hormonell wirksame Stoffe und 3-Agonisten
Lebensmitteliberwachung 122
Nationaler Riickstandskontrollplan 125, 126
Hiilsenfriichte 56
Humanmilch 110
Schwermetalle 114

Hydroxymethylfurfural 59, 65

1

IBR 165

Infektiose Bovine Rhinotracheitis Siehe IBR
Infektiose Himatopoetische Nekrose (IHN)
171,212

Inspektion der EU-Kommission 150

K

Kartoffeln 56
Kise 46, 105

Klassische Schweinepest (KSP) 170
Konfitiiren 66
Konservierungsstoffe 57, 58, 71
Kosmetische Mittel 80
Ubersicht 44
Krankheitsdiagnostik bei Tieren 186
meldepflichtige Tierkrankheiten 195
Krusten-, Schalentiere 50
Kupfer

Trinkwasser 76

L

Laborvergleichsuntersuchungen 33
Lebensmittelmikrobiologie

Ubersicht 97
Leukose des Rindes 165
LHKW Siehe Halogenkohlenwasserstoffe
Losungsmittelrecycling 157

M

Mais

Gentechnisch hergestellte Lebensmittel 147
Marmeladen 66
Mayonnaisen 54
Melkanlageniiberpriifung 204
Milch 46, 105

Bakteriologie 158

Brucellose 165
Milchprodukte 46, 105
Mineraldl

Gewdsserverunreinigung 153
Mineralwasser 73, 113

Halogenkohlenwasserstoffe 131

Mikrobiologie 74
Mitarbeiter 16
Molekularbiologie

Bakterienartendifferenzierung 152

Tierartendifferenzierung 151
Monitoring 106
Moschusketon 110
Moschusxylol 110
Mucosal Disease (MD) 169, 203
Mykotoxine 72, 116

Aflatoxin M; 116

Aflatoxine By, B,, G;, G, 116

Ochratoxin A 72, 117

Patulin 60, 117

Schweinefutter 207

N

Néhrboden
Ubersicht 159
Nahrungsergidnzungsmittel 70
Nationaler Riickstandskontrollplan
Fleischhygienerecht 123
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Hemmstofftest 123
Positive Befunde 125
Ubersicht 124, 126
Nitrat 128
Gemiise 128
Gemiiseerzeugnisse 129
Grundwasser 76
Kleinkindernahrung 129
Mineralwasser 130
Trinkwasser 76, 129
Nitrit 128
Trinkwasser 77, 130
Nitromoschusverbindungen
Milch 105

o

Oberflachenwasser 153

Obst 58

Obstprodukte 58

Ochratoxin A Siehe Mykotoxine
Offentlichkeits- und Pressearbeit 30
Oko-Lebensmittel 112

Olsamen 56
Organozinnverbindungen 106, 108

P

PAK Siehe Polycyclische aromatische
Kohlenwasserstoffe
Parasitologie 161
Ubersicht 161
Paratuberkulose 158, 203
Pasteurella 166
Pathologie, Histologie 162
Patulin Siehe Mykotoxine
Pentachlorphenol (PCP)
Leder 78
Perlwein 62
Pflanzenschutzmittel 104
Humanmilch 110
Lebensmittel pflanzlicher Herkunft 111
Lebensmittel tierischer Herkunft 105
Ubersicht 104
Pharmakologisch wirksame Stoffe 118
Antibiotika und Chemotherapeutika 118
Lebensmittel (festgestellte Riickstdnde) 120
Lebensmittel (Ubersicht) 119
3-Agonisten 118
Untersuchungsmethoden 118
Pilze, Pilzerzeugnisse 58
Polychlorierte Biphenyle (PCB)
Ubersicht 104
Polycyclische aromatische Kohlenwasserstoffe
Abfall 155
Lebensmittel 131
Trinkwasser 77

Porkines respiratorisches und
reproduktives Syndrom Siehe PRRS
Probenzahlen

Ubersicht 38
PRRS 170
Psittakose/Ornithose 174

0

Q-Fieber 166, 208
Qualitdtsmanagement 31
Quecksilber

Kosmetika 84
Quellwasser 73

R

Radioaktivitit, Radiochemie 133
Durchschnittliche Gesamtbelastung 136
Gesamtkost und Rohmilch 134
Wildfleisch, Wildpilze 133

Ringversuche 32

S

Salmonellen 98
Schweine 207
Sauglings- und Kleinkindernahrung 68
Schédlingsbekdmpfungsmittel
Ubersicht 104
Schalenobst 56
Schaumwein 62
Schokolade 67
Schwermetalle 114
Serologie 165
Soja
Gentechnisch hergestellte Lebensmittel 147
Soflen 51, 54
Speiseeis 66
Spielwaren und Scherzartikel 84
Spirituosen 64, 94
Sportlernahrung 70
Strahlenbelastung 137
Strontium-90 135
Suppen 51
Siifistoffe 69
StiBwaren 67

T

Tafelwasser 73
Teigwaren 55
Tiergesundheitsdienste 198
Impfungen und Behandlungen 201
Klinische Untersuchungen 199
Tierkrankheiten
anzeigepflichtige Tierseuchen 194
Tierseuche Siehe Serologie
Tollwut 177
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Antigennachweis 168
Tollwutzentrum 177
Uberwachungsprogramm 177
Transmissible Spongiforme Enzephalopathien
Siehe BSE
Traubenmost 62
Tributylzinn Siehe Organozinnverbindungen
Trichinen 161
Trihalogenmethane 131
Trinkwasser 73, 113, 131
Mikrobiologie 102

U

Umweltverunreinigende Stoffe 156
Untersuchungsergebnisse
Gesamtiibersicht 39

V

Vergiftungen bei Tieren 180
Insektizide, Rodentizide 181
Veroffentlichungen 18
Virale Himorrhagische Septikdmie (VHS) 171

Virologie

Tollwut 168

Ubersicht 168
Viruserkrankungen (Tiere) Siehe Serologie
Vitamine 53, 60, 68, 70

Kosmetika 80

w

Wein 62
Weinerzeugnisse 63
Weinkontrolle 89
Wurstwaren 48
Wiirzmittel 71

VA
Zink

Trinkwasser 76
Zinn

Konserven 115
Zusatzstoffe 51, 58,59, 62, 63, 66, 69, 70
siehe auch Konservierungsstoffe und
Farbstoffe und Stulistoffe und
Geschmacksverstiarker
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