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Das CVUA Freiburg in Zahlen: Unser Personal 
 
 
Mitarbeitende des CVUA Freiburg (Stand: 31.12.2023)  
 

Gesamt (ohne Beurlaubungen / Abordnungen / Auszubildende und Praktikanten)  194 100 % 
Dienstgebäude Bissierstraße 135 69,6 % 
Dienstgebäude Am Moosweiher 59 30,4 % 
   
Sachverständige Lebensmittelchemikerinnen und Lebensmittelchemiker 41 21,1 % 
Sachverständige Tierärztinnen und Tierärzte 16 7,8 % 
Sachverständige (Agrar)Biologinnen und Biologen 3 1,5% 
Weinkontrolleurinnen und Weinkontrolleure 3 1,5 % 
Mitarbeitende in der Verwaltung (einschließlich Haustechnik, Hausmeister, IUK, 
Controlling, Reinigungs- und Spüldienst)  

33 17,0 % 

Technische Mitarbeitende 98 50,5 % 
   
befristet Beschäftigte 13 6,7 % 
Teilzeit-Beschäftigte 91 46,9 % 
2023 eingetreten 13 6,7 % 
2023 ausgeschieden 12 6,2 % 
   
Planstellen 161  
   
Auszubildende und Mitarbeitende im Praktikum  
Lebensmittelchemikerinnen und –chemiker im Praktikum 7  
Auszubildende zur Chemielaborantin bzw. zum Chemielaboranten 6  
VMTA-Schülerinnen und –Schüler 8  
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Zahlen aus der Lebensmittelüberwachung 
Tabelle:  
Probenzahlen CVUA Freiburg (außer veterinärmedizinische Diagnostik 

Probenzahlen 2023 

Amtliche Lebensmittelüberwachung 

Lebensmittel einschließlich Wein  11.094 

Sonstige Überwachungsaufgaben 

Trinkwasser 527 

Umweltradioaktivität 456 

Futtermittel 136 

Weinmost 302 

Hygieneproben 4 

Humanproben 1 

 

Amtliche Lebensmittelüberwachung - Übersicht in Zahlen 

Amtliche Lebensmittelproben werden gemeinsam mit den vor Ort tätigen Behörden risikoorientiert ausgewählt. Die 
Zahl der Beanstandungen ist deshalb nicht repräsentativ für das Marktangebot und erlaubt nur eingeschränkt 
Rückschlüsse auf die Qualität unserer Lebensmittel insgesamt. 

 

Verteilung der Beanstandungsgründe bei beanstandeten Proben 

Der Begriff „Beanstandung“ umfasst jede festgestellte Abweichung von der Norm, unabhängig von der Art oder 
dem Ergebnis der weiteren Verfolgung. Die Feststellungen, die im Gutachten ihren Niederschlag finden, unterliegen 
gegebenenfalls noch der richterlichen Nachprüfung. Nicht nur Abweichungen in stofflicher Hinsicht, sondern auch 
Verstöße gegen Kennzeichnungsvorschriften sind erfasst. 
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Tabelle:  
Lebensmittelüberwachung, alle Proben;  
Aufteilung der Proben auf Produktgruppen und Beanstandungsgründe 

 

 

Zahl der Proben      

Ge-
samt 

bean-
standet* 

proz. 
Anteil 

mikrobio-
logische 

Verunrei-
nigungen 

andere 
Verun-
reini-

gungen 

Zusam-
men- 

setzung 

Kenn-
zeich-
nung, 

Aufma-
chung 

An-
dere 

Lebensmittel 

Alkoholfreie Getränke 11 0 0,0% 0 0 0 0 0 

Alkoholische Getränke  
(außer Wein) 

555 134 24,1% 0 8 0 129 8 

Eier und Eiprodukte 1009 145 14,4% 5 12 5 112 17 

Eis und Desserts 556 82 14,7% 4 0 0 79 1 

Fertiggerichte 1366 373 27,3% 23 15 5 338 1 

Fette und Öle 24 1 4,2% 0 0 0 0 1 

Fische, Krusten-, Schalen-, 
Weichtiere und Erzeug-
nisse daraus 

891 64 7,2% 11 8 0 46 0 

Fleisch, Wild, Geflügel und 
Erzeugnisse daraus 

1431 192 13,4% 74 6 14 103 4 

Backwaren 906 207 22,8% 8 7 3 194 4 

Würzmittel 484 129 26,7% 1 2 8 123 0 

Säuglings- und Klein 
kindernahrung, glutenfreie 
Lebensmittel 

795 161 20,3% 1 3 7 130 55 

Milch und Milchprodukte 172 1 0,6% 0 1 0 0 0 

Sojaprodukte, Ölsaaten 164 11 6,7% 1 0 0 10 1 

Obst und Gemüse 482 39 8,1% 3 3 0 32 1 

Schokolade, Kaffee, Tee 17 2 11,8% 0 0 0 2 1 

Suppen, Brühen, Saucen 697 117 16,8% 1 0 7 114 0 

Wein 841 98 11,7% 0 1 7 91 6 

Honige 622 58 9,3% 2 0 1 48 18 

Zusatzstoffe 8 0 0,0% 0 0 0 0 0 

Vegane/Vegetarische Er-
satzprodukte 

63 8 12,7% 0 1 0 7 1 

Summe Lebensmittel 11094 1822 16,4% 134 67 57 1558 119 

Trinkwasser 527 90 17,1% 78 0 0 0 15 

kein Erzeugnis nach LFGB 7 0 0,0% 0 0 0 0 0 

* mehrere Beanstandungen pro Probe möglich, daher kann die Zahl der Beanstandungen die Zahl der beanstandeten 
Proben übersteigen
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Tabelle:  Untersuchungen auf anzeigepflichtige Tierseuchen 

Anzeigepflichtige Tierseuchen 
An-

zahl 
davon  
positiv 

Afrikanische Schweinepest (ASP) - Antikörpernachweis 1120 0 

Afrikanische Schweinepest (ASP) - Erregernachweis 411 0 

Amerikanische Faulbrut - Erregernachweis 1.481 217 

Ansteckende Blutarmut der Lachse (ISA) - Erregernachweis 7 0 

Aujeszkysche Krankheit - Antikörpernachweis 1.379 0 

Aujeszkysche Krankheit - Erregernachweis 32 0 

Befall mit dem kleinen Bienenbeutenkäfer (Aethina tumida) - Erregernachweis 37 0 

Befall mit der Tropilaelaps-Milbe - Erregernachweis 37 0 

Blauzungenkrankheit - Erregernachweis 94 0 

Bovine Herpesvirus-Typ-1-Infektion (alle Formen) - Erregernachweis 19 0 

Bovine Virus Diarrhoe (BVD) - Erregernachweis 21 0 

Brucellose der Rinder, Schweine, Schafe und Ziegen - Antikörpernachweis 3.088 16 

Brucellose der Rinder, Schweine, Schafe und Ziegen - Erregernachweis 195 0 

Enzootische Leukose der Rinder - Erregernachweis 4 0 

Geflügelpest - Antikörpernachweis 182 0 

Geflügelpest - Erregernachweis 400 34 

Infektion mit dem West-Nil-Virus bei einem Vogel oder Pferd - Erreger-Nachweis 52 0 

Infektiöse Hämatopoetische Nekrose der Salmoniden (IHN) - Erreger-Nachweis 106 7 

Koi Herpesvirus-Infektion der Karpfen - Erregernachweis 12 1 

Maul- und Klauenseuche (MKS) - Erregernachweis 3 0 

Newcastle Krankheit - Erregernachweis 21 3 

Niedrigpathogene aviäre Influenza bei einem gehaltenen Vogel - Antikörper-Nachweis 182 0 

Niedrigpathogene aviäre Influenza bei einem gehaltenen Vogel - Erreger-Nachweis 164 0 

Pockenseuche der Schafe und Ziegen - Erregernachweis 1 0 

Rauschbrand 10 0 

Salmonellose der Rinder - Erregernachweis 1.861 6 

Schweinepest (KSP) - Antikörpernachweis 1.391 0 

Schweinepest (KSP) - Erregernachweis 99 0 

Tollwut - Erregernachweis 258 0 

Tuberkulose der Rinder - Erregernachweis 2 0 

Vibrionenseuche der Rinder 46 0 

Virale hämorrhagische Septikämie der Salmoniden (VHS) - Erregernachweis 106 0 

Bei folgenden anzeigepflichtigen Tierseuchen wurden im Berichtsjahr keine Antikörper- und Erregernachweise durchgeführt:  

Affenpocken, Afrikanische Pferdepest, Ansteckende Blutarmut der Einhufer, Ansteckende Schweinelähmung (Teschener Krankheit), Beschälseuche der 

Pferde, Ebola-Virus-Infektion, Epizootische Hämatopoetische Nekrose (EHN), Epizootische Hämorrhagie der Hirsche (EHD), Epizootische ulzeratives Syn-

drom, Infektion mit Bonamia extiosa, Infektion mit Bonamia ostreae, Infektion mit Marteilia refringens, Infektion mit Microcytos mackini, Infektion mit 

Perkinsus marinus, Infektiöse Epididymitis, Lumpy Skin disease, Lungenseuche der Rinder, Milzbrand, Pest der kleinen Wiederkäuer, Pferdeenzephalomy-

elitis (alle Formen), Rifttal-Fieber, Rinderpest, Rotz, Stomatitis vesikularis, Taura-Syndrom, Transmissible Spongiforme Enzephalopathie (TSE), Tricho-

monadenseuche der Rinder, Vesikuläre Schweinekrankheit (SVD), Weißpünktchenkrankheit der Krebstiere und Yellowhead Disease 
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Tabelle:  Untersuchungen auf meldepflichtige Tierkrankheiten 

Meldepflichtige Tierkrankheiten Anzahl 
davon  
positiv 

Bornavirus-Infektion Säugetiere  - Erregernachweis 11 0 

Campylobacteriose (thermophile Campylobacter) - Erregernachweis 105 8 

Chlamydiose - Antikörpernachweis 37 3 

Chlamydiose - Erregernachweis 145 5 

Echinokokkose - Erregernachweis 11 8 

Equine Virus-Arteritis-Infektion - Erregernachweis 26 0 

Leptospirose - Erregernachweis 6 2 

Listeriose (Listeria monocytogenes) - Erregernachweis 291 13 

Maedi/Visna - Antikörpernachweis 47 0 

Niedrigpathogene aviäre Influenza der Wildvögel - Erregernachweis 236 5 

Paratuberkulose - Antikörpernachweis 202 6 

Paratuberkulose - Erregernachweis 106 15 

Q-Fieber - Antikörpernachweis 117 32 

Q-Fieber - Erregernachweis 54 0 

Salmonellose - Erregernachweis 1.551 53 

Toxoplasmose - Erregernachweis 17 2 

Tuberkulose - Erregernachweis 22 0 

Tularämie - Erregernachweis 298 30 

 

Bei folgenden meldepflichtigen Tierkrankheiten wurden im Berichtsjahr keine Antikörper- und Erregernachweise durchgeführt:  

Ansteckende Metritis des Pferdes (CEM), Ecthyma contagiosum, Euterpocken des Rindes, Gumboro-Krankheit, Infektiöse Laryngotracheitis des Geflügels 

(ILT), Mareksche Krankheit, Stomatitis papulosa des Rindes, Transmissible Gastroenteritis des Schweines, Verotoxin bildende Escherichia coli und Vogel-

pocken (Avipoxinfektion) 
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Mitarbeit in Ausschüssen, Kommissionen und Arbeitsgruppen 
 

International/EU 
AFI Arbeitsgruppe für Bienengesundheit in der Arbeitsge-

meinschaft der Fachberater für Imkerei (AFI), ein Zusam-
menschluss der deutschsprachigen Offizialberater für 
Imkerei und Bienenzucht 

Dr. Manuel Tritschler 

AKDVP Arbeitskreis diagnostische Veterinärpathologie (AKDVP) Dr. Julia Reichert 
Dr. Ulrike Fischer 
Dr. Michael Suntz 
Dr. Tanja Thiele 

CEN CEN/TC 460/WG 6 “Stable Isotope Analysis” Dr. Eva Annweiler 
CEN CEN/TC 460/WG 2 „Species analyses using DNA-based 

methods“ 
Dr. Klaus Pietsch 

CEN CEN/TC 275/WG 3 Working group Pesticides  Dr. Björn Hardebusch 
COLOSS International association COLOSS (Prevention of honey 

bee COlony LOSSes), Task Force - Honey bee health 
Dr. Manuel Tritschler 

DLK Dreiländerkonferenz der Lebensmittelkontrolle - 
Nordschweiz, Elsass, Baden-Württemberg 

Ralf Lippold 

ENGL Arbeitsgruppe des Joint Research Centre der Europäi-
schen Kommission zur Entwicklung von Methoden zum 
Nachweis von gentechnisch veränderten Lebensmitteln 
(ENGL) 

Dr. Klaus Pietsch 
Hans-Ulrich Waiblinger 

ERC-CWS Arbeitsgruppe des Joint Research Centre der Euro- 
päischen Kommission ERC-CWS (European Reference 
Centre for Control in the Wine Sector) 

Dr. Eva Annweiler 
Dr. Anja Heinlein 

ERFA Schweizerische Arbeitsgruppe Molekulare Diagnostik 
ERFA 

Dr. Klaus Pietsch 
Hans-Ulrich Waiblinger 

EU Arbeitsgruppe der Europäischen Kommission “Method 
validation and quality control procedures for pesticide 
residues in food and feed” 

Dr. Björn Hardebusch 
Ralf Lippold 
 

EU Arbeitsgruppe der Europäischen Kommission “Sampling 
for pesticide residues” 

Dr. Björn Hardebusch 
Sarah Obermeier 

EU EU-Referenzlaboratorium für Pestizide in Lebensmitteln 
tierischer Herkunft sowie Waren mit hohem Fettgehalt, 
Freiburg  

Dr. Björn Hardebusch (als Leiter),  
Anna Büttner,  
Anja Muzyka,  
Sarah Obermeier 
Julia Polley,  
Dr. Christina Riemenschneider 

EU EU-Referenzlaboratorium für halogenierte persistente 
organische Schadstoffe (POPs) in Lebens- und Futtermit-
teln, Freiburg 

Dr. Alexander Schächtele (als Leiter) 
Heiko Damm 
Dr. Jakob Hauns 
Dr. Marco Müller 
Dr. Christina Riemenschneider 
Dr. Katharina Rund 
Sandra Schätzle 
Theresa Zwickel 

EU Bundesrats-Beauftragter für die EU-Kommissions-Ar-
beitsgruppe „Mikrobiologische Normen“ 

Dr. Andreas Pastari 

INPIHW International Network for Productive Insects‘ Health and 
Welfare (INPIHW) 

Dr. Elke Müller-Hohe  
Dr. Christine Wind 

SAS  Fachexperte der Schweizerischen Akkreditierungsstelle 
SAS  

Dr. Klaus Pietsch 

AK  
Honig-SV 

Arbeitskreis Honig-Sachverständige der amtlichen Le-
bensmittelüberwachung der Bundesländer in Deutsch-
land und Österreich 

Marc Ohmenhäuser 
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National / auf Bundesebene 
 

AFFL AFFL-PG Inverkehrbringen von Insekten und daraus her-
gestellten Produkten als Lebensmittel 

Dr. Christine Wind 

AGB Arbeitsgemeinschaft der Institute für Bienenforschung 
(AGB) e.V.   

Dr. Manuel Tritschler 

ALS ALS AG Überwachung gentechnisch veränderter Lebens-
mittel  

Hans-Ulrich Waiblinger  
(als stellvertretender Obmann) 

ALS ALS-AG Speziallebensmittel und Abgrenzungsfragen Doris Metschies 
ALS/ALTS ALS/ALTS AG Lebensmittelallergene Hans-Ulrich Waiblinger  
ALS/AWS ALS-Arbeitsgruppe „Wein und Spirituosen“ (AWS) Martin Rupp  

(als stellvertretender Obmann) 
ALS/AWS UAG Stabilisotopenanalytik der ALS-Arbeitsgruppe 

„Wein und Spirituosen“ (AWS) 
Dr. Eva Annweiler 

ALTS ALTS ad hoc AG Art. 14 (Leiter der AG) Dr. Andreas Pastari (als Obmann) 
ALTS ALTS AG Fische und Fischerzeugnisse  Dr. Elke Müller-Hohe  

(als stellvertretende Obfrau) 
ALTS ALTS-AG Hygiene und Mikrobiologie Dr. Leonie Böhmer 
ASW Arbeitsgemeinschaft staatlicher Weinsachverständiger 

(Weinkontrolleure) der Bundesrepublik Deutschland 
Albin Decker 
Martin Frietsch 
Reiner Müller 
Cornelia Schmitz 
Thilo Schroth 

BfR BfR AG Marine Biotoxine Tobias Morlock 
BfR BfR-Kommission für Wein- und Fruchtsaftanalysen 

(WUFAK) 
Martin Rupp 

BfR Netzwerk des Nationalen Referenzlaboratoriums für ha-
logenierte POPs in Lebensmitteln und Futtermitteln, BfR 
Berlin, Mitglied als EURL und amtliches Labor 

Heiko Damm 
Dr. Jakob Hauns 
Dr. Marco Müller 
Dr. Christina Riemenschneider 
Dr. Katharina Rund 
Dr. Alexander Schächtele 
Sandra Schätzle 
Theresa Zwickel 

BMEL Deutsche Lebensmittelbuch-Kommission Jürgen Glatz 
BVL BVL Expertengruppe Bundesweiter Überwachungsplan Dr. Annemarie Sabrowski 
BVL Netzwerk des Nationalen Referenzlaboratoriums für  

polyzyklische aromatische Kohlenwasserstoffe,  
Mitglied als amtliches Labor 

Annika Maixner 
Kerstin Wahl 

BVL Netzwerk des Nationalen Referenzlaboratoriums für  
gentechnisch veränderte Organismen, Mitglied als amtli-
ches Labor  

Dr. Klaus Pietsch 
Hans-Ulrich Waiblinger 

BVL/EPRA Netzwerk des Nationalen Referenzlaboratoriums für Pes-
tizidrückstände/Expertengruppe für Pflanzenschutzmit-
telrückstandsanalytik, BVL Berlin, Mitglied als staatliches 
Labor 

Anja Muzyka 
Sarah Obermeier 
Julia Polley 
Dr. Christina Riemenschneider 

BVL § 64 LFGB AG Backwaren Dr. Beate Bourgeois 
BVL § 64 LFGB AG Methoden zur Identifizierung von mit Hilfe 

gentechnischer Verfahren hergestellter Lebensmittel 
Hans-Ulrich Waiblinger 

BVL § 64 LFGB AG IRMS Dr. Eva Annweiler (als Obfrau) 
BVL § 64 LFGB AG MALDI-TOF Dr. Christine Wind 
BVL § 64 LFGB AG Lebensmittelallergene Hans-Ulrich Waiblinger 
BVL § 64 LFGB AG Massenspektrometrische Proteinanalytik Dr. Christina Riemenschneider 

Anja Muzyka 
BVL Arbeitsgruppe „Methodensammlung“ nach § 28b GenTG Dr. Klaus Pietsch 
BVL Monitoring-Expertengruppe – Organische Kontaminan-

ten, migrierende Stoffe  
Sandra Schätzle 
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National / auf Bundesebene (Fortsetzung) 
 

BVL § 64 LFGB AG Molekularbiologische Methoden zur Pflan-
zen- und Tierartendifferenzierung 

Dr. Klaus Pietsch 

BVL § 64 LFGB AG Analysemethoden für die Futtermittelun-
tersuchung 

Dr. Marco Müller 

BVL § 64 LFGB AG Molekularbiologische Methoden Mikrobio-
logie 

Dr. Christine Wind 

BVL § 64 LFGB AG Next Generation Sequencing (NGS)-Spe-
ziesidentifizierung 

Dr. Klaus Pietsch (als Obmann) 

BVL § 64 LFGB AG Pestizide Dr. Björn Hardebusch 
BVL § 64 LFGB AG Vitaminanalytik Duc-Bao Mach 
DIN DIN Arbeitsausschuss NA 057-05-08 AA „Bienenpro-

dukte“  
Marc Ohmenhäuser (als Obmann) 

DIN DIN AA Polymerase-Kettenreaktion zum Nachweis von 
Mikroorganismen 

Dr. Klaus Pietsch 

DIN DIN AA NA 057-01-12 Validierung mikrobiologischer  
Verfahren 

Dr. Annemarie Sabrowski 

DIN DIN NA 057-08-02-01 AK „Molekularbiologische  
Speziesanalytik“ 

Dr. Klaus Pietsch 

DIN DIN Arbeitsausschuss NA 057-05-08 AA_N0553  
„Stabilisotopenanalytik“ 

Dr. Eva Annweiler 

DIN DIN NA 057-01-08 AA Arbeitsausschuss Pestizide Dr. Björn Hardebusch 
DVG DVG Fachgruppe Pathologie Dr. Ulrike Fischer 

Dr. Michael Suntz 
DVG Arbeitskreis Forensische Veterinärmedizin Dr. Michael Suntz 
GDCh GDCh AG Biochemische und molekularbiologische  

Analytik 
Hans-Ulrich Waiblinger 

GDCh GDCh-AG Fische und Fischwaren Dr. Elke Müller-Hohe 
Dr. Stephanie Krüger 

GDCh GDCh AG Stabilisotopen-Analytik Dr. Eva Annweiler 
GDCh GDCh-AG Fleisch und Fleischerzeugnisse  Jürgen Glatz  
GDCh GDCh AG Pestizide Sarah Obermeier (als Gast) 
GDCh GDCh AG Spirituosen Dr. Anja Heinlein 

Martin Rupp 
GDCh GDCh AG Fragen der Ernährung Duc Bao Mach 
FTIR Wissenschaftlicher Arbeitsausschuss FTIR-Kalibrierung Martin Rupp 
FTIR Arbeitskreis FTIR-Anwender in nicht-gewerblichen  

Untersuchungseinrichtungen 
Martin Rupp 

LAG Unterausschuss Methodenentwicklung des Länder- 
ausschusses Gentechnik (LAG) 

Dr. Klaus Pietsch 

Next NMR „NEXT NMR“-AG (Non-Profit Experten Team NMR) Julia Maier 
Miriam Meier 
Marc Ohmenhäuser 
Julian Oppler 
Vanessa Schilling 

StIKo Vet Arbeitskreis Fische der StIKo Vet Dr. Stephanie Bornstein 
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Arbeitsgruppen in Baden-Württemberg  
 

AKadVet FBG der verbeamteten Tierärzte Baden-Württemberg an 
der AkadVet 

Jürgen Glatz 

ALUA Arbeitsgemeinschaft der Leiterinnen und Leiter der  
Chemischen und Veterinäruntersuchungsämter und des 
Staatlichen Tierärztlichen Untersuchungsamtes Aulen-
dorf - Diagnostikzentrum (ALUA) 

Ralf Lippold 
Dr. Annemarie Sabrowski 

ALUA AG Alkoholische Getränke, Spirituosen, außer Wein Dr. Anja Heinlein (als Obfrau) 
Miriam Meier 

ALUA AG Backwaren, Teigwaren, Speiseeis Dr. Beate Bourgeois 
Annette Charra 
Christa Klusch (als Obfrau) 
Julia Maier 
Marc Ohmenhäuser 

ALUA AG Fischgesundheit Dr. Stephanie Bornstein (als Obfrau) 
Ingrid Braun 

ALUA AG Herkunft und Echtheit Dr. Eva Annweiler 
Julia Maier 
Miriam Meier 
Marc Ohmenhäuser 
Dr. Klaus Pietsch 
Vanessa Schilling 
Hans-Ulrich Waiblinger (als Obmann) 

ALUA AG Lebensmittelchemiker(innen) im Praktikum Annika Maixner 
ALUA AG Lebensmittelkennzeichnung Christa Klusch 
ALUA AG Lebensmittelkontrolleurinnen und -kontrolleure Annika Maixner 
ALUA AG Lebensmittelmikrobiologie  Tomke Asendorf 

Dr. Leonie Böhmer 
Dr. Elke Müller-Hohe 
Dr. Andreas Pastari (als Obmann) 
Dr. Annemarie Sabrowski 
Dr. Christine Wind 

ALUA Projektsteuergruppe LIMS-BW der CVUAs/STUA Annette Charra 
Tobias Morlock 
Niklas Ohlmann 

ALUA AG LIMS-Diagnostik der CVUAs/STUA Dr. Constanze Kirchgäßner 
Niklas Ohlmann 

ALUA MALDI working group Tomke Asendorf 
Elisabeth Volk 
Dr. Christine Wind (als Koordinatorin) 

ALUA AG Mikrobiologische Diagnostik Dr. Constanze Kirchgäßner 
ALUA AG Molekularbiologische Methoden Tomke Asendorf 

Elisabeth Volk 
Dr. Klaus Pietsch 
Hans-Ulrich Waiblinger 
Dr. Christine Wind 
Stefanie Meissner 
Dr. Ellen Link 
Dr. Stephanie Vick 

ALUA AG Morphologische Diagnostik Dr. Ulrike Fischer 
Dr. Michael Suntz (als Obmann) 
Dr. Julia Reichert 
Dr. Tanja Thiele 
Dr. Stephanie Bornstein 
Ingrid Braun 

ALUA NIR AG BW Jürgen Glatz 
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Arbeitsgruppen in Baden-Württemberg (Fortsetzung) 
 

ALUA NGS working group Tomke Asendorf 
Dr. Stephanie Vick 
Elisabeth Volk 
Dr. Christine Wind 
Dr. Klaus Pietsch 

ALUA Austausch CVUAs BW zu Prozesskontaminanten Annika Maixner 
ALUA AG Qualitätsmanagement Julia Polley 

Vanessa Schilling 
ALUA AG Tierische Lebensmittel Jürgen Glatz (als Obmann) 

Dr. Elke Müller-Hohe 
Dr. Andreas Pastari 
Kerstin Wahl 

ALUA AG vegane/vegetarische Lebensmittel Annette Charra 
Annika Maixner 
Kerstin Wahl 
Hans-Ulrich Waiblinger 

ALUA AG Wasser Dr. Katja Fischer-Hüsken 
Sabrina Jäger 
Dr. Annemarie Sabrowski 

ALUA AG Wein, Erzeugnisse aus Wein Albin Decker 
Martin Frietsch 
Dr. Anja Heinlein 
Miriam Meier 
Reiner Müller  
Martin Rupp (als Obmann) 
Cornelia Schmitz 
Thilo Schroth 

ALUA Projektgruppe Trinkwasser-Informationssystem TrIS Dr. Katja Fischer-Hüsken 
Sabrina Jäger 

CVUA FR Ausschuss für den Dritten Prüfungsabschnitt der Staats-
prüfung für Lebensmittelchemiker am Chemischen und 
Veterinäruntersuchungsamt Freiburg 

Ralf Lippold (Vorsitz) 
Marc Ohmenhäuser 
Hans-Ulrich Waiblinger 

CVUA FR Kommission zur Prüfung von „Deutscher Weinbrand“ für 
Baden-Württemberg im CVUA Freiburg 

Reiner Müller 
Martin Rupp 

IHK Frei-
burg 

Prüfungsausschuss der IHK Freiburg für den Ausbil-
dungsberuf „Chemielaborant“ nach dem Berufsbildungs-
gesetz 

Tobias Merklin 

LVWO 
Weinsberg 

Kommission zur Prüfung der Qualitätsweine b.A. bei der 
Staatlichen Lehr- und Versuchsanstalt für Wein- und 
Obstbau Weinsberg 

Thilo Schroth 

UM BW/ 
MLR BW 

Projektsteuerungsgruppe „Nuklearer Notfallschutz“ Matthias Brüderle 
Christin Fuchs 
Sabrina Jäger 

RP  
Freiburg 

Prüfungsausschuss zur Prüfung für Veterinär- 
medizinisch-technische Assistenten 

Katja Berthold 
Dr. Leonie Böhmer 
Jürgen Glatz 
Dr. Elke Müller-Hohe 
Dr. Constanze Kirchgäßner 
Dr. Ellen Link 
Stephanie Schäuble 
Dr. Michael Suntz 
Dr. Stephanie Vick  
Elisabeth Volk 
Dr. Christine Wind 

RP  
Karlsruhe 

Projektgruppe PFAS des RP Karlsruhe Anja Muzyka  
Dr. Christina Riemenschneider 
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Arbeitsgruppen in Baden-Württemberg (Fortsetzung) 
 

RP  
Stuttgart 

Prüfungsausschuss beim Regierungspräsidium Stuttgart 
zur Prüfung der Lebensmittelkontrolleurinnen und Le-
bensmittelkontrolleure 

Marc Ohmenhäuser 

RP  
Stuttgart 

Prüfungsausschuss Tierwirtschaftsmeister im Fachbe-
reich Imkerei, Regierungspräsidium Stuttgart 

Dr. Manuel Tritschler 

Stadt FR Wissenschaftlicher Beirat Tiergehege Mundenhof der 
Stadt Freiburg 

Dr. Ulrike Fischer 
Dr. Julia Reichert 
Dr. Michael Suntz 
Dr. Tanja Thiele 

WBI  
Freiburg 

Kommission zur Prüfung der Qualitätsweine b.A. beim 
Staatlichen Weinbauinstitut Freiburg 

Annette Charra 
Albin Decker 
Martin Frietsch 
Christin Fuchs 
Dr. Anja Heinlein 
Sabrina Jäger 
Julia Maier 
Annika Maixner 
Miriam Meier 
Reiner Müller 
Martin Rupp 
Cornelia Schmitz 
Thilo Schroth 

RP  
Freiburg 

Sachverständigenausschuss nach § 7 Abs. 1 der  
Weinbergslagen-Verordnung 

Reiner Müller 
Cornelia Schmitz 

RP  
Karlsruhe 

Sachverständigenausschuss nach § 7 Abs. 1 der  
Weinbergslagen-Verordnung 

Albin Decker 
Thilo Schroth 
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Öffentlichkeits- und Pressearbeit 

Medium: Fernsehen 

Pro7, Beitrag in der Sendung Galileo, 20.12.2023:  
„Wer lässt Hot Chips als Lebensmittel zu?“, Drehar-
beiten im Labor Convenience Food, Interview mit  
Elisabeth Steger 

SWR, Marktcheck „Tiefgekühlter Lachs – welcher 
schmeckt am besten?“ (14.11.2023), Dreharbeiten im 
Labor Fisch, Insekten, Interview mit Dr. Elke Müller-
Hohe 
https://www.swrfernsehen.de/marktcheck/tiefge-
kuehlter-lachs-welcher-schmeckt-am-besten-
102.html 

 

Medium: Zeitungen und Zeitschriften 

Die Bieneninstitute im Überblick, M. Tritschler, Deutsches Bienen Journal, 10/2023 

Glassplitter in einem Kartoffelbrei, Badische Zeitung, Zeitung in der Schule, 31.03.2023, 
Interview von Judith Charra, Klasse 4, Freiburg, mit Kerstin Wahl. Dr. Klaus Pietsch und 
Hans-Ulrich Waiblinger 

 

Medium: Internet 

 
Annweiler E, Schilling V, Schmalzried F 
Spargel aus der Region zu Ostern? 

Asendorf T, Krüger S, Müller-Hohe E, Wind C 
Speiseinsekten – Eiweißquelle der Zukunft oder ein-
fach nur eklig? 

Tritschler M, Kirchgässner C, Suntz M  
Eine neue Hornissenart bedroht die heimischen Insek-
ten 

Link E, Suntz M, Fischer U  
Regional gehäufte Todesfälle bei Haus- und Wildtau-
ben 

Müller M, Rund K, Schätzle S 

Dioxine und polychlorierte Biphenyle (PCB) in Lebens-
mitteln und Futtermitteln – Untersuchungsergebnisse 
2022 

Müller M, Rund K, Schätzle S 
Dioxine und PCB in Hühnereiern – deutlicher Rück-
gang der Kontamination bei Kleinstbetrieben im Jahr 
2022 im Vergleich zum Jahr 2005 

Metschies M 
Radioaktivität in Wildschweinfleisch: Ergebnisse für 
das Jagdjahr 2021/2022https://www.ua-

bw.de/pub/bei-

trag.asp?subid=3&Thema_ID=15&ID=3736&Pdf=No&l

ang=DE 

Tränkle K, ALUA-Arbeits-
gruppe „Alkoholische Ge-
tränke, Spirituosen, außer 
Wein“ (Heinlein A, Fleischer S, Meier M, Harter A) 
Weihnachtszeit ist für viele auch Eierlikör-Zeit 

Zipper H, Löw C, Hübler C, Fuchs C, Brüderle M 
Landesmessstellen in Baden-Württemberg üben für 
den nuklearen Notfallschutz 

Fuchs C, Brüderle M 

Radioaktivität in Lebensmitteln, Trinkwasser und Fut-
termitteln 2022 

Schmitz C 
Neuer Vorstand der Weinkontrolleure - DAS DEUT-
SCHE WEINMAGAZIN (dwm-aktuell.de) 

Carsten Wipfler - neuer Präsidenten der amtlichen 
Weinkontrolleure - Rebe & Wein (rebeundwein.de) 

Speck B, Waiblinger HU 
Gentechnik Erntemonitoring in Baden-Württemberg 

Waiblinger HU 
Gentechnik und Lebensmittel 2022 - Ergebnisse aus 
Baden-Württemberg liegen jetzt vor 

Waiblinger HU, Rullmann A, Scharmann F, Engler-
Blum G, Straub S 
Allergene in Lebensmitteln - Bilanz 2022 

 

https://www.swrfernsehen.de/marktcheck/tiefgekuehlter-lachs-welcher-schmeckt-am-besten-102.html
https://www.swrfernsehen.de/marktcheck/tiefgekuehlter-lachs-welcher-schmeckt-am-besten-102.html
https://www.swrfernsehen.de/marktcheck/tiefgekuehlter-lachs-welcher-schmeckt-am-besten-102.html
https://www.ua-bw.de/pub/beitrag.asp?subid=3&Thema_ID=2&ID=3754&Pdf=No&lang=DE
https://www.ua-bw.de/pub/beitrag.asp?subid=3&Thema_ID=2&ID=3766&Pdf=No&lang=DE
https://www.ua-bw.de/pub/beitrag.asp?subid=3&Thema_ID=2&ID=3766&Pdf=No&lang=DE
https://www.ua-bw.de/pub/beitrag.asp?subid=3&Thema_ID=1&ID=3905&lang=DE&Pdf=No
https://www.ua-bw.de/pub/beitrag.asp?subid=3&Thema_ID=1&ID=3905&lang=DE&Pdf=No
https://www.ua-bw.de/pub/beitrag.asp?subid=3&Thema_ID=8&ID=3894&lang=DE&Pdf=No
https://www.ua-bw.de/pub/beitrag.asp?subid=3&Thema_ID=8&ID=3894&lang=DE&Pdf=No
https://www.ua-bw.de/pub/beitrag.asp?subid=3&Thema_ID=7&ID=3810&Pdf=No&lang=DE
https://www.ua-bw.de/pub/beitrag.asp?subid=3&Thema_ID=7&ID=3810&Pdf=No&lang=DE
https://www.ua-bw.de/pub/beitrag.asp?subid=3&Thema_ID=7&ID=3810&Pdf=No&lang=DE
https://www.ua-bw.de/pub/beitrag.asp?subid=3&Thema_ID=7&ID=3809&Pdf=No&lang=DE
https://www.ua-bw.de/pub/beitrag.asp?subid=3&Thema_ID=7&ID=3809&Pdf=No&lang=DE
https://www.ua-bw.de/pub/beitrag.asp?subid=3&Thema_ID=7&ID=3809&Pdf=No&lang=DE
https://www.ua-bw.de/pub/beitrag.asp?subid=3&Thema_ID=15&ID=3736&Pdf=No&lang=DE
https://www.ua-bw.de/pub/beitrag.asp?subid=3&Thema_ID=15&ID=3736&Pdf=No&lang=DE
https://www.ua-bw.de/pub/beitrag.asp?subid=3&Thema_ID=15&ID=3736&Pdf=No&lang=DE
https://www.ua-bw.de/pub/beitrag.asp?subid=3&Thema_ID=15&ID=3736&Pdf=No&lang=DE
https://www.ua-bw.de/pub/beitrag.asp?subid=3&Thema_ID=15&ID=3736&Pdf=No&lang=DE
https://www.ua-bw.de/pub/beitrag.asp?subid=3&Thema_ID=15&ID=3736&Pdf=No&lang=DE
https://www.ua-bw.de/pub/beitrag.asp?subid=0&Thema_ID=2&ID=3883&lang=DE&Pdf=No
https://www.ua-bw.de/pub/beitrag.asp?subid=0&Thema_ID=15&ID=3768&Pdf=No&lang=DE
https://www.ua-bw.de/pub/beitrag.asp?subid=0&Thema_ID=15&ID=3768&Pdf=No&lang=DE
https://www.ua-bw.de/pub/beitrag.asp?subid=3&Thema_ID=15&ID=3772&Pdf=No&lang=DE
https://www.ua-bw.de/pub/beitrag.asp?subid=3&Thema_ID=15&ID=3772&Pdf=No&lang=DE
https://www.dwm-aktuell.de/neuer-vorstand-weinkontrolleure
https://www.dwm-aktuell.de/neuer-vorstand-weinkontrolleure
https://www.rebeundwein.de/aktuelles/news/article-7669373-198999/carsten-wipfler-neuer-praesidenten-der-amtlichen-weinkontrolleure-.html
https://www.rebeundwein.de/aktuelles/news/article-7669373-198999/carsten-wipfler-neuer-praesidenten-der-amtlichen-weinkontrolleure-.html
https://ltz.landwirtschaft-bw.de/site/pbs-bw-mlr/get/documents_E1864230679/MLR.LEL/PB5Documents/ltz_ka/Untersuchungen/Saatgut/GVO-Nachweis/GVO-Ernte-Monitoring%202022%20MLR_CVUA_LTZ.pdf
https://www.ua-bw.de/pub/beitrag.asp?subid=3&Thema_ID=17&ID=3765&Pdf=No&lang=DE
https://www.ua-bw.de/pub/beitrag.asp?subid=3&Thema_ID=17&ID=3765&Pdf=No&lang=DE
https://www.ua-bw.de/pub/beitrag.asp?subid=0&Thema_ID=9&ID=3797&Pdf=No&lang=DE
https://www.swrfernsehen.de/marktcheck/tiefgekuehlter-lachs-welcher-schmeckt-am-besten-102.html
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Besucher, Berufsorientierung und 
Praktika 

 

 

 

 

Bilder: Abgeordnete verschiedener Landtagsfraktionen informierten sich über die Arbeit des CVUA Freiburg  
(s. auch ausführlicher Bericht im  der Jahresberichts-Broschüre) 

 
Besuchergruppen 

Besuch von drei Mitgliedern der FDP/DVP Landtags-
fraktion: Herr Rudi Fischer, Herr Georg Heitlinger sowie 
Herr Klaus Hoher mit zwei Mitarbeitenden am 
06.03.2023 

Besuch der Landtagsabgeordneten Nadyne Saint-Cast 
(Fraktion GRÜNE) mit 2 Mitarbeitenden am 19.05.2023 

Besuch der Landtagsabgeordneten Gabi Rolland (SPD) 
am 9.10.2023 

Besuch der der Staatssekretärin Sabine Kurtz MdL 
(CDU) am 6.12.2023 

Besuch einer Delegation der FVA Baden-Württemberg 
am 13.12.2023 

Besuch der Auszubildenden zur Tierärztlichen Fachas-
sistentin der Max-Weber-Schule in Freiburg, 
17.07.2023  

 

Berufsorientierung / Praktika  

1 Praktikant für 12 Monate im Rahmen der Ausbildung 
zum staatlich geprüften agrartechnischen Assistenten 
- Fachrichtung Milchwirtschaft und Lebensmittelanaly-
tik (Abt. 6) 

1 Doktorand im Rahmen einer Forschungsarbeit für 6 
Monate in Abt. 3/Eurl POPs 

1 Praktikant der ABZ Landsberg für die Dauer eines 
Jahres in Abt. 6 

1 Masterstudentin zur Erstellung der Masterarbeit für  
6 Monate (Abt. 2 und 3) 

3 Schüler im Rahmen der Berufsorientierung für jeweils 
eine Woche 

7 Tierärztinnen der Unteren Verwaltungsbehörden für 
4 Wochen (Praktikum im Rahmen des Vorbereitungs-
lehrgangs für den tierärztlichen Staatsdienst) 

1 Student der Veterinärmedizin für 2 Wochen (prakti-
sche Ausbildung in Kontrolltätigkeiten, -methoden und 
–techniken für den Lebensmittelbereich nach §§ 55 (1), 
56 (1) TAppV) 

5 angehende Hygienekontrolleurinnen und Hygiene-
kontrolleure im Rahmen ihrer berufspraktischen Aus-
bildung für eine Woche einschließlich interner Auditie-
rung und Befugnis-Erteilung zur Trinkwasser-Proben-
nahme 

1 Schulklasse der Walther-Rathenau Gewerbeschule 
Schule aus Freiburg 
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Ausbildung (siehe auch ausführliche Berichte in unserer Jahresberichtsbroschüre)  

Chemielaborantin/Chemielaborant 

Ende 2023 waren 6 Auszubildende am CVUA beschäf-
tigt. Zwei von ihnen waren im ersten Ausbildungsjahr 
sowie vier weitere im dritten Ausbildungsjahr.  

VMTA-Schülerinnen und -Schüler  

Im Juli haben 6 Schülerinnen und Schüler ihre Ausbil-
dung zur/zum Veterinärmedizinisch–technischen As-
sistentin/Assistent abgeschlossen. Ende 2023 besuch-
ten noch 8 Schülerinnen und Schüler die VMTA-Schule. 

Lebensmittelchemikerinnen/Lebensmit-
telchemiker, – praktisches Jahr 

8 Praktikanten der Lebensmittelchemie legten 2023 
die Prüfungen zum Dritten Prüfungsabschnitt der 
Staatsprüfung für Lebensmittelchemiker am Chemi-
schen und Veterinäruntersuchungsamt Freiburg ab.  
Für das praktische Jahr neu eingestellt wurden im Mai 
vier und im Dezember drei angehende staatlich ge-
prüfte Lebensmittelchemikerinnen und Lebensmittel-
chemiker.  

 

 

Unterricht, Qualitätsprüfungen, Gerichtstermine 

Unterricht an der Landesakademie für Veterinär- 
und Lebensmittelwesen (AkadVet) 

Referenten des CVUA Freiburg unterrichteten im Rah-
men der Ausbildung zur Lebensmittelkontrolleurin / 
zum Lebensmittelkontrolleur, zur Veterinärhygiene-
kontrolleurin / zum Veterinärhygienekontrolleur, zur 
amtlichen Fachassistentin / zum amtlichen Fachassis-
tenten sowie der Weiterbildung zur Amtstierärztin / 
zum Amtstierarzt: 

Schilling V, Glatz J, Maier J, Ohmenhäuser M, Polley J, 
Waiblinger HU, Suntz M, Fuchs C, Asendorf T 

sonstiger Unterricht 

Unterricht an der Landvolkshochschule Bildungshaus 
Kloster St. Ulrich in Bollschweil, Referentin im Rahmen 
des Zertifikatslehrgangs Edelbrandsommelier (Charra, 
Meier) 

Unterricht an der Fachschule für Landwirtschaft Offen-
burg, Referentin im Rahmen der Fachklasse für Brenne-
reiwesen (Heinlein) 

Unterricht an der VMTA-Schule in Freiburg (Glatz J, 
Müller-Hohe E, Volk E) 

Unterricht an der Honigkursleiterschulung beim Lan-
desverband Badischer-Imker e.V. Heidelberg (Ohmen-
häuser) 

Qualitätsprüfungen 

75 Prüfungen von Qualitätsweinen b.A. beim Staatli-
chen Weinbauinstitut Freiburg (Charra (2), Decker (16), 
Frietsch (10), Heinlein (1), Maier (5), Meier (1), Müller 
(15), Rupp (9), Schmitz (17), Schroth (10)) 

13 Prüfungen von Qualitätsweinen b.A. bei der Staatli-
chen Lehr- und Versuchsanstalt für Wein- und Obstbau 
Weinsberg (Schroth) 

DLG-Qualitätsprüfung für Fisch und Seafood am 09.-
11.05.2023 (Müller-Hohe als Prüfbevollmächtigte) 

Gerichtstermine 

Mitarbeitende der Dienststelle wurden zu 2 Gerichts-
terminen geladen: Fischer (1), Glatz (1)
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Veröffentlichungen 

(bei Publikationen mit externen Autoren ist der Name des (Co-)Autors des CVUA Freiburg fettgedruckt)

Schellenberg A und Annweiler E. (2023) Isotope geben 
Auskunft – Über die Authentizität von Lebensmitteln, 
QM! Ausgabe 03/September 2023, Behr’s Verlag Ham-
burg 

Waiblinger HU, Eichner CA, Näumann G et al. (2023) 
GMO analysis results from official food control labora-
tories in Germany from 2017 to 2021. J Consum Prot 
Food Saf 18: 93–99. https://doi.org/10.1007/s00003-
023-01425-0 

Schweikle S, Häser A, Wetters S, Raisin M, Greiner M, 
Rigbers K, Fischer U, Pietsch K, Suntz M, Nick P. 
(2023) DNA barcoding as new diagnostic tool to lethal 
plant poisoning in herbivorous mammals. PLOS ONE 
18(11):e0292275 https://doi.org/10.1371/jour-
nal.pone.0292275 
 

Grégoire D, Preckel L, Petersen H, Pietsch K, Wöhlke A, 
Brünen-Nieweler C. (2023) Benchmarking and Valida-
tion of a Bioinformatics Workflow for Meat Species 
Identification Using 16S rDNA Metabarcoding. Foods 
(12) https://www.mdpi.com/2304-8158/12/5/968 
 
Kristina K, Gadelmeier A, Grégoire D, Gerdes L, Graf A, 
Hagen M, Hasse M, Huber I, Näumann G, Pavlovic M,  
Pietsch K, (…) Haase I. (2023) Detection of adulterated 
meat products by a next-generation sequencing-based 
metabarcoding analysis within the framework of the op-
eration OPSON X: a cooperative project of the German 
National Reference Centre for Authentic Food 
(NRZ-Authent) and the competent German food con-
trol authorities. Journal of Consumer Protection and 
Food Safety. Volume 18, pages 375–391, (2023). 
https://doi.org/10.1007/s00003-023-01437-w 

 

Veranstaltung von Workshops und Fortbildungen 

Fischer-Hüsken K: Akkreditierung der Trinkwasser-
Probenahme, 15 Interne Auditierungen von Mitarbei-
tenden der Gesundheitsämter im Regierungsbezirk 
Freiburg 

Riemenschneider C, Muzyka A, Polley J, Obermeier S, 
Büttner A, Hardebusch B: Trainingsworkshop für Nati-
onale Referenzlaboratorien für Pestizide in tierischen 
Lebensmitteln und Matrizes mit hohem Fettgehalt, 
Freiburg, 16. - 17.10.2023 

Riemenschneider C, Obermeier S, Muzyka A, Polley J, 
Büttner A, Hardebusch B: Trainingsworkshop für  
Armenien und Bulgarien für Pestizide in tierischen  
Lebensmitteln und Matrizes mit hohem Fettgehalt, 
Freiburg, 03. - 13.07.2023 

Riemenschneider C, Damm H, Schächtele A: PFAS-
Training für Nationale Referenzlaboratorien für haloge-
nierte persistente organische Schadstoffe (POP) in  
Lebens- und Futtermitteln, Freiburg, 04. - 05.07.2023 

Schächtele A, Zwickel T, Damm H, Riemenschneider 
C, Rund K, Müller M, Hauns J: Workshops des EU-Re-
ferenzlabors für halogenierte persistente organische 
Schadstoffe (POP) in Lebens- und Futtermitteln mit 
den Nationalen Referenzlaboratorien der EU-Mitglieds-
staaten, Berlin, 16. - 17.05.2023, und online, 23. - 
24.11.2023  

Schächtele A, Riemenschneider C, Damm H: Work-
shop der Core Working Group „Perfluoroalkyl  

substances (PFAS)“ des Netzwerkes des EU-Referenz-
labors für halogenierte persistente organische Schad-
stoffe (POP) in Lebens- und Futtermitteln mit den Nati-
onalen Referenzlaboratorien der EU-Mitgliedsstaaten, 
Wageningen, Niederlande, 14. - 15.03.2023 

Schächtele A, Zwickel T, Hauns J: Workshop der Core 
Working Group „Chlorinated Paraffins“ des Netzwerkes 
des EU-Referenzlabors für halogenierte persistente  
organische Schadstoffe (POP) in Lebens- und Futter-
mitteln mit den Nationalen Referenzlaboratorien der 
EU-Mitgliedsstaaten, Freiburg, 19.10.2023 

Schächtele A, Zwickel T: Workshop der Core Working 
Group „Brominated Contaminants and PCNs“ des Netz-
werkes des EU-Referenzlabors für halogenierte persis-
tente organische Schadstoffe (POP) in Lebens- und 
Futtermitteln mit den Nationalen Referenzlaboratorien 
der EU-Mitgliedsstaaten, Freiburg, 18.10.2023  

Tritschler M 
Ausbildungskurs für Bienensachverständige (BSV), 
Bienengesundheitsdienst am CVUA Freiburg, Freiburg, 
14. - 15.02.2023; 13. - 14.03.2023; 28. - 29.03.2023 

Waiblinger HU, Pietsch K: Aktuelle Trends der moleku-
larbiologischen Lebensmittelanalytik. Hybrid-Kurs im 
Rahmen der Fortbildung Lebensmittelchemie der Ge-
sellschaft Deutscher Chemiker, Freiburg, 23. - 
24.11.2023

https://doi.org/10.1007/s00003-023-01425-0
https://doi.org/10.1007/s00003-023-01425-0
https://doi.org/10.1371/journal.pone.0292275
https://doi.org/10.1371/journal.pone.0292275
https://www.mdpi.com/2304-8158/12/5/968
https://doi.org/10.1007/s00003-023-01437-w
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Veranstaltung von Workshops und Fortbildungen (Fortsetzung)
 
Schmitz C, Müller R, Frietsch M: Fachtagung der  
Arbeitsgemeinschaft Staatlicher Weinsachverständiger 
(ASW) mit Sensorikseminar in Zusammenarbeit mit dem 
BMEL und dem Staatlichen Weinbauinstitut Freiburg, 
Freiburg, 29.11. - 01.12.2023 

 
 
 
 
 

 

Vorträge und Posterbeiträge 

Bornstein S 
„Echinococcus multilocularis - neue Erkenntnisse aus 
der Diagnostik des Fuchsbandwurms“, Vortrag, Tier-
ärztliche Fortbildungsnachmittage, Donaueschingen, 
14.03.2023, und Freiburg, 15.03.2023, sowie Ämter-
übergreifende Fortbildung, CVUA Freiburg, 06.07.2023 

Bornstein S 
„Kiemengesundheit und Fischsterben“, Online-Vortrag, 
Fachforum Forellenzucht der FFS, Engen, 05.12.2023 

Damm H, Faller C, Thoma K, Zwickel T, Schächtele A 
“Automation of Solid Phase Extraction (SPE)-Clean-up 
for the Analysis of Per- and Polyflouroalkyl Substances 
(PFAS) in Food”, 43rd International Symposium on Hal-
ogenated Persistent Organic Pollutants (POPs), Maas-
tricht, 10. - 14.09-2023 

Hauns J, Zeug L, Zwickel T, Schächtele A 

„Occurrence of Polychlorinated Alkanes in Animal Feed 
from the German Market”, 43rd International Sympo-
sium on Halogenated Persistent Organic Pollutants 
(POPs), Maastricht, 10. - 14.09-2023 

Müller M, Rund K, Schätzle S, Schächtele A 
„Dioxine und polychlorierte Biphenyle in Eiern aus 
Kleinsthühnerhaltung“, 51. Deutsche Lebensmittelche-
mietage, 21. - 23.08.2023, Bonn 

Obermeier S, Riemenschneider C, Muzyka A, Polley J, 
Hardebusch B 
„Aktuelle Daten über Pestizidrückstände und Kontami-
nanten in tierischen Lebensmitteln in Baden-Württem-
berg (Stand 2022)“, Posterbeitrag, 1. Deutsche Lebens-
mittelchemietage, Bonn, 21. - 23.08.2023 

Pastari A 
„Listeria monocytogenes – alter Bekannter mit neuen 
Entwicklungen“, Vortrag, Sprengelversammlung der 
Amtstierärzte des Regierungsbezirks Freiburg, 
Waldshut-Tiengen, 17.05.2023 

Pastari A 
Vortragender beim Online-Seminar „Listerien in  
Lebensmitteln” der Behr´s...Akademie, 08.02.2023 

 

Pastari A 
„Ergebnisse der AFFL-Projektgruppe ‚Challenge-
Tests‘“, Vortrag, Sitzung des Arbeitskreises Qualitäts-
sicherung Süd -West des BVWS, Freiburg, 18.10.2023 

Pietsch K 
„Gentechnisch veränderte Lebensmittel“, Vortrag, 
Fortbildung „Projektleiter und Beauftragte für die  
biologische Sicherheit“, Karlsruher Institut für Techno-
logie, 21. - 22.03.2023 

Pietsch K 
„Gentechnisch veränderte Lebensmittel“, Vortrag, 
Fortbildung „Projektleiter und Beauftragte für die  
biologische Sicherheit“, Karlsruher Institut für Tech-
nologie, 12. - 13.09.2023 

Pietsch K 
„Gentechnisch veränderte Lebensmittel“, Vortrag, 
Fortbildung „Projektleiter und Beauftragte für die  
biologische Sicherheit“, Karlsruher Institut für Tech-
nologie, 27. - 28.11.2023 

Pietsch K 
„Sicherheit in der Gentechnik“. Vortrag, Fortbildung 
„Projektleiter und Beauftragte für die biologische  
Sicherheit“, Albert-Ludwigs-Universität Freiburg, 09. - 
10.10.2023 

Pietsch K 
„Forensische Pathologie – Nachweis von Giftpflanzen 
mittels DNA-Barcoding und LC-MS“, Vortrag, Sitzung 
des Unterausschusses Methodenentwicklung, Erfurt, 
29. - 30.06.2023 

Heinz S, Pietsch K, Pecoraro S, Neusius D, Guertler P 
„In-house validation of specific detection methods for a 
genome edited soybean“, Posterbeitrag, International 
Conference on GMO Analysis ans New Genomic Tech-
niques, Berlin, 14. – 16.03.2023 

Reichert J, Pietsch K, Suntz M 
„Forensische Pathologie: Aufklärung von Pflanzenver-
giftungen mittels DNA-Barcoding und LC-MS/MS“, 
Vortrag, Tierärztliche Fortbildungsnachmittage, Do-
naueschingen, 14.03.2023, und Freiburg, 15.03.2023 



19 Jahresbericht 2023  Vorträge, Poster 

 

Frische T, Biegler-Engler A, Guckert M, Koschorreck J, 
Osterauer R, Riemenschneider C, Rupp J, Söhlmann R 
„Per- and Polyfluoroalkyl Substances (PFAS) in Soil and 
Wild Boar Samples from a PFAS Hot Spot Area - a Com-
parative Chemical Fingerprinting Exercise”, Posterbei-
trag, SETAC Europe, Dublin, Irland, 30.04. - 
04.05.2023 

Frische T, Biegler-Engler A, Guckert M, Koschorreck J, 
Osterauer R, Riemenschneider C, Rupp J, Söhlmann R 
„PFAS Contamination Patterns in Wild Boar Liver Sam-
ples and Soil Samples from a PFAS Hot Spot Area – Dis-
tinct, yet Indicative”, Posterbeitrag, FLUOROS 2023, 
Idstein, 11.08. - 01.09.2023 

Riemenschneider C, Alexander Schächtele, Bjorn Be-
rendsen, Stefan van Leeuwen 
„Overview of EURL PFAS Guidance Document”, Online-
Vortrag, AOAC Midyear Meeting 2023, Gaithersburg, 
Maryland, USA, 16.03.2023 

Riemenschneider C 
„Development of a method for analysis of PFAS in ce-
real based feed”, Online-Vortrag, Workshop of EURL 
and NRLs for halogenated POPs in feed and food, Berlin, 
16. - 17.05.2023 

Riemenschneider C, Muzyka A 
„Per- und polyfluorierte Alkylsubstanzen (PFAS) in Fi-
schen aus dem Bodensee“, Posterbeitrag, 51. Deutsche 
Lebensmittelchemietage, Bonn, 21. - 23.08.2023 

Riemenschneider C, Hardebusch B 
„EUPT-AO 18 results”, Vortrag, Joint EURLs/NRLs 
Workshop for Pesticide Residues, Stuttgart, 18. – 
20.10.2023 

Riemenschneider C, Muzyka A 
„PFAS – Gekommen um zu bleiben”, Hausvortrag, 
CVUA Freiburg, 31.10.2023 

Riemenschneider C 
„Nachweis von per- und polyfluorierten Alkylsubstan-
zen (PFAS) in Fischen aus dem Bodensee”, Vortrag, In-
formationsaustausch der Leiterinnen und Leiter der Le-
bensmittelkontrollstellen innerhalb der Internationa-
len-Bodensee-Konferenz (IBK), Friedrichshafen, 
17.11.2023 

Muzyka A, Büttner A 
„Joint Monitoring Program of Pesticide Residues in 
Honey, MRM-compounds, Part A”, Vortrag, Joint 
EURLs/NRLs Workshop for Pesticide Residues, 
Stuttgart, 18. – 20.10.2023  

Müller M, Schätzle S, Rund K, Schächtele A 
„Eier aus Kleinsthühnerhaltung – Immer noch ein Prob-
lem?”, Vortrag, Workshop des NRL POP für Wissen-
schaftlerInnen in den Laboren der amtlichen Überwa-
chung, Berlin 05.06. - 06.06.2023 

 

Ohmenhäuser M 
„Honig aus Sicht der LM-Überwachung“, Vortrag,  
Jahresgespräch Imkerei mit MLR und LAB Hohenheim, 
Stuttgart, 15.11.2023 

Rund K, Müller M, Zwickel T, Schächtele A 
„Expiry dates of analytical standards”, Vortrag, Work-
shop of EURL and NRLs for halogenated POPs in feed 
and food, Berlin, 16. - 17.05.2023 

Rund K, Zwickel T, Tschiggfrei K 
„PCN –Analytik am EURL POPs”, Vortrag, Workshop 
des NRL POP für WissenschaftlerInnen in den Laboren 
der amtlichen Überwachung, Berlin, 05. - 06.06.2023 

Rund K, Müller M, Zwickel T, Schächtele A 
„Guidance Document on analytical standards”, Online-
Vortrag, Workshop of EURL and NRLs for halogenated 
POPs in feed and food, 23. - 24.11.2023 

Schiel L, Wind C, Krueger S, Braun PG, Koethe M 
„Eignung von Untersuchungsmethoden zur Nährwert-
bestimmung von Speiseinsekten“, Vortrag, 63. Arbeits-
tagung des Arbeitsgebietes Lebensmittelsicherheit 
und Verbraucherschutz, 27.09.2023 

Tritschler M 
„Vergiftungsverdachtsfälle bei Honigbienen, Unter- 
suchungen und Ergebnisse“, Bienenschutzausschuss 
des Landkreises Breisgau Hochschwarzwald, Breisach, 
12.01.2023 

Tritschler M 
„Aktuelles aus dem Bienengesundheitsdienst vom 
CVUA Freiburg“, Badischer Imkertag, Haslach i. K., 
19.03.2023 

Tritschler M 
„Bienenkrankheiten - erkennen- behandeln- vorbeugen 
IV Sulzburg“, Sulzburg, 03.02.2023 

Tritschler M 
„Aktuelles zur Bienengesundheit und Auswirkungen 
zum Sperrbezirk Amerikanische Faulbrut (AFB) in der 
Stadt Freiburg, IV Freiburg“ Freiburg, 04.05.2023 

Tritschler M 
„Aktuelles zur Bienengesundheit und Verhalten bei 
Bienenvergiftungen“, Fortbildung für Bienensachver-
ständige (BSV), LRA OG, Offenburg, 11.05.2023 

Tritschler M 
„Der Bienengesundheitsdienst (BGD) am CVUA Frei-
burg“, Besuch des Präsidenten & Geschäftsführung der 
Badischen Imker, Freiburg, 09.08.2023 

Tritschler M 
„Aktuelles zur Bienengesundheit und Medikamenten-
einsatz bei Honigbienen“, Fortbildung für Bienensach-
verständige (BSV), LRA KA, Bruchsal, 18.09.2023 
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Tritschler M 
„Aktuelles zur Bienengesundheit im Südlichen 
Schwarzwald“, Bezirksimkerverein Haslach e. V., 
Haslach i. K., 20.09.2023 

Tritschler M 
„Auswirkungen der Amerikanischen und Europäischen 
Faulbrut im Grenzgebiet zur Schweiz, IV Lörrach“, 
Lörrach, 19.10.2023 

Tritschler M, 
Referenten-Schulung zur Bienengesundheit des Badi-
schen Imkerbundes, Badische Imkerschule Oberenters-
bach, 04.11.2023  

Tritschler M 
Runder Tisch Imkerei & Landwirtschaft zur Bienen-
gesundheit, Bericht für die Regierungsbezirke Freiburg 
& Karlsruhe, MLR-Runder Tisch, Stuttgart, 06.11.2023 

Tritschler M 
Sachstand zur aktuellen Bienengesundheit für die Re-
gierungsbezirke Freiburg & Karlsruhe, Jahresgespräch 
Imkerei mit MLR und LAB Hohenheim, Stuttgart, 14. - 
15.11.2023 

Tritschler M 
„Aktuelles zur Bienengesundheit und Auswirkungen 
zum Sperrbezirk Amerikanische Faulbrut (AFB) im 
SWB“, Fortbildung für Bienensachverständige (BSV), 
LRA Schwarzwald Baar Kreis (SWB), Donaueschingen, 
22.11.2023 

Tritschler M 
„Aktuelles zur Bienengesundheit und Auswirkungen 
zum Sperrbezirk Amerikanische Faulbrut (AFB) im 
Landkreis Emmendingen“, Fortbildung für Bienensach-
verständige (BSV), LRA EM, Emmendingen, 29.11.2023 

Waiblinger HU, Eichner CA, Näumann G, Busch U 
„GMO analysis results from official food control labora-
tories in Germany from 2017 to 2021”, Posterbeitrag, 
International Conference on GMO Analysis and New Ge-
nomic Techniques, Berlin, 14. - 16.03.2023 

Waiblinger HU, Wahl, K 
„Allergene: Kennzeichnung und Überwachung“, Vor-
trag, Sektion Baden-Württemberg der Deutschen Ge-
sellschaft für Ernährung e.V. .Universität Hohenheim, 
14.09.2023 

Waiblinger HU 
„Lebensmittelallergene: Aktuelles aus der Lebensmit-
telüberwachung und der Analytik“, Vortrag, 25. Runder 
Tisch „Lebensmittelallergien und Allergenmanage-
ment“ des DAAB/FiS Europe, Köln, 29.11.2023 
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Ergänzung der Geräteausstattung 

Unsere Geräteausstattung wird kontinuierlich erweitert und modernisiert, damit wir uns den analytischen Heraus 
forderungen auch künftig stellen können und den Anforderungen des Verbraucherschutzes weiterhin gerecht werden. 
Die Beschaffung modernster Analysentechniken geht dabei häufig auch mit einem Gewinn an Effizienz und Zuverläs-
sigkeit bei den Untersuchungen einher. 

Im Jahr 2023 haben wir unsere verfügbaren Investitionsmittel u. a. zur Beschaffung folgender Geräte verwendet: 

 

DNA-Extraktionsautomat 

Seit Oktober 2023 verfügt das Labor Gen über einen 
neuen DNA-Extraktionsautomaten als Ergänzung und 
Erweiterung bei der Aufarbeitung von Proben. 

Ausschlaggebend für diese Investition war u. a., dass 
der neue Extraktionsautomat im Vergleich zum Vor-
gängermodell die dreifache Anzahl an Plätzen besitzt. 
Zudem bietet er mehr Möglichkeiten für die Dokumen-
tation.  

Wo kommt dieses Gerät zum Einsatz? 

Der DNA-Extraktionsautomat wird für die Isolierung 
von DNA verwendet. Der Anwendungsbereich erstreckt 
sich schwerpunktmäßig auf die Isolierung von DNA aus 
Fleisch, Fisch und pflanzlichen Lebensmitteln für die 
Tier- bzw. Pflanzenartdifferenzierung bzw. für die Un-
tersuchung auf gentechnisch veränderte Organismen 
(GVO). Für stark verarbeitete Lebensmittel und für die 
Bestimmung von Allergenen in Lebensmitteln eignet 
sich diese Extraktionsmethode jedoch nicht.  

Gibt es weitere Vorteile?  

Der größte Vorteil ist, dass nach einer Vorextraktion 
aus bis zu 48 Proben parallel die DNA innerhalb von 
40 Minuten automatisiert extrahiert wird. Fallen weni-
ger Proben an, muss nicht auf die genaue Platzierung 
der Proben im Gerät geachtet werden, da belegte Posi-
tionen durch das Gerät automatisch erkannt werden. Im 
Gegensatz zum bisherigen Gerät ist zudem eine Dekon-
tamination des Geräteinnenraums mit Hilfe einer einge-
bauten UV-Lampe möglich.  

Wie funktioniert die Aufarbeitung von DNA aus Lebens-
mitteln mit Hilfe dieser Technik? 

Das Innere des Geräts besteht aus Stellplätzen für die 
Kartuschen (s. Bild), sowie aus magnetischen Metallstä-
ben. 

 

Im Kit enthalten sind Hüllen aus Plastik („plunger“) zum 
Schutz vor Verunreinigung der Metallstäbe. Die Kartu-
schen besitzen mehrere Kavitäten mit unterschied 
lichen Lösungen. In Position 1 (rechts) befindet sich ein 
Lysepuffer, in den auch der Vorextrakt der Probe pipet-
tiert wird. Links daneben („schwarze“ Flüssigkeit) be-
finden sich sogenannte 
magnetic beads, welche für 
die Aufarbeitung wichtig 
sind. Alle anderen Positio-
nen der Kartusche sind mit 
verschiedenen Reinigungs-
puffern gefüllt. 

 

Die Probe wird 
durch Auf- und Ab-
Bewegungen des 
Plungers durch-
mischt. Mit Hilfe 
des magnetischen 
Stabs, welche mit 
dem plunger in die 
nächste Position 
der Kartusche fährt, haften die magnetic beads an der 
Hülle. Durch Herausziehen des Stabs fallen die mag-
netic beads in den Vorextrakt der Probe und die DNA 
haftet sich an diese an. Beim Hineinfahren des Metall-
stabs haften die Partikel mit der DNA an der Hülle. In 
der nächsten Kartusche fängt der Prozess von vorne an. 
Die Abtrennung der DNA von den magnetic beads er-
folgt mit Hilfe eines Elutionspuffers. 
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Gerät zur Aufarbeitung von PFAS 

Seit November 2023 verfügt das Labor Trinkwasser 
über ein Gerät zur Aufarbeitung von PFAS in Trinkwas-
ser. Aktuell befindet es sich noch in der Einarbeitungs-
phase. Das Gerät wurde angeschafft, da die Trinkwas-
serverordnung vom 20. Juni 2023 einen Grenzwert von 
0,00010 mg/l für die Summe von 20 PFAS vorsieht, 
dieser Grenzwert gilt ab 12. Januar 2026. 

Die Messungen von PFAS in Trinkwasser erfolgte bisher 
per LC MS/MS Direktmessung am CVUA Sigmaringen. 
Der nun festgelegte tiefe Grenzwert kann aber mittels 
einer Direktmessung nur schwer erreicht werden. Da-
her müssen die PFAS aus den Proben zunächst aufkon-
zentriert werden. 

Wo kommt dieses Gerät zum Einsatz? 

Bei der Untersuchung von Trinkwasserproben, die von 
den Gesundheitsämtern erhoben werden. Durch die 
Festphasenextraktion erfolgt eine Aufkonzentration 
der PFAS um den Faktor 250. 

Welche Vorteile hat das Gerät? 

Das Gerät hat Platz für 30 Proben, es können immer 
3 Proben gleichzeitig automatisiert bearbeitet werden. 
Da die Extraktion verschiedene Schritte an verschiede-
nen Positionen beinhaltet, kann das Gerät verschach-
telt arbeiten. Ein Durchgang für 3 Proben dauert ca. 
1,5 Stunden. Durch die Automatisierung kann die Ex-
traktion über Nacht stattfinden, wodurch es zu einer 
Zeitersparnis kommt. Ein weiterer Vorteil ist, dass das 
zum Nachspülen der Gefäße verwendete Methanol di-
rekt für die Elution der Säule verwendet wird und hier 
nicht zwei einzelne Schritte erfolgen müssen.  

Außerdem wird für das System eine Blindwertfreiheit 
garantiert, das heißt, alle Materialien, die mit Probe  
oder Lösungsmittel in Kontakt kommen, sind fluor-
kunststofffrei.  

 

Wie funktioniert das Gerät?  

Das Gerät besteht aus folgenden Komponenten: 

1. Externe Bearbeitungsstation, mit Pumpen zum Ab-
saugen der Proben und Blasensensor,  

2. ausziehbares Probenrack mit Platz für 30 250 ml 
PE-Flaschen,  

3. Bearbeitungsstation mit je 3 Positionen für das La-
den der SPE-Säulen und 3 Positionen für die Trock-
nung mit Stickstoff,  

4. Greifarm.  

Die nachfolgenden Schritte finden immer für 3 Pro-
ben/Säulen gleichzeitig statt. Als erstes erfolgt die 
Konditionierung der Säulen am Platz, anschließend 
werden sie durch den Greifarm in Block 1 der Bearbei-
tungsstation gesetzt, dort erfolgt das Laden der Probe 
auf die Säule. Anschließend werden die Säulen in 
Block 2 der Bearbeitungsstation umgesetzt und mit 
Stickstoff getrocknet. Die Elution mit dem Methanol, 
welches zum Spülen der Probengefäße verwendet 
wurde, findet wieder in Block 1 der Bearbeitungsstation 
statt. 

Sobald die Säulen ihren Platz wechseln, beginnt das Ge-
rät mit den nächsten 3 Säulen. 

 

  

1 

2 

4 
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Enzymatik-Analysenstation  

Seit Dezember 2023 verfügt das Labor Alkohol über ei-
nen sog. descrete analyzer, eine Enzymatik-Analysen-
station zur vollautomatischen Durchführung einer Viel-
zahl enzymatischer Bestimmungen in Lebensmitteln. 
Im Dezember erfolgte die Grundkonfiguration des Ge-
rätes und im Januar 2024 der erste Teil der Schulung, 
seitdem werden Testmessungen durchgeführt.  

Ein ausschlaggebender Grund für die Anschaffung war 
die Automatisierung der Analytik mit Enzymen. Vor der 
Anschaffung des Geräts wurden die Proben zur  
Enzymatik-Analyse einzeln händisch in Küvetten ange-
setzt und mit dem Zwei-Strahl UV/VIS-Photometer 
vermessen. Dieser Aufwand kann nun reduziert werden, 
da das Gerät automatisiert Proben sowie Reagenzien 
pipettiert, ggf. verdünnt, inkubiert, die Messwerte  
berechnet, die Ergebnisberichte erstellt und die Ergeb-
nisse in die Datenbank importiert.  

 

Wo kommt dieses Gerät zum Einsatz?  

Aktuell befindet sich die Analytik mit der Enzymatik-
Analysestation in der Testphase, bis der zweite und 
letzte Teil der Schulung stattgefunden hat. Schwer-
punktmäßig sollen mit dieser Methode Zucker (Glucose, 
Fructose, Saccharose), Glycerin, organische Säuren 
(z. B. Apfelsäure, Milchsäure, Weinsäure, Citronen-
säure) sowie ein geringer Ethanolgehalt in Lebensmit-
teln bestimmt werden. Besonders gut eignet sich das 
Gerät zur Bestimmung von Ethanol in alkoholfreien Ge-
tränken, da hier bis in den Spurenbereich gearbeitet 
werden kann. Bei der Bestimmung von Zuckern in Likö-
ren ist aufgrund sehr hoher Zuckergehalte eine händi-
sche Vorverdünnung notwendig.  

Gibt es weitere Vorteile? 

Die Enzymatik-Analysenstation verdünnt Proben 
selbstständig. Daher wird der Fehlerfaktor Mensch 
deutlich verringert. Weiterhin werden Kosten gespart, 
da weniger Enzyme und Probenmenge verwendet wer-
den. Zudem kann aufgrund einer automatisierten Do-
tierung in einem Spiking-Programm die Wiederfindung 
automatisiert bestimmt werden.  

Der Hauptvorteil ist jedoch die deutliche Zeitersparnis 
aufgrund des verschachtelten Arbeitens der Station. 
Das Pipettieren und Inkubieren der Probe mit den En-
zymen, die photometrische Messung und die Auswer-
tung der Messung erfolgt innerhalb von bis zu 20 Minu-
ten. Während dieser Analysezeit ist keine Präsenz des 
Personals erforderlich, so dass dieses zwischenzeitlich 
anderweitig eingesetzt werden kann. 

Wie funktioniert die Analyse mit Hilfe des Geräts?  

Die Erläuterung des Funktionsprinzips erfolgt am Bei-
spiel von Zuckern.  

Die Messung beruht auf der Freisetzung von NADH + H+ 
während der enzymatischen Umsetzung von Zuckern. 
Die oxidierte Form (NAD+) unterscheidet sich hinsicht-
lich der Absorptionseigenschaften. Dadurch kann 
NADH + H+ nach der Reaktion detektiert und damit die 
Konzentration bestimmt werden. Aufgrund der stöchi-
ometrischen Umsetzung von Zuckern mit den Enzymen 
und NAD+ kann damit der Zuckergehalt berechnet wer-
den.  
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Dank 

 

 

 

Wir danken dem Ministerium für Ernährung, Ländlichen Raum und Verbraucherschutz Baden-Württemberg sowie 
dem Ministerium für Umwelt, Klima und Energiewirtschaft Baden-Württemberg, ferner den Regierungspräsidien 
Freiburg, Karlsruhe, Stuttgart und Tübingen sowie den anderen Chemischen und Veterinäruntersuchungsämtern in 
Baden-Württemberg und dem STUA Aulendorf – Diagnostikzentrum – für die gute Zusammenarbeit und die Unter-
stützung, ebenso der Europäischen Kommission hinsichtlich der Gemeinschaftsreferenzlaboratorien. 

Bei den unteren Lebensmittelüberwachungsbehörden, Veterinär-, Landwirtschafts- und Gesundheitsbehörden der 
Landkreise und Städte, den Tiergesundheitsdiensten der Tierseuchenkasse Baden-Württemberg sowie der Futter-
mittel- und Marktüberwachung der Regierungspräsidien bedanken wir uns für die qualifizierte Probennahme 
und -zufuhr und die gute Zusammenarbeit. 

Aufgrund unserer vielfältigen wissenschaftlichen und administrativen Vernetzungen arbeiten wir mit vielen weite-
ren, hier nicht einzeln genannten Institutionen gut zusammen, wofür wir uns ebenfalls sehr bedanken. 

Allen Beschäftigten des Hauses gebührt herzlicher Dank für den engagierten und nachhaltigen Einsatz im Interesse 
des Verbraucherschutzes und der Tiergesundheit. 


